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LETTURA DEI SIMBOLI

Significato dei simboli di avvertenza e pericolo presenti
nel manuale

Allinterno del manuale sono utilizzate le seguenti simbologie e a ciascuna delle quali
viene attribuito un particolare significato.

II AVVERTENZA

Per indicare operazioni particolarmente importanti e delicate
che, se non eseguite correttamente, potrebbero causare danni
allapparecchio e/o ai materiali da esso utilizzati.

& ATTENZIONE PERICOLO

Per indicare operazioni che, se non effettuate correttamente,
possono provocare infortuni di origine generica o possono ge-
nerare malfunzionamenti o danni allapparecchio e/o ai mate-
riali da esso utilizzati; richiedono quindi particolare attenzione
e adeguata preparazione.

& ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Per indicare operazioni che, se non effettuate correttamente,

possono provocare infortuni di origine elettrica; o possono ge-
nerare malfunzionamenti o danni all'apparecchio e/o ai mate-
riali da esso utilizzati; richiedono quindi particolare attenzione
e adeguata preparazione.

® E VIETATO
Per indicare operazioni che NON DEVONO essere eseguite.

Conformita

L'apparecchio risulta conforme alle direttive necessarie per la sua regolare messa in
commercio. | testi completi delle dichiarazioni di conformita vengono forniti con la
documentazione a corredo dell'apparecchio.
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SICUREZZA

1 SICUREZZA
1.1 Informazioni importanti per la sicurezza

1.1.1 Avvertenze generali

AVVERTENZE

- Il presente manuale é proprieta del Costruttore dell'apparec-
chio e ne é vietata la riproduzione o la cessione a terzi dei
contenuti del presente documento. Tutti i diritti sono riser-
vati. Esso e parte integrante del prodotto; assicurarsi che sia
sempre a corredo dell'apparecchio, anche in caso di vendi-
ta/trasferimento ad altro proprietario, affinché possa essere
consultato dall'utilizzatore o dal personale autorizzato alle
manutenzioni e alle riparazioni. Fotografie e disegni sono for-
niti a scopo esemplificativo; il Costruttore, nel perseguire una
politica di costante sviluppo e aggiornamento del prodotto,
puo apportare modifiche senza alcun preawviso.

- Leggere attentamente questo manuale prima di utilizza-
re I'apparecchio per garantirne un funzionamento sicuro.

- Lapparecchio e progettato per impastare ed estrudere im-
pasti in diversi formati. E esclusa qualsiasi responsabilita
contrattuale ed extracontrattuale del Costruttore per danni
causati a persone, animali o cose, da errori di regolazione, di
manutenzione e da usi impropri.

- Questo apparecchio non e stato progettato per la produzio-
ne di cibo in massa e all'uso industriale.

- Lapparecchio non e destinato a essere utilizzato in luoghi
esposti agli agenti atmosferici.

- Rimuovere qualsiasi utensile dallapparecchio prima di met-
terlo in servizio.

- Riporre gli utensili inutilizzati al riparo, fuori dalla portata dei
bambini e di persone non autorizzate all'utilizzo.

- Mantenere sempre la distanza di sicurezza dalle parti in mo-
vimento.

- Una volta eseguita la messa in servizio dellapparecchio se-
gnalare, al fornitore del prodotto, eventuali anomalie o mal-
funzionamenti riscontrati.



SICUREZZA

- Fornire un'illuminazione adeguata sul luogo di lavoro. Un'illu-
minazione corretta e importante per garantire delle condizio-
ne di sicurezza di lavoro soddisfacenti.

- Verificare periodicamente lintegrita del cavo di alimenta-
zione, della spina e della relativa presa. Se il cavo di alimen-
tazione e danneggiato puo essere sostituito solamente dal
costruttore o dal distributore locale che ha venduto l'appa-
recchio oppure dal personale autorizzato alle manutenzioni
e alle riparazioni.

- Usare solo ricambi originali o approvati dal costruttore al fine
di evitare eventuali danni al prodotto.

- Nel caso in cui una persona qualificata accerti o sospetti
un guasto che possa compromettere l'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio questo deve essere immediatamente arre-
stato e il suo utilizzo sara possibile solo ed esclusivamente
dopo la riparazione.

1.1.2 Divieti

E VIETATO

- E VIETATO apportare modifiche e/o tentativi di riparazione al
prodotto. Lesecuzione di modifiche, fa decadere la Dichiara-
zione di Conformita dell'apparecchio. Per i danni che ne deri-
vano da un uso improprio l'unico responsabile e l'utilizzatore.
Qualsiasi riparazione deve essere effettuata da un tecnico
qualificato.

- E VIETATO ostruire le aperture di ventilazione dellapparec-
chio.

- E VIETATO toccare 'apparecchio con parti del corpo bagnate,
umide e/o a piedi nudi. Se si dovesse riscontrare una disper-
sione di corrente rilevabile al contatto con parti metalliche
dell'apparecchio, disinserire l'interruttore, staccare la spina
dalla presa di alimentazione elettrica e contattare un riven-
ditore autorizzato.

- E VIETATO l'uso dell'apparecchio ai bambini e alle persone con
ridotte capacita o con mancanza di esperienza e conoscenza
specifica @ meno che siano assistite da personale qualificato
e responsabile della loro sicurezza.

- E VIETATO che i bambini giochino con l'apparecchio.
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- E VIETATO disperdere nellambiente e lasciare alla portata dei
bambini il materiale dell'imballo in quanto puo essere poten-
ziale fonte di pericolo. Deve quindi essere smaltito secondo
quanto stabilito dalla legislazione vigente.

- E VIETATO rimuovere qualsiasi materiale incastrato nell'ap-
parecchio quando questo € in funzione, o introdurre mate-
riale estraneo nel ciclo di lavoro.

- E VIETATO usare l'apparecchio con le connessioni elettriche
danneggiate. Cio potrebbe causare un pericoloso corto cir-
cuito elettrico.

- E VIETATO usare I'apparecchio con le protezioni non corretta-
mente posizionate o in stato di non perfetta efficienza.

- E VIETATO utilizzare l'apparecchio in modo improprio.

- E VIETATO assumere alcolici o medicine che possano indur-
re affaticamento e/o sonnolenza prima e durante i turni di
lavoro.

- E VIETATO forzare I'apparecchio durante il funzionamento.
Utilizzarlo sempre in condizioni adatte alla lavorazione da
eseguire.

- E VIETATO rimuovere o danneggiare qualsiasi targa o segnale
di sicurezza presente sull'apparecchio.

1.2 Simbologie presenti sull'apparecchio

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone dove sono presenti dei RISCHI RE-
SIDUI, sono applicati dei pittogrammi di sicurezza che informano sul rischio esistente.
Di seguito vengono elencati i pittogrammi e il loro significato.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'alimenta-
zione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima di effet-
tuare operazioni di pulizia e manutenzione dell'apparecchio.

Obbligo di consultare il manuale d'uso: € obbligatorio leggere le istruzioni
del presente manuale d'uso prima di utilizzare il prodotto.

Oggetto tagliente: segnala che € necessario prestare attenzione agli oggetti
taglienti.

Attenzione rulli rotanti: segnala la presenza di rulli rotanti durante il fun-
zionamento del macchinario.



PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

2 Presentazione dell'apparecchio

2.1 Identificazione

L'apparecchio & provvisto di una Targhetta di Identificazione che riporta i dati del pro-
dotto. Assicurarsi che l'apparecchio ne sia prowvisto, in caso contrario avvertire im-
mediatamente il costruttore e/o rivenditore. Gli apparecchi sprowvisti di targhetta non
devono essere usati, pena la decadenza di ogni responsabilita da parte del costruttore.

o
‘@
{
|

|dentificazione del costruttore
Marcatura CE di conformita
Anno di costruzione

Dati tecnici

Numero di matricola

Modello dellapparecchiatura

II AVVERTENZA

| prodotti sprowvisti di targhetta devono essere ritenuti anoni-
mi e potenzialmente pericolosi.

OUNhAhWN=

2.2 Ambiente di lavoro

L'apparecchio puo funzionare in locali in cui siano presenti le seguenti condizioni am-

bientali:

- temperatura ambiente: da +4°C a + 40°C

- umidita: max 90%

- illuminazione: il locale deve essere adeguatamente illuminato (fare riferimento alle
norme tecniche applicabili nel paese di utilizzo)

- altitudine: massimo 2000 m.s.I.m. (per utilizzi oltre questa quota consultare il co-
struttore).



PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

2.3 Dati tecnici e dimensionali

Descrizione PF15E PF25EN PF40EN PFS8OEN u/m
Potenza 0,25 (0,33) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
‘t“:i'ge"tam“e elet- 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 | V/Ph/Hz
Capacita vasca nomi- 15 25 4 8 ke
nale

Cagpacﬁa vasca consi- 13 2 35 75 ke
gliata

Prodqzmn: oraria 5 3 13 20 kg/h
massima (*)

Diametro trafila di

estrusione @ 50 @57 @77 mm
Dimensioni apparec- 253 x472,5 | 285x 540 x | 305x 600 x | 360 x 700 x mm
chiatura (LxPxH) X 316+450 420+540 525+625 635+770

Peso netto 16 35 48 75 kg
Tipo di installazione Installazione a banco

Livello di rumorosita <70 dB (A)

(*) Dato indicativo, variabile in base al tipo di trafila e alla farina utilizzata.

24 Descrizione

Le “macchine per pasta fresca” sono apparecchiature progettate e costruite per impa-
stare ed estrudere impasti, in diversi formati, destinati all'alimentazione delle persone.
Lapparecchio & di tipo professionale e va installato in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Per l'utilizzo non richiede un particolare addestramento,
ma & comunque necessaria capacita e competenze specifiche nel settore della risto-
razione.

le!l AVVERTENZA

I_I Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore e da
considerarsi USO IMPROPRIO.

Lapparecchio é realizzato con materiali selezionati e tecniche di costruzione appropria-
te per garantire la massima igiene, la resistenza all'ossidazione, un notevole risparmio
energetico e la sicurezza di esercizio.

Tutti i componenti dell'apparecchiatura che vengono a contatto con il prodotto alimen-
tare sono realizzati con materiali idonei.



PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

2.4.1 Componenti principali
PF15E

Carter di protezione parti elettriche

Coperchio vasca dotato di dispositivo di sicurezza che all'apertura arresta l'appa-
recchio

Impastatore del prodotto alimentare

Vasca di contenimento del prodotto alimentare da impastare
Perno di blocco impastatore

Alberino di allineamento impastatore

Ghiera di blocco trafila

Elica di trascinamento del prodotto alimentare

Piedini regolabili per allineare I'apparecchio sul piano di appoggio
10 Dadi di sblocco per la rimozione della vasca

11 Selettore di funzione (impastare - STOP/AVVIO ciclo - estrudere)
12 Chiave per lo sblocco della ghiera

13 Chiave a manico per lo sblocco dei dadi di tenuta della vasca

14 Spina di alimentazione

15 Coltello elettrico per tagliare la pasta (optional)

16 Trafila di estrusione

N =
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PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

PF25EN

Carter di protezione parti elettriche

Selettore di funzione (impastare - STOP/AVVIO ciclo - estrudere)
Coperchio vasca dotato di dispositivo di sicurezza che all'apertura arresta l'appa-
recchio

Impastatore del prodotto alimentare

Vasca di contenimento del prodotto alimentare da impastare
Perno di blocco impastatore

Alberino di allineamento impastatore

Ghiera di blocco trafila

Elica di trascinamento del prodotto alimentare

10 Coltello elettrico per tagliare la pasta (optional)

11 Piedini regolabili per allineare I'apparecchio sul piano di appoggio
12 Dadi di sblocco per la rimozione della vasca

13 Chiave per lo sblocco della ghiera

14 Chiave a manico per lo sblocco dei dadi di tenuta della vasca

15 Spina di alimentazione

16 Trafila di estrusione

WN =
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PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

PF40EN

1 Carter di protezione parti elettriche

2 Selettore di funzione (impastare - STOP/AVVIO ciclo - estrudere)

3 Coperchio vasca dotato di dispositivo di sicurezza che all'apertura arresta l'appa-

recchio

Impastatore del prodotto alimentare

Vasca di contenimento del prodotto alimentare da impastare
Perno di blocco impastatore

Alberino di allineamento impastatore

Ghiera di blocco trafila

Elica di trascinamento del prodotto alimentare

10 Coltello elettrico per tagliare la pasta

11 Circuito acqua di raffreddamento estrusore

12 Piedini regolabili per allineare 'apparecchio sul piano di appoggio
13 Dadi di sblocco per la rimozione della vasca

14 Chiave per lo sblocco della ghiera

15 Chiave a manico per lo sblocco dei dadi di tenuta della vasca
16 Tubi per il raccordo all'impianto idrico

17 Spina di alimentazione

18 Trafila di estrusione

OWOoONOG UV A
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PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

PFS8OEN

Carter di protezione parti elettriche

Selettore di funzione (impastare - STOP/AVVIO ciclo - estrudere)
Coperchio vasca dotato di dispositivo di sicurezza che all'apertura arresta l'appa-
recchio

Impastatore del prodotto alimentare

Vasca di contenimento del prodotto alimentare da impastare
Perno di blocco impastatore

Alberino di allineamento impastatore

Ghiera di blocco trafila

Elica di trascinamento del prodotto alimentare

10 Coltello elettrico per tagliare la pasta

11 Circuito acqua di raffreddamento estrusore

12 Piedini regolabili per allineare I'apparecchio sul piano di appoggio
13 Dadi di sblocco per la rimozione della vasca

14 Chiave per lo sblocco della ghiera

15 Chiave a manico per lo sblocco dei dadi di tenuta della vasca

16 Tubi per il raccordo all'impianto idrico

17 Spina di alimentazione

18 Trafila di estrusione

19 Supporto coltello

WN =
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UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3 Utilizzo dell'apparecchio

3.1 Ricevimento del prodotto

L'apparecchio viene consegnato in collo unico, protetto da un imballo in cartone e op-

portunamente stabilizzato con materiale antiurto per assicurarne l'integrita.

In funzione delle caratteristiche dellapparecchiatura e per facilitarne la movimentazio-

ne, l'imballo pud essere pallettizzato.

Inserito in una busta di plastica posizionata all'interno dellimballo, viene fornito il se-

guente materiale:

- Chiave per lo sblocco della ghiera

- Chiave a manico per lo sblocco dei dadi di tenuta della vasca

- Tubi peril raccordo all'impianto idrico (solo per modelli PFA0EN/PFS0EN)

- Coltello elettrico per tagliare la pasta (di serie per modelli PFA0EN/PF80EN, su ordi-
nazione per modelli PF15E/PF25EN).

La trafila e da ordinare separatamente. La macchina per la pasta fresca non puo

essere messa in moto senza montare prima la trafila.

II AVVERTENZA

Al ricevimento dellapparecchio, verificare lintegrita di tutti i
componenti. In caso di danni 0 mancanza di alcune parti, con-
tattare il rivenditore di zona per concordare le procedure da
adottare.

Unitamente all'apparecchio vengono fornite anche le istruzioni e la documentazione
riepilogata al capitolo “6 Allegati” a pagina 30.

II AVVERTENZA

Tutta la documentazione fornita con l'apparecchio dovra esse-
re letta e conservata con cura.

3.2 Trasporto e movimentazione

ATTENZIONE PERICOLO

- Il trasporto dellapparecchio deve essere sempre effettuato
da personale professionalmente qualificato, avendo cura di
evitare qualsiasi danno alle sue parti dovuo a urti o solleci-
tazioni causate da modalita di sollevamento non ammesse.

- Danni all'apparecchio causati durante le fasi di trasporto e
movimentazione, non sono coperti da garanzia.

13



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

- Riparazioni o sostituzioni di parti danneggiate sono a carico
del Cliente e dovranno essere effettuate da personale auto-
rizzato dal costruttore utilizzando solo ricambi originali.

- La movimentazione del prodotto imballato deve essere effet-
tuata in funzione delle sue caratteristiche (peso, dimensioni,
ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimen-
tazione puo essere effettuata manualmente, in caso contra-
rio € necessario utilizzare un dispositivo di sollevamento di
portata adeguata.

- Effettuare le operazioni di sollevamento manuale in almeno
due persone.

Una volta tolto I'imballo, la movimentazione in sicurezza dell'apparecchio si effettua
seguendo le indicazioni (carico e scarico) riportate direttamente sull'imballo.

E VIETATO

disperdere nellambiente e lasciare alla portata dei bambini il
materiale dell'imballo in quanto puo essere potenziale fonte di
pericolo. Deve quindi essere smaltito secondo quanto stabilito
dalla legislazione vigente.

IT
. 3.3 Prima messa in funzione

II AVVERTENZE

- La prima messa in servizio va effettuata da personale esperto
e autorizzato, che deve accertarsi preventivamente che la li-
nea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigen-
ti in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese
di utilizzo. Deve essere inoltre accertata la perfetta efficienza
della messa a terra dell'impianto elettrico e verificato che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riporta-
ti nella targhetta di identificazione.

- Prima di mettere in funzione l'apparecchio, verificare che la
zona scelta abbia le caratteristiche indicate al paragrafo “2.2
Ambiente di lavoro” a pagina 7.

14



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

- Verificare che il piano di appoggio sia adeguato al peso e
alle caratteristiche dell'apparecchio, sia stabile, livellato
e che la sua superficie sia facilmente pulibile per evitare
il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei
prodotti alimentari. Utilizzare i piedini regolabili dell’ap-
parecchio per stabilizzarlo.

- La mancata osservanza di queste istruzioni espone l'utilizza-
tore a rischi di guasto dell'apparecchio e incidenti dovuti a
contatti diretti o indiretti.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

- I danni a cose, animali e persone causati da assenza di una
presa di terra non sono coperti da garanzia e le responsabili-
ta ricadono interamente sull'operatore che non ha accertato
la presenza della messa a terra e di un interruttore di sicurez-
za differenziale correttamente installato e tarato.

- Se viene utilizzato un adattatore per la presa elettrica & ne-
cessario verificare che le sue caratteristiche elettriche non si-
ano inferiori a quelle dell'apparecchio.

- Non utilizzare per nessun motivo prese multiple.

3.3.1 Pulizia preliminare
Prima di utilizzare l'apparecchiatura, eseguire una pulizia e igienizzazione preliminare.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia, accertarsi
sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimentazione
elettrica.

II AVVERTENZA

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti
detergenti idonei. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di
pulizia corrosivi, infiammabili o che contengono sostanze noci-
ve alla salute delle persone. Non utilizzare sostanze impiegate
per la pulizia e lucidatura dell'argento dell'ottone o altri prodot-
ti non approvati.

15



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.3.2 Allacciamento elettrico

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO
Il collegamento elettrico della macchina alla rete di alimenta-
zione e il relativo collaudo preliminare devono essere esegui-
ti esclusivamente da un installatore specializzato in possesso
dellidonea attrezzatura e formazione.

Per eseguire l'allacciamento elettrico dell'apparecchio & sufficiente inserire la spina (1)
nella presa (2) opportunamente predisposta.

3.3.3 Allacciamento idrico (solo per modelli PF4A0EN/PF80EN)

Gli apparecchi della serie PF4A0EN/PF80EN sono dotati di un sistema di raffreddamen-
to a liquido che permette al bocchettone e alla ghiera di non surriscaldarsi durante
l'operazione di estrusione della pasta. Questo sistema di raffreddamento evita che I'im-
pasto, allinterno del bocchettone, non si scaldi eccessivamente e non perda la giusta
consistenza.

R

@

Per effettuare i collegamenti alle rete idrica:

- collegare il tubo di carico acqua (1), fornito a corredo, da un lato all'alimentazione
idrica e dallaltro all'attacco rapido “IN” presente sulla parte posteriore dell'apparec-
chio

- collegare il tubo di scarico acqua (2), fornito a corredo, da un lato a uno scarico acqua
e dall'altro all'attacco rapido “OUT" presente sulla parte posteriore dell'apparecchio

16



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

- verificare che non ci siano perdite d'acqua aprendo lentamente il rubinetto di ali-
mentazione.

Per effettuare i collegamenti delle tubazioni agli attacchi rapidi & sufficiente spingere

a fondo il tubo nel foro a innesto rapido e successivamente tirarlo a sé per verificarne

il blocco.

Per rimuovere le tubazioni & sufficiente spingere a fondo la parte mobile che avvolge

I'attacco rapido e rimuovere il tubo tirandolo a sé.

II AVVERTENZE

Prevedere un rubinetto di intercettazione posizionato a monte
dellingresso acqua dell'apparecchio.

3.4 Certificazione ETL

3.4.1 Allacciamento idrico
Utilizzare la valvola di non ritorno fornita (solo per modello PF40EN) per collegare la
macchina in conformita ai “local plumbing codes”.

3.4.2 Sostituzione fusibili
Sul lato della macchina e presente un portafusibile con al suo interno un fusibile ido-
neo. Se danneggiato sostituirlo con un altro fusibile avente le stesse caratteristiche.

3.5 Uso

ATTENZIONE PERICOLO

- Prima di utilizzare I'apparecchio assicurarsi che le protezioni
superiori siano integre e che l'interblocco sia efficiente. Non
tentare di rimuovere l'interblocco o di manometterlo.

- Non fare funzionare mai l'apparecchio a vuoto.

- Non fumare o usare apparecchi a fiamma libera in prossimita
della zona di collocazione e utilizzo dellapparecchio.

- | pulsanti sono ad azionamento meccanico; premere al cen-
tro degli stessi con decisione.
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3.5.1 Descrizione dei comandi
PF15E

1 Selettore ciclo di impasto.

2 Selettore avvio/stop ciclo: avvia o ferma il ciclo di impasto

3 Selettore ciclo di estrusione.

Il led presente a lato dei selettori (1) e (3) indica la funzione attiva in quel momento. Il
led presente a lato del selettore (2) indica la presenza di alimentazione elettrica.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Selettore ciclo di estrusione

Selettore avvio/stop ciclo: avvia o ferma il ciclo di impasto

Display: visualizza il tempo durante il ciclo di impasto

Selettore ciclo di impasto

Tasti regolazione durata timer.

Il led presente a lato dei selettori (1) e (4) indica la funzione attiva in quel momento. Il
led presente a lato del selettore (2) indica la presenza di alimentazione elettrica.

UubhwhN=
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\!,!J AVVERTENZA
I_I Il ciclo di ESTRUSIONE si attiva solo dopo aver azionato il ciclo
di impasto per almeno un minuto.

3.5.2 Trafila di estrusione

Per installare o sostituire la trafila di estrusione:

- svitare la ghiera (1) utilizzando l'apposita chiave (2) fornita in dotazione

- sostituire la trafila di estrusione (3) con quella adatta al tipo di lavorazione scelto
- riposizionare e avvitare opportunamente la ghiera (1).
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UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.5.3 Coltello elettrico (optional per PF15E/PF25EN - di serie per
PF40EN/PF80EN)

ATTENZIONE
Disconnettere la macchina dall'alimentazione elettrica prima di
installare il coltello elettrico.

2]
EI R N
i &
.3
/
= e

PF15E

Per installare il coltello elettrico:

- posizionare il gruppo coltello (1) sulla bocca di estrusione (2) e bloccarlo avvitandolo
sulla stessa

- inserire il connettore (3) di alimentazione del coltello nellapposita presa (7)

- inserire il connettore (4) di alimentazione del coltello nell'apposita presa.

AVVERTENZA
I_I Una volta installato il coltello, assicurarsi che la parte dilamiera
riportante il segnale di pericolo sia rivolta verso l'alto.

II AVVERTENZA

Utilizzare il coltello solamente durante la fase di estrusione.

=

=

Per azionare il coltello & sufficiente:

- premere il pulsante (8)

- la spia luminosa si accende

- intervenire sul regolatore (9) per variare la velocita di taglio (a seconda del tipo di
lavorazione scelto)

- portare il regolatore (9) nella posizione iniziale 0

- premere nuovamente il pulsante (8) per arrestare il funzionamento del coltello.
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PF25EN - PF40EN - PFSOEN

Per installare il coltello elettrico:

- posizionare il gruppo coltello (1) sulla bocca di estrusione (2) e bloccarlo avvitandolo
sulla stessa tramite gli appositi pomelli

- inserire il connettore (3) di alimentazione del coltello nellapposita presa (7)

- inserire il connettore (5) di alimentazione del coltello nellapposita presa (6).

II AVVERTENZA

Una volta installato il coltello, assicurarsi che la parte di lamiera
riportante il segnale di pericolo sia rivolta verso lalto.

II AVVERTENZA

Utilizzare il coltello solamente durante la fase di estrusione.

Per azionare il coltello & sufficiente:

- azionare la fase di estrusione nel quadro comandi della macchina per la pasta fresca

- premere il pulsante (8)

- la spia luminosa si accende

- intervenire sul regolatore (9) per variare la velocita di taglio (a seconda del tipo di
lavorazione scelto)

- portare il regolatore (9) nella posizione iniziale 0

- premere nuovamente il pulsante (8) per arrestare il funzionamento del coltello.

II AVVERTENZA

- Ognivolta che viene interrotto il funzionamento dell'apparec-
chio si interrompe anche quello del coltello elettrico.

- Seiil coltello e al suo primo utilizzo, prima di installarlo, toglie-
re l'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e pulirlo ac-
curatamente utilizzando esclusivamente prodotti detergenti
idonei. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia
corrosivi, inflammabili o che contengono sostanze nocive alla
salute delle persone.
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3.5.4 Utilizzo

Di seguito sono elencate le fasi principali per il normale utilizzo dellapparecchio.

- Montare gli utensili adatti alla lavorazione scelta (per la trafila vedere il paragrafo
“3.5.2 Trafila di estrusione” a pagina 19, per l'eventuale coltello vedere il paragrafo
“3.5.3 Coltello elettrico (optional per PF15E/PF25EN - di serie per PFA0EN/PFS80EN)” a pa3
gina 20).

- Sollevare il coperchio vasca

- Introdurre in sequenza la farina e successivamente la parte liquida (non introdurre
prima la parte liquida perché potrebbe fuoriuscire dai fori della trafila)

Limmissione dei liquidi deve avvenire a filo e per circa 1 minuto per evitare la forma-

zione di granuli e per far si che 'umidita venga meglio distribuita

- Chiudere il coperchio vasca.

CICLO DI IMPASTO

- Selezionare il ciclo di impasto con l'apposito selettore

- Per i modelli dotati di DISPLAY: sul display appare un numero lampeggiante che in-
dica un timer in minuti della durata del ciclo di impasto. E possibile regolare la durata
del timer agendo sugli appositi tasti di regolazione

- Awviare il ciclo di impasto agendo sul selettore di AVVIO CICLO

- Per i modelli dotati di DISPLAY: sul display appaiono i minuti residui al termine
dellimpasto

- Durante il ciclo di impasto & possibile arrestare I'apparecchio agendo sul selettore di
STOP CICLO o alzando il coperchio della vasca. Con questa operazione si ha la pos-
sibilita di correggere (se necessario) la consistenza dell'impasto, aggiungendo farina
o liquido in modo da ottenere un impasto di forma granulare, idoneo all'estrusione.
Il ciclo di impasto ha una durata indicativa di 8+10 minuti. Lapparecchio riprende il
proprio ciclo di lavoro solo se il coperchio & abbassato e agendo sul selettore di AV-
VIO CICLO. Procedere fino all'ottenimento della giusta consistenza dell'impasto

- Fermare il ciclo di impasto agendo sul selettore di STOP CICLO

CICLO DI ESTRUSIONE

- Selezionare il ciclo di estrusione premendo per 3 secondi l'apposito selettore

- Per i modelli dotati di DISPLAY: trattandosi di una funzione manuale sul display
appaiono due trattini (- -)

- Awviare il ciclo di estrusione agendo sul selettore di AVVIO CICLO e verificare l'uscita
dai fori della trafila del tipo di pasta desiderato

- Per i modelli dotati di DISPLAY: sul display appaiono i minuti trascorsi dalla par-
tenza del motore

- A lavorazione ultimata fermare il ciclo di estrusione agendo sul selettore di STOP
CICLO.
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DOSI PER 1,3 KG DI IMPASTO

0.85 kg di farina tipo 00 + 7/8 uova (un uovo corrisponde circa a 50 gr/ml), oppure
350/400 ml di liquido fra uova e acqua (utilizzare almeno 3 uova per conferire consi-
stenza all'impasto).

Il ciclo di impasto dura circa 8/10 minuti.

Limpasto ottenuto si  presenta in forma granulare (vedi figura).

Se verso la fine del ciclo I'impasto non si presentasse granulare & possibile aggiungere
liquido o farina in piccole dosi per ottenere la giusta consistenza.

Con l'apparecchiatura si possono usare diversi tipi di farina (farina 00, farina di grano
duro, di farro, di kamut, integrale); in questi casi potrebbe essere necessario modifica-
re il dosaggio della sopra indicata parte liquida (uova o uova e acqua) in modo che la
consistenza dell'impasto sia quella corretta (granulare).

Il dosaggio consigliato & puramente indicativo anche se testato durante le fasi di col-
laudo.
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4 Pulizia dell'apparecchio

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia, accertarsi
sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimentazione
elettrica.

AVVERTENZA

- Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite da per-
sonale qualificato, dopo aver consultato il presente manuale
ed essere stato istruito sul funzionamento della macchina.

- Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodot-
ti detergenti idonei. Non usare nel modo piu assoluto prodot-
ti di pulizia corrosivi, infiammabili o che contengono sostanze
nocive alla salute delle persone. Non utilizzare sostanze im-
piegate per la pulizia e lucidatura dell'argento dell'ottone o
altri prodotti non approvati.

- Non lavare l'apparecchio utilizzando un dispositivo di pulizia
. a pressione, spruzzatura, immersione.
IT

- Non utilizzare utensili a vapore per la pulizia dellapparecchio.

- Non utilizzare spugne, pagliette abrasive o utensili che ab-
biano in precedenza pulito metalli o leghe metalliche per la
pulizia dellapparecchio.

- Eseguire le operazioni di pulizia solamente dopo aver scari-
cato completamente l'apparecchio dal prodotto alimentare.

- La frequenza degli interventi di pulizia € determinata dall'am-
biente di utilizzo dellapparecchio e dal tipo di prodotto ali-
mentare lavorato.

4.1 Pulizia a fine lavorazione

Alla fine di ogni lavorazione l'apparecchio deve essere opportunamente pulito avendo
cura di scrostare e pulire le superfici da eventuali residui di prodotto alimentare.

La pulizia puo essere fatta manualmente o tramite lavastoviglie.

La pulizia delle superfici esterne dell'apparecchiatura pud essere fatta con un panno
morbido umido o con una spugna.

Inoltre pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

24



PULIZIA DELL'APPARECCHIO

4.1.1 Smontaggio dei componenti per agevolare la pulizia
Per agevolare la pulizia dellapparecchio, alcuni componenti possono essere rimossi.

Per far cio:

- sollevare la protezione della vasca (1)

- allentare il fermo (2) e rimuovere l'alberino (3)

- estrarre Iimpastatore (4)

- svitare e rimuovere la ghiera (5)

- rimuovere la trafila (6) ed estrarre l'elica di trascinamento (7)
- rimuovere i dadi (8) e rimuovere la vasca (9).

II AVVERTENZA

Le trafile non vanno lavate in lavastoviglie ma solo manual-
mente. Alla fine del loro utilizzo vanno messe a bagno in acqua
calda per evitare la formazione di incrostazioni.

| componenti rimossi, oltre ad essere lavati manualmente, possono essere posti in
lavastoviglie (a parte le trafile che devono obbligatoriamente essere lavate ma-
nualmente). In caso di pulizia manuale pud essere utile immergere i componenti in
acqua calda per facilitare l'eliminazione dei residui di impasto.

Al temine della pulizia verificare che tutti i componenti siano perfettamente puliti e
asciutti, quindi rimontarli operando in maniera inversa a quanto fatto per lo smontag-

gio.
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AVVERTENZA

Prestare attenzione al coperchio superiore dopo aver smonta-
to la vasca. Dopo la rimozione della vasca il coperchio si dovra
trovare nella posizione completamente aperta e NON chiusa.

Rispettare le seguenti avvertenze:

- NON chiudere il coperchio in assenza della vasca;

- NON forzare o appoggiarsi sul coperchio in fase di chiusura
in assenza della vasca;

- NON appoggiare nulla sul coperchio, in assenza della vasca,
onde evitare danni al microinterruttore di sicurezza;

- Dopo la rimozione della vasca, verificare che il coperchio sia
aperto correttamente fino a fine corsa

4.1.2 Pulizia del coltello elettrico
La pulizia del coltello elettrico pud essere fatta con un panno morbido umido o con
una spugna.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO
Non sottoporre il coltello elettrico a flussi d'acqua diretti in
quanto e dotato di parti elettriche che potrebbero rovinarsi.

E VIETATO
lavare il coltello elettrico in lavastoviglie.

4.2 Lunghi periodi di inattivita

Nel caso in cui si preveda un lungo periodo di inutilizzo dell'apparecchio:

- disconnettere I'apparecchio dall'alimentazione elettrica

- effettuare una pulizia generale dellapparecchio

- ricoprire accuratamente I'apparecchio con un telo per proteggerlo da polvere e spor-
cizia.
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5 Manutenzione dell'apparecchio

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO
Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione, ac-
certarsi sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimen-

tazione elettrica.

5.1 Manutenzione programmata

Una manutenzione regolare & essenziale per mantenere inalterate nel tempo le pre-
stazioni dell'apparecchio e garantirne un funzionamento sicuro.

5.1.1 Tabella manutenzioni programmate
Descrizione Ispezione Frequenza Azione
Controllo area di lavoro Controllo Giornaliera |~ Seguire le istruzioni
visivo sulla pulizia dell'appa-
. . Controllo ) ) recchio e dell'area di
Pulizia macchina - Giornaliera |
Visivo avoro
- Effettuare un'ispezione
Controllo Giornaliera, \{_lswa per ve_nﬂ_care )
visivo re operativa I'integrita dei disposi-
pre op tivi di sicurezza e delle
- . rotezioni

Controllo dei dispositivi di b

sicurezza - Effet_tuare unaprova
funzionale dei dispositi-

Controllo Giornaliera, vi di sicurezza, dell'inter-
funzionale pre operativa blocco e degli elementi
di avvio e arresto
dell'apparecchiatura
- Effettuare un'ispezione
visiva per verificare
I'integrita delle targhe
Controllo integrita della targhe Controllo ) e dei pittogrammi di si-
. S - Settimanale ;

e dei pittogrammi di sicurezza visivo curezza. In caso di loro
illeggibilita o distacco
richiederne al Costrut-
tore una copia

ATTENZIONE PERICOLO

In caso di malfunzionamento, danneggiamento o mancato in-

tervento dei dispositivi di sicurezza, disconnettere immediata-
mente l'apparecchio dall'alimentazione, non utilizzarlo e con-
tattare obbligatoriamente Costruttore.
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- Gli interventi di manutenzione straordinaria richiedono com-
petenze specifiche e devono essere obbligatoriamente ese-
guiti dal Costruttore, il quale declina ogni responsabilita nel
caso di non rispetto di quanto appena indicato.

- Qualsiasi tipo d'intervento che richieda lo smontaggio di parti
meccaniche, di dispositivi di protezione, di dispositivi di si-
curezza, oppure l'accesso all'impianto elettrico e alle schede
elettroniche deve essere effettuato esclusivamente dal Co-

5.2 Manutenzione straordinaria
ATTENZIONE PERICOLO
struttore.
5.3 Possibili anomalie di funzionamento

Questa sezione contiene alcune soluzioni per i problemi che potrebbero insorgere du-

rante l'utilizzo dell'apparecchio.

ATTENZIONE PERICOLO
E importante intervenire solamente dopo aver letto dettaglia-
tamente il presente manuale.

trico o la sche-
da elettronica
sono difettosi

Anomalia Causa Possibile soluzione
- Verificare che sul luogo di lavoro vi
sia tensione di linea e che la presa sia
operativa
- Verificare che l'apparecchio sia collegato
correttamente all'alimentazione
Mancanza - Verificare che l'alimentazione della presa
alimentazione | dicorrente sia corretta e che le sue
elettrica caratteristiche corrispondano con i dati
riportati nella targhetta identificativa del
prodotto
L'apparecchio non si avvia - Verificare che il sistema di interblocco
sia in posizione di chiusura e sia funzio-
nante
Il coperchio
della vasca - Verificare la corretta chiusura del coper-
non é chiuso chio
correttamente
Il motore elet-

- Contattare il Costruttore
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Anomalia Causa Possibile soluzione

Cinghia o or-
Rumore anomalo in fase di gani meccanici |- Spegnere e scollegare l'apparecchio im-
funzionamento mal funzio- mediatamente. Contattare il Costruttore

nanti

- In caso di contatto accidentale con
Contatto accidentale delle parti | Esposizione o liquidi delle parti elettriche dell'apparec-
elettriche con acqua o altri contatto con chio, SCOLLEGARE IMMEDIATAMENTE
liquidi liquidi LA PRESA DI CORRENTE e contattare il
costruttore

Controllare lo stato delle protezioni (as-

senza di fessure o deformazioni dovute

alla caduta). Qualora le protezioni fosse-
ro danneggiate NON UTILIZZARE LAPPA-
RECCHIO e contattare il costruttore

Verificare il funzionamento dei dispo-
Caduta acci- sitivi di sicurezza. Qualora i dispositivi
dentale di sicurezza fossero danneggiati o non
funzionanti NON UTILIZZARE UAPPAREC-
CHIO e contattare il costruttore
- Verificare I'assenza di rumori e anoma-
lie. Nel caso di rumore anomalo NON
UTILIZZARE LAPPARECCHIO e contattare
il costruttore

Urto violento

AVVERTENZA

Se a seguito delle possibili soluzioni proposte l'apparecchio
non dovesse ancora avviarsi, contattare il Costruttore.
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5.4 Smaltimento

Come per le operazioni di messa in servizio e manutenzione, al termine della vita
dellapparecchio, anche le operazioni di smantellamento devono essere eseguite da
personale qualificato.

Questo prodotto & costituito da vari tipi di materiali: alcuni possono essere riciclati,
altri devono essere smaltiti. Informatevi sui sistemi di riciclaggio o smaltimento previsti
dai regolamenti vigenti sul vostro territorio per questa categoria di prodotto.

ATTENZIONE PERICOLO

- Alcune parti del prodotto possono contenere sostanze inqui-
nanti o pericolose che, se disperse nellambiente, potrebbero
provocare effetti dannosi sullambiente stesso e sulla salute
umana.

- | regolamenti vigenti a livello locale possono prevedere pe-
santi sanzioni in caso di smaltimento abusivo di questo pro-
dotto.

II AVVERTENZA

Come indicato dal simbolo a lato, é vietato getta-

re questo prodotto nei rifiuti domestici. Eseguire

quindi la “raccolta separata” per lo smaltimento, se-

condo i metodi previsti dai regolamenti vigenti sul

vostro territorio, oppure riconsegnare il prodotto al
venditore nel momento dellacquisto di un nuovo I
prodotto equivalente.

6 Allegati

A corredo dell'apparecchio viene fornita la seguente documentazione allegata:
- Istruzioni per l'uso e la manutenzione

- Dichiarazioni di conformita

- Eventuali altri documenti per l'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio.

II AVVERTENZA

Tutta la documentazione fornita con l'apparecchio dovra esse-
re letta e conservata con cura.
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MEANING OF SYMBOLS

Meaning of the danger and hazard symbols used in this
manual

Each of the symbols used in this manual correspond to a specific given meaning.

II WARNING

To indicate particularly important and sensitive operations whi-
ch, if not correctly performed, could damage the equipment
and/or materials used by it.

& CAUTION! HAZARD

To indicate operations which may cause injury of a generic na-
ture, or which may cause malfunctions or damage to the equi-
pment and/or materials used by it, if not carried out correctly;
they therefore require due attention and adequate prepara-
tion.

A CAUTION! ELECTRICAL HAZARD

To indicate operations which may cause injury from electrical
accidents, or which may cause malfunctions or damage to the
equipment and/or materials used by it, if not carried out cor-
rectly; they therefore require due attention and adequate pre-

m paration.

IT IS PROHIBITED TO
To indicate operations which MUST NOT be performed.

Compliance

The equipment complies with the necessary directives for proper placing on the mar-
ket. The full text of the declarations of conformity is provided with the documentation
supplied with the equipment.
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SAFETY

1 SAFETY
1.1 Important safety information

1.1.1 General warnings

II WARNING

- This manual is the property of the equipment manufacturer;
the reproduction or transmission of its contents to third par-
ties is prohibited. All rights reserved. It is an integral part of
the product; make sure it is always supplied with the equi-
pment, even if sold/transferred to another owner, so that
it can be consulted by the user or by authorised personnel
for maintenance and repairs. Photographs and drawings are
provided as examples. The manufacturer may make changes
without prior notice as part of its policy of ongoing product
development and updating.

- Read this manual carefully before using the equipment
to ensure safe operation.

- The equipment is designed to knead and extrude dough in
different formats. Any contractual and extra-contractual lia-
bility of the manufacturer for damage caused to people, ani-
mals or property by adjustment or maintenance errors or
improper use is excluded.

- This equipment is not designed for mass or industrial-scale
food production.

- The equipment is not designed to be used in locations expo-
sed to atmospheric agents.

- Remove any utensils from the equipment before the initial
start-up.

- Place unused utensils on the shelf out of reach of children
and unauthorised people.

- Always stay at a safe distance from the moving parts.

- Following the initial start-up, notify the product supplier of
any faults or malfunctions encountered.

- Provide adequate workplace lighting. Proper lighting is im-
portant to ensure suitably safe working conditions.



SAFETY

- Check the power cable, plug and socket at regular intervals. If
the power cable is damaged, it must only be replaced by the
manufacturer or the local distributor who sold you the equi-
pment, or by personnel authorised to carry out maintenance
and repairs.

- Only use original spare parts or those approved by the manu-
facturer to prevent causing any damage to the product.

- If a qualified person detects or suspects a fault that could
compromise safe use, the equipment must be stopped im-
mediately and may only be used again after repairs are car-
ried out.

1.1.2 Prohibitions

IT IS PROHIBITED TO

- DO NOT make changes to and/or attempt to repair the pro-
duct. Making changes will void the equipment Declaration of
Conformity. The user alone is liable for any damage arising
from improper use. Any repairs must be carried out by a qua-
lified technician.

- DO NOT obstruct the equipment vents.

- DO NOT touch the equipment with bare feet or parts of the
body which are wet/damp. If current dispersion is detected
on contact with metal parts of the equipment, turn off the
switch, unplug the equipment and contact an authorised de-
aler.

- DO NOT allow children or persons with reduced abilities or
who do not have the required experience or knowledge to
use the equipment, unless they are supervised by a qualified
person responsible for their safety.

- DO NOT allow children to play with the equipment.
- DO NOT leave the packaging material in the environment or

within reach of children as it may be a potential source of ha-
zard. Dispose of it as required by current legislation.

- DO NOT remove any entangled material from the equipment
when it is running, or introduce foreign material during the
work cycle.

- DO NOT use the equipment if its electrical connections are
damaged. This may cause a dangerous short-circuit.




SAFETY

- DO NOT use the equipment if its safety guards are not cor-
rectly positioned or in perfect condition.

- DO NOT use the equipment in an improper way.

- NEVER consume alcoholic beverages or medication which
COUE cause tiredness and/or drowsiness before and during
work.

- DO NOT force the equipment while it is running. Always use
it under suitable operating conditions.

- DO NOT remove or damage any nameplate or safety sign on
the equipment.

1.2 Symbols on the equipment

Safety pictograms are applied to the equipment at points where RESIDUAL RISKS exist.
The pictograms and their meanings are listed below.

Electrical hazard: indicates that the mains power supply must be cut (or
the plug removed) before carrying out any cleaning or maintenance.

Obligation to consult the user manual: it is necessary to read the in-
structions in this user manual before using the product.

Sharp object: signals the need to pay attention to sharp objects.

m Attention rotating rollers: indicates the presence of rotating rollers during
operation of the machine.



EQUIPMENT PRESENTATION

2 Equipment presentation

2.1 Identification

The equipment is fitted with a nameplate stating the product data. Ensure the name-
plate is fitted. If not, inform the manufacturer and/or dealer immediately. Equipment
without a nameplate must not be used, or the manufacturer will forfeit all liability.

Manufacturer identification
CE marking of conformity
Year of manufacture
Technical data

Serial number

Equipment model

II WARNING

Products without a nameplate are to be considered anony-
mous and potentially hazardous.
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2.2 Working environment

The equipment can operate in locations with the following environmental conditions:

- ambient temperature: from +4°C to +40°C

- humidity: max 90%

- lighting: the location must be sufficiently lit (see the applicable technical standards
in the country of use)

- altitude: max 2000 m above sea level (contact the manufacturer for use above this
altitude).
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2.3 Technical data and dimensions

Description PF15E PF25EN PF40EN PFS80EN u/m
Power 0,25 (0,33) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
:Le;;[;ca' power 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 | V/Ph/Hz
Nominal tank capacity 1,5 2,5 4 8 kg
Recon]mended tank 13 2 3,5 75 ke
capacity

Maximum hourly

output (¥) 5 8 13 20 kg/h
Extruder die diameter ? 50 @57 D77 mm
Equipment dimensions | 253 x 472.5 | 285 x 540 x | 305 x 600 x | 360 x 700 x mm
(LxDxH) X 316-450 420-540 525-625 635+770

Net weight 16 35 48 75 kg
Type of installation Worktop installation

Noise level <70 dB (A)

(*) Rough estimate, output depends on type of extrusion and flour used.

2.4 Description

“Fresh pasta machines” are designed and manufactured to knead and extrude dough
in different formats for human consumption.

The equipment is for professional use and is to be installed in commercial settings
(bars, pizzerias, restaurants, etc.). No special training is required, but knowledge and
skills specific to the hospitality sector are necessary.

WARNING
I_I Any use other than that indicated by the manufacturer is to be
considered IMPROPER USE.

The equipment is made from selected construction materials suitable for guaranteeing
maximum hygiene, oxidation resistance, considerable energy saving and safe opera-
tion.

All food contact parts are made from suitable materials.
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2.4.1 Main components
PF15E

Guard covering electrical parts

Tank cover fitted with safety device that stops the equipment when opened
Dough kneader

Tank for containing the food to be kneaded

Kneader locking pin

Kneader alignment shaft

Ring nut for locking die

Food propeller

Adjustable feet for levelling the equipment on the worktop
10 Release nuts for removing the tank

11 Function selector (knead - STOP/START cycle - extrude)

12 Spanner for loosening the ring nut

13 Spanner to release the tank sealing nuts

14 Power plug

15 Electric knife for cutting the pasta (optional)

16 Extruder die

WOoONOCUBAWN=
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PF25EN

Guard covering electrical parts

Function selector (knead - STOP/START cycle - extrude)
Tank cover fitted with safety device that stops the equipment when opened
Dough kneader

Tank for containing the food to be kneaded

Kneader locking pin

Kneader alignment shaft

Ring nut for locking die

Food propeller

10 Electric knife for cutting the pasta (optional)

11 Adjustable feet for levelling the equipment on the worktop
12 Release nuts for removing the tank

13 Spanner for loosening the ring nut

14 Spanner to release the tank sealing nuts

15 Power plug

16 Extruder die

WoONOUAWN=
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PF40EN

Guard covering electrical parts

Function selector (knead - STOP/START cycle - extrude)
Tank cover fitted with safety device that stops the equipment when opened
Dough kneader

Tank for containing the food to be kneaded

Kneader locking pin

Kneader alignment shaft

Ring nut for locking die

Food propeller

10 Electric knife for cutting the pasta

11 Water circuit for cooling the extruder

12 Adjustable feet for levelling the equipment on the worktop
13 Release nuts for removing the tank

14 Spanner for loosening the ring nut

15 Spanner to release the tank sealing nuts

16 Pipes for water circuit connection

17 Power plug

18 Extruder die

WOoONOCUAWN=
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PFS8OEN

Guard covering electrical parts

Function selector (knead - STOP/START cycle - extrude)
Tank cover fitted with safety device that stops the equipment when opened
Dough kneader

Tank for containing the food to be kneaded

Kneader locking pin

Kneader alignment shaft

Ring nut for locking die

Food propeller

10 Electric knife for cutting the pasta

11 Water circuit for cooling the extruder

12 Adjustable feet for levelling the equipment on the worktop
13 Release nuts for removing the tank

14 Spanner for loosening the ring nut

15 Spanner to release the tank sealing nuts

16 Pipes for water circuit connection

17 Power plug

18 Extruder die

19 Knife support

VooNOOCUA,WN=
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3 Using the equipment

3.1 Product receiving

The equipment is delivered in a single package, protected by a cardboard box and sta-

bilised with impact-resistant material to ensure it stays intact.

The package may be fastened to a pallet depending on the equipment characteristics

and to make it easier to handle.

The following material is contained in a plastic bag inside the package:

- Spanner for loosening the ring nut

- Spanner to release the tank sealing nuts

- Pipes for water circuit connection (PF40EN/PFS80EN models only)

- Electric knife for cutting the pasta (standard for PFA0EN/PF80EN models, optional for
PF15E/PF25EN models).

The die must be ordered separately. The fresh pasta machine cannot be started

without first assembling the die.

le.J WARNING

I_I On receiving the equipment, check all components are intact.
If any parts are damaged or missing, contact your local dealer
to agree on how to proceed.

The equipment is provided with the instructions and documentation summarised in
chapter “6 Attachments” on page 28.

le.J WARNING
I_I All documentation provided with the equipment must be care-
fully read and stored.

3.2 Transport and handling

CAUTION! HAZARD

- The equipment must be transported by professionally quali-
fied personnel, taking care to avoid causing any damage to its
parts by impact or stresses caused by incorrect lifting.

- The warranty does not cover damage to the equipment cau-
sed during transport and handling.

- Repairs or replacements of damaged parts are to be paid for
by the customer and must be carried out by personnel autho-
rised by the manufacturer using solely original spare parts.

13
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- The packed product must be handled according to its cha-
racteristics (weight, dimensions, etc.). If the weight and di-
mensions are small, the product can be handled manually.
Otherwise, suitable lifting gear must be used.

- Manual lifting must be carried out by at least two people.

Once the packing is removed, the equipment must be handled following the loading
and unloading instructions stated on the packing.

IT IS PROHIBITED TO

leave the packaging material in the environment or within rea-
ch of children as it may be a potential source of hazard. Dispo-
se of it as required by current legislation.

3.3 Initial start-up

II WARNING

- The initial start-up must be carried out by authorised, expert
personnel who must ensure in advance that the power sup-
ply line complies with current laws, standards and specifica-
tions in force in the country of use. Checks must be run to
ensure the electrical installation is properly earthed and the
line voltage and frequency match the data stated on the na-
meplate.

- Before starting the equipment, check that the chosen loca-
tion meets the requirements stated in section “2.2 Working
environment” on page 7.

- Check that the work surface is able to withstand the
weight and characteristics of the equipment, that it is
stable, level, and can be easily cleaned to avoid the risk
of dirt build-up and contamination from foodstuffs. Use
the adjustable feet to level the equipment.

- Failure to follow these instructions exposes the user to the
risk of equipment failure and accidents arising from direct or
indirect contact.

14
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CAUTION! ELECTRICAL HAZARD

- Harm to property, animals and people caused by the absen-
ce of an earth plate is not covered by the warranty and all
liability will fall entirely on the operator who failed to check
the presence of the earth plate and a correctly installed and
calibrated differential safety switch.

- If an adapter is used for the electric socket, its characteristics
must be checked to ensure they are not below those of the
equipment.

- Never use multiple sockets.

3.3.1 Preliminary cleaning
Clean and sanitise the equipment before use.

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any cleaning, always make sure the equip-
ment is disconnected from the power supply.

II WARNING

Only use suitable cleaning products. Never use corrosive or
flammable cleaning products or products containing substan-
ces harmful to human health. Do not use substances designed
for cleaning and polishing silver, brass or other unapproved
products.

3.3.2 Electrical connection

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
The machine’s mains electrical connection and related prelimi-
nary test must be carried out solely by a specialised installer

with proper training and tools.

To connect the equipment to the mains, simply insert the plug (1) into the prepared
socket (2).

15
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3.3.3 Water connection (PF40EN/PFS80EN models only)

PF40EN/PF80EN models are equipped with a liquid cooling system that prevents the
union and ring nut from overheating while extruding the pasta. This cooling system
prevents the dough inside the union from overheating and losing the right consistency.

To connect to the water supply:

- connect the water inlet pipe (1) provided to the water supply at one end and to the
“IN" quick-fit coupling on the back of the equipment

- connect the water outlet pipe (2) provided to a drain at one end and to the “OUT”
quick-fit coupling on the back of the equipment

- open the tap slowly to check there are no leaks.

To connect the pipes to the quick fits, simply push the pipe all the way into the hole and

then pull it towards you to check it is secure.

To remove the pipes, simply push the movable part around the quick fit all the way in

and then pull the pipe out towards you.

WARNING

Install a stopcock upstream of the water inlet.

3.4 ETL certification

3.4.1 Water connection
Use the non-return valve provided (only for model PF40EN ) to connect the machinein
accordance with the “local plumbing codes”.

3.4.2 Replacement of fuses
On the side of the machine there is a fuse holder with an appropriate fuse inside. If
damaged, replace it with another fuse of the same characteristics.

16
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3.5 Use

CAUTION! HAZARD

- Before using the equipment, ensure that the top guards are
intact and the interlock is efficient. Do not attempt to remove
the interlock or tamper with it.

- Never run the equipment when it is empty.

- Do not smoke or use open flame appliances in the proximity
of the equipment.

- The buttons are mechanically operated; press the centre of
them firmly.
3.5.1 Description of controls
PF15E

1 Kneading cycle selector.

2 Start/stop cycle selector: starts or stops the kneading cycle

3 Extrusion cycle selector.

The LED at the side of selectors (1) and (3) indicates the function currently active. The
LED at the side of selector (2) indicates the power supply is on.

17
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PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Extrusion cycle selector

Start/stop cycle selector: starts or stops the kneading cycle

Display: displays the time during the kneading cycle

Kneading cycle selector

Set timer duration buttons.

The LED at the side of selectors (1) and (4) indicates the function currently active. The
LED at the side of selector (2) indicates the power supply is on.

II WARNING

The EXTRUSION cycle only activates after at least one minute
of kneading.

ubhwhNn=

3.5.2 Extruder die

To install or replace the extruder die:

- unscrew ring nut (1) using the spanner (2) provided

- replace the extruder die (3) with the one suitable for the selected process
- reposition and tighten ring nut (1).

18
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3.5.3 Electric knife (optional for PF15E/PF25EN - standard for
PF40EN/PF80EN)

ATTENTION
Disconnect the machine from the electrical power supply befo-
re installing the electric knife.

2]
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PF15E

To install the electric knife:

- Position the knife assembly (1) on the extrusion outlet (2) and secure it by screwing
it onto it

- plug the knife's power connector (3) into the socket (7).

- plug the knife's power connector (4) into the socket.

-

WARNING
I_I Once the knife is installed, make sure that the part of the sheet
metal bearing the danger sign is facing upwards.

WARNING
I_I Use the knife only during the extrusion phase

To activate the knife:

- press the button (8)

- the indicator light turns on

- turn the regulator (9) to change the cutting speed (depending on the selected pro-
cess)

- Set the regulator (9) to the initial position 0

- press the button (8) again to stop the knife.

=
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PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

To install the electric knife:

- position the knife unit (1) on the extrusion inlet (2) and lock it in place by screwing it
on the same using the dedicated knobs

- plug the knife's power connector (3) into the socket (7).

- plug the knife's power connector (5) into the socket (6).

II WARNING

Once the knife is installed, make sure that the part of the sheet
metal bearing the danger sign is facing upwards.

II WARNING

Use the knife only during the extrusion phase

To activate the knife:

- Operate the extrusion phase in the control panel of the fresh pasta machine

- press the button (8)

- the indicator light turns on

- turn the regulator (9) to change the cutting speed (depending on the selected pro-
cess)

- Set the regulator (9) to the initial position 0

- press the button (8) again to stop the knife.

II WARNING

- The knife stops whenever the equipment stops.

- If the knife is to be used for the first time, before installing
it remove the protective film and clean it thoroughly using
suitable cleaning products. Never use corrosive or flammable
cleaning products or products containing substances harmful
to human health.

20



USING THE EQUIPMENT

3.54 Use

The main phases for normal equipment use are listed below.

- Fit the utensils for the chosen process (for extruding see section “3.5.2 Extruder die”
on page 18, to use the knife see section “3.5.3 Electric knife (optional for PF15E/PF25EN
- standard for PFA0EN/PFS0EN)” on page 19).

- Lift the tank cover

- Add the flour and then the liquid (do not add the liquid first as it may leak out of the
extrusion holes)

The liquid must be fed in flush and for about 1 minute to avoid the formation of granu-

les and to ensure that moisture is better distributed

- Close the tank cover.

KNEADING CYCLE

- Select the kneading cycle using the selector

- For models with a DISPLAY: a flashing number shows on the display indicating the
duration of the kneading cycle in minutes. The time can be set using the designated
buttons

- Start the kneading cycle using the START CYCLE selector

- For models with a DISPLAY: the minutes remaining until the end of the cycle are
shown

- During the kneading cycle, the equipment can be stopped by using the STOP CYCLE
selector or lifting the tank cover. This can be done to correct the dough consistency
(if necessary) by adding flour or liquid to obtain the granular dough needed for ex-
trusion. The kneading cycle lasts roughly 8-10 minutes. The equipment only resumes
the work cycle if the cover is lowered and the START CYCLE selector is used. Continue
until the dough reaches the right consistency

- Stop the kneading cycle using the STOP CYCLE selector

EXTRUSION CYCLE

- Select the extrusion cycle by pressing and holding the designated selector for 3 se-
conds

- For models with a DISPLAY: two dashes (- -) appear on the display as this is a ma-
nual function

- Start the extrusion cycle using the START CYCLE selector and check the desired type
of pasta exits the extrusion holes

- For models with a DISPLAY: the number of minutes since the motor started are
shown on the display

- At the end of the process, stop the extrusion cycle using the STOP CYCLE selector.
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DOSES FOR 1,3 KG OF DOUGH

0,85 kg of type 00 flour + 7-8 eggs (one egg corresponds to approximately 50 g or 50
ml), or 350-400 ml of liquid between eggs and water (use at least 3 eggs to give the
dough consistency).

The kneading cycle lasts approximately 8-10 minutes.

The dough obtained is granular-shaped (see figure).

If the dough loses its granular properties towards the end of the cycle, add small doses
of liquid or flour to obtain the right consistency.

Several types of flour can be used with the appliance (00, durum wheat, spelt, kamut,
whole flour); in these cases the dosage of the liquid part indicated above (eggs or eggs
and water) must be modified to obtain the right consistency of the dough (granular).
The recommended dosage is purely indicative even if tested during the inspection pha-
ses.

4 Cleaning the equipment

m CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any cleaning, always make sure the equip-
ment is disconnected from the power supply.

WARNING

- All cleaning operations must be carried out by qualified per-
sonnel who have read this manual and been trained in the
equipment’s operation.

- Only use suitable cleaning products. Never use corrosive or
flammable cleaning products or products containing sub-
stances harmful to human health. Do not use substances de-
signed for cleaning and polishing silver, brass or other unap-
proved products.

- Do not wash the equipment using a pressurised, spray or im-
mersion device.

- Do not use steam utensils to clean the equipment.
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- Do not use sponges, abrasive pads or utensils previously
used to clean metals or metal alloys.

- Ensure the equipment is completely empty before cleaning.

- How often the equipment is cleaned depends on the use en-
vironment and the type of foodstuff processed.

4.1 Cleaning at the end of the process

At the end of each process the equipment must be properly cleaned to remove any
food residue from its surfaces.

Cleaning can be carried out by hand or using a dishwasher.

The outer surfaces can be wiped with a soft damp cloth or sponge.

Clean the work surface and all surrounding areas thoroughly.

4.1.1 Removing components for easier cleaning
Some components can be removed for easier cleaning.

To do this:

- lift the tank protection (1)

loosen clamp (2) and remove shaft (3)
take out kneader (4)

loosen and remove ring nut (5)

remove die (6) and take out propeller (7)
remove nuts (8) and remove tank (9).
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[Ty WARNING

I_I The dies are not dishwasher safe and must be washed by hand.
After being used, they must be soaked in hot water to prevent
the formation of dried dough.

After washing the removed components by hand, they can be placed in a dishwasher

(with the exception of the dies which must only be washed by hand). If cleaning by

hand, the components can be soaked in hot water to make it easier to remove dough

residue.

After cleaning, check that all components are perfectly clean and dry, then refit them in

the reverse order in which they were removed.

M WARNING

I_I Pay attention to the top cover after removing the tank. After
removing the tank, the lid must be in the fully open and NOT
closed position.

Comply with the following warnings:

- DO NOT close the lid without the tank;

- DO NOT force or lean on the lid when closing in the absence
of the tank;

- DO NOT place anything on the lid without the tank to prevent
damage to the safety micro-switch.

- After removing the tank, check that the lid is properly opened
until the end of the stroke.

4.1.2 Cleaning the electric knife
The electric knife can be wiped with a soft damp cloth or sponge.

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Do not put the electric knife under a direct flow of water as its
electrical parts could be damaged.

IT IS PROHIBITED TO
wash the electric knife in the dishwasher.

4.2 Long periods of inactivity

If the equipment is unused for a long period:

- disconnect it from the power supply

- carry out a general cleaning of the equipment

- cover the equipment with a sheet to protect it from dust and dirt.
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5 Equipment maintenance

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any maintenance, always make sure the
equipment is disconnected from the power supply.

5.1 Scheduled maintenance

Regular maintenance is essential for maintaining equipment performance and guaran-
teeing its safe operation over time.

5.1.1 Scheduled maintenance table

safety pictograms are intact

Description Inspection Frequency Action
Check the working area Visual check Daily - Follow the instructions
. . ) on cleaning the equip-
Clean the machine Visual check Daily ment and working area
- Carry out a visual
Visual check Daily, be_fore inspection to chec!( the
operation safety and protective
devices are intact
Check the safety devices
- Run a functional check
Functional Daily, before of the safety devices,
check operation interlock and start and
stop elements
- Carry out a visual
inspection to check the
nameplates and safety
Check the nameplates and Visual check Weekly pictograms are intact.

If they are illegible or
have come off, request
copies from the manu-
facturer

CAUTION! HAZARD
If the safety devices malfunction, are damaged or fail to trip,
disconnect the equipment from the power supply immediately,

do not use it and contact the manufacturer.

25




EQUIPMENT MAINTENANCE

- Extraordinary maintenance operations require specific skills
and must be carried out by the manufacturer, who declines all
liability in the event of failure to comply with this instruction.

- Any operations requiring the removal of mechanical parts,
protective devices, safety devices, or access to the electrical
installation or electronic boards must be carried out solely by

5.2 Extraordinary maintenance
CAUTION! HAZARD
the manufacturer.
5.3

Possible operating faults

This section contains solutions to problems that may arise during equipment use.

CAUTION! HAZARD
Itis important to intervene solely after having read this manual

in detail.

Fault

Cause

Possible solution

The equipment does not start.

No electrical
power supply

- Check that line voltage reaches the wor-

kplace and that the socket works

- Check that the equipment is correctly

connected to the power supply

- Check that the power supply to the

socket is correct and its specifications
match those stated on the product
nameplate

- Check that the interlock system is closed

and operational

The tank cover
is not closed
correctly

- Check the cover is closed correctly

The electric
motor or
electronic bo-
ard is faulty

- Contact the manufacturer

Unusual noise during operation

Malfunctioning
belt or mecha-
nical parts

- Switch off and unplug the equipment

immediately. Contact the manufacturer

Accidental spillage of water or
other liquids on electrical parts

Exposure to or
contact with
liquids

- If liquid accidentally spills on the electri-

cal parts, DISCONNECT THE EQUIPMENT
FROM THE SOCKET IMMEDIATELY and
contact the manufacturer
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Fault Cause Possible solution

- Check the status of the protective devi-
ces (no cracks or deformation caused
by the fall). If the protective devices are
damaged, DO NOT USE THE EQUIPMENT
and contact the manufacturer

- Check the operation of the safety devi-
Violent impact Accidental fall ces. If the safety devices are damaged or
do not work, DO NOT USE THE EQUIP-

MENT and contact the manufacturer

- Check there are no unusual noises or
faults. In the event of unusual noise, DO
NOT USE THE EQUIPMENT and contact
the manufacturer

II WARNING

If the equipment still does not start after implementing the
suggested solutions, contact the manufacturer.

5.4 Disposal

As with the initial start-up and maintenance operations, equipment disposal at the end
of its lifespan must also be carried out by qualified personnel.

This product is made up of various types of material: some can be recycled; others
must be disposed of. Find out about the recycling or disposal systems provided by the
regulations in your area for this category of product.

CAUTION! HAZARD

- Some product parts may contain polluting or hazardous sub-
stances that, if released into the environment, could harm
the environment and human health.

- Current local regulations may impose heavy penalties in the
event of improper disposal of this product.

II WARNING

As indicated by the adjacent symbol, this product
must not be disposed of with domestic waste. It
must be recycled in accordance with local regula-
tions or returned to the vendor when purchasing a
new equivalent product. I
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6 Attachments

The following attached documentation is provided with the equipment:
- Usage and maintenance instructions

- Declarations of conformity

- Any other documents for safe equipment use.

II WARNING

All documentation provided with the equipment must be care-
fully read and stored.
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LECTURE DES SYMBOLES

Signification des symboles d’avertissement et de
danger présents dans le manuel

Dans ce manuel sont utilisés les symboles suivants et a chacun d’eux est attribuée une
signification particuliere.

II AVERTISSEMENT

Pour indiquer des opérations particulierement importantes et
délicates qui, si non effectuées correctement, pourraient cau-
ser des dommages a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés
pour celui-ci.

& ATTENTION DANGER

Pour indiquer des opérations qui, si non effectuées correcte-
ment, peuvent provoquer des accidents d'origine générique ou
peuvent entrainer des dysfonctionnements ou des domma-
ges a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés pour celui-ci; ils
nécessitent donc d’'une attention particuliere et d'une prépar-
ation adéquate.

A ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Pour indiquer des opérations qui, si non effectuées correcte-
ment, peuvent provoquer des accidents d'origine électrique ou
peuvent entrainer des dysfonctionnements ou des domma-
ges a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés pour celui-ci; ils
nécessitent donc d’'une attention particuliere et d'une prépar-
ation adéquate.

IL EST INTERDIT DE
Pour indiquer des opérations qui NE DOIVENT PAS étre ef-
fectuées.

Conformité

Lappareil est conforme aux directives nécessaires pour sa réguliere mise sur le mar-
ché. Les textes complets des déclarations de conformité sont fournis avec la documen-
tation de l'appareil.
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SECURITE

1 SECURITE

1.1 Informations importantes concernant la sécurité

1.1.1 Avertissements généraux

AVERTISSEMENTS

- Le présent manuel est la propriété du fabricant de l'appareil
et toute reproduction ou cession a des tiers des contenus du
présent document est interdite. Tous les droits sont réserv-
és. Il fait partie intégrante du produit; veiller a ce qu'il soit
toujours fourni avec l'appareil, méme en cas de vente/tran-
sfert a un autre propriétaire, afin de pouvoir étre consulté
par l'utilisateur ou par le personnel agréé aux entretiens et
aux réparations. Les photographies et les dessins sont four-
nis a titre d'exemple. Le fabricant, en poursuivant une politi-
que de développement constant du produit, peut apporter
des modifications sans préavis.

- Lire attentivement ce manuel avant d'utiliser l'appareil
afin d’en garantir un fonctionnement en toute sécurité.

- Lappareil est concu pour pétrir et extruder des pates dans
differents formats. Le fabricant décline toute responsabilité
contractuelle et extracontractuelle pour les dommages cau-
Sés aux personnes, animaux ou choses, par des erreurs de

réglage, entretien et usage impropre.
- Cet appareil n'a pas été concu pour la production d'aliments
en grande quantité et pour un usage industriel.

- Lappareil n'est pas destiné a étre utilisé dans des lieux
exposés aux agents atmosphériques.

- Retirer tout ustensile de I'appareil avant de le mettre en ser-
vice.

- Ranger les ustensiles inutilisés, hors de la portée des enfants
et des personnes non autorisées a l'utilisation.

- Maintenir toujours la distance de sécurité des parties en
mouvement.

- Une fois la mise en service de l'appareil effectuée, signaler au
fournisseur du produit toute anomalie ou tout dysfonction-
nement rencontrés.
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- Fournir un éclairage adéquat sur le lieu de travail. Un éclair-
age correct est important afin de garantir des conditions de
securité de travail satisfaisantes.

- Vérifier périodiquement lintégrité du cable d'alimentation,
de la fiche et de la relative prise. Si le cable d'alimentation est
endommagg, il ne peut étre remplacé que par le fabricant ou
par le distributeur local qui a vendu l'appareil ou bien par un
personnel agréé aux entretiens et aux reéparations.

- N'utiliser que des pieces de rechange originales ou approu-
vées par le fabricant afin d'éviter tout dommage au produit.

- Au cas ou une personne qualifiée constaterait ou soupgonn-
erait une panne pouvant compromettre l'utilisation en toute
sécurité de l'appareil, celui-ci doit immédiatement étre arrété
et son utilisation ne sera possible qu'aprés réparation.

1.1.2 Interdictions

IL EST INTERDIT DE

- IL EST INTERDIT dapporter des modifications et/ou d'ef-
fectuer des tentatives de réparation sur le produit. Lexécut-
ion de modifications annule la Déclaration de Conformité de
I'appareil. Pour les dommages dérivant d’'une utilisation im-
propre l'unique responsable est l'utilisateur. Toute réparation
doit étre effectuée par un technicien qualifié.

- IL EST INTERDIT d'obstruer les ouvertures de ventilation de
I'appareil.

- ILESTINTERDIT de toucher 'appareil avec des parties du corps
mouillées, humides et/ou pieds nus. En cas de dispersion de
courant relevable au contact avec des parties métalliques de
I'appareil, désactiver l'interrupteur, débrancher la prise dali-
mentation électrique et contacter un revendeur agréé.

- IL EST INTERDIT de laisser des enfants et des personnes avec
des capacités réduites ou sans expérience ni connaissance
spécifique utiliser 'appareil, sauf si assistés par un personnel
qualifié et responsable de leur sécurité.

- IL EST INTERDIT de laisser jouer les enfants avec l'appareil.

- IL EST INTERDIT de disperser dans la nature et de laisser a la
portée des enfants le matériau demballage car celui-ci peut
étre une potentielle source de danger. Il faut donc Iéliminer
conformément a ce qui est établi par la loi en vigueur.
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- ILEST INTERDIT de retirer tout matériel encastré dans l'appa-
reil lorsque celui-ci est en marche ou d'introduire un matériel
étranger dans le cycle de travail.

- IL EST INTERDIT d'utiliser I'appareil avec des branchements
électrigues endommageés. Cela pourrait comporter un dan-
ger de court-circuit électrique.

- IL EST INTERDIT d'utiliser l'appareil avec les protections non
correctement positionnées ou non parfaitement efficaces.

- IL EST INTERDIT d'utiliser 'appareil de maniére impropre.

- IL EST INTERDIT de consommer de l'alcool ou de prendre des
médicaments pouvant provoquer de la fatigue et/ou de la
somnolence avant et pendant les horaires de travail.

- IL EST INTERDIT de forcer l'appareil pendant le fonctionne-
ment. L'utiliser toujours dans des conditions adaptées au tra-
vail a effectuer.

- IL EST INTERDIT de retirer ou endommager toute plaque ou
tout signal de sécurité présent sur l'appareil.

1.2 Symboles présents sur l'appareil

Sur l'appareil, au niveau des zones ol sont présents les RISQUES RESIDUELS, sont ap-
pliqués des pictogrammes de sécurité qui informent sur le risque existant.
Ci-dessous sont reportés les pictogrammes et leur signification.

Danger de choc électrique : signale qu'il faut couper l'alimentation él-
ectrique générale (ou bien débrancher la prise électrique) avant d'effectuer
toute opération de nettoyage et d'entretien sur l'appareil.

Obligation de consulter le manuel d'utilisation : il est obligatoire de lire
les instructions de ce manuel d'utilisation avant d'utiliser le produit.

Objet coupant : signale qu'il est nécessaire de faire attention aux objets
coupants.

Attention aux rouleaux rotatifs : signale la présence de rouleaux rotatifs
pendant le fonctionnement de la machine.
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2 Présentation de l'appareil

2.1 Identification

L'appareil est équipé d'une Plaque Signalétique qui reporte les données du produit.
Veiller a ce que l'appareil en soit pourvu, en cas contraire avertir immédiatement le
fabricant et/ou le revendeur. Les appareils sans plaquette ne doivent pas étre utilisés,
le cas échéant le fabricant décline toute responsabilité.

o
‘@
{
|

Identification du fabricant
Marquage CE de conformité
Année de fabrication
Données techniques
Numéro de série

Modele de l'appareil

II AVERTISSEMENT

Les produits sans plaque signalétique doivent étre considérés
comme anonymes et potentiellement dangereux.

OUNhAhWN=

2.2 Lieu de travail

L'appareil peut fonctionner dans des locaux ou sont présentes les conditions environ-

nementales suivantes :
- température ambiante : de +4°C a + 40°C
- humidité : max 90%

- éclairage : le local doit étre éclairé de maniere adéquate (se référer aux normes te-

chniques du pays d'utilisation)

- altitude : maximum 2000 m.s.l.m. (pour des utilisations au-dela de cette altitude,

consulter le fabricant).
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2.3 Données techniques et dimensionnelles
Description PF15E PF25EN PF40EN PF80EN u/m
Puissance 0,25 (0,33) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
Alimentation électrid- | 30/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 | V/Ph/Hz
::apamte nominal de 15 25 4 8 ke
acuve
Capacité de I'a cuve 13 2 3,5 75 ke
recommandée
Prod'uctlon Eoralre 5 8 13 20 kg/h
maximum (%)
Diamétre de la filiere
d'extrusion ? 50 @57 77 mm
Dimensions de l'appa- | 253 x472,5 | 285 x 540 x | 305x 600 x | 360 x 700 x mm
reil (LxPxH) X 316+450 420+540 525+625 635+770
Poids net 16 35 48 75 kg
Type d’installation Installation sur comptoir
Niveau de bruit <70 dB (A)

(*) Donnée indicative, variable selon le type de filiére et la farine utilisée.

2.4 Description

Les « machines pour pates fraiches » sont des appareils congus et fabriqués pour pétrir
et extruder la pate, dans différents formats, destinés a l'alimentation des personnes.
L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des locaux de type com-
mercial (bars, pizzerias, restaurants, etc.). Il ne nécessite pas d'une formation particu-
liere pour son utilisation, mais il est toutefois nécessaire d'avoir des capacités et des
compétences spécifiques dans le secteur de la restauration.

II AVERTISSEMENT

Toute utilisation différente de celle indiquée par le fabricant
doit étre considérée comme IMPROPRE.

L'appareil est réalisé avec des matériaux sélectionnés et des techniques de fabrication
appropriées afin de garantir le maximum d’hygiene, la résistance a l'oxydation, une
considérable économie d'énergie et la sécurité de fonctionnement.

Tous les composants de l'appareil en contact avec le produit alimentaire sont réalisés
avec des matériaux adéquats.
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2.4.1 Principaux composants
PF15E

1 Carter de protection des parties électriques

2 Couvercle de la cuve équipé de dispositif de sécurité qui lors de son ouverture
arréte l'appareil

3 Pétrin du produit alimentaire

4 Cuve pour contenir le produit alimentaire a pétrir

5 Axe de blocage du pétrin

6 Arbre dalignement du pétrin

7 Bague de blocage de la filiere

8 Hélice d’entrainement du produit alimentaire

9 Pieds réglables pour aligner l'appareil sur le plan dappui

10 Ecrous de déblocage pour le retrait de la cuve

11 Sélecteur de fonction (pétrir - STOP/DEMARRAGE cycle - extruder)
12 Clé pour le déblocage de la bague

13 Clé a manche pour desserrer les écrous d'étanchéité de la cuve
14 Fiche d'alimentation

15 Couteau électrique pour couper la pate (option)

16 Filiére d’extrusion
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PF25EN

1 Carter de protection des parties électriques

2 Sélecteur de fonction (pétrir - STOP/DEMARRAGE cycle - extruder)

3 Couvercle de la cuve équipé de dispositif de sécurité qui lors de son ouverture
arréte l'appareil

4 Pétrin du produit alimentaire

5 Cuve pour contenir le produit alimentaire a pétrir

6 Axe de blocage du pétrin

7 Arbre dalignement du pétrin

8 Bague de blocage de lafiliere

9 Hélice d’entrainement du produit alimentaire

10 Couteau électrique pour couper la pate (option)

11 Pieds réglables pour aligner l'appareil sur le plan d'appui

12 Ecrous de déblocage pour le retrait de la cuve

13 Clé pour le déblocage de la bague

14 Clé a manche pour desserrer les écrous d'étanchéité de la cuve
15 Fiche d'alimentation

16 Filiére d’extrusion

10
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PF40EN

WN =

OWOoONOG UV A

Carter de protection des parties électriques

Sélecteur de fonction (pétrir - STOP/DEMARRAGE cycle - extruder)

Couvercle de la cuve équipé de dispositif de sécurité qui lors de son ouverture
arréte l'appareil

Pétrin du produit alimentaire

Cuve pour contenir le produit alimentaire a pétrir

Axe de blocage du pétrin

Arbre d'alignement du pétrin

Bague de blocage de la filiere

Hélice d’entrainement du produit alimentaire

10 Couteau électrique pour couper la pate

11 Circuit d’eau de refroidissement de l'extrudeuse

12 Pieds réglables pour aligner I'appareil sur le plan d'appui

13 Ecrous de déblocage pour le retrait de la cuve

14 Clé pour le déblocage de la bague

15 Clé a manche pour desserrer les écrous d'étanchéité de la cuve
16 Tubes pour le raccord a l'installation hydraulique

17 Fiche d'alimentation

18 Filiére d’extrusion

11
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PFS8OEN

Carter de protection des parties électriques

Sélecteur de fonction (pétrir - STOP/DEMARRAGE cycle - extruder)
Couvercle de la cuve équipé de dispositif de sécurité qui lors de son ouverture
arréte l'appareil

WN =

Pétrin du produit alimentaire

Cuve pour contenir le produit alimentaire a pétrir

Axe de blocage du pétrin

Arbre dalignement du pétrin

Bague de blocage de la filiere

Hélice d’entrainement du produit alimentaire

10 Couteau électrique pour couper la pate

11 Circuit d’eau de refroidissement de l'extrudeuse

12 Pieds réglables pour aligner l'appareil sur le plan d'appui
13 Ecrous de déblocage pour le retrait de la cuve

14 Clé pour le déblocage de la bague

15 Clé a manche pour desserrer les écrous d'étanchéité de la cuve
16 Tubes pour le raccord a I'installation hydraulique

17 Fiche d'alimentation

18 Filiére d’extrusion

19 Support couteau

OWOoONOGO UV A
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3 Utilisation de l'appareil

3.1 Réception du produit

L'appareil est livré dans un unique colis, protégé par un emballage en carton et oppor-

tunément stabilisé avec un matériau antichoc pour en assurer l'intégrité.

En fonction des caractéristiques de l'appareil et pour en faciliter la manutention, I'em-

ballage peut étre palettisé.

Enveloppé dans du plastique et positionné a l'intérieur de 'emballage, le matériel sui-

vant est fourni :

- Clé pour le déblocage de la bague

- Clé a manche pour desserrer les écrous d'étanchéité de la cuve

- Tubes pour le raccord a linstallation hydraulique (uniquement pour modéles
PF40EN/PF80EN)

- Couteau électrique pour couper la pate (de série pour modéles PFA0EN/PF80EN, sur
commande pour modéles PF15E/PF25EN).

L'extrudeuse doit é&tre commandée séparément. La machine a pates fraiches ne

peut pas étre mise en marche sans d'abord monter I'extrudeuse.

II AVERTISSEMENT

Lors de la réception de l'appareil, vérifier l'intégrité de tous les
composants. En cas de dommages ou d'absence de pieces,
contacter le revendeur de zone pour définir la procédure a
adopter.

Avec l'appareil sont également fournies les instructions et la documentation récapit-
ulée au chapitre “6 Piéces jointes” & la page 29.

II AVERTISSEMENT

Toute la documentation fournie avec l'appareil devra étre lue et
conservée avec soin.

3.2 Transport et manutention

ATTENTION DANGER

- Le transport de 'appareil doit étre effectué par un personnel
professionnellement qualifié, en veillant a éviter tout dom-
mage d a des chocs ou des sollicitations causés par une mo-
dalité de levage non admise.

- Tout dommage a l'appareil causé pendant les phases de tran-
sport et manutention n'est pas couvert par la garantie.

13
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- Les réparations et les remplacements de pieces endomma-
gées incombent au Client et devront étre effectués par un
personnel agréé par le fabricant avec des pieces de rechange
originales.

- La manutention du produit emballé doit étre effectuée en
fonction de ses caractéristiques (poids, dimensions, etc.). Si
les dimension et le poids sont contenus, la manutention peut
étre effectuée manuellement, en cas contraire il faut utiliser
un dispositif de levage d'une portée adéquate.

- Effectuer les opérations de levage manuel avec au moins
deux personnes.

Une fois I'emballage retiré, la manutention en toute sécurité de l'appareil seffectue
en suivant les indications (chargement et déchargement) reportées directement sur
'emballage.

IL EST INTERDIT DE

disperser dans la nature et laisser a la portée des enfants le
matériau d'emballage car celui-ci peut étre une potentielle
source de danger. Il faut donc I'éliminer conformément a ce
qui est établi par la loi en vigueur.

33 Premieére mise en marche

E II AVERTISSEMENTS

- La premiére mise en marche doit étre effectuée par un per-
sonnel expert et agréé, qui doit préalablement vérifier que la
ligne d'alimentation électrique soit conforme aux lois en vi-
gueur en la matiére, ainsi gquaux normes et aux spécifications
en vigueur du pays d'utilisation. Il faut par ailleurs contréler la
parfaite efficacité de la mise a terre de l'installation électrique
et que la tension de ligne et la fréquence correspondent aux
données reportées sur la plaque signalétique.

- Avant de mettre en marche l'appareil, vérifier que la zone
choisie ait les caractéristiques indiquées au paragraphe “2.2
Lieu de travail” a la page 7.

14
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- Vérifier que le plan d'appui soit adéquat au poids et aux
caractéristiques, qu'il soit stable, nivelé et que sa surfa-
ce soit facile a nettoyer afin d'éviter tout risque d'accu-
mulation de saleté et de contamination des produits ali-
mentaires. Utiliser les pieds réglables de I'appareil pour
le stabiliser.

- La non observation de ces instructions expose l'utilisateur a
des risques de panne de I'appareil et a des accidents dus a
des contacts directs ou indirects.

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

- Les dommages aux choses, animaux et personnes, causés
par 'absence d'une prise de terre ne sont pas couverts par
la garantie et les responsabilités retombent entierement sur
I'opérateur qui n'a pas controlé la présence de la mise a terre
et d'un interrupteur de sécurité différentiel correctement in-
stallé et étalonné.

- Si un adaptateur est utilisé pour la prise électrique, il faut
vérifier que ses caractéristiques électriques ne soient pas in-
férieures a celles de l'appareil.

- N'utiliser en aucun cas des prises multiples.

3.3.1 Nettoyage préliminaire
Avant d'utiliser l'appareil, effectuer un nettoyage et un assainissement préliminaire.

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE
Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, veiller toujours
a ce que l'appareil soit debranché de l'alimentation électrique.

II AVERTISSEMENT

Effectuer les opérations de nettoyage exclusivement avec des
produits détergents adéquats. N'utiliser en aucun cas des pro-
duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou contenant des
substances nuisibles a la santé des personnes. Ne pas utiliser
de substances employées pour le nettoyage et le polissage de
I'argent, du laiton ou autres produits non approuves.

15



UTILISATION DE L'APPAREIL

3.3.2 Branchement électrique

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Le branchement électrique de la machine sur le réseau dali-
mentation et le relatif test préliminaire doivent étre effectués
exclusivement par un installateur spécialisé possédant la for-
mation et 'équipement adéquat.

Pour effectuer le branchement électrique de l'appareil, il suffit d'insérer la fiche (1)
dans la prise (2) opportunément prévue.

3.3.3 Raccordement hydraulique (uniquement pour modéles

PF40EN/PFS80EN)
Les appareils de la série PF40EN/PF80EN sont équipés d'un systéeme de refroidisse-
ment a liquide qui permet a 'embout de remplissage et a la bague de ne pas surchauf-
fer pendant l'opération d'extrusion de la pate. Ce systéme de refroidissement évite
que la pate, présente a l'intérieur de 'embout de remplissage, ne chauffe de maniére
excessive et ne perde sa juste consistance.

=N

Pour effectuer les raccordements au réseau hydraulique :

- raccorder le tuyau de remplissage d'eau (1) fourni, d'un c6té a l'alimentation hydrau-
lique et de l'autre au raccord rapide « IN » présent a l'arriere de I'appareil

- raccorder le tuyau de vidange d'eau (2)fourni, d'un c6té a une vidange d'eau et de
l'autre au raccord rapide « OUT » présent a l'arriére de l'appareil

16
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- vérifier qu'il n'y ait pas de fuites d'eau en ouvrant lentement le robinet d'alimentation.
Pour effectuer les raccordements des tuyaux aux raccords rapides, il suffit de pousser
a fond le tuyau dans le trou a enclenchement rapide, puis de le tirer vers soi pour en
vérifier le blocage.

Pour retirer les tuyaux, il suffit de pousser a fond la partie mobile qui enveloppe le
raccord rapide et de retirer le tuyau en le tirant vers soi.

II AVERTISSEMENTS

Prévoir un robinet d'arrét positionné en amont de l'entré d'eau
de l'appareil.

3.4 Certification ETL

3.4.1 Raccordement a lI'eau
Utiliser le clapet anti-retour fourni (uniguement pour le modele PF40EN) pour con-
necter la machine conformément aux « codes de plomberie locaux ».

3.4.2 Remplacement des fusibles
Sur le c6té de la machine, il y a un porte-fusible avec un fusible approprié a l'intérieur.
Si endommagé, remplacez-le par un autre fusible ayant les mémes caractéristiques.

3.5 Utilisation

ATTENTION DANGER

- Avant d'utiliser l'appareil, veiller a ce que les protections
supérieures soient intactes et que l'interverrouillage soit ef-
ficace. Ne pas tenter de retirer l'interverrouillage ou de le
manipuler.

- Ne jamais faire fonctionner l'appareil a vide.

- Ne pas fumer ni utiliser d'appareils a flamme libre pres de la
zone d'installation et utilisation de l'appareil.

- Les boutons sont actionnés mécaniquement ; appuyez fer-
mement sur leur centre.

17
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3.5.1 Description des commandes
PF15E

1 Sélecteur du cycle de pétrissage.

2 Sélecteur démarrage/arrét du cycle : met en marche et arréte le cycle de pétriss-
age

3 Sélecteur du cycle d’extrusion.

La led présente a c6té des sélecteurs (1) et (3) indique la fonction active a ce moment-la.

La led présente a c6té du sélecteur (2) indique la présence d'alimentation électrique.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

1 Sélecteur du cycle d’'extrusion

2 Sélecteur démarrage/arrét du cycle : met en marche et arréte le cycle de pétriss-
age

3 Afficheur : affiche le temps pendant le cycle de pétrissage

4 Sélecteur du cycle de pétrissage

5 Touches de réglage durée minuteur.

La led présente a coté des sélecteurs (1) et (4) indique la fonction active a ce moment-la.

La led présente a coté du sélecteur (2) indique la présence d'alimentation électrique.
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UTILISATION DE L'APPAREIL

\!,!J AVERTISSEMENT
I_I Le cycle d'EXTRUSION ne s'active qu'aprés avoir actionné le
cycle de pétrissage pendant au moins une minute.

3.5.2 Filiére d'extrusion

Pour installer ou remplacer la filiére d'extrusion :

- dévisser la bague (1) avec la clé fournie a cet effet (2)

- remplacer la filiere d'extrusion (3) avec celle adaptée au type de travail choisi
- repositionner et visser opportunément la bague (1).
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UTILISATION DE L'APPAREIL

3.5.3 Couteau électrique (en option pour PF15E/PF25EN - de
série pour PFA0EN/PF80EN)

ATTENTION
Débrancher la machine de l'alimentation électrique avant d'in-
staller le couteau électrique.

2]
EI R N
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PF15E

Pour installer le couteau électrique :

- Positionner I'ensemble couteau (1) sur la bouche d'extrusion (2) et le fixer en le vis-
sant

- insérer le connecteur (3) d'alimentation du couteau dans la prise prévue a cet effet
(7).

- insérer le connecteur (4) d'alimentation du couteau dans la prise prévue a cet effet.

II AVERTISSEMENT

Une fois le couteau installé, s'assurer que la partie en téle por-
tant le signal de danger est orientée vers le haut.

II AVERTISSEMENT

Utiliser le couteau uniquement pendant la phase d'extrusion

Pour actionner le couteau, il suffit de :

- appuyer sur le bouton (8)

- le témoin lumineux s'allume

- intervenir sur le régulateur (9) pour modifier la vitesse de coupe (selon le type de
travail choisi)

- Mettre le régulateur (9) dans la position initiale 0
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UTILISATION DE L'APPAREIL

- appuyer de nouveau sur le bouton (8) pour arréter le fonctionnement du couteau.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Pour installer le couteau électrique :

- positionner le groupe couteau (1) sur la bouche d'extrusion (2) et le verrouiller en le
vissant a l'aide des boutons appropriés

- insérer le connecteur (3) dalimentation du couteau dans la prise prévue a cet effet
(7).

- insira o conector (5) de alimentacdo da lamina na tomada especifica (6).

II AVERTISSEMENT

Une fois le couteau installé, s'assurer que la partie en téle por-
tant le signal de danger est orientée vers le haut.

II AVERTISSEMENT

Utiliser le couteau uniquement pendant la phase d'extrusion

Pour actionner le couteau, il suffit de :

- Actionner la phase d'extrusion dans le panneau de contrdle de la machine a pates
fraiches

- appuyer sur le bouton (8)

- le témoin lumineux s'allume

- intervenir sur le régulateur (9) pour modifier la vitesse de coupe (selon le type de
travail choisi)

- Mettre le régulateur (9) dans la position initiale 0

appuyer de nouveau sur le bouton (8) pour arréter le fonctionnement du couteau.

AVERTISSEMENT

- A chaque fois que le fonctionnement de l'appareil est in-
terrompu, le fonctionnement du couteau électrique s'inter-
rompt aussi.

- Sile couteau est utilisé pour la premiére fois, avant de l'instal-
ler, retirer I'éventuel film de protection du revétement et le
nettoyer soigneusement en utilisant exclusivement des pro-
duits détergents adéquats. N'utiliser en aucun cas des pro-
duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou contenant des
substances nuisibles a la santé des personnes.

E
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UTILISATION DE L'APPAREIL

3.5.4 Utilisation

Ci-dessous sont indiquées les principales phases pour une utilisation normale de l'ap-

pareil.

- Monter les ustensiles adéquats selon le travail choisi (pour la filiére voir le para-
graphe “3.5.2 Filiere d'extrusion” a la page 19, pour I'éventuel couteau voir le para-
graphe “3.5.3 Couteau électrique (en option pour PF15E/PF25EN - de série pour PF40EN/
PFSOEN)” a la page 20).

- Soulever le couvercle de la cuve

- Introduire en séquence la farine, puis la partie liquide (ne pas introduire dabord la
partie liquide car elle pourrait sortir des trous de la filiere)

Le liquide doit étre introduit a ras et pendant environ 1 minute pour éviter la formation

de granules et pour que I'hnumidité soit mieux répartie

- Fermer le couvercle de la cuve.

CYCLE DE PETRISSAGE

- Sélectionner le cycle de pétrissage avec le sélecteur prévu a cet effet

- Pour les modéles équipés d’AFFICHEUR : sur l'afficheur apparait un numéro cli-
gnotant qui indique un minuteur en minutes de la durée du cycle de pétrissage. |l
est possible de régler la durée du minuteur en agissant sur les touches de réglage
prévues a cet effet.

- Démarrer le cycle de pétrissage en agissant sur le sélecteur de DEMARRAGE DU
CYCLE

- Pour les modeéles équipés d’AFFICHEUR : sur l'afficheur apparaissent les minutes
restantes avant la fin du pétrissage

- Pendant le cycle de pétrissage, il est possible d'arréter 'appareil en agissant sur
le sélecteur d’ARRET DU CYCLE ou en soulevant le couvercle de la cuve. Avec cette
opération, il est possible de corriger (si nécessaire) la consistance de la pate, en ajou-
tant de la farine ou du liquide afin d'obtenir une pate de forme granulaire, parfaite
pour I'extrusion. Le cycle de pétrissage a une durée indicative de 8+10 minutes. L'ap-
pareil ne reprend son cycle de travail que si le couvercle est abaissé et en agissant
sur le sélecteur DEMARRAGE DU CYCLE. Procéder jusqu’a obtenir la juste consistance
de la pate

- Arréter le cycle de pétrissage en agissant sur le sélecteur dARRET DU CYCLE

CYCLE D’EXTRUSION

Sélectionner le cycle d'extrusion en appuyant pendant 3 secondes sur le sélecteur
prévu a cet effet.

Pour les modeéles équipés d’AFFICHEUR : s'agissant d'une fonction manuelle, sur
I'afficheur apparaissent deux tirets (- -)

Démarrer le cycle dextrusion en agissant sur le sélecteur de DEMARRAGE CYCLE et
vérifier la sortie par les trous de la filiére du type de pates souhaité.

Pour les modéles équipés d’AFFICHEUR : sur l'afficheur apparaissent les minutes
écoulées depuis le démarrage du moteur.

Une fois ce travail terminé, arréter le cycle d'extrusion en agissant sur le sélecteur
d’ARRET DU CYCLE.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

DOSES POUR 1,3 KG DE PATE

0,85 kg de farine type 00 + 7+8 oeufs (un oeuf correspond environ a 50 g ou a 50 ml),
ou bien 350+400 ml de liquide entre les oeufs et l'eau (utiliser au moins 3 oeufs pour
donner de la consistance a la pate).

Le cycle de mélange dure environ 8+10 minutes.

La péate obtenue se présente sous forme granulaire (voir la figure).

Si, vers la fin du cycle de mélange, elle n'‘était pas granulaire, il est possible d'ajouter du
liquide ou de la farine en petites doses, pour obtenir la bonne consistance.

Avec l'appareil, on peut utiliser différents types de farine (farine 00, farine de blé dur,
d'épeautre, de kamut, intégrale) ; dans ces cas, il pourrait étre nécessaire de modifier
le dosage de la partie liquide indiquée ci-dessus (oeufs ou oeufs et eau) de sorte que
la consistance la pate soit correcte (granulaire).

Le dosage conseillé est purement indicatif, méme s'il est testé pendant les phases d'es-
sai.

4 Nettoyage de I'appareil

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE
Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, veiller toujours
a ce que l'appareil soit debranché de l'alimentation électrique.

II AVERTISSEMENT

- Toutes les opérations de nettoyage doivent étre effectuées
par un personnel qualifié, aprés avoir consulté le présent ma-
nuel et avoir été formé sur le fonctionnement de la machine.

- Effectuer les opérations de nettoyage exclusivement avec
des produits détergents adéquats. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou conte-
nant des substances nuisibles a la santé des personnes. Ne
pas utiliser de substances employées pour le nettoyage et
le polissage de I'argent, du laiton ou autres produits non ap-
prouvés.

- Ne pas laver I'appareil avec un dispositif de nettoyage a pres-
sion, pulvérisation ou immersion.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

- Ne pas utiliser d'ustensiles a vapeur pour le nettoyage de l'ap-
pareil.

- Ne pas utiliser d'éponges, déponges abrasives ou d'ustensi-
les qui ont précédemment nettoyé des métaux ou des allia-
ges métalliques pour le nettoyage de l'appareil.

- Effectuer les opérations de nettoyage uniquement apres avo-
ir complétement vidé I'appareil de tout aliment.

- La fréquence des interventions de nettoyage est déterminée
par le lieu d'utilisation de l'appareil et par le type de produit
alimentaire travaillé.

4.1 Nettoyage en fin d'utilisation

Ala fin de chaque utilisation, l'appareil doit étre opportunément nettoyé en veillant &
bien désincruster et nettoyer les surfaces de tout résidu alimentaire.

Le nettoyage peut étre effectué manuellement ou dans le lave-vaisselle.

Le nettoyage des surfaces extérieures de l'appareil peut étre effectué avec un chiffon
doux humide ou avec une éponge.

De plus, nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones adjacentes.

4.1.1 Démontage des composants pour faciliter le nettoyage
Pour faciliter le nettoyage de I'appareil, certains composants peuvent étre retirés.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Pour cela:

- soulever la protection de la cuve (1)

- desserrer l'arrét (2) et retirer 'arbre (3)

extraire le pétrin (4)

dévisser et retirer la bague (5)

retirer le filiere (6) et extraire I'nélice dentrainement (7)
retirer les écrous (8) et retirer la cuve (9).

II AVERTISSEMENT

Les filieres ne doivent pas étre lavées dans le lave-vaisselle
mais uniquement manuellement. Apreés leur utilisation, il faut
les laisser tremper dans de l'eau chaude afin d'éviter la forma-
tion d'incrustations.

Les composants retirés, outre a étre lavés manuellement, peuvent étre mis dans le
lave-vaisselle (sauf les filiéres qui doivent obligatoirement étre lavées manuelle-
ment). En cas de nettoyage manuel, il peut s'avérer utile de plonger les composants
dans de 'eau chaude pour faciliter I'élimination des résidus de pate.

Ala fin du nettoyage, vérifier que tous les composants soient parfaitement propres et
secs, puis les remonter en opérant en sens inverse par rapport au démontage.

II AVERTISSEMENT

Faites attention au couvercle supérieur apres le démontage de
la baignoire. Apres le retrait de la cuve, le couvercle devra étre
dans la position completement ouverte et NON fermée.

Respecter les avertissements suivants:

- NE PAS fermer le couvercle sans la cuve;

- NE PAS forcer ou appuyer sur le couvercle lors de la fermetu-
re en I'absence de la cuve;

- NE PAS poser quoi que ce soit sur le couvercle en l'absence
de la cuve, afin d'éviter dendommager le micro-interrupteur
de sécurité.

- Apres le retrait de la cuve, vérifier que le couvercle est cor-
rectement ouvert jusqu'a la fin de la course.

4.1.2 Nettoyage du couteau électrique
Le nettoyage du couteau électrique peut étre effectué avec un chiffon doux humide ou

avec une éponge.
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ENTRETIEN DE L'APPAREIL

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Ne pas soumettre le couteau électrique a des flux d’eau directs
car pourvu de parties électriques qui pourraient étre endom-
mageées.

IL EST INTERDIT DE
laver le couteau électrique dans le lave-vaisselle.

4.2 Longues périodes d’'inactivité

Au cas ou serait prévue une longue période d'inutilisation de l'appareil :

- débrancher 'appareil de l'alimentation électrique

- effectuer un nettoyage général de l'appareil

- recouvrir soigneusement l'appareil avec une housse pour le protéger contre la pous-
siere et la saleté.

5 Entretien de l'appareil
ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Avant d'effectuer toute opération d'entretien, veiller toujours
a ce que l'appareil soit débranché de l'alimentation électrique.

5.1 Entretien programmé

Un entretien régulier est essentiel pour maintenir inaltérées dans le temps les presta-
tions de l'appareil et en garantir un fonctionnement sdr.

ﬂ 5.1.1 Tableau des entretiens programmés

Description Inspection Fréquence Action
Controle de la zone de travail Controle visuel Quotidien - Suivre les instructions
sur le nettoyage de
Nettoyage de la machine Contrble visuel | Quotidien I'appareil et de la zone
de travail
- Effectuer une in-
Quotidien, spection visuelle pour
Contrdle visuel | pré-opérati- vérifier l'intégrité des
onnel dispositifs de sécurité

~ . .. et des protections
Controle des dispositifs de P -
sécurité - Effectuer un essai

fonctionnel des dispo-

Contrble fon- ?g_%tlc:gr;;_ sitifs de sécurité, de
ctionnel P onF:]eI I'interverrouillage et des

éléments de démarrage
et arrét de l'appareil
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ENTRETIEN DE L'APPAREIL

Description Inspection Fréquence Action

- Effectuer unein-
spection visuelle pour
vérifier 'intégrité des

Contrdle de I'intégrité de la plaques et des picto-
plaque et des pictogrammes de | Contr6le visuel | Hebdomadaire | grammes de sécurité.
sécurité Au cas ou ils serait

illisibles ou détachés,
en demander une copie
au fabricant

ATTENTION DANGER

En cas de dysfonctionnement, endommagement ou absence
d'intervention des dispositifs de sécurité, débrancher imméd-
iatement l'appareil de l'alimentation, ne pas l'utiliser et con-
tacter obligatoirement le fabricant.

5.2 Entretien extraordinaire

ATTENTION DANGER

- Les interventions d'entretien extraordinaire nécessitent de
compétences spécifiques et doivent obligatoirement étre ef-
fectuées par le fabricant, qui décline toute responsabilité en
cas contraire.

- Toute intervention nécessitant du démontage de parties
mécaniques, de dispositifs de protection, de dispositifs de
sécurité, ou bien de l'accés a linstallation électrique et aux
cartes électroniques doit étre exclusivement effectuée par le
fabricant.

5.3 Anomalies de fonctionnement possibles

Cette section contient quelques solutions pour les problemes pouvant surgir pendant
I'utilisation de l'appareil.

ATTENTION DANGER
Il est important de n'intervenir qu'apres avoir lu dans le détail
le présent manuel.
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L'appareil ne démarre pas

ANOMALIE Cause Solution possible
- Vérifier que sur le lieu de travail il y ait
une tension de ligne et que la prise soit
opérationnelle
- Vérifier que I'appareil soit branché cor-
rectement sur l'alimentation
Absence - Vérifier que I'alimentation de la prise
dalimentation | de courant soit correcte et que ses
électrique caractéristiques correspondent avec

les données reportées sur la plaque
signalétique du produit

- Vérifier que le systeme d'interverrouilla-
ge soit en position de fermeture et soit
fonctionnant

Le couvercle

de la cuve - Vérifier la correcte fermeture du cou-
n'est par fermé | vercle

correctement

Le moteur él-

ectrique ou la
carte électron-
ique sont
défectueux

Contacter le fabricant

Bruit anormal pendant le fon-
ctionnement

Sangle ou
organes
mécaniques
ne fonction-
nant pas bien

Eteindre et débrancher I'appareil im-
médiatement. Contacter le fabricant

Contact accidentel des parties
électriques avec de I'eau ou
autres liquides

Exposition ou
contact avec
des liquides

En cas de contact accidentel avec des
liquides des parties électriques de I'ap-
pareil, DEBRANCHER IMMEDIATEMENT
LA PRISE DE COURANT et contacter le
fabricant

Choc violent

Chute acciden-
telle

Contrdler 'état des protections (absence
de fissures ou déformations dues a la
chute). Si les protections sont endom-
magées, NE PAS UTILISER LAPPAREIL et
contacter le fabricant

Vérifier le fonctionnement des dispositi-
fs de sécurité. Si les dispositifs de sécur-
ité sont endommagés ou ne fonction-
nent pas, NE PAS UTILISER LAPPAREIL et
contacter le fabricant

- Vérifier I'absence de bruits et danoma-
lies. En cas de bruit anormal, NE PAS
UTILISER LAPPAREIL et contacter le
fabricant
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PIECES JOINTES
AVERTISSEMENT

Si suite a ces possibles solutions proposées l'appareil ne dém-
arre toujours pas, contacter le fabricant.

5.4 Elimination

Tout comme pour les opérations de mise en service et d'entretien, a la fin de la vie de
I'appareil, les opérations d'élimination doivent étre effectuées par un personnel qua-
lifié.

Ce produit est composé de différents types de matériaux: certains peuvent étre
recyclés, d'autres doivent étre éliminés. S'informer sur les systemes de recyclage ou
élimination prévus par les réglementations en vigueur sur le territoire d'utilisation
pour cette catégorie de produit.

ATTENTION DANGER

- Certaines parties du produit peuvent contenir des substan-
ces polluantes ou dangereuses qui, si dispersées dans la na-
ture, pourraient provoquer des effets nuisibles sur I'environ-
nement et sur la santé humaine.

- Les réglementations en vigueur au niveau local peuvent prév-
oir de lourdes sanctions en cas délimination abusive de ce
produit.

II AVERTISSEMENT

Comme indiqué par le symbole ci-contre, il est inter-
dit de jeter ce produit dans les déchets ménagers.
Effectuer par conséquent une « collecte sélective »
pour I'élimination, selon les méthodes prévues par
les réglementations en vigueur sur le territoire, ou
bien amener le produit auprés du revendeur lors de
I'achat d'un nouveau produit équivalent.

6 Piéces jointes

La documentation suivante est fournie avec l'appareil :

- Instructions pour l'utilisation et I'entretien

- Déclarations de conformité

- Tout autre document pour l'utilisation en toute sécurité de l'appareil.

II AVERTISSEMENT

Toute la documentation fournie avec 'appareil devra étre lue et
conservée avec soin.
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BEDEUTUNG DER SYMBOLE

Bedeutung der Warn- und Gefahrensymbole in der
Anleitung

In der Anleitung werden die folgenden Symbole verwendet, die jeweils eine bestimmte
Bedeutung haben.

II WARNUNG

Kennzeichnet besonders wichtige und heikle Vorgange, die bei
unsachgemaler Ausfuhrung Schaden am Gerat und/oder an
den darin verwendeten Materialien verursachen kénnen.

VORSICHT: GEFAHR

Kennzeichnet Vorgange, die bei unsachgemaler Ausfuhrung
zu Unfdllen allgemeinen Ursprungs fuhren kénnen oder Fun-
ktionsstorungen oder Schaden am Gerat und/oder den darin
verwendeten Materialien verursachen kdnnen; sie erfordern
daher besondere Aufmerksamkeit und eine angemessene Vor-
bereitung.

A VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

Kennzeichnet Vorgange, die bei unsachgemalier Ausfihrung
zu Unfdllen elektrischen Ursprungs fuhren kdnnen oder Fun-
ktionsstorungen oder Schaden am Gerat und/oder den darin
verwendeten Materialien verursachen konnen; sie erfordern
daher besondere Aufmerksamkeit und eine angemessene Vor-
bereitung.

® ES IST VERBOTEN, )
Kennzeichnet Vorgange, die NICHT ausgefuhrt werden DURF-
EN.

Konformitat

Das Gerat entspricht den fur sein ordnungsgemaRes Inverkehrbringen erforderlichen
Richtlinien. Die vollstandigen Texte der Konformitatserklarungen sind in der dem Gerat
beiliegenden Dokumentation enthalten.
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SICHERHEIT

1 SICHERHEIT
1.1 Wichtige Sicherheitsinformationen

1.1.1 Aligemeine Hinweise

II WARNUNG

- Diese Anleitung ist Eigentum des Gerateherstellers und darf
nicht vervielfaltigt oder an Dritte weitergegeben werden. Alle
Rechte sind vorbehalten. Sie ist ein integraler Bestandteil des
Produkts; stellen Sie sicher, dass sie immer dem Gerat bei-
gelegt wird, auch wenn das Gerat verkauft/an einen anderen
Eigentumer Ubergeben wird, damit sie vom Benutzer oder
von dem zur Durchfuhrung von Wartungs- und Reparaturar-
beiten autorisierten Personal eingesehen werden kann. Fo-
tos und Zeichnungen dienen nur zur Veranschaulichung; der
Hersteller kann im Rahmen der standigen Entwicklung und
Aktualisierung des Produkts Anderungen ohne vorherige An-
kandigung vornehmen.

- Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat benutzen, um einen sicheren Betrieb zu gewahrl-
eisten.

- Das Gerat ist fur das Kneten und Extrudieren von Teig in ver-
schiedenen Formaten bestimmt. Jegliche vertragliche oder
aullervertragliche Haftung des Herstellers fir Schaden an
Personen, Tieren oder Sachen durch falsche Einstellung, War-
tung oder unsachgemalRe Verwendung ist ausgeschlossen.

H - Dieses Gerat ist nicht fir die Massenproduktion von Leben-
smitteln und den industriellen Einsatz bestimmt.

- Das Gerat ist nicht fur die Verwendung an Orten bestimmt,
die Gewittern und Unwettern ausgesetzt sind.

- Entfernen Sie alle Werkzeuge aus dem Gerat, bevor Sie es in
Betrieb nehmen.

- Bewahren Sie unbenutzte Werkzeuge abgedeckt und au-
Berhalb der Reichweite von Kindern und unbefugten Perso-
nen auf.

- Halten Sie immer den Sicherheitsabstand zu den bewegli-
chen Teilen ein.



SICHERHEIT

- Melden Sie nach der Inbetriebnahme des Gerats allfallig fe-
stgestellten Stoérungen oder Fehlfunktionen dem Lieferanten
des Produkts.

- Sorgen Sie fUr eine ausreichende Beleuchtung des Arbeit-
sraums. Eine ausreichende Beleuchtung ist wichtig, um geei-
gnete und sichere Arbeitsbedingungen zu gewahrleisten.

- Uberprufen Sie regelmalig die Unversehrtheit von Netzka-
bel, Stecker und Steckdose. Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, darf es nur durch den Hersteller oder den 0rtlichen Ver-
kaufshandler oder durch das zur Durchfihrung von Wartun-
gs- und Reparaturarbeiten autorisierte Personal ersetzt wer-
den.

- Verwenden Sie nur Originalersatzteile oder vom Hersteller
zugelassene Ersatzteile, um allfallige Schaden am Produkt zu
vermeiden.

- Sollte eine qualifizierte Person eine Stérung feststellen oder
vermuten, die die sichere Verwendung des Gerats gefahrd-
en kann, so muss das Gerat sofort auBBer Betrieb genommen
werden und kann erst und ausschlieBlich nach der Reparatur
wieder verwendet werden.

1.1.2 Verbote

ES IST VERBOTEN,

- Es ist VERBOTEN, Anderungen und/oder Reparaturversu-
che am Produkt vorzunehmen. Die Vornahme von Ander-
ungen bewirkt die Ungultigkeit der Konformitatserklarung
des Gerats. Fur Schaden durch unsachgemalle Verwendung
haftet allein der Benutzer. Alle Reparaturarbeiten mussen
von einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden.

- Es ist VERBOTEN, die Luftungsoffnungen des Gerats zu ver-
decken.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat mit nassen oder feuchten Korp-
erteilen und/oder blofRen FuURen zu berthren. Wenn beim
Beruhren von Metallteilen des Gerats ein Leckstrom feststel-
Ibar ist, schalten Sie den Schalter aus, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen au-
torisierten Handler.




SICHERHEIT

- Es ist Kindern und Personen mit eingeschrankten Fahigkeit-
en oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis VERBOTEN, das
Gerat zu bedienen, es sei denn, sie werden von qualifiziertem
Personal unterstutzt, das fur ihre Sicherheit verantwortlich
ist.

- Es ist Kindern VERBOTEN, mit dem Gerat zu spielen.

- Es ist VERBOTEN, das Verpackungsmaterial in der Umwelt zu
entsorgen und es in der Reichweite von Kindern zu lassen, da
es eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen kann. Es muss
daher gemal? den geltenden Rechtsvorschriften entsorgt
werden.

- Es ist VERBOTEN, im Gerat festsitzendes Material zu entfer-
nen oder Fremdmaterial in den Arbeitszyklus einzubringen,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat mit beschadigten elektrischen
Anschlussen zu verwenden. Dies kénnte zu einem gefahrlic-
hen Kurzschluss fuhren.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat mit nicht korrekt angebrachten
oder nicht einwandfrei funktionierenden Schutzvorrichtun-
gen zu bedienen.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat unsachgemal zu verwenden.

- Esist VERBOTEN, vor und wahrend der Arbeitsschicht Alkohol
oder Medikamente einzunehmen, die Mudigkeit und/oder
Schlafrigkeit hervorrufen kénnen.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat wahrend des Betriebs mit Gewalt
zu bedienen. Bedienen Sie das Gerat immer unter Bedingun-
gen, die fur die auszufuhrenden Arbeiten geeignet sind.

H - Es ist VERBOTEN, Sicherheitsschilder oder -hinweise am
Gerat zu entfernen oder zu beschadigen.

1.2 Am Geriat befindliche Symbole

Am Gerét sind in den Bereichen, in denen RESTRISIKEN bestehen, Sicherheitspikto-
gramme angebracht, die auf die bestehende Gefahr hinweisen.
Die Piktogramme und deren Bedeutung sind nachfolgend aufgefuhrt.

Gefahr durch Stromschlag: Weist darauf hin, dass die allgemeine Strom-
versorgung unterbrochen (oder der Stecker aus der Steckdose gezogen)
werden muss, bevor Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Gerat durch-
gefUhrt werden.
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Verpflichtung, das Benutzerhandbuch zu Rate zu ziehen: es ist zwingend
erforderlich, die Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch zu lesen, ehe
das Produkt verwendet wird.

Scharfer Gegenstand: zeigt an, dass bei scharfen Gegenstanden Vorsicht
geboten ist.

Achtung Drehwalzen: zeigt die Anwesenheit von Drehwalzen wahrend des
Betriebs der Maschine an.

2 Vorstellung des Gerats

2.1 Kennzeichnung

Das Gerat ist mit einem Kennzeichnungsschild versehen, auf dem die Daten des Pro-
dukts angegeben sind. Stellen Sie sicher, dass das Gerat mit dem Kennzeichnungs-
schild versehen, andernfalls informieren Sie sofort den Hersteller und/oder Handler.
Gerate ohne Kennzeichnungsschild dirfen nicht verwendet werden, da dies zum Ver-
lust der Haftung des Herstellers fuhrt.

Kennzeichnung des Herstellers
CE-Konformitatskennzeichnung
Baujahr

Technische Daten
Seriennummer

Geratemodell

II WARNUNG

Produkte ohne Kennzeichnungsschild gelten als anonym und
potenziell gefahrlich.

OUNhWN-=
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2.2

Arbeitsumgebung

Das Gerat kann in Raumen mit den folgenden Umgebungsbedingungen betrieben

werden:

- Umgebungstemperatur: von +4°C bis + 40°C
- Luftfeuchtigkeit: max. 90%
- Beleuchtung: der Raum muss ausreichend beleuchtet sein (nehmen Sie Bezug auf

die einschlagigen technischen Normen des Verwendungslandes)
- Einsatzhéhe: maximal 2000 m.t.d.M. (fur die Verwendung Uber dieser Hohe fragen

Sie den Hersteller).

2.3

Technische Daten und Abmessungen

Beschreibung PF15E PF25EN PF40EN PF8OEN M/E
Leistung 0,25 (0,33) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
Stromversorgung 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 V/Ph/Hz
Nominale Kapazitat

der Wanne 15 25 4 8 kg
Empfohlene Kapazitat

der Wanne 1,3 2 3,5 7.5 kg
Maximale Stundenlei-

stung (*) 5 8 13 20 kg/h
Dur(;hmesser.der Ex- @50 @57 @77 mm
trusionsmatrize

Abmessungen des 253 x472,5 | 285 x 540 x | 305x 600 x | 360 x 700 x mm
Gerats (BxTxH) X 316+450 420+540 525+625 635+770
Nettogewicht 16 35 48 75 kg
Installationsart Aufstellung auf Arbeitsflache

Gerauschpegel <70 dB (A)
(*) Richtwert, variabel je nach Art der Matrize und des verwendeten Mehls.
2.4 Beschreibung

Die ,Frischteigwarenmaschinen” sind Gerate, die zum Kneten und Extrudieren von Teig
in verschiedenen Formaten fur den menschlichen Verzehr konzipiert und gebaut sind.
Es handelt sich um ein professionelles Gerat, das an gewerblichen Standorten (Bistros,
Pizzerien, Restaurants usw.) eingesetzt wird. Seine Verwendung bedarf keiner beson-
deren Ausbildung; fachspezifische Fahigkeiten und Kenntnisse im Bereich der Gastro-
nomie sind hierfur jedenfalls erforderlich.

le.J WARNUNG
I_I Jede andere als die vom Hersteller angegebene Verwendung
gilt als UNSACHGEMASSE VERWENDUNG.

Das Gerat wurde unter Verwendung ausgewahlter Materialien und geeigneter Kon-
struktionstechniken hergestellt, um maximale Hygiene und Oxidationsbestandigkeit
sowie um erhebliche Energieeinsparungen und Betriebssicherheit zu gewahrleisten.
Alle Komponenten des Gerats, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind aus
geeigneten Materialien gefertigt.

8
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2.4.1 Hauptkomponenten
PF15E

WOoONOCUBAWN=

Abdeckung zum Schutz elektrischer Teile

Behalterdeckel mit einer Sicherheitsvorrichtung, die das Gerat beim Offnen anhalt
Kneter zum Kneten des Lebensmittelprodukts

Behalter flr das zu knetende Lebensmittelprodukt

Sperrbolzen zum Anhalten des Kneters

Welle zum Ausrichten des Kneters

Ringmutter zum Anhalten der Matrize

Vorschubschraube zum Vorwartsschieben des Lebensmittelprodukts
VerstellfiiBe zum Ausrichten des Gerats auf der Unterlage

10 Entriegelungsmuttern fir den Ausbau des Behalters
11 Wabhlschalter zur Einstellung der Funktion (Kneten - ZYKLUSSTART/-STOPP - Extru-

dieren)

12 Schlissel zum Ldsen der Ringmutter

13 Griffschliissel zum Losen der Dichtmuttern des Behalters
14 Netzstecker

15 Elektromesser zum Schneiden des Teigs (optional)

16 Extrusions matrize
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PF25EN

Abdeckung zum Schutz elektrischer Teile

Wahlschalter zur Einstellung der Funktion (Kneten - ZYKLUSSTART/-STOPP - Extru-
dieren)

Behalterdeckel mit einer Sicherheitsvorrichtung, die das Gerat beim Offnen anhalt
Kneter zum Kneten des Lebensmittelprodukts

Behalter fir das zu knetende Lebensmittelprodukt

Sperrbolzen zum Anhalten des Kneters

Welle zum Ausrichten des Kneters

Ringmutter zum Anhalten der Matrize

Vorschubschraube zum Vorwartsschieben des Lebensmittelprodukts

10 Elektromesser zum Schneiden des Teigs (optional)

11 VerstellfuBe zum Ausrichten des Gerats auf der Unterlage

12 Entriegelungsmuttern fUr den Ausbau des Behalters

13 Schliissel zum Ldsen der Ringmutter

14 Griffschliissel zum Losen der Dichtmuttern des Behalters

15 Netzstecker

16 Extrusions matrize

N =

VWoNGOOULAW
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PF40EN
1 Abdeckung zum Schutz elektrischer Teile
2 Wabhlschalter zur Einstellung der Funktion (Kneten - ZYKLUSSTART/-STOPP - Extru-

woNOOCULLAW

dieren)

Behélterdeckel mit einer Sicherheitsvorrichtung, die das Gerat beim Offnen anhalt
Kneter zum Kneten des Lebensmittelprodukts

Behalter flr das zu knetende Lebensmittelprodukt

Sperrbolzen zum Anhalten des Kneters

Welle zum Ausrichten des Kneters

Ringmutter zum Anhalten der Matrize

Vorschubschraube zum Vorwartsschieben des Lebensmittelprodukts

10 Elektromesser zum Schneiden des Teigs

11 Kuhlwasserkreislauf des Extruders

12 VerstellfuBe zum Ausrichten des Gerats auf der Unterlage
13 Entriegelungsmuttern fir den Ausbau des Behalters

14 Schliissel zum Ldsen der Ringmutter

15 Griffschliissel zum Lésen der Dichtmuttern des Behalters
16 Schlduche fur den Anschluss an die Wasserversorgung

17 Netzstecker

18 Extrusions matrize

11
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PFS8OEN

Abdeckung zum Schutz elektrischer Teile

Wahlschalter zur Einstellung der Funktion (Kneten - ZYKLUSSTART/-STOPP - Extru-
dieren)

Behdlterdeckel mit einer Sicherheitsvorrichtung, die das Gerat beim Offnen anhalt
Kneter zum Kneten des Lebensmittelprodukts

Behadlter fur das zu knetende Lebensmittelprodukt

Sperrbolzen zum Anhalten des Kneters

Welle zum Ausrichten des Kneters

Ringmutter zum Anhalten der Matrize

Vorschubschraube zum Vorwartsschieben des Lebensmittelprodukts
Elektromesser zum Schneiden des Teigs

Kiihlwasserkreislauf des Extruders

VerstellfiiBe zum Ausrichten des Gerats auf der Unterlage
Entriegelungsmuttern fir den Ausbau des Behalters

Schliissel zum Lésen der Ringmutter

Griffschliissel zum Losen der Dichtmuttern des Behalters

Schlauche fur den Anschluss an die Wasserversorgung

Netzstecker

Extrusions matrize

Messerhalter
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3 Verwendung des Gerats

3.1 Lieferung des Produkts

Das Gerat wird in einem einzigen Verpackungsstick geliefert, das durch eine Karton-

verpackung geschitzt und mit stol3festem Material stabilisiert ist, um ihre Unversehr-

theit zu gewahrleisten.

Je nach der Beschaffenheit des Gerats und zur Erleichterung der Handhabung kann die

Verpackung auf einer Palette befestigt werden.

Das folgende Material, in einem Plastikbeutel in der Verpackung gelegt, wird mitgelie-

fert:

- Schlussel zum Ldsen der Ringmutter

- Griffschlissel zum Lésen der Dichtmuttern des Behalters

- Schlauche fur den Anschluss an die Wasserversorgung (nur fir die Modelle PF40EN/
PF80EN)

- Elektromesser zum Schneiden des Teigs (serienmaRig mitgeliefert fir die Modelle
PF40EN/PF80EN, auf Wunsch fir die Modelle PF15E/PF25EN).

Der Nudeleinsatz ist separat zu bestellen. Ohne vorherige Montage des Nude-

leinsatzes kann die Maschine fiir frische Nudeln nicht gestartet werden.

II WARNUNG

Uberprifen Sie nach Erhalt des Gerats die Unversehrtheit aller
Komponenten. Sollten Teile beschadigt sein oder fehlen, wen-
den Sie sich an Ihren oértlichen Handler, um das weitere Vor-
gehen zu besprechen.

Zusammen mit dem Gerat wird auch die in Kapitel “6 Anlagen” auf Seite 30 genannte
Anleitung und Dokumentation geliefert.

II WARNUNG

Samtliche zusammen mit dem Gerat gelieferte Dokumentation
muss sorgfaltig gelesen und aufbewahrt werden.

3.2 Transport und Handhabung

VORSICHT: GEFAHR

- Der Transport des Gerats muss immer von fachlich qualifi-
ziertem Personal durchgefuihrt werden. Beim Transport soll
darauf geachtet werden, dass die Teile des Gerats nicht dur-
ch Stole oder Belastungen aufgrund von unzulassigen Hebe-
methoden beschadigt werden.

13
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- Schaden am Gerat, die wahrend des Transports und der Han-
dhabung entstehen, werden nicht von der Garantie abge-
deckt.

- Reparaturarbeiten oder der Austausch von beschadigten
Teilen liegen in der Verantwortung des Kunden und durfen
nur durch vom Hersteller autorisiertes Personal und unter
Verwendung von Originalersatzteilen durchgefuhrt werden.

- Die Handhabung des verpackten Produkts muss entspre-
chend seiner Beschaffenheit (Gewicht, Abmessungen usw.)
erfolgen. Wenn die Abmessungen und das Gewicht gering
sind, kann die Handhabung manuell erfolgen; andernfal-
Is muss eine Hebevorrichtung mit ausreichender Kapazitat
verwendet werden.

- FUhren Sie manuelle Hebevorgange unter Einsatz von minde-
stens zwei Personen aus.

Nach dem Auspacken erfolgt die sichere Handhabung des Gerats unter Befolgung der
Anweisungen (Be- und Entladen), die direkt auf der Verpackung aufgefuhrt sind.

ES IST VERBOTEN,

das Verpackungsmaterial in der Umwelt zu entsorgen und es
in der Reichweite von Kindern zu lassen, da es eine potenziel-
le Gefahrenquelle darstellen kann. Es muss daher gemal3 den
geltenden Rechtsvorschriften entsorgt werden.

3.3 Erstinbetriebnahme

E WARNUNG

- Die Erstinbetriebnahme muss von erfahrenem und autori-
siertem Personal durchgefuhrt werden. Das Personal muss
zunachst sicherstellen, dass das Stromversorgungsnetz den
geltenden einschlagigen Gesetzen, Normen und Spezifikatio-
nen des Verwendungslandes entspricht. Es muss aul3erdem
sichergestellt werden, dass die elektrische Anlage einwan-
dfrei geerdet ist und dass die Netzspannung und -frequenz
den Angaben auf dem Kennzeichnungsschild entsprechen.

- Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, stellen Sie sicher,
dass der gewahlte Bereich die in Abschnitt “2.2 Arbeitsumge-
bung” auf Seite 8 angegebenen Eigenschaften besitzt.

14
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3.31

Fuhren Sie vor der Verwendung des Gerats eine Vorreinigung und Desinfektion durch.

- Stellen Sie sicher, dass die Unterlage fiir das Gewicht und
die Beschaffenheit des Gerits geeignet ist, dass sie sta-
bil und eben ist und dass ihre Oberflache leicht gereinigt
werden kann, um das Risiko von Schmutzansammlung
und Lebensmittelkontamination zu vermeiden. Stellen
Sie die Verstellful3e des Gerats ein, um das Gerat zu sta-
bilisieren.

- Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen setzt den Benutzer
dem Risiko eines Gerateausfalls und Unfallen durch direkten
oder indirekten Kontakt aus.

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

- Schaden an Sachen, Tieren und Personen durch das Fehlen
eines Erdungsanschlusses werden nicht von der Garantie ab-
gedeckt und die Verantwortung hierfur liegt ausschlieBlich
beim Bediener, der es ausgelassen hat, sich Uber das Vorhan-
densein eines Erdungsanschlusses und eines fachgerecht
installierten und kalibrierten Fehlerstromschutzschalters zu
vergewissern.

- Wenn ein Adapter fur den Netzstecker verwendet wird, muss
sichergestellt werden, dass dessen elektrische Eigenschaften
nicht schlechter sind als die des Gerats.

- Verwenden Sie keinesfalls Mehrfachsteckdosen.

Vorreinigung

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Reinigungsarbeit sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt ist.

WARNUNG

Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich geeignete Rei-
nigungsmittel. Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel, die
atzend oder entflammbar sind oder gesundheitsgefahrdende
Stoffe enthalten. Verwenden Sie keine Stoffen, die zum Reini-
gen und Polieren von Silber oder Messing verwendet werden,
oder andere nicht zugelassene Produkte.

15
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3.3.2 Anschluss an das Stromnetz

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

Der elektrische Anschluss des Gerats an das Stromnetz und
seine Vorprufung durfen nur von einem Fachinstallateur mit
entsprechender Ausrustung und Ausbildung durchgefihrt
werden.

Fur den elektrischen Anschluss des Gerats stecken Sie den Stecker (1) in die daftr vor-
gesehene Steckdose (2).

3.3.3 Anschluss an das Wassernetz (nur fir Modelle PF40EN/

PF80EN)
Die Gerate der Serie PF40EN/PF80EN sind mit einem Flussigkeitskihlsystem ausge-
stattet, das eine Uberhitzung der Diise und der Ringmutter wahrend der Extrusion des
Teigs verhindert. Das Kuhlsystem verhindert, dass sich der Teig in der Duse uUberhitzt,
und sorgt daflr, dass der Teig die richtige Konsistenz beibehalt.

=N

Gehen Sie wie folgt vor, um das Gerat an das Wassernetz anzuschlieRen:

- schlieRen Sie den mitgelieferten Wasserzulaufschlauch (1) auf der einen Seite an die
Wasserversorgung und auf der anderen Seite an die Schnellkupplung ,IN“ auf der
Ruckseite des Gerats an

- schlieBen Sie den mitgelieferten Wasserablaufschlauch (2) auf der einen Seite an
den Wasserablauf und auf der anderen Seite an die Schnellkupplung ,,OUT” auf der

16
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Ruckseite des Gerats an
- drehen Sie langsam den Wasserhahn auf, um sicherzustellen, dass kein Wasser au-
stritt.
Um die Schlauche an die Schnellkupplungen anzuschliel3en, schieben Sie den Schlauch
in das Loch der Schnellkupplung hinein und ziehen Sie ihn dann zu sich, um ihn auf
festen Sitz zu prufen.
Um die Schlauche zu entfernen, driicken Sie den beweglichen Teil, der die Schnellkup-
plung umgibt, hinein und ziehen Sie den Schlauch zu sich, um ihn herauszuziehen.

Il WARNUNG

Es soll ein Absperrhahn vor dem Wasserzulauf des Gerats in-
stalliert werden.

3.4 ETL Zertifizierung

3.4.1 Wasseranschluss
Verwenden Sie das mitgelieferte Rickschlagventil (nur fur Modell PF40EN), um die
Maschine gemal3 den ,Local Plumbing Codes” anzuschliel3en.

3.4.2 Austausch der Sicherungen

Auf der Maschinenseite befindet sich ein Sicherungshalter mit einer geeigneten Siche-
rung. Bei Beschadigung durch eine andere Sicherung mit den gleichen Eigenschaften
ersetzen.

3.5 Bedienung

VORSICHT: GEFAHR

- Stellen Sie sicher, bevor Sie das Gerat bedienen, dass die
oberen Schutzvorrichtungen unversehrt sind und die Verrie-
gelung funktioniert. Versuchen Sie nicht, die Verriegelung zu
entfernen oder sie zu manipulieren.

- Betreiben Sie das Gerat niemals im Leerlauf.

- Rauchen Sie nicht und verwenden Sie keine Gerate mit offe-
ner Flamme in der Nahe des Aufstellungs- und Verwendung-
sort des Gerats.

- Die Tasten werden mechanisch betatigt; bitte fest auf die Mit-
te der Tasten drucken.

17
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3.5.1 Beschreibung der Bedienelemente
PF15E

AN

1 Wabhlschalter zur Steuerung des Knetzyklus.

2 Wahlschalter zum Starten/Stoppen des Zyklus: startet bzw. stoppt den Knetzyklus
3 Wahlschalter zur Steuerung des Extrusionszyklus.

Die LED neben den Wahlschaltern (1) und (3) zeigt die zurzeit aktive Funktion an. Die
LED an der Seite des Wahlschalters (2) zeigt an, ob das Gerat mit Strom versorgt wird.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Wahlschalter zur Steuerung des Extrusionszyklus

Wahlschalter zum Starten/Stoppen des Zyklus: startet bzw. stoppt den Knetzyklus
Display: zeigt die Zeit wahrend des Knetzyklus an

Wahlschalter zur Steuerung des Knetzyklus

Einstelltasten Timer-Dauer.

Die LED neben den Wahlschaltern (1) und (4) zeigt die zurzeit aktive Funktion an. Die
LED an der Seite des Wahlschalters (2) zeigt an, ob das Gerat mit Strom versorgt wird.

UubhwhN=
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WARNUNG

Der EXTRUSIONSZYKLUS wird erst aktiviert, nachdem der
Knetzyklus mindestens eine Minute lang ausgefihrt wurde.

3.5.2 Extrusionsmatrize

Gehen Sie wie folgt vor, um die Extrusionsmatrize zu installieren oder auszutauschen:

- schrauben Sie die Ringmutter (1) mit dem entsprechenden, mitgelieferten Schlissel
(2)ab

- tauschen Sie die Extrusionsmatrize (3) durch eine fur die gewahlte Verarbeitungsart
geeignete aus

- bringen Sie die Ringmutter (1) wieder an und schrauben Sie sie fest.

19
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3.5.3 Elektromesser (optional fur PF15E/PF25EN - serienmaRig
mitgeliefert fiir PFAOEN/PF80EN)

ACHTUNG
Trennen Sie die Maschine von der Stromversorgung, bevor Sie
das elektrische Messer installieren.

2]
EI R N
i &
.3
/
= e

PF15E

Gehen Sie wie folgt vor, um das Elektromesser zu installieren:

- Positionieren Sie die Messerbaugruppe (1) auf dem Extrusionsanschluss (2) und
drehen Sie es fest auf.

- stecken Sie den Stromanschluss (3) des Messers in die entsprechende Steckdose (7).

- stecken Sie den Stromanschluss (4) des Messers in die entsprechende Steckdose.

=

WARNUNG
I_I Achten Sie nach dem Einbau des Messers darauf, dass das
Blechteil mit dem Gefahrenschild nach oben zeigt.

II WARNUNG

Das Messer nur wahrend der Extrusionsphase verwenden.

=

Gehen Sie wie folgt vor, um das Messer zu bedienen:

- drlcken Sie die Taste (8)

- die Leuchtanzeige leuchtet auf

- stellen Sie den Regler (9) ein, um die Schnittgeschwindigkeit (je nach gewahlter Ve-
rarbeitungsart) zu variieren

- den Regler (9) in die 0 Stellung bringen

- drlcken Sie erneut die Taste (8), um das Messer anzuhalten.
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PF25EN - PF40EN - PFSOEN

Gehen Sie wie folgt vor, um das Elektromesser zu installieren:

- Legen Sie die Messergruppe (1) auf die Extrusionsoffnung (2) und verriegeln Sie sie,
indem Sie sie mit den entsprechenden Kndpfen anschrauben

- stecken Sie den Stromanschluss (3) des Messers in die entsprechende Steckdose (7).

- stecken Sie den Stromanschluss (5) des Messers in die entsprechende Steckdose (6).

II WARNUNG

Achten Sie nach dem Einbau des Messers darauf, dass das
Blechteil mit dem Gefahrenschild nach oben zeigt.

II WARNUNG

Das Messer nur wahrend der Extrusionsphase verwenden.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Messer zu bedienen:

- die Extrusionsphase Uber das Bedienfeld der Frischnudelmaschine steuern

- drlcken Sie die Taste (8)

- die Leuchtanzeige leuchtet auf

- stellen Sie den Regler (9) ein, um die Schnittgeschwindigkeit (je nach gewahlter Ve-
rarbeitungsart) zu variieren

- den Regler (9) in die 0 Stellung bringen

- drlcken Sie erneut die Taste (8), um das Messer anzuhalten.

II WARNUNG

- Wenn das Gerat angehalten wird, wird auch das Elektromes-
ser angehalten.

- Wenn das Messer zum ersten Mal verwendet wird, entfernen
Sie vor der Installation die eventuell vorhandene Schutzfo-
lie und reinigen Sie es grundlich. Verwenden Sie dabei aus-
schlieBlich geeignete Reinigungsmittel. Verwenden Sie nie-
mals Reinigungsmittel, die atzend oder entflammbar sind
oder gesundheitsgefahrdende Stoffe enthalten.
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3.5.4 Verwendung

Es werden im Folgenden die wichtigsten Schritte fur die normale Verwendung des

Gerats aufgefihrt.

- Bringen Sie die fUr die gewahlte Verarbeitung geeigneten Werkzeuge an (fur die Ma-
trize siehe Abschnitt “3.5.2 Extrusionsmatrize” auf Seite 19, fir das Messer siehe Ab-
schnitt “3.5.3 Elektromesser (optional fiir PF15E/PF25EN - serienmdfSig mitgeliefert fiir
PF40EN/PFSOEN)” auf Seite 20).

- Offnen Sie den Behalterdeckel.

- Fullen Sie zuerst das Mehl und dann den flussigen Teil ein (der flussige Teil darf de-
shalb nicht zuerst eingefillt werden, weil er aus den Lochern in der Matrize auslau-
fen konnte).

Die Zufuhr der FlUssigkeit sollte bundig und ca. 1 Minute lang erfolgen, um Kérnchen

zu vermeiden und die Feuchtigkeit besser zu verteilen

- Schliel3en Sie den Behalterdeckel.

Knetzyklus

- Wahlen Sie den Knetzyklus mit dem entsprechenden Wahlschalter.

- Bei Modellen mit DISPLAY: Auf dem Display erscheint eine blinkende Zahl, die ei-
nen Timer in Minuten fur die Dauer des Knetzyklus anzeigt. Die Zeitdauer des Timers
kann mit den entsprechenden Tasten eingestellt werden

- Starten Sie den Knetzyklus durch Driicken des Wahlsschalters fur den ZYKLUSSTART.

- Bei Modellen mit DISPLAY: Das Display zeigt die verbleibenden Minuten bis zum
Ende des Knetvorgangs an

- Wahrend des Knetzyklus kann das Gerat durch Driicken des Wahlsschalters fur den
ZYKLUSSTOPP oder durch Offnen des Behélterdeckels angehalten werden. So kann
(falls erforderlich) die Konsistenz des Teigs durch die Eingabe von Mehl oder Fliissig-
keit korrigiert werden, um einen kdrnigen Teig zu erhalten, der sich fur die Extrusion
gut eignet. Der Knetzyklus hat eine ungefahre Dauer von 8+10 Minuten. Das Gerat
nimmt ihren Arbeitszyklus erst dann wieder auf, wenn der Deckel abgesenkt und der
Wahlschalter fir den ZYKLUSSTART gedruckt wird. Fihren Sie die Verarbeitung so
lange fort, bis die richtige Teigkonsistenz erreicht ist.

- Halten Sie den Knetzyklus durch Driicken des Wahlsschalters fur den ZYKLUSSTOPP
an.

EXTRUSIONSZYKLUS

- Wahlen Sie den Extrusionszyklus, indem Sie den Extrusionswahlschalter 3 Sekunden
lang gedruckt halten

- Bei Modellen mit DISPLAY: Diese Funktion ist manuell, daher erscheinen zwei Stri-
che auf dem Display (- -)

- Starten Sie den Extrusionszyklus durch Driicken des Wahlschalters fur den ZYKLUS-
START und stellen Sie sicher, dass die gewunschte Teigsorte aus den Matrizenldéchern
herauskommt

- Bei Modellen mit DISPLAY: Das Display zeigt die seit dem Motorstart verstrichenen
Minuten an

- Am Ende der Verarbeitung halten Sie den Extrusionszyklus durch Drticken des
Wahlsschalters fiir den ZYKLUSSTOPP an.
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MENGEN FUR 1,3 KG TEIG

0,85 kg Mehl von Typ 00 + 7 - 8 Eier (ein Ei entspricht ca. 50 g oder 50 ml), oder 350 -
400 ml Flussigkeit, die sich aus Eiern und Wasser zusammensetzt (mindestens 3 Eier
verwenden, um die entsprechende Konsistenz zu erhalten).

Ein Knetzyklus dauert ca. 8 - 10 Minuten.

Der erhaltene Teig ist brockelig (siehe Abbildung).

Wenn der Teig am Ende des Knetzyklus nicht brockelig sein sollte, kdnnen noch kleine
Menge an FlUssigkeit oder Mehl zugegeben werden, bis die richtige Konsistenz erreicht
ist.

Das Gerat kann verschiedene Arten von Mehl verarbeiten (Typ 00, Hartweizen-, Dinkel-,
Kamut-, Vollkornmehl), die Flissigkeitsmenge (Eier oder Wasser) muss dann ggf ange-
passt werden, um die richtige Konsistenz (brockelig) zu erhalten.

Die Mengenangaben sind nur Richtwerte, auch wenn sie im Rahmen der Abnahme des
Gerates Uberpruft wurden.
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4 Reinigung des Gerats

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Reinigungsarbeit sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt ist.

WARNUNG

- Alle Reinigungsarbeiten mussen von qualifiziertem Personal
nach Lesen dieser Anleitung und Einweisung in die Bedie-
nung des Gerats durchgefihrt werden.

- Verwenden Sie zur Reinigung ausschliel3lich geeignete Rei-
nigungsmittel. Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel, die
atzend oder entflammbar sind oder gesundheitsgefahrd-
ende Stoffe enthalten. Verwenden Sie keine Stoffen, die zum
Reinigen und Polieren von Silber oder Messing verwendet
werden, oder andere nicht zugelassene Produkte.

- Waschen Sie das Gerat nicht mit einem Druck-, Spruh- oder
Tauchreiniger.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Dampfreini-
ger.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Schwamme,
Scheuerschwamme oder Werkzeuge, mit denen zuvor Metal-
le oder Metalllegierungen gereinigt wurden.

- FUhren Sie die Reinigung erst durch, nachdem das Gerat vol-
Istandig von Lebensmitteln entleert wurde.

- Die Haufigkeit der Reinigung richtet sich nach der Umge-
bung, in der das Gerat verwendet wird, und nach der Art der
zu verarbeitenden Lebensmittel.

4.1 Reinigung nach der Verarbeitung

Nach jeder Verarbeitung missen das Gerat fachgerecht gereinigt und Lebensmittelre-
sten von dessen Oberflachen abgeschrubbt und gereinigt werden.

Die Reinigung kann von Hand oder in der Spilmaschine erfolgen.

Die Aullenflachen des Gerats kdnnen mit einem weichen, feuchten Tuch oder einem
Schwamm gereinigt werden.

Reinigen Sie auch die Arbeitsflache und alle umliegenden Bereiche grindlich.
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4.1.1 Ausbau von Komponenten zur Erleichterung der Reinigung
Um die Reinigung des Gerats zu erleichtern, kénnen einige Komponenten abgenom-
men werden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

- heben Sie die Behalterabdeckung (1)

|6sen Sie die Arretierung (2) und entfernen Sie die Welle (3)

nehmen Sie den Kneter (4)

schrauben Sie die Ringmutter (5)

entfernen Sie die Matrize (6) und nehmen Sie die Vorschubschraube (7)
entfernen Sie die Muttern (8) und nehmen Sie den Behalter (9) heraus.

II WARNUNG

Die Matrizen durfen nicht in der Spulmaschine, sondern nur
von Hand gereinigt werden. Legen Sie die Matrizen nach der
Verwendung in warmes Wasser, um die Bildung von Schmutz-
verkrustungen zu vermeiden.

Ausgebaute Komponenten kénnen auch in der Spulmaschine gereinigt werden (mit
Ausnahme der Matrizen, die ausschlieBlich von Hand gereinigt werden diirfen).
Legen Sie bei der Handreinigung die zu reinigenden Komponenten in warmes Wasser,
um die Entfernung von Teigresten zu erleichtern.

Stellen Sie am Ende der Reinigung sicher, dass alle Komponenten perfekt sauber und
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trocken sind, dann bauen Sie sie in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.

II WARNUNG

Achten Sie nach der Demontage der Badewanne auf die obere
Abdeckung. Nach dem Entfernen der Wanne muss der Deckel
vollstandig geoffnet und NICHT geschlossen sein.

Beachten Sie folgende Warnhinweise:

- Deckel ohne Wanne NICHT verschliessen

- Beim Schliessen in Abwesenheit der Wanne NICHT mit Gewalt
auf den Deckel aufsetzen

- Stellen Sie NICHTS auf den Deckel, wenn keine Wanne vorhan-
den ist, um eine Beschadigung des Mikrosicherheitsschalters
ZuU vermeiden.

- Prufen Sie nach dem Entfernen der Wanne, ob der Deckel bis
zum Ende des Hubs richtig gedffnet ist.

4.1.2 Reinigung des Elektromessers
Das Elektromesser kann mit einem weichen, feuchten Tuch oder einem Schwamm ge-
reinigt werden.

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Setzen Sie das Elektromesser keinem direkten Wasserstrahl
aus, da dies die elektrischen Teile beschadigen kann.

ES IST VERBOTEN,
das Elektromesser in der Spulmaschine zu reinigen.

H 4.2 Langere Inaktivitat

Beachten Sie die folgenden Hinweise, wenn Sie beabsichtigen, das Gerat Uber einen
langeren Zeitraum hinweg nicht zu verwenden:

- trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung

- fuhren Sie eine allgemeine Reinigung des Gerats durch

- decken Sie das Gerat mit einem Tuch ab, um es vor Staub und Schmutz zu schitzen.
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5 Wartung des Gerats

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Wartungsarbeit sicher, dass das Gerat von
der Stromversorgung getrennt ist.

5.1

RegelmafRige Wartung

Eine regelmaRige Wartung ist unerlasslich, um die Leistung des Gerats auf Dauer zu
erhalten und einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.

5.1.1

Wartungsplan fur die regelmaBige Wartung

Beschreibung

Priifung

Haufigkeit

Handlung

Uberpriifung des Arbeitsberei-
chs

Sichtprufung

Taglich

Reinigung des Gerats

Sichtprufung

Taglich

- Befolgen Sie die Anwei-
sungen zur Reinigung
des Gerats und des
Arbeitsbereichs.

Uberpriifung der Sicherheit-
svorrichtungen

Sichtprufung

Taglich, vor der
Verwendung

Flhren Sie eine
Sichtprifung durch,
um die Unversehrtheit
der Sicherheits- und
Schutzvorrichtungen zu
Uberprufen.

Funktion-
sprufung

Taglich, vor der
Verwendung

FUhren Sie eine
Funktionsprifung der
Sicherheitsvorrichtun-
gen, der Verriegelung
und der Elemente zum
Starten und Stoppen
des Gerats durch.

Uberpriifung der Unversehr-
theit der Sicherheitsschilder
und Piktogramme

Sichtprufung

Wochentlich

Flhren Sie eine
Sichtprufung durch,
um die Unversehrtheit
der Sicherheitsschilder
und Piktogramme zu
Uberprufen. Wenn sie
unleserlich oder abge-
trennt sind, fordern Sie
beim Hersteller eine
Kopie an.

VORSICHT: GEFAHR
Bei Fehlfunktion, Beschadigung oder Ausfall von Sicherheit-
svorrichtungen muss das Gerat sofort von der Stromversor-
gung getrennt werden. Verwenden Sie in einem solchen Fall
das Gerat nicht und wenden Sie sich an den Hersteller.
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5.2 AuBerordentliche Wartung

VORSICHT: GEFAHR

- AuBergewohnliche Wartungsarbeiten erfordern spezifische
Fachkompetenzen und mussen vom Hersteller durchgefihrt
werden. Der Hersteller lehnt im Falle der Nichteinhaltung
dieser Anweisung jede Haftung ab.

- Alle Arbeiten, die den Ausbau von mechanischen Teilen,
Schutzvorrichtungen, Sicherheitsvorrichtungen oder den Zu-
gang zur elektrischen Anlage und zu den Elektronikkarten er-
fordg:rn, darfen ausschliel3lich vom Hersteller durchgefuhrt
werden.

5.3 Moégliche Funktionsstérungen

Dieser Abschnitt enthalt Losungen fur Probleme, die bei der Verwendung des Gerats
auftreten kénnen.

VORSICHT: GEFAHR
Es ist wichtig, dass Sie erst dann eingreifen, nachdem Sie diese
Anleitung grundlich durchgelesen haben.

Stérung Ursache Mégliche Lésung

- Stellen Sie sicher, dass der Arbeitsort mit
Strom versorgt wird und die Steckdose
an das Netz angeschlossen ist.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat korrekt
an die Stromversorgung angeschlossen
ist.

- Stellen Sie sicher, dass die Steckdose

Kein Strom korrekt mit Strom versorgt wird und
dass die Eigenschaften der Steckdose
den Angaben auf dem Kennzeichnungs-

- . schild des Produkts entsprechen.
Das Gerat startet nicht — -

- Stellen Sie sicher, dass das Verriegelun-
gssystem in der geschlossenen Position
ist und funktioniert.

Der Behalt-

erdeckel ist - Stellen Sie sicher, dass der Deckel kor-

nicht korrekt rekt geschlossen ist.

geschlossen

Der Elektro-

motor oder die
Elektronikkarte
ist defekt

- Wenden Sie sich an den Hersteller.
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Storung Ursache Mégliche Losung
. . Riemen oder |- Schalten Sie das Gerat sofort aus und
Abnormale Gerausche wahrend . ; L
X mechanische trennen Sie es ab. Wenden Sie sich an
des Betriebs ;
Teile defekt den Hersteller.

- Bei versehentlichem Kontakt von elektri-
schen Teilen des Gerats mit Flussigkeit-
en TRENNEN SIE SOFORT DEN NETZ-
STECKER AB und wenden Sie sich an den
Hersteller.

Uberpriifen Sie den Zustand der Schutz-
vorrichtungen (keine Risse oder Ver-
formungen durch den Sturz). Wenn die
Schutzvorrichtungen beschadigt sind,
VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT und
wenden Sie sich an den Hersteller.

Uberpriifen Sie die Funktion der
Sicherheitsvorrichtungen. Wenn die Si-
Versehentli- cherheitsvorrichtungen beschadigt oder
cher Sturz funktionsunfahig sind, VERWENDEN SIE
DAS GERAT NICHT und wenden Sie sich
an den Hersteller.

Stellen Sie sicher, dass keine abnormale
Gerdusche oder Stérungen feststel-
Ibar sind. Wenn abnormale Gerausche
feststellbar sind, VERWENDEN SIE DAS
GERAT NICHT und wenden Sie sich an
den Hersteller.

Exposition ge-
genuber oder
Kontakt mit
Flussigkeiten

Versehentlicher Kontakt von
elektrischen Teilen mit Wasser
oder anderen Fliissigkeiten

Heftiger Sto3

II WARNUNG

Wenn das Gerat auch nach der Umsetzung der vorgeschlage-
nen Lésungen nicht ordnungsgemal funktionieren sollte, wen-
den Sie sich an den Hersteller.

29



ANLAGEN

5.4 Entsorgung

Wie die Inbetriebnahme und die Wartung muss auch die Zerlegung am Ende der Le-
bensdauer des Gerats von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Dieses Produkt besteht aus verschiedenen Arten von Materialien: einige konn-
en recycelt werden, andere mussen entsorgt werden. Informieren Sie sich Uber die
Recycling- oder Entsorgungsverfahren gemal3 den in Threm Land fur diese Produktka-
tegorie geltenden Vorschriften.

VORSICHT: GEFAHR

- Einige Teile des Produkts kdnnen umweltschadliche oder
gefahrliche Stoffen enthalten, die bei Entsorgung in der
Umwelt schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit haben kénnen.

- Die unsachgemale Entsorgung dieses Produkts kann hohe
Strafen nach sich ziehen, die in den ortlich geltenden Vor-
schriften festgelegt sind.

II WARNUNG

Wie durch das nebenstehende Symbol angezeigt,

ist es verboten, dieses Produkt im Hausmdull zu en-

tsorgen. Trennen Sie zur Entsorgung des Produkts

die Materialien, aus denen es besteht, gemal3 den

in lThrem Land geltenden Vorschriften oder geben

Sie das Produkt beim Kauf eines neuen gleichwerti- N
gen Produkts an den Verkaufer zurtck.

6 Anlagen

Dem Gerat wird die folgende Dokumentation beigelegt:

- Verwendungs- und Wartungshinweise

- Konformitatserklarungen

- Eventuelle weitere Dokumente fur die sichere Bedienung des Gerats.

II WARNUNG

Samtliche zusammen mit dem Gerat gelieferte Dokumentation
muss sorgfaltig gelesen und aufbewahrt werden.
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LECTURA DE LOS SIMBOLOS

Significado de los simbolos de advertencia y peligro
empleados en el manual

En el manual se utilizan los siguientes simbolos, a cada uno de los cuales se atribuye
un significado particular.

II ADVERTENCIA

Para indicar operaciones especialmente importantes y deli-
cadas que, de no realizarse correctamente, podrian provocar
dafios al aparato y/o a los materiales utilizados por él.

& ATENCION, PELIGRO

Para indicar operaciones que, de no realizarse correctamente,
pueden provocar accidentes de origen genérico o producir fal-
los de funcionamiento o dafios al aparato y/o a los materiales
utilizados por él; por lo tanto, requieren especial atencion y
una adecuada preparacion.

A ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Para indicar operaciones que, de no realizarse correctamente,
pueden provocar accidentes de origen eléctrico o producir fal-
los de funcionamiento o dafios al aparato y/o a los materiales
utilizados por él; por lo tanto, requieren especial atencion y
una adecuada preparacion.

® ESTA PROHIBIDO
Para indicar operaciones que NO DEBEN realizarse.

Conformidad

El aparato es conforme a las directivas necesarias para su correcta comercializacion.
Los textos completos de las declaraciones se adjuntan a la documentacion incluida
con el aparato.
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SEGURIDAD

1 SEGURIDAD
1.1 Informacién importante para la seguridad

1.1.1 Advertencias generales

II ADVERTENCIAS

- Este manual es propiedad del fabricante del aparato y se
prohibe su reproduccion o la cesién a terceros de los con-
tenidos de este documento. Todos los derechos reservados.
Este documento forma parte integrante del producto; ase-
gurese de que acompafie siempre al aparato, incluso en caso
de venta/transferencia a otro propietario, para que lo pueda
consultar el usuario o el personal autorizado para las opera-
ciones de mantenimiento y reparacién. Las fotografias e ilu-
straciones se ofrecen a titulo de ejemplo; el fabricante, que
adopta una politica de constante desarrollo y actualizacion
del producto, podra efectuar modificaciones sin previo aviso.

- Lea atentamente este manual antes de utilizar el apara-
to para garantizar su funcionamiento seguro.

- El aparato esta disefiado para amasar y extruir masas en di-
versos formatos. Queda excluida toda responsabilidad con-
tractual y extracontractual del fabricante por dafios provoca-
dos a personas, animales o cosas por errores de ajuste o de
mantenimiento o por usos indebidos.

- Este aparato no esta disefiado para la produccién masiva de
alimentos ni para uso industrial.

- El aparato no esta destinado a ser utilizado en lugares expue-
stos a la intemperie.

- Retire cualquier herramienta que haya en el aparato antes de
ponerlo en servicio.

- Guarde en un lugar protegido las herramientas que no se uti-
licen, lejos del alcance de los nifios y de personas no autori-
zadas para el uso.

- Mantenga siempre la distancia de seguridad respecto a las
partes en movimiento.

- Una vez realizada la puesta en servicio del aparato, comuni-
que al proveedor del producto las anomalias o fallos de fun-
cionamiento observados, de haberlos.
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- Prepare una iluminacién adecuada en el lugar de trabajo.
Una iluminacién correcta es importante para garantizar con-
diciones de seguridad y trabajo satisfactorias.

- Compruebe periddicamente que el cable de alimentacion,
el enchufe y la toma de corriente correspondiente estén en
perfecto estado. Si el cable de alimentacion estd dafiado,
podra ser sustituido Unicamente por el fabricante o por el
distribuidor local que ha vendido el aparato, o bien por el
personal autorizado para las operaciones de mantenimiento
y reparacion.

- Utilice solo recambios originales o aprobados por el fabrican-
te, para evitar posibles dafos al producto.

- Si una persona cualificada constatase o sospechase la exi-
stencia de una averia que pudiera comprometer el uso segu-
ro del aparato, debera desactivarse inmediatamente y solo
sera posible utilizarlo después de la reparacién.

1.1.2 Prohibiciones

ESTA PROHIBIDO

- Esta PROHIBIDO efectuar modificaciones y/o intentos de re-
paracion del producto. La realizacién de modificaciones in-
valida la Declaracién de conformidad del aparato. El usuario
sera el Unico responsable de los dafios que se deriven de un
uso indebido. Cualquier reparacion debera ser efectuada por
un técnico cualificado.

- Estd PROHIBIDO obstruir las aberturas de ventilacion del
aparato.

- Esta PROHIBIDO tocar el aparato con partes del cuerpo moja-
das, humedas y/o con los pies descalzos. Si se observase una
fuga de corriente detectable al contacto con partes metalicas
del aparato, apague el interruptor, desconecte el enchufe de
la toma de alimentacién eléctrica y pongase en contacto con
un distribuidor autorizado.

- Esta PROHIBIDO el uso del aparato por parte de nifios y per-
sonas que tengan menguadas sus facultades o carezcan de
experiencia y conocimientos especificos, a no ser que reciban
asistencia de personal cualificado y responsable de su segu-
ridad.

- Esta PROHIBIDO que los nifios jueguen con el aparato.
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- Esta PROHIBIDO liberar al medio ambiente y dejar al alcance
de los nifios el material del embalaje, porque puede constituir
una fuente potencial de peligro. Por lo tanto, debe eliminarse
de acuerdo con lo establecido por la legislacion vigente.

- Estda PROHIBIDO extraer cualquier material atascado en el
aparato cuando este se encuentre en funcionamiento, asi
como introducir material extrafio en el ciclo de trabajo.

- Estd PROHIBIDO utilizar el aparato con las conexiones
eléctricas dafiadas. Esto podria provocar un cortocircuito
eléctrico peligroso.

- Esta PROHIBIDO utilizar el aparato con las protecciones no
colocadas correctamente o en estado de eficacia no perfecta.

- Esta PROHIBIDO utilizar el aparato de forma indebida.

- Esta PROHIBIDO ingerir bebidas alcohdlicas o medicamentos
que puedan inducir fatiga y/o somnolencia antes y durante
los turnos de trabajo.

- Esta PROHIBIDO forzar el aparato durante el funcionamien-
to. Utilicelo siempre en condiciones idéneas para el trabajo
previsto.

- Esta PROHIBIDO retirar o dafiar cualquier placa o sefial de
seguridad colocada en el aparato.

1.2 Simbolos ubicados en el aparato

En las zonas del equipo en las que existen RIESGOS RESIDUALES, hay pictogramas de
seguridad que informan sobre el riesgo presente.
A continuacion se indican los pictogramas y su significado.

Peligro de descarga eléctrica: indica que es necesario desconectar la ali-
mentacién eléctrica general (o desconectar la toma de corriente) antes de
efectuar operaciones de limpieza y mantenimiento en el aparato.

Obligacion de consultar el manual de uso: es obligatorio leer las instruc-
ciones del presente manual de uso antes de utilizar el producto.

Objeto cortante: sefiala que es necesario prestar atenciéon a los objetos
cortantes.

Atencién rodillos giratorios: indica la presencia de rodillos giratorios du-
rante el funcionamiento de la maquina.
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2 Presentacion del aparato

2.1 Identificacion

El aparato esta provisto de una placa de datos que indica la informacién del producto.
Asegurese de que el aparato la lleve y, de no ser asi, avise inmediatamente al fabrican-
te y/o distribuidor. Los aparatos desprovistos de placa de datos no deben utilizarse,
pues de lo contrario el fabricante quedara exento de toda responsabilidad.

o
‘@
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Identificacién del fabricante
Marcado CE de conformidad
Afo de fabricacion

Datos técnicos

NUmero de serie

Modelo del equipo

II ADVERTENCIA

Los productos desprovistos de placa de datos deberan consi-
derarse anénimos y potencialmente peligrosos.

OUNhAhWN=

2.2 Entorno de trabajo

El aparato puede funcionar en locales en los que se den las siguientes condiciones

ambientales:

- temperatura ambiente: de +4 °Ca + 40 °C

- humedad: max. 90 %

- iluminacién: el local debe estar adecuadamente iluminado (consulte las normas
técnicas aplicables en el pais de uso)

- altitud: como maximo 2000 m.s.n.m. (para usos por encima de esta altitud consulte
con el fabricante).
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2.3 Datos técnicos y dimensionales

Descripcion PF15E PF25EN PF40EN PF80EN u/m
Potencia 0,25(0,33) | 0,37(0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
Alimentacion eléctrica 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 V/Ph/Hz
Capaledad nominal del 15 25 4 8 ke
recipiente

C'apaqdad del reci- 13 2 3,5 75 ke
piente recomendada

Prt’)d'uccm*n horaria 5 8 13 20 kg/h
maxima (*)

Diametro de la hilera

de extrusién 250 057 077 mm
Medidas del equipo 253x472,5 | 285x540x | 305x 600 x | 360 x 700 x mm
(LxPxH) X 316+450 420+540 525+625 635+770

Peso neto 16 35 48 75 kg
Tipo de instalacion Instalaciéon en banco

Nivel sonoro <70 dB (A)

(*) Dato indicativo, variable segtn el tipo de hilera y la harina utilizada.

2.4 Descripcion

Las “maquinas para pasta fresca” son equipos disefiados y fabricados para amasar
y extruir masas, en diversos formatos, destinadas a la alimentacion de las personas.
El aparato es de tipo profesional y debe instalarse en espacios de tipo comercial (ba-
res, pizzerias, restaurantes, etc.). Su uso no requiere una formacién especial, pero de
todos modos se necesitan capacidades y competencias especificas en el sector de la
restauracion.

II ADVERTENCIA

Cualquier uso distinto del indicado por el fabricante debera
considerarse un USO INDEBIDO.

El aparato esta fabricado con materiales seleccionados y técnicas de produccién ade-
cuadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a la oxidacién, un conside-
rable ahorro energético y la seguridad de funcionamiento.

Todos los componentes del equipo que entran en contacto con el producto alimenta-
rio estan fabricados con materiales idéneos.
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2.4.1 Componentes principales
PF15E

Carter de proteccion de componentes eléctricos

Tapa del recipiente provista de dispositivo de seguridad que detiene al aparato al
abrirse

Amasador del producto alimentario

Recipiente de contencidn del producto alimentario que se va a amasar
Perno de bloqueo del amasador

Eje de alineamiento del amasador

Anillo de bloqueo de la hilera

Hélice de arrastre del producto alimentario

Pies ajustables para nivelar el aparato sobre el plano de apoyo

10 Tuercas de desbloqueo para desmontar el recipiente

11 Selector de funcion (amasar - PARADA/INICIO de ciclo - extruir)

12 Llave para el desbloqueo del anillo

13 Llave de asa para desbloquear las tuercas de estanqueidad de la cuba
14 Enchufe de alimentacion

15 Cuchilla eléctrica para cortar la pasta (opcional)

16 Hilera de extrusién

N =
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PF25EN

Carter de proteccion de componentes eléctricos
Selector de funcién (amasar - PARADA/INICIO de ciclo - extruir)
Tapa del recipiente provista de dispositivo de seguridad que detiene al aparato al
abrirse
Amasador del producto alimentario
Recipiente de contencién del producto alimentario que se va a amasar
Perno de bloqueo del amasador
Eje de alineamiento del amasador
Anillo de bloqueo de la hilera
Hélice de arrastre del producto alimentario

10 Cuchilla eléctrica para cortar la pasta (opcional)

11 Pies ajustables para nivelar el aparato sobre el plano de apoyo
12 Tuercas de desbloqueo para desmontar el recipiente
13 Llave para el desbloqueo del anillo
14 Llave de asa para desbloquear las tuercas de estanqueidad de la cuba
15 Enchufe de alimentacién
16 Hilera de extrusién

WN =
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PF40EN

WN =

OWOoONOG UV A

10 Cuchilla eléctrica para cortar la pasta

Carter de proteccion de componentes eléctricos

Selector de funcion (amasar - PARADA/INICIO de ciclo - extruir)

Tapa del recipiente provista de dispositivo de seguridad que detiene al aparato al
abrirse

Amasador del producto alimentario

Recipiente de contencién del producto alimentario que se va a amasar

Perno de bloqueo del amasador

Eje de alineamiento del amasador

Anillo de bloqueo de la hilera

Hélice de arrastre del producto alimentario

11 Circuito de agua de refrigeracién del extrusor

12 Pies ajustables para nivelar el aparato sobre el plano de apoyo

13 Tuercas de desbloqueo para desmontar el recipiente

14 Llave para el desbloqueo del anillo

15 Llave de asa para desbloquear las tuercas de estanqueidad de la cuba
16 Tubos para el empalme con la instalacion de agua

17 Enchufe de alimentacion

18 Hilera de extrusién

11
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PFS8OEN

Carter de protecciéon de componentes eléctricos

Selector de funcién (amasar - PARADA/INICIO de ciclo - extruir)

Tapa del recipiente provista de dispositivo de seguridad que detiene al aparato al
abrirse

Amasador del producto alimentario

Recipiente de contencién del producto alimentario que se va a amasar
Perno de bloqueo del amasador

Eje de alineamiento del amasador

Anillo de bloqueo de la hilera

Hélice de arrastre del producto alimentario

10 Cuchilla eléctrica para cortar la pasta

11 Circuito de agua de refrigeracion del extrusor

12 Pies ajustables para nivelar el aparato sobre el plano de apoyo

13 Tuercas de desbloqueo para desmontar el recipiente

14 Llave para el desbloqueo del anillo

15 Llave de asa para desbloquear las tuercas de estanqueidad de la cuba
16 Tubos para el empalme con la instalacién de agua

17 Enchufe de alimentacion

18 Hilera de extrusién

19 Soporte cuchillo

WN =
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3 Usodel aparato

3.1 Recepcion del producto

El aparato se entrega en un unico bulto, protegido por un embalaje de cartén y debida-

mente estabilizado con material antigolpes para garantizar su perfecto estado.

Dependiendo de las caracteristicas del equipo y para facilitar su manipulacion, el em-

balaje puede estar paletizado.

El siguiente material se suministra en una bolsa de plastico alojada dentro del emba-

laje:

- Llave para el desbloqueo del anillo

- Llave de asa para desbloquear las tuercas de estanqueidad de la cuba

- Tubos para el empalme con la instalaciéon de agua (solo para modelos PF40EN/
PF80EN)

- Cuchilla eléctrica para cortar la pasta (de serie para modelos PF40EN/PF80EN, bajo
pedido para modelos PF15E/PF25EN).

La boquilla se debe pedir por separado. La maquina para la pasta fresca no se

puede poner en marcha sin montar primero la boquilla.

II ADVERTENCIA

Al recibir el aparato, compruebe que todos los componentes
estén en perfecto estado. En caso de dafios o ausencia de al-
guna parte, pongase en contacto con el distribuidor local para
acordar los procedimientos oportunos.

Junto con el aparato se entregan también las instrucciones y la documentacién que se
resume en el capitulo “6 Anexos” en la pdgina 29.

II ADVERTENCIA

Toda la documentacion entregada con el aparato debera leer-
sey conservarse cuidadosamente.

3.2 Transporte y manipulacion

ATENCION, PELIGRO

- El transporte del equipo debe ser efectuado siempre por
personal profesionalmente cualificado, adoptando precau-
ciones para evitar cualquier dafio a sus componentes debido
a golpes o esfuerzos provocados por procedimientos de ele-
vacién no admitidos.

- La garantia no cubre los dafios ocasionados al aparato du-
rante el transporte y la manipulacién.

13



USO DEL APARATO

- La reparacién o sustitucion de componentes dafiados corren
de la cuenta del cliente y deberan ser efectuadas por per-
sonal autorizado por el fabricante, utilizando solo recambios
originales.

- La manipulacion del producto embalado debe efectuarse
de acuerdo con sus caracteristicas (peso, dimensiones, etc.).
Si las dimensiones y el peso son reducidos, la manipulacién
puede llevarse a cabo manualmente; en caso contrario, utili-
ce un dispositivo de elevacion de capacidad adecuada.

- Para las operaciones de elevacién manual se necesitan dos
personas como minimo.

Una vez retirado el embalaje, la manipulacion segura del aparato se realiza siguiendo
las indicaciones (carga y descarga) que figuran en el propio embalaje.

ESTA PROHIBIDO

liberar al medio ambiente y dejar al alcance de los nifios el ma-
terial del embalaje, porque puede constituir una fuente poten-
cial de peligro. Por lo tanto, debe eliminarse de acuerdo con lo
establecido por la legislacién vigente.

3.3 Primera puesta en servicio

II ADVERTENCIAS

- La primera puesta en servicio debe ser efectuada por per-
sonal experto y autorizado, que debe verificar previamente
que la linea de alimentacién eléctrica cumpla la legislacién
vigente en la materia, las normasy las especificaciones vigen-
tes en el pais de uso. Debera verificarse asimismo la perfecta
eficacia de la puesta a tierra de la instalacién eléctrica y com-
probarse que la tensién de lineay la frecuencia coincidan con

H los valores indicados en la placa de datos.

- Antes de poner en servicio el aparato, asegurese de que la
zona elegida presente las caracteristicas indicadas en el apar-
tado “2.2 Entorno de trabajo” en la pagina 7.
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- Compruebe que el plano de apoyo sea adecuado para el
peso y las caracteristicas del aparato, sea estable, esté
nivelado y que su superficie sea facil de limpiar, para pre-
venir el riesgo de acumulaciéon de suciedad y de conta-
minacion de los productos alimentarios. Utilice los pies
ajustables del aparato para estabilizarlo.

- Elincumplimiento de estas instrucciones expone al usuario a
riesgos de averia del aparato y accidentes debidos a contac-
tos directos o indirectos.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

- Los dafios ocasionados a personas, animales y cosas por la
ausencia de una toma de tierra no estan cubiertos por la ga-
rantia, y la responsabilidad recae integramente en el opera-
dor que no ha verificado la presencia de la puesta a tierra
y de un interruptor diferencial de seguridad correctamente
instalado y calibrado.

- Si se utiliza un adaptador para la toma de corriente, se ha de
comprobar que sus caracteristicas eléctricas no sean inferio-
res a las del aparato.

- No utilice tomas multiples bajo ningiin concepto.

3.3.1 Limpieza preliminar
Antes de utilizar el aparato, lleve a cabo una limpieza y desinfeccion preliminares.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacién de limpieza, asegurese
siempre de que el aparato esté desconectado de la alimenta-
cion eléctrica.

II ADVERTENCIA

Lleve a cabo las operaciones de limpieza empleando Unicam-
ente detergentes idoneos. No utilice bajo ningun concepto
productos de limpieza corrosivos, inflamables o que conten-
gan sustancias nocivas para la salud de las personas. No use
sustancias destinadas a la limpieza y el brufiido de la plata o
del latén, ni tampoco otros productos no aprobados.
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3.3.2 Conexion eléctrica

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

La conexion eléctrica de la maquina a la red de alimentacion y
su correspondiente prueba preliminar deberan ser efectuadas
Unicamente por un instalador especializado que posea el equi-
pamiento y la formaciéon idéneos.

Para realizar la conexion eléctrica del aparato, solo hay que insertar el enchufe (1) en
la toma de corriente (2) debidamente preparada.

3.3.3 Conexion de agua (solo para modelos PF40EN/PFS80EN)

Los aparatos de la serie PFA0EN/PF80EN estan provistos de un sistema de refrigera-
cioén liquida que impide el sobrecalentamiento de la boca y del anillo durante la opera-
cién de extrusién de la pasta. Este sistema de refrigeracion evita que la masa, dentro
de la boca, se caliente demasiado y pierda la consistencia correcta.

R

@

Para efectuar las conexiones a la red de agua:

- conecte el tubo de llenado de agua (1), incluido de serie, por un lado a la alimen-
tacién de agua y por el otro al conector rapido “IN” situado en la parte trasera del
aparato

- conecte el tubo de evacuacién de agua (2), incluido de serie, por un lado a un desa-
gley por el otro al conector rapido “OUT” situado en la parte trasera del aparato

- compruebe que no haya pérdidas de agua abriendo lentamente el grifo de alimen-
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tacion.
Para conectar los tubos a los conectores rapidos, solo hay que empujar a fondo el tubo
hacia el interior del orificio de acoplamiento rapido y tirar luego de él para comprobar
que esté bloqueado.
Para extraer los tubos solo hay que empujar a fondo la parte mévil que rodea el conec-
tor rapido y quitar el tubo tirando de él.

II ADVERTENCIAS

Monte una llave de paso linea arriba de la entrada de agua del
aparato.

3.4 Certificacion ETL

3.4.1 Conexion de agua
Utilice la valvula antirretorno suministrada (solo para el modelo PF40EN) para co-
nectar la maquina de acuerdo con los “c6digos de plomeria local”.

3.4.2 Sustitucion de fusibles
En el lado de la maquina hay un portafusibles con un fusible adecuado dentro. Si esta
dafado, sustituirlo por otro fusible con las mismas caracteristicas.

3.5 Uso

ATENCION, PELIGRO

- Antes de utilizar el aparato, asegurese de que las proteccio-
nes superiores estén en perfecto estado y de que el encla-
vamiento funcione correctamente. No intente desmontar ni
manipular el enclavamiento.

- No haga funcionar nunca el aparato en vacio.

- No fume ni use aparatos con llamas libres cerca de la zona de
colocacion y uso del aparato.

- Los botones se accionan mecanicamente; presione firme-
mente en el centro de los mismos.

17



USO DEL APARATO

3.5.1 Descripciéon de los mandos
PF15E

1 Selector del ciclo de amasado.

2 Selector de inicio/parada de ciclo: inicia o detiene el ciclo de amasado

3 Selector del ciclo de extrusion.

El led situado al lado de los selectores (1) y (3) indica la funcién activa en ese momento.
El led situado al lado del selector (2) indica la presencia de alimentacién eléctrica.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Selector del ciclo de extrusién

Selector de inicio/parada de ciclo: inicia o detiene el ciclo de amasado

Pantalla: muestra el tiempo durante el ciclo de amasado

Selector del ciclo de amasado

Botones de ajuste duracién del temporizador.

El led situado al lado de los selectores (1) y (4) indica la funcién activa en ese momento.
El led situado al lado del selector (2) indica la presencia de alimentacién eléctrica.

UubhwhN=
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\!,!J ADVERTENCIA )
I_I El ciclo de EXTRUSION se activa solo después de accionar el
ciclo de amasado durante un minuto como minimo.

3.5.2 Hilera de extrusion

Para instalar o sustituir la hilera de extrusion:

- desenrosque el anillo (1) utilizando la llave prevista (2) incluida de serie

- sustituya la hilera de extrusion (3) por la adecuada para el tipo de trabajo elegido
- vuelva a colocar y enroscar correctamente el anillo (1).
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3.5.3 Cuchilla eléctrica (opcional para PF15E/PF25EN - de serie
para PF40EN/PF80EN)

ATENCION
Desconecte la maquina de la alimentacién eléctrica antes de
instalar la cuchilla eléctrica.

2]
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PF15E

AsegUrese de que, una vez instalada la cuchilla, la parte descubierta de la proteccién

de plastico quede hacia abajo

- Coloque el ensamble de la cuchilla (1) en la boca de extrusion (2) y asegurelo atornil-
landolo a la misma

- Poner el regulador (9) en la posicion inicial 0

- inserte el conector (4) de alimentacién de la cuchilla en la toma prevista.

II ADVERTENCIA

Una vez instalada la cuchilla, asegurese de que la parte de cha-
pa que muestra la sefial de peligro esté orientada hacia arriba.

II ADVERTENCIA

Utilice la cuchilla Unicamente durante la fase de extrusion.

Para accionar la cuchilla solo hay que:

- pulsar el botén (8)

- el indicador luminoso se enciende

- utilizar el regulador (9) para modificar la velocidad de corte (segun el tipo de trabajo
elegido)

- Poner el regulador (9) en la posicién inicial 0

=

=
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- volver a pulsar el botdn (8) para detener el funcionamiento de la cuchilla.

PF25EN - PF40EN - PFSOEN

Asegurese de que, una vez instalada la cuchilla, la parte descubierta de la proteccién

de plastico quede hacia abajo

- coloque el grupo cuchilla (1) en la boca de extrusion (2) y bloquéelo atornillandolo a
la misma mediante los correspondientes pomos

- Poner el regulador (9) en la posicién inicial 0

- insérer le connecteur (5) dalimentation du couteau dans la prise prévue a cet effet

(6).

II ADVERTENCIA

Una vez instalada la cuchilla, asegurese de que la parte de cha-
pa que muestra la sefal de peligro esté orientada hacia arriba.

II ADVERTENCIA

Utilice la cuchilla Unicamente durante la fase de extrusion.

Para accionar la cuchilla solo hay que:

- Accionar la fase de extrusién en el panel de control de la maquina de pasta fresca

- pulsar el botén (8)

- el indicador luminoso se enciende

- utilizar el regulador (9) para modificar la velocidad de corte (segun el tipo de trabajo
elegido)

- Poner el regulador (9) en la posicién inicial 0

volver a pulsar el botén (8) para detener el funcionamiento de la cuchilla.

ADVERTENCIA

- Cada vez que se interrumpe el funcionamiento del aparato,
se interrumpe también el de la cuchilla eléctrica.

- Si es la primera vez que se va a utilizar la cuchilla, antes de
instalarla, retire la pelicula protectora de revestimiento, si la
hay, y limpie a fondo la cuchilla utilizando Unicamente deter-
gentes idoneos. No utilice bajo ningun concepto productos
de limpieza corrosivos, inflamables o que contengan sustan-
cias nocivas para la salud de las personas.
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3.54 Uso

A continuacién se indican las fases principales para el uso normal del aparato.

- Monte las herramientas adecuadas para el trabajo elegido (para la hilera, consulte el
apartado “3.5.2 Hilera de extrusion” en la pdgina 19, para la cuchilla, en su caso, con-
sulte el apartado “3.5.3 Cuchilla eléctrica (opcional para PF15E/PF25EN - de serie para
PF40EN/PFS0EN)” en la pdgina 20).

- Levante la tapa del recipiente

- Introduzca, en este orden, la harina y luego la parte liquida (no introduzca primero la
parte liquida porque podria derramarse por los orificios de la hilera)

La entrada de liquidos debe hacerse a ras y durante aproximadamente 1 minuto para

evitar la formacién de granulos y para que la humedad se distribuya mejor

- Cierre la tapa del recipiente.

CICLO DE AMASADO

- Seleccione el ciclo de amasado con el selector previsto

- Para los modelos provistos de PANTALLA: la pantalla muestra un nimero par-
padeando que representa un temporizador en minutos de la duracién del ciclo de
amasado. La duracién del temporizador se puede ajustar con los botones de ajuste
previstos

- Inicie el ciclo de amasado con el selector de INICIO DE CICLO

- Para los modelos provistos de PANTALLA: |la pantalla muestra los minutos que
faltan para que termine el amasado

- Durante el ciclo de amasado, se puede detener el aparato con el selector de PARADA
DE CICLO o levantando la tapa del recipiente. Esta operaciéon permite corregir (si es
necesario) la consistencia de la masa, afiadiendo harina o liquido para obtener una
masa granular, idénea para la extrusion. El ciclo de amasado dura aproximadamen-
te 8-10 minutos. El aparato reanuda su ciclo de trabajo solo si la tapa esta bajada y
se acciona el selector de INICIO DE CICLO. Continle hasta que la masa adquiera la
consistencia correcta

- Detenga el ciclo de amasado con el selector de PARADA DE CICLO

CICLO DE EXTRUSION

Seleccione el ciclo de extrusion pulsando durante 3 segundos el selector previsto

- Para los modelos provistos de PANTALLA: al tratarse de una funcién manual, la
pantalla muestra dos guiones (- -)

- Inicie el ciclo de extrusién con el selector de INICIO DE CICLO y compruebe que, por
los orificios de la hilera, salga el tipo de pasta deseado

- Para los modelos provistos de PANTALLA: la pantalla muestra los minutos tran-
scurridos desde el arranque del motor

- Una vez terminado el trabajo, detenga el ciclo de extrusién con el selector de PARA-
DA DE CICLO.
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DOSIS PARA 1,3 KG DE MASA

0,85 kg de harina de tipo 00 + 7+8 huevos (un huevo corresponde aproximadamente
a 50 g 0 50 ml), o bien 350+400 ml de liquido entre huevos y agua (utilice al menos 3
huevos para dar consistencia a la masa).

El ciclo de amasado dura aproximadamente 8+10 minutos.

La masa que se obtiene se presenta de forma granular (véase la figura).

Si hacia el final del ciclo la masa no se presenta granular es posible afiadir liquido o
harina en pequefias dosis para obtener la consistencia correcta.

Con el aparato pueden utilizarse diferentes tipos de harina (harina 00, harina de trigo
duro, de espelta, de kamut, integral); en estos casos puede que sea necesario modifi-
car la dosis de la parte liquida antes indicada (huevos o huevos y agua), de manera que
la consistencia de la masa sea la correcta (granular).

La dosis recomendada es puramente indicativa, aunque se ha probado durante las
fases de ensayo.

4 Limpieza del aparato

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacién de limpieza, asegurese
siempre de que el aparato esté desconectado de la alimenta-
cion eléctrica.

II ADVERTENCIA

- Todas las operaciones de limpieza deben ser efectuadas por
personal cualificado, después de consultar este manual y re-
cibir formacion sobre el funcionamiento de la maquina.

- Lleve a cabo las operaciones de limpieza empleando Unicam-
ente detergentes idoneos. No utilice bajo ningun concepto
productos de limpieza corrosivos, inflamables o que conten-
gan sustancias nocivas para la salud de las personas. No use
sustancias destinadas a la limpieza y el brufiido de la plata o
del latdn, ni tampoco otros productos no aprobados.

- No lave el aparato utilizando un dispositivo de limpieza que
funcione a presion, por pulverizacion o por inmersion.
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- No utilice equipos de vapor para limpiar el aparato.

- Para la limpieza del aparato, no utilice esponjas, estropajos
abrasivos o herramientas con los que se hayan limpiado pre-
viamente metales o aleaciones metalicas.

- Lleve a cabo las operaciones de limpieza solo después de va-
ciar por completo el producto alimentario del aparato.

- La frecuencia de las intervenciones de limpieza depende del
entorno de uso del aparato y del tipo de producto alimenta-
rio trabajado.

4.1 Limpieza al final del trabajo

Al terminar cada sesién de trabajo, es necesario limpiar correctamente el aparato, ase-
gurandose de desincrustar y limpiar las superficies, eliminando los restos de producto
alimentario que haya.

La limpieza puede realizarse a mano o en el lavavajillas.

Para limpiar las superficies externas del equipo se puede utilizar una bayeta suave
himeda o una esponja.

Limpie a fondo también la encimera y todas las superficies circundantes.

4.1.1 Desmontaje de los componentes para facilitar la limpieza
Para facilitar la limpieza del aparato, se pueden desmontar algunos componentes.

Para hacerlo:
- levante la proteccion del recipiente (1)
- suelte el seguro (2) y desmonte el eje (3)
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- extraiga el amasador (4)

- desenrosque y quite el anillo (5)

- desmonte la hilera (6) y extraiga la hélice de arrastre (7)
- quite las tuercas (8) y desmonte el recipiente (9).

II ADVERTENCIA

Las hileras no deben lavarse en el lavavaijillas, sino solo a mano.
Después de utilizarlas, hay que ponerlas a remojo en agua ca-
liente para evitar que se formen incrustaciones.

Ademas de lavarlos a mano, los componentes desmontados se pueden meter en el
lavavajillas (aparte de las hileras, que se deben lavar obligatoriamente a mano).
Para la limpieza a mano, podria ser conveniente sumergir los componentes en agua
caliente para facilitar la eliminacién de los restos de masa.

Al terminar la limpieza, compruebe que todos los componentes estén completamente
limpios y secos; a continuacion vuelva a montarlos siguiendo los pasos de desmontaje
en orden inverso.

II ADVERTENCIA

Preste atencidn a la cubierta superior después de desmontar
la bafiera. Una vez retirada la cubeta, la tapa debera encontrar-
se en la posicion completamente abierta y NO cerrada.

Observar las siguientes advertencias:

- NO cerrar la tapa sin el recipiente.
- NO forzar ni apoyarse en la tapa durante el cierre en ausen-
cia del recipiente.

- NO coloque nada en la tapa, en ausencia de la bafiera, para
evitar danos al microinterruptor de seguridad.

- Después de retirar el tanque, asegurese de que la tapa esté
abierta correctamente hasta el final del recorrido.

4.1.2 Limpieza de la cuchilla eléctrica
Para limpiar la cuchilla eléctrica se puede utilizar una bayeta suave himeda o una
esponja.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO
No lave la cuchilla eléctrica con chorros de agua directos, por-
que tiene componentes eléctricos que podrian estropearse.

ESTA PROHIBIDO
lavar la cuchilla eléctrica en el lavavajillas.
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4.2 Largas temporadas de inactividad

Si no se tiene previsto utilizar el aparato en una larga temporada:

- desconecte el aparato de la alimentacién eléctrica

- efectlie una limpieza general del aparato

- cubra bien el aparato con una lona para protegerlo del polvo y la suciedad.

5 Mantenimiento del aparato

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacion de mantenimiento,
asegurese siempre de que el aparato esté desconectado de la
alimentacion eléctrica.

5.1 Mantenimiento programado

Un mantenimiento correcto es fundamental para mantener inalteradas a lo largo del
tiempo las prestaciones del aparato y garantizar su funcionamiento seguro.

5.1.1 Tabla de mantenimiento programado

Descripcién Inspeccién Frecuencia Accién
Inspeccién de la zona de tra- Inspeccién Diaria - Siga las instrucciones
bajo visual para la limpieza del
N I Inspeccion o aparato y de la zona de
Limpieza de la maquina X Diaria }
P q visual trabajo
- Lleve a cabo una
inspeccién visual para
Inspeccién Diaria, antes comprobar que los di-
visual del trabajo spositivos de seguridad

y las protecciones estén
en perfecto estado

Efectde una prueba de
funcionamiento de los
dispositivos de seguri-
dad, del enclavamiento
y de los elementos de
arranque y parada del
equipo
- Lleve a cabo una
inspeccién visual para
comprobar que las pla-
Comprobacién del buen estado | - casy los pictogramas
de las placas y de los pictogra- nspeccion Semanal de seguridad estén en
: visual )
mas de seguridad perfecto estado. Si re-
sultan ilegibles o estan
despegados, solicite
una copia al fabricante

Inspeccién de los dispositivos
de seguridad

Comprobacion
del funciona-
miento

Diaria, antes
del trabajo
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ATENCION, PELIGRO

En caso de funcionamiento defectuoso, dafios o fallo de di-
sparo de los dispositivos de seguridad, desconecte inmediata-
mente el aparato de la alimentacion, no lo utilice y pongase en
contacto sin falta con el fabricante.

5.2 Mantenimiento extraordinario

& ATENCION, PELIGRO

- Las intervenciones de mantenimiento extraordinario requie-
ren competencias especificas y deben ser efectuadas obliga-
toriamente por el fabricante, el cual rechaza toda responsa-
bilidad si no se cumplen las normas indicadas.

- Cualquier tipo de intervencién que requiera el desmontaje
de componentes mecanicos, dispositivos de proteccion o
dispositivos de seguridad, o el acceso al sistema eléctrico y
a las tarjetas electrénicas debera ser efectuado Unicamente
por el fabricante.

5.3 Posibles fallos de funcionamiento

Esta seccién contiene algunas soluciones para los problemas que se podrian producir
durante el uso del aparato.

ATENCION, PELIGRO
Es importante intervenir solo después de leer atentamente
este manual.
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Anomalia Causa Posible solucién

- Compruebe que en el lugar de trabajo
haya tension de linea y que la toma de
corriente funcione

Compruebe que el aparato esté conecta-
do correctamente a la alimentacién

Falta de - Compruebe que la alimentacién de la
alimentacion toma de corriente sea correcta y que
eléctrica sus caracteristicas coincidan con los
datos indicados en la placa de datos del
producto
El aparato no se pone en mar- - Compruebe que el sistema de encla-
cha vamiento esté en posicion de cierrey
funcione
La tapa del
recipiente no |- Compruebe que la tapa esté correcta-
estd correcta- mente cerrada
mente cerrada
El motor
eléctrico o
la tarjeta - Pdngase en contacto con el fabricante
electrénica son
defectuosos

Funcionamien-
to defectuoso Apague y desconecte inmediatamente
dela correa o el aparato. Péngase en contacto con el
de los 6rganos | fabricante

Ruido anormal durante el fun-
cionamiento

mecanicos
- En caso de contacto accidental con lig-
Contacto accidental de los com- | Exposicion o uidos de los componentes eléctricos del
ponentes eléctricos con agua u | contacto con aparato, DESCONECTE INMEDIATAMEN-
otros liquidos liquidos TE LA TOMA DE CORRIENTE y p6ongase
en contacto con el fabricante
- Compruebe el estado de las proteccio-
nes (ausencia de grietas o deformacio-
nes debidas a la caida). Si las proteccio-
nes estuviesen dafiadas, NO UTILICE EL
APARATO y péngase en contacto con el
fabricante
Cai . - Compruebe el funcionamiento de los
aida acci- . e . . . .
Golpe fuerte dental dispositivos de seguridad. Si los disposi-

tivos de seguridad estuviesen dafiados o
no funcionasen, NO UTILICE EL APARATO
y péngase en contacto con el fabricante
Compruebe que no haya ruidos ni
anomalias. Si suena un ruido anormal,
NO UTILICE EL APARATO y péngase en
contacto con el fabricante
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ANEXOS

II ADVERTENCIA

Si, tras probar las soluciones posibles que se proponen, el apa-
rato siguiese sin ponerse en marcha, péngase en contacto con
el fabricante.

5.4 Eliminacion

Al igual que para las operaciones de puesta en servicio, al final de la vida util del apa-
rato, las operaciones de desmantelamiento deberan ser efectuadas también por per-
sonal cualificado.

Este producto esta formado por materiales de varios tipos: algunos se pueden reciclar,
mientras que otros se deben eliminar. Informese sobre los sistemas de reciclado o
eliminacién previstos por las normas vigentes en su zona para esta categoria de pro-
ducto.

ATENCION, PELIGRO

- Algunas partes del producto pueden contener sustancias
contaminantes o peligrosas que, si se liberan al medio am-
biente, podrian ser nocivas para el medio ambiente y para la
salud humana.

- Las normas locales vigentes pueden contemplar graves san-
ciones en caso de eliminacion indebida de este producto.

II ADVERTENCIA

Tal y como indica el simbolo de al lado, esta prohi-
bido desechar este producto junto con los residuos
domésticos. Por lo tanto, debera llevarse a cabo la
recogida selectiva, segin los métodos vigentes en
Su zona, o0 entregarse el producto al vendedor al
comprar un producto nuevo equivalente. I

6 Anexos

Junto con el aparato se entrega la siguiente documentacién adjunta:
- Instrucciones de uso y mantenimiento

- Declaraciones de conformidad

- Otros documentos, en su caso, para el uso seguro del aparato.

II ADVERTENCIA

Toda la documentacion entregada con el aparato debera leer-
se y conservarse cuidadosamente.
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LEITURA DOS SIMBOLOS

Significado dos simbolos de aviso e perigo presentes no
manual

Dentro do manual, sdo usados os seguintes simbolos e a cada um dos quais é dado
um significado particular.

N

/N

\

AVISO

Para indicar operacdes particularmente importantes e delica-
das que, se ndo forem realizadas corretamente, podem causar
danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utilizados.

ATENCAO PERIGO

Para indicar operag¢des que, se ndo forem realizadas correta-
mente, podem causar acidentes gerais ou causar avarias ou
danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utilizados; por
isso, requerem uma atenc¢do especial e uma preparacdo ade-
quada.

ATENCAO PERIGO ELETRICO

Para indicar opera¢des que, se ndo forem realizadas corre-
tamente, podem causar acidentes de tipo elétrico ou causar
avarias ou danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utili-
zados; por isso, requerem uma atencdo especial e uma prepa-
racao adequada.

E PROIBIDO )
Para indicar operacdes que NAO DEVEM ser realizadas.

Conformidade

O aparelho esta em conformidade com as diretivas necessarias para a sua regular co-
mercializagdo. Os textos completos das declara¢es de conformidade sdo fornecidos
com a documentagdo que acompanha o aparelho.
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SEGURANCA

1 SEGURANCA

11

Informacgdes importantes de seguranca

Avisos gerais

AVISOS

- Este manual é de propriedade do fabricante do aparelho e é
proibido reproduzir ou transferir para terceiros os contetdos
deste documento. Todos os direitos sdo reservados. Este faz
parte integrante do produto; garanta que este acompanha
sempre o aparelho, inclusive no caso de venda/transferéncia
para outro proprietario, para que possa ser consultado pelo
utilizador ou por pessoal autorizado para a manutencdo e
reparac¢des. Fotografias e desenhos sdo fornecidos para fins
exemplificativos; o Fabricante, ao promover uma politica de
constante desenvolvimento e atualizacdo do produto, pode
fazer alteracdes sem aviso prévio.

- Leia este manual com atencao antes de usar o aparelho
para garantir o funcionamento seguro.

- O aparelho foi concebido para amassar e moldar massas de
varios formatos. Exclui-se qualquer responsabilidade contra-
tual e extracontratual do Fabricante por danos causados a
pessoas, animais ou coisas, por erros de regulacdo, manu-
tengdo e uso incorreto.

- Este aparelho nao foi projetado para producdo de alimentos
em massa e uso industrial.

- O aparelho ndo se destina a ser utilizado em locais expostos
aos agentes atmosféricos.

- Remova qualquer utensilio do aparelho antes de coloca-lo
em funcionamento.

- Arrume os utensilios ndo utilizados fora do alcance de
criangas e pessoas ndo autorizadas a usa-las.

- Mantenha sempre a distancia de seguranca das pecas em
movimento.

- Apés ter realizado a colocagdo em funcionamento do apa-
relho, informe o fornecedor do produto sobre quaisquer
anomalias ou maus funcionamentos encontrados.
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- Forneca a iluminacdo adequada ao local de trabalho. Uma
iluminacdo correta é importante para garantir as condi¢des
de seguranca de trabalho satisfatorias.

- Verifique periodicamente a integridade do cabo de alimen-
tacdo, da ficha e da respetiva tomada. Se o cabo de alimen-
tacdo estiver danificado sé pode ser substituido pelo fabri-
cante ou pelo distribuidor local que vendeu o aparelho ou
pelo pessoal autorizado para a manutencao e reparagao.

- Use apenas pecas de substituicdo originais ou aprovadas
pelo fabricante, a fim de evitar possiveis danos ao produto.

- No caso de uma pessoa qualificada verificar ou suspeitar
de uma avaria suscetivel de prejudicar a utilizacao em segu-
ranca do aparelho, este deve ser imediatamente parado e a
sua utilizacdo sera possivel Unica e exclusivamente apos a
reparacao.

1.1.2 Proibicoes

E PROIBIDO

- E PROIBIDO fazer alteracdes e/ou tentativas de repara¢do
do produto. A realizagdo de altera¢des, anula a Declaracao
de Conformidade do aparelho. Para os danos resultantes do
uso incorreto o Unico responsavel é o utilizador. Qualquer
repara¢do deve ser realizada por um técnico qualificado.

- E PROIBIDO obstruir as aberturas de ventilacdo do aparelho.

- E PROIBIDO tocar no aparelho com partes do corpo molha-
das, humidas e/ou com os pés descalcos. Se houver uma
dispersao de corrente detetavel com o contacto com pe¢as
metalicas do aparelho, desligue o interruptor, desligue a fi-
cha da tomada de alimentacao elétrica e contacte um reven-
dedor autorizado.

- E PROIBIDO o uso do aparelho por criancas e por pessoas
com capacidades reduzidas ou falta de experiéncia e conhe-
cimentos especificos, a menos que sejam assistidas por pes-
soal qualificado responsavel pela sua seguranca.

- E PROIBIDO que as criancas brinquem com o aparelho.

- E PROIBIDO abandonar no ambiente e deixar ao alcance das
crian¢as o material de embalagem, pois pode ser uma poten-
cial fonte de perigo. Por conseguinte, deve ser eliminado em
conformidade com a legislacdo em vigor.
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- E PROIBIDO remover qualquer material preso no aparelho
qguando este esta a funcionar, ou introduzir material estranho
no ciclo de trabalho.

- E PROIBIDO usar o aparelho com as ligac8es elétricas danifi-
cadas. Isso pode causar um perigoso curto-circuito elétrico.

- E PROIBIDO usar o aparelho com as protecdes ndo correta-
mente posicionadas ou em estado de eficiéncia nao perfeita.

- E PROIBIDO usar o aparelho de forma incorreta.

- E PROIBIDO tomar &lcool ou medicamentos que podem cau-
sar cansa¢o e/ou sonoléncia antes e durante os turnos de
trabalho.

- E PROIBIDO forcar o aparelho durante o funcionamento. Uti-
lize-o sempre em condi¢Bes adequadas para o processamen-
to a realizar.

- E PROIBIDO remover ou danificar qualquer placa ou sinal de
seguranca presente no aparelho.

1.2 Simbolos presentes no aparelho

No aparelho, nas zonas onde estdo presentes RISCOS RESIDUAIS, estdo afixados picto-
gramas de seguranca que informam sobre o risco existente.
Os pictogramas e o seu significado estdo listados abaixo.

Perigo de choque elétrico: indica que é necessario desligar a alimentagao
elétrica geral (ou desligar a tomada elétrica) antes de realizar as operag8es
de limpeza e manutencgdo do aparelho.

E obrigatério consultar o manual de utilizagdo: é obrigatério ler as in-
stru¢des deste manual de utilizagdo antes de usar o produto.

Objeto cortante: indica que é necessario prestar aten¢do aos objetos cor-
tantes.

Atencao rolos rotatérios: indica a presenca de rolos rotatérios durante o
funcionamento da maquina.
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2 Apresentacao do aparelho

2.1 Identificacao

O aparelho esta equipado com uma placa de identificacdo que contém os dados do
produto. Certifique-se de que o aparelho dispde da placa, caso contrario avise imedia-
tamente o fabricante e/ou revendedor. Os aparelhos que ndo possuem uma placa de
identificacdo ndo devem ser utilizados, caso contrario anula-se qualquer responsabili-
dade do fabricante.

Identificacdo do fabricante
Marcacdo CE de conformidade
Ano de fabrico

Dados técnicos

NuUmero de série

Modelo do aparelho

AVISO

Os produtos que nao tenham uma placa de identificacdo de-
vem ser considerados anonimos e potencialmente perigosos.

OUNhWN-=

2.2 Ambiente de trabalho

O aparelho pode funcionar em locais em que estejam reunidas as seguintes condic¢des

ambientais:

- temperatura ambiente: de +4°C a + 40°C

- humidade: max. 90%

- iluminagdo: o local deve ser adequadamente iluminado (consulte as normas técnicas
aplicaveis no pais de utilizagdo)

- altitude: maximo 2000 m. a.n.m. (para utilizacdo acima desta altitude, consulte o
fabricante).
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2.3 Dados técnicos e medidas

Descricao PF15E PF25EN PF40EN PF80EN u/m
Poténcia 0,25(0,33) | 0,37(0,5) 0,75 (1) 1,5(2) kW (Hp)
Alimentacdo elétrica 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 V/Ph/Hz
Capacidade nominal

da cuba 1,5 2,5 4 8 kg
Capacidade da cuba 13 2 3,5 75 ke
recomendada

Producdo maxima por

hora (%) 5 8 13 20 kg/h
Diametro do disco de

moldagem ? 50 @57 77 mm
Medidas do aparelho 253x472,5 | 285x540x | 305x 600 x | 360 x 700 x mm
(LxPxH) X 316+450 420+540 525+625 635+770

Peso liquido 16 35 48 75 kg
Tipo de instalacdo Instalagdo de banca

Nivel de ruido <70 dB (A)

(*) Dado indicativo, varidvel de acordo com o tipo de disco de moldagem e da farinha utilizada.

24 Descricao

As “maquinas para massa fresca” sdo equipamentos concebidos e fabricados para
amassar e moldar massas, de varios formatos, destinadas a alimenta¢do das pessoas.
O aparelho é de tipo profissional e deve ser instalado em ambientes de tipo comercial
(cafés, pizzarias, restaurantes, etc.). Para a utilizacdo, ndo exige formagdo especifica,
todavia sdo necessarias aptiddes e competéncias especificas no sector da restauracgao.

AVISO

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo fabricante deve
ser considerada USO INCORRETO.

O aparelho é feito com materiais selecionados e técnicas de fabrico adequadas para
garantir a maxima higiene, a resisténcia a oxida¢do, uma economia consideravel de
energia e a seguranca de funcionamento.

Todos os componentes do equipamento que entram em contacto com o produto ali-
mentar sdo feitos de materiais adequados.
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2.4.1 Componentes principais
PF15E

Carter de prote¢do das pecas elétricas

Tampa da cuba equipada com um dispositivo de seguranca que para o aparelho
ao ser aberta

Amassadeira do produto alimentar

Cuba para conter o produto alimentar a amassar

Pino de bloqueio da amassadeira

Eixo de alinhamento da amassadeira

Anel de bloqueio do disco de moldagem

Hélice de compressao do produto alimentar

Pés regulaveis para alinhar o aparelho sobre a superficie de apoio
10 Porcas de desbloqueio para remover a cuba

11 Seletor de funcdo (amassar - STOP/INICIO ciclo - moldar)

12 Chave para desbloquear o anel

13 Chave inglesa para destravar as porcas de vedacdo da cuba

14 Ficha de alimentacao

15 Lamina elétrica para cortar a massa (opcional)

16 Disco de moldagem

N =
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PF25EN

Carter de protecdo das pecas elétricas
Seletor de funcdo (amassar - STOP/INICIO ciclo - moldar)
Tampa da cuba equipada com um dispositivo de seguranca que para o aparelho
ao ser aberta
Amassadeira do produto alimentar
Cuba para conter o produto alimentar a amassar
Pino de bloqueio da amassadeira
Eixo de alinhamento da amassadeira
Anel de bloqueio do disco de moldagem
Hélice de compressao do produto alimentar
10 Lamina elétrica para cortar a massa (opcional)
11 Pés regulaveis para alinhar o aparelho sobre a superficie de apoio
. 12 Porcas de desbloqueio para remover a cuba
PT

WN =

OWOoNOG UV A

13 Chave para desbloquear o anel

14 Chave inglesa para destravar as porcas de vedacdo da cuba
15 Ficha de alimentacao

16 Disco de moldagem

10
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PF40EN

1 Carter de protecao das pegas elétricas

2 Seletor de fun¢do (amassar - STOP/INICIO ciclo - moldar)

3 Tampa da cuba equipada com um dispositivo de seguranca que para o aparelho

ao ser aberta

Amassadeira do produto alimentar

Cuba para conter o produto alimentar a amassar

Pino de bloqueio da amassadeira

Eixo de alinhamento da amassadeira

Anel de bloqueio do disco de moldagem

Hélice de compressdo do produto alimentar

10 Lamina elétrica para cortar a massa

11 Circuito de agua de arrefecimento do disco de moldagem
12 Pés regulaveis para alinhar o aparelho sobre a superficie de apoio
13 Porcas de desbloqueio para remover a cuba

14 Chave para desbloquear o anel

15 Chave inglesa para destravar as porcas de vedacdo da cuba
16 Tubos para a ligacdo a instala¢do da agua

17 Ficha de alimentacédo

18 Disco de moldagem

OWOoONOG UV A
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PFS8OEN

Carter de protecdo das pecas elétricas
Seletor de funcdo (amassar - STOP/INICIO ciclo - moldar)
Tampa da cuba equipada com um dispositivo de seguranca que para o aparelho
ao ser aberta
Amassadeira do produto alimentar
Cuba para conter o produto alimentar a amassar
Pino de bloqueio da amassadeira
Eixo de alinhamento da amassadeira
Anel de bloqueio do disco de moldagem
Hélice de compressédo do produto alimentar
10 Lamina elétrica para cortar a massa
. 11 Circuito de agua de arrefecimento do disco de moldagem
P

WN =

OWOoONOGO UV A

12 Pés regulaveis para alinhar o aparelho sobre a superficie de apoio
13 Porcas de desbloqueio para remover a cuba

14 Chave para desbloquear o anel

15 Chave inglesa para destravar as porcas de vedacao da cuba

16 Tubos para a ligacdo a instalacdo da dgua

17 Ficha de alimentacgao

18 Disco de moldagem

19 Suporte da faca
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3 Utilizacao do aparelho

3.1 Rececao do produto

O aparelho é entregue em um Unico volume, protegido por uma embalagem de cartdo

e adequadamente estabilizado com material a prova de choque para garantir a sua

integridade.

Dependendo das caracteristicas do equipamento e para facilitar a movimentacdo, a

embalagem pode ser paletizada.

Inserido num saco de plastico colocado no interior da embalagem, é fornecido o se-

guinte material:

- Chave para desbloquear o anel

- Chave inglesa para destravar as porcas de vedacao da cuba

- Tubos para a ligacdo a instalacdo da dgua (apenas para modelos PFA0EN/PF80EN)

- Lamina elétrica para cortar a massa (de série nos modelos PF40EN/PF80EN, sob en-
comenda nos modelos PF15E/PF25EN).

A matriz deve ser encomendada separadamente. A maquina de massa fresca ndo

pode ser iniciada sem primeiro montar a matriz.

AVISO

Ao receber o aparelho, verifique a integridade de todos os
componentes. No caso de danos ou falta de algumas pecas,
contacte o revendedor local para definir quais os procedimen-
tos a adotar.

Juntamente com o aparelho também sdo fornecidas as instruces e a documentacao
indicada no capitulo “6 Anexos” na pdgina 29.

AVISO

Toda a documentagdo fornecida com o aparelho deve ser lida
e guardada com cuidado.

3.2 Transporte e movimentacao

ATENCAO PERIGO

- O transporte do aparelho deve ser sempre realizado por pes-
soal profissionalmente qualificado, tendo o cuidado de evitar
qualquer dano as suas pecas devido a impactos ou esforcos
causados por métodos de elevagdo nao autorizados.

- Danos ao aparelho causados durante as fases de transporte
e movimentag¢do, ndo sao cobertos pela garantia.

13



UTILIZACAO DO APARELHO

- Reparac@es ou substituicdes de pecas danificadas sao a car-
go do Cliente e devem ser realizadas por pessoal autorizado
pelo fabricante utilizando apenas pecas de substitui¢do ori-
ginais.

- Amovimentac¢do do produto embalado deve ser feita de acor-
do com as suas caracteristicas (peso, dimensdes, etc.). Se as
dimens®es e o peso forem reduzidos, a movimenta¢do pode
ser realizada manualmente, caso contrario € necessario usar
um dispositivo de elevacao com capacidade adequada.

- Realize as operacBes de elevacdo manual em pelo menos
duas pessoas.

ApOs ter removido a embalagem, a movimenta¢do em seguranca do aparelho é efetua-
da seguindo as instrucdes (carga e descarga) indicadas diretamente na embalagem.

E PROIBIDO

abandonar no ambiente e deixar ao alcance das crian¢as o
material de embalagem, pois pode ser uma potencial fonte de
perigo. Por conseguinte, deve ser eliminado em conformidade
com a legislagdo em vigor.

3.3 Primeira colocacao em funcionamento

AVISOS

- A primeira colocacdo em funcionamento deve ser efetuada
por pessoal experiente e autorizado, que deve certificar-se
antecipadamente de que a linha de alimentacdo elétrica esta
em conformidade com as leis, regulamentos e especificacbes
pertinentes em vigor no pais de utilizacdo. Deve igualmente
verificar-se se a instalacao elétrica esta corretamente ligada a
terra e se a tensdo e a frequéncia da linha correspondem aos
dados indicados na placa de identifica¢do.

- Antes de colocar o aparelho em funcionamento, verifique se
a area selecionada tem as caracteristicas indicadas no parag-
PT “” H ” = H
rafo “2.2 Ambiente de trabalho” na pdgina 7.
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- Verifique se a superficie de apoio é adequada ao peso e
as caracteristicas do aparelho, é estavel, nivelada e se a
sua superficie pode ser facilmente limpa, a fim de evi-
tar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagao
dos produtos alimentares. Utilize os pés regulaveis do
aparelho para o estabilizar.

- O ndo cumprimento destas instru¢des expde o utilizador a
riscos de avaria do aparelho e acidentes devido ao contacto
direto ou indireto.

ATENCAO PERIGO ELETRICO

- Os danos a bens, animais e pessoas causados pela ausénc-
ia de ligacdo a terra ndo estao cobertos pela garantia e a
responsabilidade cabe inteiramente ao operador que nao
tenha verificado a presenca da ligacdo a terra e de um in-
terruptor de seguranca diferencial corretamente instalado e
calibrado.

- Se for utilizado um adaptador para a tomada elétrica, é ne-
cessario verificar se as suas caracteristicas elétricas ndo sao
inferiores as do aparelho.

- Nao use por motivo algum fichas triplas.

3.3.1 Limpeza preliminar
Antes de usar o equipamento, realize uma limpeza e higienizagao preliminar.

ATENCAO PERIGO ELETRICO
Antes de realizar qualquer operacdo de limpeza, certifique-se
sempre que o aparelho esta desligado da alimentacao elétrica.

AVISO

Realize as operac¢des de limpeza exclusivamente com produtos
detergentes adequados. Ndo use de forma alguma produtos
de limpeza corrosivos, inflamaveis ou contendo substancias
prejudiciais para a saude das pessoas. Ndo use substancias
para limpar e polir prata, latdo ou outros produtos ndo apro-
vados.
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3.3.2 Ligacao elétrica

ATENCAO PERIGO ELETRICO

A ligacdo elétrica da maquina a rede de alimentacdo e os seus
ensaios preliminares devem ser efetuados exclusivamente por
um instalador especializado que possua o equipamento e a
formacdo adequados.

Para fazer a ligacao elétrica do aparelho, basta inserir a ficha (1) na tomada (2) adequa-
damente preparada.

3.3.3 Ligacao da agua (s6 para modelos PF40EN/PFS80EN)
Os aparelhos da série PF40EN/PF80EN estdo equipados com um sistema de arrefeci-
mento a liquido que permite ao bocal e ao anel ndo superaquecerem durante a ope-
racdo de moldagem da massa. Este sistema de arrefecimento evita que a massa, na
parte interna do bocal, aqueca excessivamente e perca a consisténcia certa.

R

@

Para fazer as ligacdes a rede de abastecimento de agua:

- ligue o tubo de abastecimento de dgua (1), fornecido de série, de um lado a alimen-
tagcdo de dgua e do outro ao engate rapido “IN” presente na parte de tras do aparelho

- ligue o tubo de drenagem da agua (2), fornecido de série, de um lado ao esgoto da
agua e do outro ao engate rapido “OUT” presente na parte de tras do aparelho

- verifique se ndo ha fugas de agua abrindo lentamente a torneira de alimentacdo.

Para fazer as liga¢des dos tubos aos engates rapidos é suficiente empurrar bem o tubo
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no orificio de engate rapido e depois puxa-lo para si para verificar se esta bloqueado.
Para remover os tubos, basta empurrar até ao fundo a parte mével que envolve o en-
gate rapido e remover o tubo puxando-o para si.

AVISOS

Instale uma torneira de corte localizada antes da entrada de
agua do aparelho.

3.4 Certificacao ETL

3.4.1 Abastecimento de agua
Use avalvula anti-retorno fornecida (apenas para o modelo PF40EN ) para ligar a mag-
uina de acordo com os “codigos de canaliza¢do locais”.

3.4.2 Substituicao de fusiveis
No lado da maquina ha um suporte de fusivel com um fusivel apropriado dentro. Se
danificado, substitua-o por outro fusivel com as mesmas caracteristicas.

3.5 Uso

ATENCAO PERIGO

- Antes de usar o aparelho, certifique-se de que as protecbes
superiores estdo intactas e que o sistema de encravamento
funciona bem. Ndo tente remover o sistema de encravamen-
to nem adultera-lo.

- Nunca deixe funcionar o aparelho vazio.

- Nao fume nem utilize aparelhos com chama livre nas proxi-
midades da zona de colocagdo e utilizacdo do aparelho.

- Os botdes sdo operados mecanicamente; pressione o centro
deles com firmeza.

17
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3.5.1 Descricao dos comandos
PF15E

1 Seletor de ciclo amassar.

2 Seletor de inicio/paragem ciclo: inicia ou para o ciclo amassar

3 Seletor do ciclo de moldagem.

O led presente ao lado dos seletores (1) e (3) indica a fungao ativa naquele momento.
O led presente ao lado do seletor (2) indica a presenca de alimentacdo elétrica.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

Seletor do ciclo de moldagem

Seletor de inicio/paragem ciclo: inicia ou para o ciclo amassar

Visor: indica o tempo durante o ciclo amassar

Seletor de ciclo amassar

Botbdes de regulacdo duragao timer.

O led presente ao lado dos seletores (1) e (4) indica a funcdo ativa naquele momento.
O led presente ao lado do seletor (2) indica a presenga de alimentacdo elétrica.

UubhwhN=
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\!,!J AVISO
I_I O ciclo de MOLDAGEM s6 se ativa ap6s ter acionado o ciclo
amassar durante pelo menos um minuto.

3.5.2 Disco de moldagem

Para instalar ou substituir o disco de moldagem:

- desenrosque o anel (1) utilizando a chave especifica (2) fornecida de série

- substitua o disco de moldagem (3) pelo adequado ao tipo de producao escolhido
- remonte e enrosque bem o anel (1).
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3.5.3 Lamina elétrica (opcional para PF15E/PF25EN - de série
para PF40EN/PF80EN)

ATENCAO
Desligue a maquina da fonte de alimenta¢do antes de instalar
a faca elétrica.

2]
EI R N
i &
.3
/
= e

PF15E

Para instalar a Iamina elétrica:

- Posicionar o conjunto da faca (1) na boca de extrusédo (2) e fixa-lo aparafusando-o a
boca de extrusao

- insira o conector (3) de alimentacdo da lamina na tomada especifica (7).

- insira o conector (4) de alimentacdo da lamina na tomada especifica.

=

AVISO

I_I Depois de a faca estar instalada, certifique-se de que a parte
da chapa metalica que contém o sinal de perigo esteja voltada
para cima.

=

AVISO
I_I Utilizar a faca apenas durante a fase de extrusao

Para acionar a lamina é suficiente:

- carregar no botdo (8)

- o indicador luminoso acendese

- ajustar o regulador (9) para alterar a velocidade de corte (dependendo do tipo de
processamento escolhido)

- Colocar o regulador (9) na posicdo inicial 0
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- carregar novamente no botdo (8) para parar o funcionamento da lamina.

PF25EN - PF40EN - PFSOEN

Para instalar a lamina elétrica:

- posicione a unidade de faca (1) na boca de extrusdo (2) e trave-a aparafusando-a na
mesma usando os botdes apropriados

- insira o conector (3) de alimentacdo da lamina na tomada especifica (7).

- BCTaBUTb coeanHuUTeNb (5) NnTaHnsa HOXa B cneuynanbHbli pa3bem (6).

le.J AVISO

I_I Depois de a faca estar instalada, certifique-se de que a parte
da chapa metalica que contém o sinal de perigo esteja voltada
para cima.

AVISO
Utilizar a faca apenas durante a fase de extrusao

Para acionar a lamina é suficiente:

- Acionar a fase de extrusdo no painel de controlo da maquina de pasta fresca

- carregar no botdo (8)

- o indicador luminoso acendese

- ajustar o regulador (9) para alterar a velocidade de corte (dependendo do tipo de
processamento escolhido)

- Colocar o regulador (9) na posicao inicial 0

- carregar novamente no botdo (8) para parar o funcionamento da lamina.

AVISO

- Sempre que é interrompido o funcionamento do aparelho
também se interrompe o da lamina elétrica.

- Se for a primeira vez que utiliza a lamina, antes de instala-la,
remova qualquer pelicula protetora de revestimento e lim-
pe-a cuidadosamente usando apenas produtos detergentes
adequados. Nao use de forma alguma produtos de limpeza
corrosivos, inflamaveis ou contendo substancias prejudiciais
para a saude das pessoas.
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3.5.4 Utilizacao

As principais fases para o uso normal do aparelho estdo indicadas abaixo.

- Monte os utensilios adequados para a producdo escolhida (para o disco de mol-
dagem consulte o paragrafo “3.5.2 Disco de moldagem” na pdgina 19, para a lamina
consulte o paragrafo “3.5.3 Lamina elétrica (opcional para PF15E/PF25EN - de série para
PF40EN/PFS0EN)” na pdgina 20).

- Levante a tampa da cuba

- Insira por ordem a farinha e depois a parte liquida (ndo insira a parte liquida primei-
ro porque poderia sair pelos furos do disco de moldagem)

O liquido deve ser alimentado em descarga e por cerca de 1 minuto para evitar a for-

macado de granulos e garantir que a umidade é melhor distribuida

- Feche a tampa da cuba.

CICLO AMASSAR

- Selecione o ciclo amassar com o seletor especifico

- Para os modelos equipados com VISOR: no visor aparece um numero intermitente
que indica um timer em minutos com a durac&o do ciclo amassar. E possivel regular
a duracdo do timer usando os botdes de regulacao apropriados

- Inicie o ciclo amassar usando o seletor de INiCIO CICLO

- Para os modelos equipados com VISOR: no visor aparecem os minutos restantes
até ao fim do ciclo amassar

- Durante o ciclo amassar é possivel parar o aparelho usando o seletor de STOP Cl-
CLO ou levantando a tampa da cuba. Com esta operacdo é possivel corrigir (se ne-
cessario) a consisténcia da massa, adicionando farinha ou liquido para obter uma
massa de forma granular, adequada para a moldagem. O ciclo amassar tem uma
duracdo indicativa de 8 a 10 minutos. O aparelho retoma o seu ciclo de funciona-
mento apenas se a tampa estiver baixada e carregando no seletor de INICIO CICLO.
Proceda até obter a consisténcia correta da massa

- Pare o ciclo amassar usando o seletor de STOP CICLO

CICLO DE MOLDAGEM

- Selecione o ciclo de moldagem premindo durante 3 segundos o seletor especifico

- Para os modelos equipados com VISOR: sendo esta uma fun¢do manual, no visor
aparecem dois tracinhos (- -)

- Inicie o ciclo de moldagem usando o seletor de INICIO CICLO e verifique a saida pelos
furos do disco de moldagem do tipo de massa desejado

- Para os modelos equipados com VISOR: no visor aparecem os minutos decorridos
desde o arranque do motor

- Quando terminar, pare o ciclo de moldagem usando o seletor de STOP CICLO.
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DOSES PARA 1,3 KG DE MASSA

0,85 kg de farinha tipo 00 + 7+8 ovos (um ovo corresponde a cerca de 50 g ou 50 ml),
ou 350+400 ml de liquido entre ovos e agua (utilizar pelo menos 3 ovos para dar con-
sisténcia a massa).

O ciclo de amassamento dura cerca de 8 a 10 minutos.

A massa obtida apresenta forma granular (ver a figura).

Se quase no fim do ciclo a massa ndo tiver consisténcia granular, sera possivel adicio-
nar liquido ou farinha em pequenas doses para obter a consisténcia certa.

Com o equipamento é possivel usar diferentes tipos de farinha (farinha 00, farinha de
grao duro, de espelta, de kamut, integral); nestes casos pode ser necessario alterar a
dosagem da parte liquida indicada acima (ovos ou ovos e agua) para que a consisténc-
ia da massa seja a correta (granular).

A dose recomendada é meramente indicativa, mesmo se testada durante as fases de
teste.

4 Limpeza do aparelho

ATENCAO PERIGO ELETRICO
Antes de realizar qualquer operacdo de limpeza, certifique-se
sempre que o aparelho esta desligado da alimentacdo elétrica.

AVISO

- Todas as operacdes de limpeza devem ser realizadas por pes-
soal qualificado, depois de ter consultado este manual e ter
sido instruido sobre o funcionamento da maquina.

- Realize as operacGes de limpeza exclusivamente com pro-
dutos detergentes adequados. Nao use de forma alguma
produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis ou contendo
substancias prejudiciais para a saude das pessoas. Nao use
substancias para limpar e polir prata, latdo ou outros produ-
tos ndo aprovados.

- Nao lave o aparelho usando um dispositivo de limpeza de
pressao, pulverizacdo, imersao.
- Ndo utilize utensilios a vapor para limpar o aparelho.
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- Ndo use esponjas, esfregdes abrasivos ou ferramentas que
tenham previamente limpo metais ou ligas metalicas para
limpar o aparelho.

- Realize as operacdes de limpeza s6 depois de ter esvaziado
completamente o aparelho do produto alimentar.

- A frequéncia das operacGes de limpeza é determinada pela
utilizacdo do aparelho e pelo tipo de produto alimentar pro-
cessado.

4.1 Limpeza no fim da producao

No fim de cada producdo o aparelho deve ser devidamente limpo, tomando o cuidado
de remover e limpar as superficies de quaisquer residuos de produto alimentar.

A limpeza pode ser feita manualmente ou na maquina de lavar loiga.

Alimpeza das superficies externas do equipamento pode ser feita com um pano macio
humido ou com uma esponja.

Além disso limpe cuidadosamente superficie de trabalho e toda a area circundante.

4.1.1 Desmontar os componentes para facilitar a limpeza
Para facilitar a limpeza do aparelho, alguns componentes podem ser removidos.

24



LIMPEZA DO APARELHO

Para isso:

- levante a protegao da cuba (1)

- desaperte a trava (2) e remova o eixo (3)

extraia a amassadeira (4)

desenrosque e remova o anel (5)

remova o disco de moldagem (6) e extraia a hélice de compressao (7)
remova as porcas (8) e remova a cuba (9).

AVISO

Os discos nao devem ser lavados na maquina de lavar loica,
mas apenas manualmente. No fim do seu uso, devem ser mer-
gulhados em agua quente para evitar a formacdo de incru-
stacoes.

Os componentes removidos, além de serem lavados manualmente, podem ser coloca-
dos na maquina de lavar loica (exceto os discos que tém de ser obrigatoriamente
lavados manualmente). Em caso de limpeza manual, pode ser Gtil mergulhar os com-
ponentes em agua quente para facilitar a eliminacdo de residuos de massa.

No fim da limpeza verifique se todos os componentes estdo perfeitamente limpos e
secos e, em seguida, remonte-os pela ordem inversa ao que foi feito para a desmon-
tagem.

AVISO

Preste atencdo a tampa superior apés remover o tanque. De-
pois de remover o tanque, a tampa deve estar na posi¢ao total-
mente aberta e NAO fechada.

Cumprir os seguintes avisos:

- NAO fechar a tampa sem o reservatorio.

- NAO forcar nem apoiar a tampa quando fechar na auséncia
do reservatdrio.

- NAO coloque nada na tampa sem o tanque para evitar danos
ao micro-interruptor de seguranca.

- Depois de remover o tanque, verifique se a tampa esta devi-
damente aberta até o final do curso.

4.1.2 Limpeza dalamina elétrica
A limpeza da lamina elétrica pode ser feita com um pano macio himido ou com uma
esponja.

ATENCAO PERIGO ELETRICO
Ndo sujeite a lamina elétrica a fluxos de dgua diretos, pois esta
equipada com pecas elétricas que podem danificar-se.
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E PROIBIDO

lavar a lamina elétrica na maquina de lavar loica.

4.2

Longos periodos de inatividade

No caso de prever um longo periodo de ndo utilizacao do aparelho:
- desligue o aparelho da alimentacdo elétrica
- realize a limpeza geral do aparelho

- cubra cuidadosamente o aparelho com um pano para o proteger do p6 e sujidade.

5 Manutencao do aparelho

ATENGAO PERIGO ELETRICO
Antes de realizar qualquer operacao de manutencdo, certifi-
que-se sempre de que o aparelho esta desligado da alimen-

tacdo elétrica.

5.1

Manutencao programada

A manutencdo regular é essencial para manter inalterados no tempo os desempenhos
do aparelho e garantir o funcionamento seguro.

5.1.1 Tabela de manutenc¢ao programada

Descricao Inspecao Frequéncia Operacao

Controlo da area de trabalho Controlo visual Diaria - Siga as instrugdes sobre
. P ) L a limpeza do aparelho e

Limpeza da maquina Controlo visual Diaria

da area de trabalho

Controlo dos dispositivos de
seguranga

Controlo visual

Diaria, pré-op-
erativa

- Realize uma inspecao
visual para verificar
a integridade dos dispo-
sitivos de seguranca e
das protecoes

Controlo do
funcionamen-
to

Diaria, pré-op-
erativa

Realize um ensaio
funcional dos disposi-
tivos de segurancga, do
sistema de encrava-
mento e dos elementos
de arranque e paragem
do equipamento

Controlo da integridade das
placas e dos pictogramas de
seguranga

Controlo visual

Semanal

- Realize uma inspegao
visual para verificar a
integridade das placas
e dos pictogramas de
seguranca. Em caso
de ilegibilidade ou
descolamento, peca ao
Fabricante uma cépia
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Em caso de avaria, dano ou falta de ativacao dos dispositivos
de seguranca, desligue imediatamente o aparelho da alimen-
tacdo, ndo o utilize e contacte obrigatoriamente o Fabricante.

5.2 Manutencao especial

ATENCAO PERIGO

- As operacdes de manutencdo especial exigem competéncias
especificas e devem ser realizadas obrigatoriamente pelo Fa-
bricante, que declina qualquer responsabilidade em caso de
nao cumprimento do acima indicado.

- Qualquer tipo de operacdo que exija a desmontagem de
pecas mecanicas, dispositivos de protec¢do, dispositivos de
seguranca ou O acesso ao sistema elétrico e as placas ele-
trénicas deve ser realizada exclusivamente pelo fabricante.

5.3 Possiveis anomalias de funcionamento

Esta seccdo contém algumas solucdes para os problemas que podem surgir ao usar o
aparelho.

ATENCAO PERIGO
E importante intervir somente depois de ler este manual de-
talhadamente.
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MANUTENCAO DO APARELHO

cuba ndo esta
fechada corre-
tamente

Anomalia Causa Possivel solugdo
- Verifique se ha tensao de linha no local
de trabalho e se a tomada funciona
- Verifique se o aparelho esta corretamen-
te ligado a fonte de alimentagdo
Falta de - Verifique se a alimenta¢do da tomada
alimentagao de corrente é a correta e se as suas
elétrica caracteristicas correspondem aos dados
indicados na placa de identificacdo do
produto
0 aparelho néo liga - Ver|,f|que se o sistema de encravamento
esta na posicao de fecho e se funciona
Atampada

Verifique o fecho correto da tampa

O motor
elétricoou a
placa ele-
trénica estao
avariados

Contacte o Fabricante

Ruido anormal na fase de fun-
cionamento

Cinta ou org-
40s mecanicos
funcionam mal

Desligue a ficha e o aparelho imediata-
mente. Contacte o Fabricante

Contacto acidental das pecas
elétricas com agua ou outros
liquidos

Exposicdo ou
contacto com
liquidos

Em caso de contacto acidental com lig-
uidos das partes elétricas do aparelho,
DESLIGUE IMEDIATAMENTE A FICHA DA
CORRENTE e contacte o Fabricante

Impacto violento

Queda aci-
dental

Verifique o estado das proteces (au-
séncia de fissuras ou deformacdes devi-
do a queda). Se as prote¢des estiverem
danificadas NAO UTILIZE O APARELHO e
contacte o fabricante

Verifique o funcionamento dos disposi-
tivos de seguranca. Se os dispositivos de
seguranca estiverem danificados ou ndo
funcionarem NAO UTILIZE O APARELHO
e contacte o fabricante

- Verifique a auséncia de ruidos e
anomalias. Em caso de ruido anormal
NAO UTILIZE O APARELHO e contacte o
fabricante

AVISO

Se ap0s as varias solu¢des propostas, o aparelho ainda ndo se

ligar, entre em contacto com o Fabricante.
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5.4 Eliminacao

Como para as operagdes de colocacdo em funcionamento e manutengdo, no fim da
vida util do aparelho, as opera¢des de desmantelamento também devem ser realiza-
das por pessoal qualificado.

Este produto é composto por varios tipos de materiais: alguns podem ser reciclados,
outros tém de ser eliminados. Informe-se sobre os sistemas de reciclagem ou elimi-
nacao exigidos pelos regulamentos em vigor na sua area para esta categoria de pro-
duto.

ATENCAO PERIGO

- Algumas pecas do produto podem conter substancias po-
luentes ou perigosas que, se dispersas no ambiente, podem
causar efeitos nocivos para o ambiente e para a saude hu-
mana.

- Os regulamentos em vigor a nivel local podem prever graves
sancdes em caso de eliminag¢do indevida deste produto.

AVISO

Como indicado pelo simbolo ao lado, é proibido

colocar este produto nos residuos domésticos. Por

isso, realize a “recolha seletiva” para a eliminacao,

de acordo com os métodos estabelecidos nos regu-

lamentos em vigor na sua area, ou devolva o pro-

duto ao vendedor ao comprar um novo produto N
equivalente.

6 Anexos

Juntamente com o aparelho é fornecida a seguinte documentacdo em anexo:
- Instrugdes de utilizagdo e manutengao

- Declaracdes de conformidade

- Quaisquer outros documentos para a utilizacdo segura do aparelho.

AVISO

Toda a documentacdo fornecida com o aparelho deve ser lida
e guardada com cuidado.
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OBbO3HAYEHVE CUMBOJ10B

3HaueHVe CMMBOJIOB NpeaynpeXXAeHUs N onacHoCTU B
pyKkoBoAacTBe

B pykoBoACTBE WCMONBL3YIOTCH C/egylolime 0603HaUYeHUs, KaXAoMy K3 KOTOpPbIX
npricBavBaeTcs onpejeneHHoe 3HayYeHve.

NPEAYNPEXAEHWUE

Ans 0603HayYeHNss 0cob0 BaxHbIX U AeNnKaTHbIX onepauuni,
KOTOpble NPy HEMPABUIbHOM BbIMOJHEHWW MOTYT MPUBECTU K
MOBPEXAEHWIO YCTPOCTBA U/ NCMOAb3YeMbIX MaTEPMANOB.

& BHUMAHWE ONACHOCTb

Ans 0603HayeHWs onepauunii, KOTopble NpY HeHaAnexallem
BbIMO/IHEHMM MOTYT MPUBECTX K TPpaBMaM, HEUCMPaBHOCTAM
WAV NOBPEXAEHUAM YCTPONCTBA W/WUAN  UCMOJb3YeMblX
MaTepuanos; MO3TOMY TPebytT 0C060ro BHUMAHUSA W
Haanexallen NnoAroToBKM.

A BHUMAHWE ONACHOCTb 3JIEKTPUYECKOIO YAAPA

Ana 0603HaueHVs onepauuia, KoTopble NpU HeHaznexallem
BbIMO/IHEHMM MOFYT MNPUBECTU K TpaBMaM, CBA3AHHbLIM C
3N1eKTPNYECTBOM, HEWUCMPABHOCTAM WAW  MOBPEXAEHNSM
YyCTPOMCTBA W/MAW WCAOAb3yeMbIX MaTepuanos; MO3TOMY
TpebyroT 0c060ro BHUMaHMS 1N Hagexallen noAroToBKu.

® 3AMPELLLAETCS

Ansa  obo3HayeHus onepauwnid, kotopble HE AOJ/DKHbI
BbIMOMHATbLCS.

CooTBEeTCTBME

YCTPOWMCTBO COOTBETCTBYeT AMPEKTMBaAM, HeOobXOAMMbIM AN BO3MOXHOCTW ero
npogaxu. [lofHble TekcTbl Aeklapauuini O COOTBETCTBUM obecrneumBatoTca C
JAOKyMeHTaLein, NpejoCcTaBAsSeMOoin C yCTPONCTBOM.
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BE3SOIMACHOCTb

1 BE3OINACHOCTb

1.1 Ba)kHble cBeeHUs B OTHOLLEHU 6e30MnacHOCTU

1.1.1 O6wwume npeaynpexaeHus
. NPEAYNPEXAEHUA

- JaHHoe PYKOBOACTBO  sIB/IsieTCS COBCTBEHHOCTHIO
N3rotoBuTens yCTpOWCTBa, €ero BOCMPOW3BejeHWe Wan
nepefaya COAepPXaHUs JaHHOro JOKyMeHTa TpeTbUM
iMuam 3anpeLdeHbl. Bce npaBa 3alwimileHbl. PykoBOoACTBO
ABNSETCS HeOoTbeMNEeMOW YacTbio YCTPOWCTBa; cCnejyet
NpoBepsiTb, YTO OHO BCEerfa HaxoAWTCA B KOMIJIeKTaumm
C YCTPOWCTBOM, B TOM YMC/Ie B Clydae npogaxu/nepesayn
APyromy Bragesbly, 4TObbl C HVMM MOI O3HaKOMUTHCH
nonb3oBatenb WAM  YNONHOMOYEHHbI MepcoHan Mo
TEXOOCNYXMBaHNIO N PeMOoHTy. doTorpadum 1 yeptexnu
NpefoCTaBiATCA B KayecTBe npumepa; W3rotosutesnsb,
cnesys NOMUTMKE MOCTOAHHOW pas3paboTky 1M 06HOBIEHUS
COBCTBEHHOWN MPOAYKLUMN, MOXET BHOCUTb M3MeHeHUs 6e3
npesABapuUTeibHOro yBeZoMIeHS.

- Mepes wcnonb3oBaHMEM  YCTPOWCTBA B  Liensx
o6ecneyeHns ero 6e3onacHoro ¢yHKLUOHNPOBAHMSA
cnegyeT BHMMATENbHO O3HAaKOMUTLCA C  AAHHbIM
pPyKOBOACTBOM.

- YCTPOWNCTBO  MpejHasHayeHo Ans  3aMmeluvBaHus U
3KCTPY3UMU TecTa B pPas3NnuHbIX popmaTtax. Mckiwouaetcs
nobasi AOroBopHas M BHEAOroBOPHAasi OTBETCTBEHHOCTb
M3roToBUTENs 3aYLLepP6, HAHECEHHbI O AAM, KMBOTHBLIM UV
MMYLLECTBY, B pe3yNbTaTe HEMPaBUIbHOIO pPeryanpoBaHus,
TEX0BCNYXXMBAHNSA 1 MCMOb30BAHMS.

- [laHHOoe yCTpOVICTBO HE MNpejHasHa4eHO A4 MacCoBOro
npon3BoACTBa TMPOAYKTOB MUTaHUA W TMPOMbILLIEHHOIO

Ha3HayeHus.
- YCTPOMCTBO He MpefHa3HayeHo AN WUCMO/Mb30BaHNA B
MecTaX, MNOABEPXEHHbIX BO3AENCTBUIO  aTMOChepHbIX
areHToB.

- Mepes BBOZOM B 3KCMAyaTauuto ciaedyeT YAaAUTb U3
YCTPOICTBA BCE UHCTPYMEHTBI.



BE3SOINACHOCTb

- XpaHUTb  HeWUCMnonb3yeMble WHCTPYMEHTbl ClejyeT B
3aLUMLLEHHOM MeCTe, HeAOCTYMHOM AN AeTelt U Nnl, He
obnajatoLLmMx paspeLleHeM K MCMob30BaHNIo.

- Bcerga cobnogatb 6e30nacHoe paccTosiHne OT ABMXKYLLMXCS
yacTen.

- locne BBOAA yCTpOVICTBa B 3KCnayatauwunko, caegyet
CoobLWLNTb NnocCTaBLLMKY O NOObIX BbIABMEHHbLIX aHOMaNNAX
NN HENCNPaBHOCTAX.

- ObecneunTb Hagnexallee ocBelleHWe paboyero Mmecta.
CooTBeTCTBYIOLLIEE OCBelleHMe BaXHO ANA obecneyeHus
YAOBNETBOPUTE/IbHbIX YCI0BNIA 6€30MacHOCTY paboThbl.

- MNepunoanyeck NpoBepsaTb LEeNOCTHOCTb LHYpa MUTaHWUS,
BU/IKW 1N COOTBETCTBYHOLLEA po3eTkun. Ecan WHyp nuTaHus
MOBPEXAEH, €ro MOXET 3aMeHWUTb TONbKO K3roTOBUTENb
WA MECTHbIV ANCTPUBLIOTOP, MNPOAABLUMIA YCTPOMCTBO,
WAN YNONHOMOYEHHbIA MepcoHan Mo TeX06CNy>XUBAHUIO U
PEMOHTY.

- Bo um3bexaHune noBpexzaeHWs YCTPOWCTBA MCMOMb30BaTb
TONBKO OPWUrMHaNbHbIE WA OAOBPEHHbIE N3rOTOBUTENEM
aetanu.

- B cnyyae, ecam kBanmduULMPOBaHHbIM CReLnanncT BbISBUT
NNV NMeeT NOZO3PEeHNS Ha HEMCNPaABHOCTH, KOTOPble MOTyT
CKa3aTbCA Ha 6e30MacHOCTN YCTPOMCTBA, OHO AOIKHO bbITh
He3ameAnNTeNbHO OCTaHOBNEHO, @ ero WCMo/ib30BaHue
BO3MOXHO TOJIbKO MOC/e PeMOHTa.

1.1.2 3anpeTsl

SAMNPELLAETCA

- SAMPELLAETCSH BHOCUTb M3MEHeHUsa U/vnu genaTb NOMbITKN
peMOHTa YCTpoicTBa. BHeceHWe M3MeHeHWl NPUBOAUT K
aHHY/IMPOBAHWIO JeKnapaumy COOTBETCTBUSA YCTPOMCTBA.
3a yuwepb, BO3HUKLWNA B pe3ynbTaTe HenpaBUIbHOIO
NCMONb30BaHWSA,  MOMAHYHD  OTBETCTBEHHOCTb  HeCceT
nosib3oBatenb. JIlO6OMN PEMOHT AOMKEH MNPON3BOAUTHCSA
KBaNNGULMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM CeLnanncToM.

- 3AMNPELLIAETCA 3aKkpbiBaTb BEHTUAALMOHHLIE OTBEPCTUA
yCTpOWCTBA.
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- 3AMNPELLUAETCA npukacaTbCad K YCTPOWCTBY BAAXHbIMU,
CbIPbIMI YacTAMK Tena n/munn 6ocmkom. Ecnm npu KoHTakTe
C MeTa//InyeckMMM YacTaMU YCTPONCTBA OBHapyXMBaeTcs
yTeuka TOKa, C/ieflyeT BbIK/IHOUUTL BblK/OYaTeNb, BbIHYTb
BUAKY W3 31eKTPUYecKor po3eTkn W1 0bpatutbca K
aBTOPWU30BaHHOMY Aunepy.

- 3AMNPELLUAETCH ncnonb3oBaTh YCTPONCTBO AETAM U NMLIAM C
OrpaHNYeHHbIMVBO3MOXHOCTAMUUANTIPUOTCYTCTBMMOMNbITA
1 cneumanbHbIX 3HaHWI, 63 MOMOLLM KBaTNPULMPOBAHHOIO
N OTBETCTBEHHOrO 3a X 6e30MacHOCTb NepcoHana.

- [etam 3AMPELLIAETCA nrpatb € yCTPOMUCTBOM.

- BATPELLAETCA BbibpacbiBaTb YNakoBOYHbIA MaTepuan
B OKpYXatloLlyto cpeay U OCTaBiATb €ro B npejenax
AOCAraeMoCT  JeTeil, TaKk Kak OH MOXeT 6bITb
noTeHUMaAbHbIM  WUCTOYHUKOM OMacHOCTU. [lo3Tomy OH
AO/DKeH BbITb YyTUAM3NPOBAH B COOTBETCTBUN C 4e/ICTBYOLLNM
3aKOHO/AATeNIbCTBOM.

- BATMPEWAETCA yaanate ntoboil Matepuasn, 3acTpAasLUUiA
B YCTPOWCTBE, BO BpemMs ero paboTbl, WX BBOAWUTL
MOCTOPOHHWI MaTepunan B pabounia LK.

- 3AMNPELLAETCANCNONB30BaTbyCTPONCTBOCMOBPEXAEHHbBIMY
3NEKTPUYECKMMIN COeANHEHMAMU. ITO MOXEeT BbI3BaTb
onacHoe 3/1eKTpnYeckoe KOpoTKoe 3aMblKaHue.

- 3AMNPELLUAETCAH ncnonb3oBaTh YCTPOWNCTBO C HenpaBuibHO
PaCNoNOXEeHHbIMW 3aLLUTHLIMU KOXYXaMU WU B COCTOSHNN
HeA0CTaTOYHOM 3bdeKTMBHOCTN.

- 3AMNPELLUAETCH ncnonb3oBaTh YCTPOMCTBO HEHaA/1exXallM
obpasom.

- SAMPELLUAETCA npuHMMaTL ankoroib WM NeKapCTBEHHbIe
npenapartbl, KOTOpble MOrYyT BbI3BaTb YCTaNOCTb W/WAK
COH/IMBOCTb A0 1 BO BpeMsi pabouynx CMeH.

- SAMPELLAETCA npunaraTe yCuamsa K yCTPOMCTBY BO BpeMs
paboTbl. Bcerga ncnonb3oBath €ro B YCNOBUSX, MOAXOAALLINX
AN BbINONHEHUS paboT.

- SAMNPELLAETCA yganaTe wMAn noBpexAaTb Tabnnuku uam

m 3HaKy 6e30MacHOCTN Ha YCTPOMCTBe.

1.2 0603HayeHUs Ha YCTpoOUCTBe

Ha ycTporictBe B6AM3W Tex 30H, rae cywectBytoT OCTATOYHbIE PUCKW, ycTaHOBNEHbI
3HaKM TeXHWKK 6e30MacHOCTY, KOTOPble YKa3blBatOT Ha Hannune COOTBETCTBYHOLLNX
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PUCKOB.
Huke nepeyncieHbl 3HaK TEXHUKM 6€30MacHOCTA 1 X 3HAYEHUS.
OnacHOCTb MOPaXeHUs 3MEeKTPUYECKMM TOKOM: yKasblBaeT Ha To,
YTO HEOBXOAMMO OTK/UNUTL TMaBHbIA UCTOYHUK MUTAHUS (UMW BbIHYTb
BUIKY W3 pO3eTKM) rMepes BbIMNOMHEHVMEM ornepauuii Mo O4nCTKe W
TEeX0BCNYXNBaAHWIO YCTPOMCTBA.

HeOGXOAVIMO npoynTaTb PyKOBOACTBO NO UMCMNOJIb30BaHUIO: HEPEA
ncnonb3oBaHMeEM Usaenna 0bsA3aTens-HO npoYTNTE NHCTPYKLUNN B AAHHOM
PYKOBOACTBE MO MCMOJ/Ib30BaHMIO.

OCTpbIli NpegMeT: CUrHaNN3MpPYeT O TOM, YTO C OCTPbIMU MpesMeTamu
HY>XHO 6bITb OCTOPOXHbIM.

BHumaHwue Bpaljawowjmecs posinku: yKa3blBaeT Ha Haandmne
BpallakoLmXca poanmKkoB BO BpeMA pa6OTbI MallWVHBbI.

2 O6lee onucaHue ycTpoucTBa

2.1 NaeHTndukauumsa

YCTPONCTBO OCHALLLeHO NacnopTHOM TabMYKOW, Ha KOTOPOW NpuBeAeHbI JaHHble 06
ycTporictBe. CneayeT ybeAnTbCs, UTO OHa MPUCYTCTBYET Ha YCTPOMCTBE, B MPOTUBHOM
cnyyae, HeMeAneHHO CoobLTE 06 3TOM U3roTOBUTENO U/ MPOAaBLYy. YCTPOCcTBa
6e3 MacnopTHOW TabANYKM He [JO/KHbI MCMOMb30BaThCA, B MPOTMBHOM Cay4ae,
N3roToBUTENIb HE HeceT OTBETCTBEHHOCTb B JAHHOM OTHOLLIEHWW.

NaeHTndurkauma nrotosmtens
Mapknposka cooTtseTcTBUA EC
[oa n3rotoBneHms
TexHUYeckne xapakTepucTukin
MacnopTHbIA HOMep

Mogenb ycTporicTBa

AUV HAWN=




OBLLLEE OMNCAHVE YCTPOMNCTBA
MPEAYNPEXAEHNE

YcTpoiictBa 6e€3 nNacmopTHOM TabANYKM AOKHBI CUMTATLCS
aHOHVIMHBIMU 1 MOTEHLMANBHO OMACHbIMU.

2.2 Pab6bouas cpepa

YCTpoNcTBO MOXeT paboTaTb B MOMELLEHUSX MPU Halnunu ClefyroLmx yCI0BUiA
OKpYy>XatoLLler cpejbi:

TemnepaTtypa okpyxatoLLer cpeabl: oT +4°C go + 40°C

B/IaXHOCTb: Makc. 90%

ocBelleHVe: B MOMeLLUeHUN AO/DKHO ObiTb MpeAycMOTPEHO COOTBETCTBYHOLee
ocBelLleHVe (CM. TexHU4Yecke rnpasuna, NpUMeHNMbIe B CTPaHe NCroNb30BaHNS)
BblCOTa: Makcmym 2000 M HaZ ypoBHEM MOPS (415 CMOIb30BaHUA C MPeBbILLEeHNEM
3TOW BbICOThI C/leflyeT 06paLlaTbCs K N3roTOBUTENHO).

2.3 TexHU4YecKne 1 pa3MepHble XapaKTePUCTUNKN

OnucaHve PF15E PF25EN PF40EN PF80EN En.mam.
MoLHocTb 0,25 (0,33) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1,5(2) KBT (n.c.)
dnekTponuTaHue 230/1/50 230-400V/3/50 400V/3/50 B/®/Ty,
HOMWHasNbHasA 15 2.5 4 8 ‘r
eMKOCTb pe3sepByapa

pekomeHpayeTcs 13 2 3,5 75 ‘r
eMKOCTb pe3epByapa

MakcumanbHas

Hacosan 5 8 13 20 Kr/d
Nnpon3BoANTENLHOCTb

(*)

AnameTp

3KCTPY3MOHHOW @ 50 @57 @77 MM
$unbepsbl

Fa6apuTbl ycTpoicTBa | 253 x472,5 | 285 x 540 x | 305 x 600 x | 360 x 700 x M
(AxIxB) x 316+450 420+540 525+625 635+770

Bec HeTTO 16 35 48 75 Kr
Tvn ycTtaHOBKMN HacTonbHasa ycraHoBKa

YpoBeHb Luyma <70 46 (A)

(*) OpueHMUpPOBOYHbIE DQHHbIE, 308UCIM OM MUNA PUALEPLI U UCN0Ab3YeMOoU MyKU.
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24 OnucaHwue

“MalnHbl 419 MPOM3BOACTBA CBEXWX MAaKapOHHbIX W3Aennin” paspaboTaHbl U
N3roToBMIeHbl ANA 3ameca TecTa U MPOW3BOACTBA M3 HEro MakapOHHbIX W3jenuii
pa3HbIXx GOpMaToB, NpejHasHauYeHHbIX 419 MUTaHNSA YenoBeka.

YCTpOMCTBO  MpeAHasHauyeHoO  An1a  NpodecCMoHaNbHOro  MpUMeHeHus  ©
YCTaHaBVBaeTCA B KOMMeEPYECK/X MOMeLLeHNsAX (bapbl, MALILLEPUN, pecTopaHbl U T.4.).
He TpebyeT 0cob0 NOAroTOBKM NepCcoHana, Ho B II060M Clydae He06XOAMMO, YTObbI
nonb30oBaTeNV UMenn onpejeNieHHble 3HaHVA 1 HaBblk/ B chepe 06LLEeCTBEHHOrO
nuTaHus.

!m NPEAYNPEXXAEHWE

I_I Jlioboe npuMeHeHWe, KOTOpPOEe OTINYAETCA OT YKa3aHHOro
N3roToBUTENIEM, cymTaeTcs HECOOTBETCTBYHOLLNM
NCMNOJSIb3OBAHNEM.

yCTpOI‘/JICTBO N3roToB/1IEHO 13 CnNeunaabHO OTO6paHHbIX MaTepunanoB i CNpMeHeEHNEM
COOTBETCTBYHOLUNX KOHCTPYKTOPCKMX MeTOA0B ASA obecrieyeHNss MakCUManbHOro
YPOBHA TMrmneHsbl, yCTOVIHI/IBOCTI/I K npoueccamM okmcneHusa, 3Ha4nTeIbHOIro CHXeHuA
SHeprosatTpat un 6€30MacHOCTU UCMO/b30BaHUS.

Bce conpumkacarwowinecd C numuweBbiM MPOAYKTaMW COCTaBHble 4YaCTu yCTpOI?ICTBa
N3roToBJ1IeHbI N3 NOAXOAALNX ANA 3TUX Ll,ene|7| MaTepunanos.




OBLLEE OMNCAHVE YCTPOMCTBA

2.4.1 OCHOBHble KOMMOHEHTbI
PF15E

3alNTHbLIV KapTep 3/1eKTPO06opyA0BaHUSA

KpbiliKa ge>XXum ocHalleHa yCTpOCTBOM 6e30MacHOCTL, KOTOpoe Mpu OTKPbITUM

OCTaHaB/MBaET YCTPOICTBO

MecunbHbIA MHCTPYMEHT A/19 3ameca TecTa

[Aexxa, copepxallias 3aMeLLBaeMoe TecTo

BNOKMPOBOUHBIV WITUPT MECUIBHOIO MHCTPYMEHTA

Ban BbipaBHMBaHWA MeCUIBHOTO MHCTPYMEHTa

3a>KMMHoOe KOoJbLo 6/10KMPOBKN Guibepsbl

LLIHeK 3ameLlBaemMoro TecTa

PerynupoBoOYHble HOXKM AN  BbIPaBHMBAHWA YCTPOMCTBA Ha OMOPHOM

MOBEPXHOCTU

10 Pa36/10KMPOBOYHbIE FaAKN ANSI CHATUS AeXUN

11 CenekTopHbIA nepekntyatenb oyHkuMM (3amec - CTOM/3AMYCK uyukna -
3KCTPY31A)

12 Knrou ansi pa3bokMpoBKM 3aXXMMHOMO KO/bLLA

13 Pa3BOAHOI raeyHblii KNOY A5 pa3b10KNPOBKN YMIOTHUTENBHbIX Faek BaHHbI

14 Bunka nutaHus

15 BneKTpUUECKNiA HOX AN pe3k MaKapOHHbIX U34enuii (onums)

16 3KcTpy3MOHHasA punbepa

N =

woNOOCUAW
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OBLLEE ONMNCAHUVE YCTPOUCTBA

PF25EN

3alWMTHBINA KapTep 31eKTPoobopyAOBaH S
CeneKTOpHbIA nepeknwyaTtenb ¢GyHkuMn (3amec - CTOM/3AMYCK uukna -
3KCTPY3US)
KpbiLiKa fgexXu ocHalleHa yCTponcTBOM 6e30MacHoCTI, KOTOpoe Mpu OTKPbITUM
OCTaHaB/NMNBaET YCTPOMCTBO
MecunbHbIA MHCTPYMEHT AN5 3ameca TecTa
Aexa, cogepxallas 3ameLLIBaeMoe TecTo
BNOKMPOBOYHBIV LUTUPT MECUTBHOIO MHCTPYMEHTA
Ban BbipaBHMBaHWSA MECUIbHOTO NHCTPYMEHTA
3a>kMMHoe KO/bL|o 6/10KNPOBKU GUbepbl
LLIHeK 3ameLLBaeMoro Tecra
0 SneKTpUUECKUA HOX ANs Pe3KM MaKapOHHbIX U3Aenunii (onuus)
1 PerynnpoBouHble HOXKV ANA  BblpaBHVBaHWSA YCTPOWCTBA Ha OMOPHOWA
NMOBEPXHOCTU
12 Pa36/10KMpPOBOYHbIE FAVKW 15 CHATUS eXN
13 Kntou ans pasb1oKMpoBKY 3aXMMHOMO KOJbLa
14 Pa3BOAHOIA raeUYHbIA KUY A/19 Pa3610KNPOBKN YMIOTHUTENIbHbBIX Fraek BaHHbI
15 Bunka nuraHus
16 IKcTpy3noHHasa ¢unbepa

N =

w

= =2 0V0ONOGOUV A
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OBLLEE OMNCAHVE YCTPOMCTBA

PF40EN

3alMTHBIN KapTep 31eKTpoobopyAoBaHUSA

CenekTopHbIVi nepektovatenb oyHkUMM (3amec - CTOM/3AMYCK uwukna -

3KCTPY3KA)

KpbiliKa feXXu ocHalleHa yCTpONCTBOM 6e30MacHOCTLX, KOTopoe Npu OTKPbITUM

OCTaHaB/MBaeT YCTPOMCTBO

MecnbHbIA NHCTPYMEHT 419 3aMeca TecTa

Aexa, cozepxallas 3ameLLiBaemMoe TecTo

BNOKMPOBOYHbIN LWITUPT MECNTBHOTO UHCTPYMEHTA

Ban BbipaBHMBaHVSA MECUJIbHOIO NHCTPYMEHTA

3a)XMMHoe KOosbLo 6/10KMPOBKN Guabepsbl

LLIHeK 3amelL1BaeMoro Tecta

10 SneKTPUUECKMNIA HOX AJ1s1 pe3KN MaKapOHHbIX U3Aennii

11 KoHTYp BOoAbI OXNaXAeHUs 3KCTpyAepa

12 PerynnpoBoOYHble HOXKN ANf  BbIPAaBHMBAHWA YCTPOMCTBA Ha OMOPHON
NoBEPXHOCTY

13 Pa36/10KMPOBOYUHbBIE FralikKn A5 CHATUS JeXI

14 Knrou ansi paszbaoKMpoBKM 3aXXMMHOMO KO/bLLA

15 Pa3BoAHOI raeuHblii K/IKOY /15t pa3610KUPOBKA YNJIOTHUTENbHbIX FaeK BaHHbI

16 Tpy6bl 419 NOACOeANHEHNS K TMAPABANYECKON cucTeMe

17 Bunka nutaHua

18 3KcTpy3mnoHHasa punbepa

N =

w

OWoONOG UV A
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OBLLEE ONMNCAHUVE YCTPOUCTBA

PFSOEN

WN =

13
14
15
16
17
18
19

3alWUTHBIN KapTep 31eKTPoobopyA0BaH s

CeneKTopHbIV NnepeknoyaTenb GyHKUUK (3amec - CTOM/3AMYCK umknaa - 3KCTpy3msi)
KpbillKa geXXun ocHallleHa yCTporicTBOM 6e30MacHOCTM, KOTOpOe Mpu OTKPbITUAK
OCTaHaB/AMBaeT YCTPOMCTBO

MecunbHbIA MHCTPYMEHT /151 3ameca TecTa

Aexa, cojepxKallas 3ameLliBaemMoe TecTo

BNOKMPOBOYHBIV LUTUPT MECUTLHOIO MHCTPYMEHTA

Ban BbipaBHMBaAHNA MECUILHOIO NHCTPYMEHTa

3a)KNMHoe KoJbLo 610KMPOBKN Guibepsl

LLIHeK 3ameLUBaeMoro Tecrta

3NeKTPUYECKU HOX /19 pe3ki MakapOoHHbIX N34ennii

KoHTYyp BOAbI OX/1aXAeHWA 3KCTpyaepa

PerynnpoBoYHble HOXKM ANA  BblpaBHUBAHWSA YCTPOMCTBA Ha OMOPHOM
MoBepxXHOCTU

Pa36/10KMPOBOYHbBIE FraKKM A1 CHATUA LeXU

Kntou ana pasbnokmpoBKM 3aXKMMHOrO KoJibLia

Pa3BOAHOV raeyHbIi KUY /151 pa3bIoOKMPOBKY YNIOTHUTENbHBIX Fraek BaHHbI
Tpy6bl 415 NOACOeANHEHNS K TMAPABANYECKON cncTeme

Bunka nutaHmna

JKCTPY3UOHHasa ¢punbepa

Onopa HoXka
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3 Wcnonb3oBaHMe yCTPOACTBA

3.1 Mpuemka ycTpoicTBa

YCTPOMCTBO MOCTaBASETCS B OJHOW CreuuasbHOM KapTOHHOW ynakoBke, U npu

HeobXoAMMOCT CrneLranbHO BblIBMpPaeTCcd aMOpPTU3MPYOLLMI MaTepuan, B Lensx

obecrneyeHs LLeNnoCTHOCTM YCTPOACTBA.

B 3aBMCMMOCTN OT XapakTepucTUK YCTPOIMCTBA, C LieIblo YNPOLLEHUs Norpy3o4Ho-

Pa3rpy304HbIX paboT, ynakoBka MOXeT ObITb YCTAaHOB/IEHA Ha MOALOH.

B nnactvkoBoM nakeTe, pasMeLleHHOM BHYTPUW YMNaKoOBKW, MpejoCTaBnseTcs

cnefyroLwmin matepuan:

- Kntou gns pazbaokMpoBKM 3aKMMHOTO KOJbLLa

- Pa3BoAHO raeyHbIli KoY 415 pa3ba0KMPOBKN YMNOTHUTEIbHBIX Faek BaHHbI

- Tpybbl Ana NoACcoeAnHEHNs K FUAPaBANYEeCcKOn cucTemMe (TONbKO A5 Mogenein
PF40EN/PF80EN)

- DNeKTPUYECKNA HOX ANS Pe3KU MaKapOHHbIX U3Aennin (CepuiiHoi KoMnaekTaumm
ansa mogeneri PF40EN/PF80EN, no 3akasy ana mogenein PF15E/PF25EN).

dunbepa 3akasblBaeTcs oOTAeNbHO. MalwimHa Ans Mpou3BOACTBA CBEXUX

MaKapoOHHbIX M3AeNnii He MOXeT 6biTb 3anyuieHa 6e3 npeaBapuUTesbHON

ycTaHOBKU punbepsl.

NPEAYNPEXAEHWUE

Mpy  NofyyeHUN YCTPOMCTBA HeEobXoAMMO MpOBepUTb
LeNOCTHOCTb ~ BCeX  KOMMOHEHTOB. [lpy  BbiiBNEHWM
MOBPEeXAeHUI WA OTCYTCTBUS HEKOTOPbIX KOMMOHEHTOB,
HeobxoANMO 0bpaLLaTbCa K perMoHasibHOMY ANCTPUOBLIOTOPY
AN COrNacoBaHVs MpYMeHsieMbIX MpoLeayp.

B «komnnektaumMm C YCTPOMCTBOM TakXe MPefOCTaBAAOTCA  VHCTPYKUUK U
JOKYMeHTaLUus, yka3aHHble B rnase “6 [IpunoxeHus” Ha cmpaHuye 31.

NMPEAYNPEXAEHWUE

CnefyeT  O3HAaKOMWUTbCS X TWATENbHO  XpaHUTb
npeAoCcTaBaAseMyto C YCTPONCTBOM LOKYMEHTaLMHO.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

TpaHCNOPTMPOBKA N NepemMeLLeHne

BHUMAHUE OMACHOCTb

- TpaHcnopTupoBKa ycTporicTea A0/KHa BCerja
OCYLLLeCTBASATLCANPOPECCUOHaNbHBIMKBAaNNGULMPOBAHHbIM
MepcoHanom, 4Tobbl n3bexartb MOBPEXAEHWN ero 4vacTei
13-3a yAapoB WAW Harpysok, BbI3BaHHbIX HeENpaBuibHbIMU
NoABbEMHbIMU Onepaumamun.

- Ha NoBpPexXAeHs YCTPOWACTBa, Bbl3BaHHble
TPAHCMOPTMPOBKOM U MepeMelleHnemM, rapaHTus He
pacrnpocTpaHseTcs.

- PemoOHT nnn 3aMeéHa NOBPEXAEHHbIX p,eTane|7|
OCYLLECTB/IAKOTCA 3a CHET 3aKa3suuKka 1 AOJIKHbI BbIMOMHATLCA
YNO/IHOMOYEHHbLIM nepcoHaaoM N3roToBUTENA C
MCrONb30BaHNEM TOJIBKO OPUTMHAIBHbBIX 3aMaCHbIX yacTen.

- MepemelleHne  ynakOBaHHOIO  YCTPOMCTBA  JOJIXKHO
OCYLLeCTBASATLCA B 3aBUCUMOCTM OT €ero XapakTepucTuk
(Bec, pasmepbl 1 T.4.). Ech pa3Mepbl 1 BeC OrpaHuUYeHsb,
nepemeLleHne MOXEeT OCYLIeCTBIATLCA  BPYYHYl, B
NPOTUBHOM C/ly4ae, He0HXOAMMO UCMOJb30BaTh NOAbeMHOe
YCTPOMCTBO COOTBETCTBYHOLLEN rPYy30M04BEMHOCTN.

- Py‘-IHbIe nogbeMHbIE onepaunn AO0J/IKHbI BbINMOJIHATLCA KakK
MWHUMYM ABYMA NNLLAMW.

Mocne CHATUS YMakoBKW MepeMellieHne YCTPOCTBa B YCI0BUSX 6e30macHoCTy
OCYLLECTBSIETCA B COOTBETCTBUM C yKasaHMsaMK (Morpyska u  pasrpyska),
NpUBeAEHHbIMN HEMOCPEACTBEHHO Ha YaKoBKe.

SAMNPELLAETCA

SAMPELLAETCH Bbl6bpacbiBaTb YMakoOBOYHbLIA MaTepuan B
OKPY>XatoLLLyH CpeZly M OCTaB/IATL ero Brpejenax 4ocsiraeMoctu
AeTel, Tak Kak OH MOXeT 6bITb MNOTEHLMaNbHBLIM UCTOYHMKOM
ornacHocTW. [103TOMY OH JO/KeH 6bITb YTUAM3NPOBAH B
COOTBETCTBUM C eMCTBYHOLLIM 3aKOHOAATE/IbCTBOM.
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3.3 TMepBbl BBOA B 3KCNyaTaLunio

NMPEAYNPEXAEHUA

- MepBbIi BBOA B 3KCMAyaTauMto JOKEH BbIMOJHATHCA
KBaIMOUUNPOBAHHBLIM 1 YMOJHOMOYEHHbBIM MepCOHaNoM,
KOTOpbIA  AO/MKEH 3apaHee Yyb6eauTbCs, 4YTO  JIMHUS
3N1eKTPONNTaHns COOTBETCTBYeT AelCcTByroLLEMY
3aKoHOAaTeNbCTBY, MpaBWlamM U XapakTepucTukam,
AeCTBYOLLMM B CTPaHe NCNo/ib30BaHNsA. Heobxoa1MMo Takxe
ybeanTtbca B 3GPeKTMBHOCTN 3a3eMeHNS 3N1eKTPUYECKOM
CUCTEMbI N MPOBEPUTb, YTO HaMNPsKeHWEe U YacToTa JANHUN
COOTBETCTBYHOT YKa3aHHbIM Ha MacnopTHOM Tabaunuke
AAHHbBIM.

- MNepea BBO/ZOM ycTponcTsa B 3KCnayaTaLnto
cnepyetr ybeamTbCs, 4YTO BblOpaHHas 30Ha obnagaet
XapakTepucTnkKamy, ykasaHHbIMW B naparpage “2.2 Paboyvas
cpeda” Ha cmpaHuye 8.

- MpoBepnTb, YTO ONOpHasi NOBEPXHOCTb COOTBETCTBYET
BeCy W XapaKTepucTMkam YCTPOWCTBa, SIBNsieTCS
YCTOMNUNBOI, POBHOM W Jerko OYULLAETC, YTO6bI
usbexxaTb pUCKa CKOMJIEHWUSI TPSAASU U 3arpsisHeHUs
nuLLeBbIX NpoAyKkToB. Mcnonb3oBaTb perynvpyembie
HOXXKM YCTPOIACTBa ANA ero crabnamsaymn.

- HeCO6}1I-O,£I,EH ne3Tnx MHCprKLLMVI NnoABEPraeT nojb30BaTeA
PNCKY OTKa3a yCTp0I\/'ICTBa N HECYHACTHbLIX CNy4YaeB B CBA3UN C
NnpAMbIM VTN KOCBEHHBIM KOHTAKTOM.

BHUMAHUE OMACHOCTb 3/JTIEKTPUYECKOIO YAAPA

- Ha ywiep6, npyYmMHEHHbIN MYLLIECTBY, XXNBOTHBIM 1 IIOASAM,
BbI3BaHHbI/ OTCYTCTBMEM PO3€ETKM 3a3eMIEHNS, FAPaHTUSA He
PacnpoCcTpaHsAeTcs, M OTBETCTBEHHOCTb MOHOCTBH IOXKMUTCA
Ha orepaTopa, He MPOBEpPVBLLEro Haau4yve 3a3emIeHus
M NPaBWIbHO YCTAHOBAEHHOrO U OTPEeryIMpoBaHHOIO
BblkNtoYaTens gnddepeHumansHoOM 6e30nacHoCTU.

- Ecam ncnonb3yetca agantep 419 3NE€KTPUYECKOr po3eTKy,
HeobXxoAMMO  ybeanTbCA, 4UTO  ero  3feKkTpuyeckmne
m XapaKTePUCTUKM HEe HMXe XapakTepUCTMK yCTPOMCTBA.

- HnB KOEM CNlyyae He cieayeT UCMob30BaTb MHOXECTBEHHbIE
pO3eTKu.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.3.1 MNpepBapuTenbHas oUNCTKa
I‘Iepep, Mncnoab3oBaHMEM yCTpOI7ICTBa cnegyeT BblMOJIHUTL MNMpeABapUTe/IbHYH O4YNCTKY
1 ge3nHdekyuto.

BHUMAHWE ONACHOCTb SIEKTPUYECKOIO YAAPA
Mpexze YeM BbINONHATb Kakme-nMbo onepauum no 04ncTke,
CnefyeT BCerja NpoBepsiTb, UYTO YCTPOMCTBO OTK/IHOYEHO OT
NCTOYHMKA MUTaHWS.

NPEAYNPEXAEHWUE

BbIMOMHATE  OUWUCTKY — ClefyeT  TONbKO € MOMOLLbIO
COOTBETCTBYHOLLMX YNCTALLUMX CPeAcTB. He wucnonb3oBaTtb
YMCTALLME — CPeACTBa,  ABNSAIOLWIMECS  KOPPO3VOHHBLIMU,
NerkoBOCMIaMeHsALUMUCS, UK CoAepXallne BpeaHble 415
340pOBbS NtoAel BelecTBa. He mMcnonb3oBaTh BeLLecTBa,
ncnonb3yemble AN OYMCTKA U MONMPOBKM NaTyHW, cepebpa
WAN APYTUX He YyTBEPXAEHHbIX MaTepranos.

3.3.2 ToaknoYeHMe K INeKTPUYecKoi cucteme

ﬁ BHUMAHWE ONACHOCTb 3/IEKTPUYECKOTO YIAPA

HOAK}'II'O"IGHI/IE MalLUWHBI K 3ﬂ€KTpOC€TVI N ee
npep,BaleTeanoe TGCTI/IpOBaHVIe AOJIKHbI  BbINMOJHATBECA
TO/IbKO CI'IELI,I/IaIII/IBI/IpOBaHHbIM MOHTa>XHWNKOM, o6naAa+ou.|,|/||v|
COOTBETCTBYHOLLUMMU MHCTPYMEHTAMM 1 YPOBHEM MOAFOTOBKM.

©

[na noAKoYeHNS YyCTPOIACTBA K 3/1EKTPUYECKON CUcTeMe JOCTaTOUHO BCTaBUTb BUJIKY
(1) B npeayCcMOTPeHHYIO A0/IXKHbIM 06pa3om po3eTky (2).
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3.3.3 TMoaknUueHne K rMapaBANYecKoi cncteme (TobKo ANs

mopgenein PF40EN/PFS80EN)
YctporictBa cepuit PFA0EN/PF80EN ocHalLeHbl CUCTEMOI XUAKOCTHOrO OXNaXAeHNs,
KOTOpas He JOMycKaeT neperpes naTpybka 1 3aXKMMHOr0 KoJibLia BO BPeMs 3KCTPY3uin
MaKapoHHbIX M34ennii. 3Ta CucTeMa OXNaXAeHUsa npegynpexzaaeT ypesmepHoe
HarpeBaHWe TecTa BHYTPY NaTpybKa 1 yTpaTy COOTBETCTBYHOLLIEN KOHCUCTEHLIUN.

R

[N BbINONHEH WA NOAKOYEHN K TAPaBANYeCcKOn ceTu:

- NOACOeANHUTb Tpyby nogaun BoAbl (1), MpeaocTaBAsgeMyto B KOMMJeKTauuu,
OJHOW CTOPOHbI, K CUCTEME MOZaun BOAbl, a C APYroi CTOPOHBI, K BbICTPOChEMHOMY
coegnHeHuto “IN” B 3agHeln 4YacTn yCcTporicTBa

- NOACOeANHUTL TPYDY CBa BOAbI (2), NpefoCTaBAsSeMYO B KOMMIeKTaLun, C O4HOM
CTOPOHbI, K CAVBY BOAbl, @ C APYroi CTOPOHbI, K BbICTPOCHEMHOMY COeAVHEHUIO
“OUT"” B 3a4Hei YacTn yCTpoCTBa

- NPOBeEpPUTb OTCYTCTBME yTeueK BOAbl, Me1eHHO OTKPbIBasi KpaH NoAayun BOAbl.

[insa BbINOIHEHNS COeANHEHNA TPYH C BbICTPOCHEMHbIMY COeANHEHUSMMN, LOCTaTOYHO

BAaBUTb TPyby B ObICTPOCbEMHOE OTBEPCTME, a 3aTeM HaTsHYTb ee Ha cebs Ans

npoBepky 610KNPOBKU.

[na  cHATMS Tpyb A0CTaTOYHO HaAaBUTb [0 Yynopa Ha MOABUXKHYK 4acTb,

060paYMBaloLLYIO BBICTPOCHEMHOE COeANHEHNE, U CHATL TPYOY, HaTAHYB ee Ha cebs.

NMPEAYNPEXAEHNA

ObecneunTb YCTaHOBKY 3aMOPHOro KpaHa nepes BxoA0M BObl
B YCTPOWCTBO.

3.4 Ceptnéukaumsa ETL

3.4.1 BopocHab)xeHue
Mcnonb3yinTe noctaBaseMblli 06paTHbIN kKnanaH (Tonbko ans mogen PF40EN ), 4Tobbl
MOAKNOYMTE MaLLVHY B COOTBETCTBUMN C «MECTHBIMUN CaHTEXHUYECKUMU NpaBuaaMm».

3.4.2 3ameHa npepoxpaHuTenem

Ha CTOPOHE MallHbl MMEEeTCA Aep>XXaTe/b npefoxXxpaHuTend C COOTBETCTBYHOLLMM
rnpegoxpaHmtenemMm BHyTpu. r|pl/l noBpexageHnnm 3aMeHnTb AperI7I npegoxpaHnmtenb C
TEMU Ke XapakKTepuncTtmnkamm.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.5 TlpvmeHeHune

& BHVMAHWE OMACHOCTb

- MNepeg NCNONb30BaHNEM yCTpONCTBa ybeanTbCs,
YTO BEPXHAS 3aluMTa He MoBpeXxAeHa 1 610KMpOBKa
3pdekTnBHA. He nMbITaTbCs yAansaTb WAW OCYLLECTBASTb
HeCaHKLMOHPOBaHHble BMeLLaTeIbCTBa B 6/10KMPOBKY.

- He pgonyckaTe QyHKUMOHMPOBAHKSA YCTPONCTBA B XON0CTOM
pexume.

- He kypuTb 1 He MCNONbL30BaTb YCTPONCTBA C OTKPbITbIM
nnamMeHeM B HEMOCPeACTBEHHOW 611M30CTM  OT  30HbI
pasMeLLeHMS 1N UCMONb30BaHWS YCTPOCTBA.

- KHOMKM MMET MexaHUYeCcKuii NPUBOZ; NAOTHO MPUXMUTE
NX K LIEHTPY.

3.5.1 OnuncaHue yCTPOWCTB ynpaBneHus
PF15E

1 CenexkTopHbIl MNepekatoYaTesb LyKia 3amMeca.

2 CenekTopHbIi MepekatoyaTeb 3anycka/oCTaHOBKM LUMKAA: 3anyckaeT Wan
OCTaHaBAMBaeT LMK/ 3ameca

3 CeneKkTopHbI NepekatoyaTeNb LKA 3KCTPY3UN.

CeeToanos, NpUCYTCTBYHOLWMIA C HOKOBOW CTOPOHbLI CeNeKTOPHbIX MepekatoyaTenei

(1) n (3), ykasbiBaeT Ha QYHKLMIO, aKTUBHYH B OMpeseneHHbIi MOMEHT BpeMeHW.

CeeToano ¢ 60KOBOW CTOPOHbLI CeNeKTOPHOro rnepekatoyartens (2) ykasbiBaeT Ha

Hann4me 31eKTPonnUTaHus.
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

00

CeneKkTopHbIN NepekaoyaTesb Lukia IKCTPY3Un

CenekTopHbIN MepeknoyaTesls 3anycka/oCTaHOBKWU LMKAA: 3anyckaeT Wau
OoCTaHaB/IMBaEeT LMK/ 3aMeca

[Avcnneia: oTobpaxaeT BpeMsi BO BpeMs LiMk/ia 3ameca

CenekTopHbIN NepekaoyaTesb LUukia 3amMmeca

KHOMKW perynmpoBku AINTeNbLHOCTU Talimepa.

CBeTOoAMNOS, NPUCYTCTBYIOLLMI C HBOKOBOI CTOPOHBLI CeNeKTOPHbIX NepektoyaTeneil
(1) n (4), yka3biBaeT Ha PYHKLMIO, aKTUBHYKO B OMpejeneHHbli MOMEHT BpeMeHMU.
CBeTOAMOS C BOKOBOV CTOPOHbI CENEeKTOPHOro rnepekstoyaTtens (2) ykasbisaeT Ha
Hannume 3N1eKTponuTaHus.

NMPEAYNPEXAEHWNE

Lnkn SKCTPY3U akTnBMpyeTcs TONbKO MOC/Ae akTuBaLun
LMK/a 3aMeca B TeYeHNe He MeHee OAHOM MUHYTHI.

N =

ubhw

3.5.2 3kcTpy3moHHas ¢punbepa

[N yCTaHOBKM MW 3aMeHbl 3KCTPY3MOHHOW dubepbi:
- OTKPYTUTb 3aXMUMHOe KOJibLo (1) Mpy 1CMoib30BaHWU CreumansHOro Kawuda (2),
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

npeAoCcTaBAAeMOoro B KOMMAeKTaLmm
- 3aMEeHUTb 3KCTPY3MOHHY duabepy (3) Ha NOAXOAALLYHO ANS TUMa NPOU3BOAMMbIX
NpoAyKTOB
- BHOBb YCTaHOBUTbL U 3aBNHTUTb 3aXMNMHOeE Ko/bLo (1).

3.5.3 2nekTpuyeckuin HoX (onuusa ana PF15E/PF25EN -
cepuiiHon komnnekTauuu ans PF40EN/PF80EN)

BHUMAHWE!
MepeA yCTaHOBKOIA 3/1eKTPUYECKOrO HOXa OTK/IOUMTE MaLUHY
OT UCTOYHMKA MUTAHUS.

z
KU \
| 3
.
/
= {7

PF15E

[NnA yCTaHOBKM 31eKTPNYecKoro Hoxa:

- YcTaHoBUTe HOX B cbope (1) Ha 3KCTPY3NOHHY FOPAOBUHY (2) 1 3aKpenuTe ero,
NPUKPYTUB K 3KCTPY3VMIOHHOW rOPI0OBMHE

- BCTaBUTb COEAVHUTENb (3) MUTaHWA HOXa B CreunanbHbli pasbem (7).

- BCTaBUTb COeAVHUTENb (4) MMTaHWA HOXa B CreunanbHbI pasbem.

NPEAYNPEXAEHNE

Mocne ycTaHOBKM HoOXa ybeamuTechb, UTO 4acCTb JINCTA, rAe
HaxXOAMTCS CUFHaM OMacHOCTW, obpalleHa BBEPX.

NPEAYNPEXAEHNE

MCHOﬂb3yI‘7ITe HOXX TOJIbKO Ha 3Tane 3KCTpy3nn

[nsa akTBauUMm HoXa AOCTAaTOUHO:
- HaxaTb KHOTKY (8)
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

CBeTOBOV MHAMKATOP 3aropaeTcs

BO3/elCTBOBaTb Ha perynatop (9) 4na N3MeHeHNs CKOPOCT pe3ku (B 3aBUCUMOCTU
OT TUMa NPOU3BOANMbIX MaKapOHHbIX U3AeNniA)

YyCTaHOBUTL perynsartop (9) B ucxogHoe nonoxeHve 0

BHOBb HaXaTb KHOMKY (8) 415 0CTaHOBKM GYHKLNOHMPOBAHMSA HOXa.

PF25EN - PF40EN - PFS8OEN

[ns yCTaHOBKM 3/1eKTPNYECKOro Hoxa:

- ycTaHoBUTe y3en Hoxa (1) Ha ropnoBuHY 3KCTPy3uu (2) n 3adukcupyinte ero,
3aKpPYTUB COOTBETCTBYHIOLLVIE PYUKN

- BCTaBUTb COANHUTENb (3) MUTaHNS HOXa B creuuabHbli pa3beM (7).

- BCTaBUTb COeAnHUTENb (5) MnTaHMst HOXa B cneuuabHbl pa3beM (6).

NPEAYNPEXAEHWUE

Mocne ycTaHOBKM HOXa ybeauTecb, YTO 4YacTb NACTA, TAe
HaXOAMTCS CUIHaN OMacHOCTY, obpallieHa BBEpPX.

=

=

NPEAYNPEXAEHWUE

icnonb3yiiTe HOX TONBLKO Ha 3Tane 3KCTPy3um

[na akTrBaLmm HOXa A0CTaTOYHO:

- BKAOUUTE a3y 3KCTPY3MM Ha NaHenn yrnpasiieHNs MallvHbl ANS NPUroToBIeHNS
CBEXUNX MaKapOHHbIX U3Jenni

- HaxaTb KHOMKY (8)

- CBeTOBOI MHAMKATOP 3aropaeTcs

- BO3/eiNCTBOBaTb Ha perynatop (9) Ans U3MeHeHMss CKOPOCTU pe3kin (B 3aBUCUMOCTU
OT TWMNa NPON3BOANMbBIX MaKapOHHbIX U3Zennii)

- YCTaHOBUTL peryndatop (9) B ncxogHoe rnosioxeHvie 0

- BHOBb HaXaTb KHOMKY (8) AN 0CTaHOBKM GYHKLIMOHNPOBAHWSA HOXa.

NPEAYNPEXAEHWUE

- Kaxgaplihi  pa3, korga npepbiBaeTcs paboTa  MalUMHbI,
NpepbIBAETCSA Takxke paboTa 31eKTPUYECcKoro HoXa.

-Ecnm HOX wucnonb3yeTcs  Brepeble, TO Mepej €ro
YCTaHOBKOM HEOBXOAMMO CHATb 3aLUWTHYH MNAEHKY U
TLWATeNbHO OYUCTUTL €ro, MpW WCMOAb30BAaHUN TONLKO
COOTBETCTBYHOLLMX YNCTAWMX CPeAcTB. He mcnonb3oBaTth
YMCTALLME CPEeACTBA, KOTOPble ABASKOTCH KOPPO3VIOHHBLIMU,
NerkoBOCMNAMEHSOWMNMUCA AN COAepXaT BpejHble Ans
340pOBbA Nt0Ael BeLLecTBa.

E
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.5.4 [lpumeHeHue

Huxe nprBesieHbl OCHOBHbIE $pa3bl HOPMASbHOrO UCMOJb30BaHWSA YCTPOKCTBA.

- MOHTMpOBaTb MHCTPYMEHTbI, COOTBETCTBYHOLLME BbIBpaHHOMY MpoLeccy 06paboTku
(ana dunbepbl cM.naparpad “3.5.2 Ikcmpy3uoHHas Gunsepa” Ha cmpaHuye 20, Ans
HoXa cM.naparpad “3.5.3 Inekmpuyeckull Hox (onyus 045 PF15E/PF25EN - cepuliHol
komnaekmayuu 0451 PFA0EN/PFS0EN)” Ha cmpaHuye 21).

- MoAHATE KPbILLIKY AeXW

- lMNocnepoBaTensHO BBECTU MYKY, @ 3aTe€M XUAKYHO YacTb (He BBOANTL XUAKYHO YacTb
CHa4ana, NoTOMY YTO OHa MOXET BbITeUb 13 OTBEPCTUIA Guibepbl)

XngkocTb fo/MKHA ObITb BBeAEHa B CMbIBKY U MPVIMEPHO 1 MUHYTY, UTO6bI n3bexaTb

0bpasoBaHVsA rpaHyN 1 obecneyunTb Nly4dlliee pacrpejeneHve Bnaru

- 3aKpbITb KPbILLKY AeXU.

UMK SAMECA
- BblbpaTb LKA 3aMeca C MOMOLLIbIO CMeLMaibHOro CeIeKTOPHOro nepekatoyaTens

- Ona mopaeneii, ocHaweHHbIx AVCMNIEEM: Ha gucnnee oTobpaxaeTcs MuUraroLLas
umépa, ykasbliBaloLlas TaiMep B MUHYTaX AANTENbHOCTU LMkaa 3ameca. MOXHO
OTperyinpoBatb AAUTENIbHOCTL TaliMepa MyTeM BO3JeACTBUS Ha  KHOMKWU
peryanposku

- 3anycTuUTb LMK 3aMeca, BO3JeNCTBYSA Ha CeleKTOPHbIN nepeknrodaTens 3AMNYCKA
LUUVKNIA

- Onamopeneii, ocHaweHHbIX AVCMNJIEEM: Ha frcniee 0TobpaxatoTcs OCTaBLUMeCcs
[I0 3aBepLUeHNs 3aMeca MUHYTbI

- Bo Bpems umkia 3ameca MOXHO OCTaHOBUTb YCTPOMCTBO, HaXuMas Ha
cenekTopHblin nepeknoyvatens OCTAHOBKW LWK/AA wvan nogHUMas  KpblLLKy
Aexun. MNocpeACTBOM JaHHOW onepauun ecTb BO3MOXHOCTb OTKOPPeKTMpoBaTb
(NP1 HEOBXOAMMOCTM) KOHCUCTEHLIMIO TecTa, A06aBUB MYKY WAW XUAKOCTb, YTOObI
MOMYYUTb rPaHy/IMPOBaHHOE TeCTOo, MPUrogHoe Ana 3KCTpy3nn. OpneHTUPOoBOYHas
NPOAO/MKUTENBHOCTL LMK 3aMeca coctasnger 8+10 MUHYT. YCTPOMCTBO
BO30OHOBNSAET CBOM Paboyunii LMK, TONMbKO eCn Kpbillka onylieHa v nytem
BO3/eNCTBMS Ha cenekTopHbl nepekntodaTens 3AMYCKA LUUK/A. TMpogonxaTs,
MoKa TecTo He MprobpeTeT COOTBETCTBYIOLLYHO KOHCUCTEHLMIO

- OcTaHOBUTL LMK/ 3aMeca MnyTeM BO3JelCTBUA Ha CefleKTOPHbIN nepekstovartesib
OCTAHOBKW LIMKJTA

UMK 3KCTPY3NU

- BblbpaTb LMK 3KCTPY3UW, HaxXmMMasi 3 CeKyHAbl CneuuanbHbli CenekTOpHbIN
nepeksoyaTesnb

- Ana mopeneli, ocHaweHHbIX AVCMJIEEM: nockonbky 3TO QYyHKUMSA C PYyYHbIM
yrnpaBneHneM, Ha gncriee oTobpaxaroTcs ABe YepTOYKM (- -)

- 3anycTuTb LUK 3KCTPY3UK, BO3AENCTBYS Ha CeNeKTOPHbIA nepekovartesib
SAMYCKA UMKJIA, n npoBepuUTb BbIXOZ 13 OTBEPCTUI dUIbepbl Keaaemoro Tmna
MaKapOHHbIX N3enuii

- Ona mopeneid, ocHaweHHbIX AVUCMNEEM: Ha ancnnee oTobpaXxakTcs MUHYThI,
npoLuejLlne ¢ 3arnycka Auratens

- Mocne 3aBepLUeHNst NpoLiecca 06paboTKM OCTAHOBUTb LMK IKCTPY3MK, BO3AENCTBYSA
Ha cenekTopHbI nepekntodatens OCTAHOBKW LKA,
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

A03bl HA 1,3 KI' TECTA

0,85 kr myku Tuna 00 + 7+8 any, (Kaxgoe ANLo COOTBETCTBYeT NpmbansmnTensHo 50
r nuav 50 mn), nn6o 350+400 MA XUAKUX MHFPeANEeHTOB (sliLa 1 Boja) (He0bXxoANMO
1NCMOb30BaTb He MeHee 3 AuL, AN15 NONYyYEeHNS HYXXHO KOHCUCTEHLMN TecTa).

Uunkn 3ameca gnntca npubansmntensHo 8+10 MUHYT.

MonyyeHHoe TecTo Vmeet paccbinyaThblii B, (c™m. PUCYHOK

).

EC/M K KOHUY LMKIa 3aMeca TeCTO He MMeeT PacChbinuathlil Bug, MOXHO 406aBUTbL
KUAKOCT WA MYKW B HEBO/bLUMX KOMMYECTBaX, YTOBbl MOMyUUTb  HYXHYHO
KOHCUCTEHLIO.

Ha pgaHHOM 060pyAoOBaHWM MOXHO WCMOAb30BaTh pasHble BUAbl MyKW (Myka
00, Myka V3 TBepAblX COPTOB MLUEHMLpbl, MON6sIHAs MyKa, MyKa W3 MLeHuLb
XOpacaH, LeNbHO3epHOBast MyKa);, B 3TUX C/lydasix MOXET MOHaA06UTLCA U3MEeHUTb
BbILLIEYKA3aHHYI 03y XUAKUX WHIPEAMNEHTOB (Sua WUan aiiLa ¢ BOAOW), YTO6bI
NOYUUTL MPaBUIbHYH KOHCUCTEHLMIO TecTa (pacchinyaToro B1Aa).

PekoMeHAyeMble f03bl ABASOTCS NPUBAN3NTENBHBIMU, XOTS OHU 1 6611V MPOBEpPeHb!
Ha CTaZWM NPUEMOYHbIX UCMbITAHUI,
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OUYNCTKA YCTPOMCTBA

4 OumncTKa ycTpolicTBa

BHUMAHWME OMNMACHOCTb IEKTPUYECKOIO YAAPA
Mpexae yeM BbIMOMHATL Kakne-1mbo onepauum rno o4ncTke,
cnefyeT BCerja NnposepsiTb, UTO YCTPOMCTBO OTK/IOYEHO OT
NCTOYHMKA MUTAHNA.

NPEAYNPEXAEHNE

- Bce oriepaunm no  O4YNCTKE  AOJDKHbI  BbIMO/IHATHCA
KBa}'II/ICI)I/ILI,VIPOBaHHbIM nepcoHasoM nocne O3HaKOMJIEHUA
C AdHHbIM PYKOBOACTBOM W MOJyYHeHNA MHCprKLI,MIZ Mo
3KCMayaTaun MallHbI.

- BbINONHATL  OYMCTKY  ClefyeT TOAbKO C  MOMOLLBH
COOTBETCTBYHOLLMX UUCTALLMUX CPeAcTB. He mcnonb3oBaTtb
YNCTSLLME  CPeACTBa, SIBAAKOLIMECS  KOPPO3MOHHBLIMU,
NerkoBOCMIaMEeHSILLMMUCS, UV COAepXKaLLe BpeaHble ANs
30p0Bbs N04ei BelyecTBa. He Mcnonb3oBaTb BeLLeCcTBa,
MCNoNb3yeMble ANSi OUUCTKL U MONMPOBKM NaTyHW, cepebpa
VAW APYrUX He YyTBEPXKAEHHbIX MaTepranoB.

- He cnesyeT MbITb YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO YCTPONCTBA ANSA
OYMCTKW NOJ AaBNeHVeM, pa3bpbi3rnBaHeM, MOrpy>XeHeM.

- He wcnonb3oBaTb A9 OYWCTKM YCTPOMCTBA MapoBble
NHCTPYMEHTBI.

- He wucnonb3oBatb ANS  OYUCTKM  YCTPOWMCTBA  ry6KW,
abpasnBHble MOYANKN WAN MHCTPYMEHTbI, KOTOPblE paHee
MCNOMb30BaNNCh A1 OUUCTKN METANOB UV METANIINYECKIMX
CNiaBoB.

- QumncTKy CnepyeT BbIMOAHATL TOMBKO MOC/AE MOHOrO
OMOPOXHEHUS YCTPOCTBA OT TecTa.

- MNepnoanYHOCTL ONepauuii O4MCTKI OnpesenseTcs paboyei
Cpesow ycTporcTBa 1 TMNOM 0bpabaTbiBaeMOoro NPoAyKTa.

4.1 OuuncTKa npu 3aBepLUEeHUMN NpoLecca 06paboTKu

B KOHLe KaXa0ro Lmkaa 06paboTku yCTPOMCTBO AO/IKHO ObITh HagneXallum obpa3om
OYUULLIEHO, Clefs 3a YAaNeHNeM OTIOKEHWI N OUNCTKOWM MOBEPXHOCTEN OT OCTaTKOB
NULLEBLIX MPOAYKTOB.

OumncTKa MOXET OCYLLeCTBATLCA BPYUHYO N B MOCYAOMOEYHOM MaLLUuHe.

OuncTKa Hapy>XHbIX MOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA MOXET MPOU3BOAUTBECS BAAXHOW
MSAFKOI TPSMKOM 1AW ryoKo.

Takxe cnefyeT TwaTeNbHO OYMLLATL Paboyyto MOBEPXHOCTb M BCe MpuJieraroLimne
y4acTKu.
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OUNCTKA YCTPOMCTBA

4.1.1 [AeMOHTa)>kK KOMNOHEHTOB A1 COAEeMCTBUA OUMNCTKE
,ﬂ,]‘lﬂ COAEI7ICTBVIF| O4NCTKe yCTpOVICTBa HEKOTOPbl€ KOMIMOHEHTbI MOTYT CHMATbCA.

[lnsi 3TOro HeobxoANMO:

- MOAHSATbL 3aLLMTHYIO KPbILLKY Aexwu (1)

- 0CNabuTb durKcaTop (2) 1 CHATL Ban (3)

- N3BNeYb MeCUNbHbIA MHCTPYMEHT (4)

- OTKPYTUTb U CHATb 3aXXVMHOE KobLO (5)
- CHATb Punbepy (6) 1 n3BneYb LWHek (7)

- CHSATb ranku (8) n yaanuntb gexy (9).

NPEAYNPEXAEHWNE

®unbepbl He cCnefyeT MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MalluuHe,
a TOMbKO BPYYHYyt. [10 OKOHYAHWW WCMNONBL30BAHUA WX
cnegyeT 3aMOuUNUTb B ropsyeri Boge, YTobbl MpeaoTBPaTUTh
06pa3oBaHme OTI0XKEHWN.

CHSITble KOMMOHEHTbI, KPOME TOro, YTO MOTYT 6bITh BbIMbIThI BPYYHYH, MOTYT 6bITb
rnoMeLLeHbl B MOCYAOMOEYHY MallMHy (3@ WcKI4veHueM ¢unbep, KoTopble
06513aTeNIbHO A0/KHbI MbITbCA BPYUHY!I0). [PV pyUYHOI OUMCTKE MOXHO MOrpyKaTb
KOMMOHEHTbI B rOpsiuyto BOZy, YTOBbl 061erynTb yaaneHne octaTkos TecTa.

Mpy 3aBepLUeHNN OYUCTKM CedyeT ybeamnTbCsi, YTO BCe KOMMOHEHTbl abCotTHO
YNUCTbIe U CyXMe, 3aTeEM BHOBb MOHTMPOBATb MX, AeACTBYs B 06paTHOM Mopsigke Mo

26



OUYNCTKA YCTPOMCTBA

OTHOLLIEHWIO K pa3bopke.

4.1.2

NPEAYNPEXAEHWUE

Ob6paTuTe BHUMaHME Ha BEPXHIOK KPbILIKY Noc/ie yAaneHus
6aka. [ocne wu3BneveHWs 6aka Kpbllka AO/KHA 6bITb
MOMIHOCTbIO OTKPbITON 1 HE 3aKpbITON.

CobntogaiTe cnegytoLme npesynpexzaeHns:

- He 3aKkpbiBaliTe KpbILLKy 6e3 6aka.

- HE npumeHATb cuny UaMm He onNmpaTtbCa Ha KPbILLKY Mpuv
3aKPbITUN B OTCYTCTBUE LNCTEPHBI.

-HE «nagnte HMYero Ha Kpbiwky 6e3  LUCTepHbl,
yTOObI  MpPeAoTBPaTUTL  MOBpeXAeHne  6e30MmacHoro
MVKPOBBIK/HOYaTENA.

- [Mocne CHATUSA LUMCTePHbI HEOHXOAMMO MPOBEPUTL, YTO6bI
KpbILLKa 6bl1a LOMKHbIM 06pPa30oM OTKPbITa A0 KOHLA XoZa.

OuncTKa a/IeKTPUYEeCcKoro Hoxa

OunCcTKa 371eKTPUYECKOrO HOXA MOXET MPOU3BOANTLCA BAAXHOW MSATKOW TPSAMKOWA
NAN ryBKOo.

4.2

BHUMAHWME OMNMACHOCTb IEKTPUYECKOIO YAAPA

He ponyckaTb BO3AEMCTBUA Ha 3/1EKTPUYECKNIA HOX MPAMOro
MOTOKA BOAbl, Tak KakK OH OCHalWeH 3/1eKTPUYECKNMMN
3/1IeMEHTaMK, KOTOpble MOTYT 6bITb MOBPEXAEHbI.

3ANPELLAETCA
MbITb 3/1eKTPUYECKUIA HOX B MOCYA0MOEYHO MaLLVHe.

AnvTenbHblie nepuoabl NPocTos

B cnyvae ecnv npeaBuANTCA ANUTENbHbBIV MEPUOA NPOCTOSA YCTPOKCTBa, CiejyeT:

- OTCOEAMHUTb YCTPOCTBO OT CUCTEMbI 3/1eKTPOMUTaHNS

- BbIMO/IHUTL OBLLYO OUYNCTKY YCTPOACTBA

- TWATeNbHO MOKPbITb YCTPOACTBO 3aLUMTHBIM MOIOTHOM A/ISt €70 3aLUThbl OT MbIAN U1
3arps3HeHn.
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TEXOBC/TY)KUBAHVE YCTPOVCTBA

5 Texo6cny>XmBaHwue ycTpoicTea

BHUMAHWE ONACHOCTb NIEKTPUYECKOIO YAAPA
Mpexae  4YemM  BbLINOAHATbL  Kakue-nubo  onepauumu
TeXo6CNyX1BaHNS, CiesyeT BCersa NpoBepsThb, YTO yCTPONCTBO
OTKFOYEHO OT MCTOYHMKA INEKTPOMMUTAHNS.

5.1 TMNnaHoBoe Texo6cny>xmBaHue

PerynsipHoe TexobcayxmnBaHe HeEO6X0AMMO ANst MOALEPXKAHUS PaboTOCMOCOBHOCTY
YCTpOWCTBa 1 0becneyeHns ero 6e30MacHoON KCnIyaTaLum.

5.1.1 Ta6nuua nn1aHOBOro Texo6cny>XnBaHus

OnucaHve NHcnekuymnsa YacTtoTa [OevictBue

BusyanbHebli -
Y ExeHeBHO CnepoBaTb
KOHTPOAb WNHCTPYKLMAM Mo
BusyanbHbll OYNCTKE YCTPOMCTBA U

KOHTPO/b BxearesHo paboueii 30HbI

MpoBepka pa6oueii 30HbI

OumnCTKa MaLUUHBI

OcyLecTBnsaTh
BW3YyanbHbIVi KOHTPOb
ExeaHeBHoO, NS MpoBepKu
nepes LLeNI0CTHOCTL YCTPOMCTB
paboToii 6e3oMmacHoOCTU
N 3aLLUTHBIX
npucnocobieHni

BbinmonHaTs
dyHKUMOHaNbLHoe
TecTpoBaHue
YCTPOVCTB
6e3onacHocTyH,
610KMPOBKMY, @ Takxke
3/1eMEeHTOB 3anycKka 1
OCTaHOBKM YCTPOICTBA

BbINONHATL
BU3Ya/ibHbIl KOHTPO/b
LIeNOoCTHOCTU
TabMyeKk 1 3HaKoB
BusyanbHbIl E 6e3onacHoCTU.
>XeHeaeNnbHO
KOHTPO/b B cnyvae nx
HeunTabenbHOCTN
WM OTCOeANHEHNS
3anpocnTb y
M3roTOBUTENS KOMMIO

Bun3yanbHbli
KOHTPO/b

KoHTponb ycTpoiicTB
6e3onacHoCcTn

ExxegHeBHO,
nepea
paboToi

PyHKUMOHaNbHBbIN
KOHTPO/b

MpoBepKa L,eNIoCcTHOCTU
Tabnnuek M 3HaKoOB
6e30nacHoOCTMn
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TEXOBC/TY)XKUBAHVE YCTPOMCTBA

BHUMAHWE OMNACHOCTb

B ciyyae HemcnpaBHOCTY, MOBPEXAEHWIS UM HecpabaTbiBaHWIs
YCTPOMCTB ~ 6€30MacHOCTK,  ClefyeT  He3aMeAUTeNbHO
OTKMOUNTb  YCTPOMCTBO OT WUCTOYUHMKA MUTAHWS, He
MCMO/b30BaThb €ro 1 B 0693aTeNIbHOM MopsiAke 06paTUTLCS K
U3roTOBUTENHO.

5.2 BHeouepegHoe Texobcny>xmBaHue

& BHUMAHWE OMACHOCTb

- BHeouepesHoe TexobciyxuBaHue TpebyeT creumanbHbIX
HaBbIKOB 1 0653aTe/lbHbIM 06PA30M JO/IXHO BbIMOHATLCS
V13roToBUTENIEM, KOTOPBINHE HECETHIKAKOV OTBETCTBEHHOCTM
B C/ly4ae Hecob/4eHMs JaHHOTO YKa3aHWs.

- /lloboin  TMN BMeLLaTeNbCTBa, TPebyLWmnin  AeMOoHTaxa
MexaHNYeCcKMX YacTeid, 3alMUTHbIX YCTPOWCTB, YCTPOWCTB
6e30nacHOCTW, WAM AOCTyna K 31eKTPUYECKOon cucteme
W 3NeKTPOHHbIM  MiaTaM  JO/KEH  MPOW3BOAUTLCS
NCKNOUYNTENBHO M3roToBurTenem.

5.3 B03MO>XHble aHOMaNuu GYHKLMOHUPOBAHMNSA

B 3ToM pa3gene npuBefeHbl HeKkOTOpble pelleHVs npobnemM, KoTopble MOryT
BO3HVKHYTb NMPW NCMONb30BaHUM YCTPOCTBA.

BHUMAHWE OMNACHOCTb
HeobxoAMMO OCyLLeCTBAATE BMELLATeNbCTBA TOMbKO MOC/e
MOAPO6HOro 03HaKOMMEHUSA C AaHHbLIM PYKOBOACTBOM.
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TEXOBC/TY)KUBAHVE YCTPOVCTBA

AHOomManus

MpuunHa

Bo3modkHoe peweHne

YcTpoiAicTBO He
3anyckaeTcs

OTcyTcTBME
3N1eKTpPonnTaHus

- MpoBepuTb, YTO Ha paboyem mecTe
NpUCYTCTBYET HanpsiKeHve IMHUN 1
po3eTka paboTaeT

MpoBEPUTb, UTO YCTPONCTBO AOIKHbLIM
06pa3omM NoACOeANHEHO K c1uCTeMe
nUTaHNs

MpoBepuTb, YTO NUTaHKE PO3ETKM
TOKa SABNSETCH COOTBETCTBYHOLLYVM, a
€ro XapakTepucTVKN COOTBETCTBYHOT
AAHHBIM, MPUBEAEHHbLIMU Ha
NacrnopTHON TabNNYKN N3aenns

MpoBepuTb, YTO cUCTeMa 6IOKNPOBKU
HaXOAWTCS B MONOXEHWM 3aKPbITUS 1
dyHKUMOHMPYeT

Kpbllka gexn

He 3aKpbITa
COOTBETCTBYOLLMM
obpaszom

MpoBepnTb COOTBETCTBYHOLLEE
3aKpbITVE KPbILLKNA

SNeKTpoOMOTOp VN
3/1eKTPOHHas nniata

- CBA3aTbCA € M3roTtoBuTENEM

AedekTHble
AHOMaﬂbelﬁ Mnoxo ¢yH|(|_|||/|0HV|py|-o|_u[/||‘/'| - BbIkNOUnNTb U He3amMeannTenbHo
wym npuv pemMeHb 1an OTCOeAVHUTBb yCTpOMCTBO. CBsi3aTbCsa C
q)yHKLI.VIOHVIPOBaHVIVI MeXaHun4eckne opraxsl M3rotoBuTeNneM

Cny4JaiiHbIiA KOHTaKT
3NIeKTPUYECKUX
yacTeii c Bogoii

nnun gpyrumm
XKUAKOCTAMM

Bo3geiictere nnn
KOHTAKT C XNAKOCTAMU

B cnyyae cnyvaiHOro KoHTakTa
COKNAKOCTAMU 3NEKTPUYECKNX
yactein yctpoictea, CIEAYET
HESAMEZAUTE/NIbBHO OTK/IHOYNTb
YCTPOWICTBO OT PO3ETKV TOKA 1
CBA3aTbCA C U3rotoButTenem

CunbHbIV yaap

CnyualiHoe nageHue

MpoBepuUTb COCTOAHME 3aLLNTHBIX
nNpMCNocobaeHnin (oTcyTcTBME
TPeLmH unn gepopmannii B CBA3M
c nageHviem). MNpuv nospexaeHnn
3aWUTHBIX NpucnocobneHnin, HE
ICMOJIb30BATb YCTPOMCTBO 1
CBSA3aTbCH C U3roToBUTEIEM

MpoBepnTb GYHKLMOHMPOBaHVe
yCTPOViCTB 6e3omacHocTL. B cayyae
noBpexXAeHVs U HapyLLeHNs
dYHKLNOHMPOBaHNS YCTPOMCTB
6e3onacHoctn, HE NCMOJTIb30OBATb
YCTPOWICTBO 1 cBA3aThCs C
N3roToBUTENIEM

MpoBepuTh OTCYTCTBUE LLYMa U
aHOManuii. B cnyuae aHoManbHoro
wyma, HE NCMOJIb3OBATb
YCTPOWICTBO 1 cBA3aThCS C
M3roToBUTENEM
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NMPNNOXXEHWA
NPEAYNPEXAEHWNE

Eciv B pesynbTaTte BO3MOXHbIX PELUEHWUA YCTPOWCTBO He
3anyckaeTcsi, cnesyet 06paTUTbCs K VI3roToBuUTeNto.

54 YTunusauyusa

Kak wu npn BBOAE B 3KCNayatauynto wn TeXO6C}'Iy>KI/IBaHI/II/I, B KOHLEe CpoOKa
C}'Iy)K6bI yCTpOVICTBa onepaunnm no AeMOHTaXy TakKXe J[OJ/KHbl BbIMO/IHATLCA
KBanMPULMPOBaHHbLIM NMEPCOHANOM.

310 nspenne CoCTonT M3 pasiINndHbIX TUMOB MaTepuanoB: HEKOTOPbIE MOryT 6bITb
nepepaboTaHbl, Apyrve nognexart ytuamsaumn. CnegyeT y3HaTb O CUCTeMax
yTUAM3aLUMN UM nepepaboTky, MNpefyCMOTPeHHbIX JAeNCTBYHLWMMY Ha Ballen
TeppUTOPUY MPaBUAaMU ANA STON KaTeropum NPoAyKLNN.

BHUMAHUE OMNMACHOCTb

- HekoTopble  4acTu  MPOAYKUMW  MOFYT  CoAepXaTb
3arpsisHslOLWLMe WA OMacHble BeLLeCTBa, KOTOpble MNpw
VX Bbl6pOCE B OKPYXatOLLyH Cpejy MOryT HaHecTu Bpej
OKpY>atoLLeit cpesie 1 340POBbIO YenoBeka.

- MecTHble npaBnaa MOTyT npeaycmMaTpuBaTb CEPbE3HbIE
LIJTpa(I)bI 3d HE3AKOHHYH YTUIM3aL O 3TOW npoaykunn.

NPEAYNPEXAEHWUE

B cooTtBeTCcTBMM C nNpuBeAeHHbIM C 6GOKOBOM

CTOPOHbI CMMBOOM, 3anpeLLaeTcs BblbpacbiBaTb

3Ty NPOAYKUMIO B 6bITOBble 0OTX0Abl. Crneayet
OCyLLEeCTBAATL “OTAeNbHbIN c6op” ANs yTUAN3aLmn

B COOTBETCTBUM C MeTOAaMu, NpeaycMOTPeHHbIMU
pevicteytoliumn - Ha  Baweinn  Tepputopuv
npasuiamu, NN BEPHYTb 13jenre npojasLy npu

MOKYMKe HOBOMO 3KBWBAa/IeHTHOIO MPOAYyKTa.

6 [lpwvnoxxeHusa

B koMniekTaumm € ycTpoCTBOM NPesoCTaBAsSeTcs CnelyroLas JoKyMeHTauns:

- NHcTpyKumMm no akcnayaTaumm 1 TexobCny>KMBaHmo

- [leknapauyya 0 COOTBETCTBUN

- Apyrvie JOKYMEeHTbI 4151 UCMO/Ib30BaHNSA YCTPOMCTBA B YC/IOBUSIX 6@30MacHOCTU.

NPEAYNPEXAEHNE

CnegyeT  0O3HAKOMUTbCS U TWATENbHO  XPaHWUTb
NpesoCTaBAsieMYHO C YCTPONCTBOM AOKYMEHTALIMIO.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato ’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiere, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlieBit jede weitere vom Wiederverkiufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
méngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustdndigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningfin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagio e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢éio ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nio reentram na mesma os consumiveis ¢ os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relag@o a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico € reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSA TAPAHTUA

- Hacrosigas rapanTust aeiicTBUTENbHA B TeueHHe 12 MecsueB W 00yCIIOBNeHA HPEIbSBICHHEM
HACTOSIIIETO CePTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE WIH (paKTypoi,
TIOATBEPIKJAIOIIEH /IaTy TOKYTIKH.

- Ha m3nienme npeocTaBizsieTcst rapaHTHsl IPOTUB M3bSHOB U JIC(PEKTOB MATEPHAIIOB, H3rOTOBICHHSI
1 cOOpKH B TEUCHHE CPOKA, YKAa3aHHOTO B HACTOsIIEM ceprudukare. ['apantus 3akmodaercs B
MPOBE/ICHUN 3aMEHBI MM PEMOHTA JIe)eKTHBHBIX YacTeil, COCTABISIONMX M3eime. [apaHTist He
BKJTFOYAET B ceOsl 3aMeHy M3/IENHs B Pe3y/IbTaTe PEMOHTA BCIIE/ICTBHE TTOTOMKH.

- Takum 00pa3oM, rapaHTisi OrpaHHYMBAeTCs OECIUIATHBIM MPOBEICHUEM 3aMEHBI MIIM PEMOHTA
YacTel, KOTOpbIEe 1O YCMOTPEHHIO TPOM3BOJMTENS CUMTAIOTCS HEHCTIPABHBIMH. I'apaHTHs He
PacIIpOCTPaHsETCs HA PACXO/HbIC MATEPHAIIBI M HHCTPYMEHTBI.

- I'apaHTHIHBIEC YCTYTH OKA3bIBAIOTCA THIIEPOM, Y KOTOPOTO ObLTa COBEpINEHA TOKYIKA, WIH, B
KauecTBE  AIBTEPHATHMBBI,  (PUPMOI-TIPOM3BOAMTENEM, TPUYEM  MOAPA3yMEBACTCA,  UTO
TPaHCIIOPTHPOBKA OPraHKU3yeTCs M BBINOJHACTCA 3a CYET KIMEHTA H IO/l €10 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- T'apanTus yTpaumBaeTcss B Cllydae HENpABHJIBLHOIO OOpALCHMs C HM3IEIMEM HIM PEMOHTa,
TIPOBEZICHHOTO HEYTOIHOMOYEHHBIM TIEPCOHATIOM.

- Hacrosias rapantus 3amMeHsieT co0oii ¥ HCKII0YaeT o010 IPYTYIO FAPAHTHIO, HOIYYEHHYIO OT
JWyiepa 10 3aKOHY I 110 KOHTPAKTY, M ONpe/eNseT BCe NpaBa KIMEHTa B OTHOLICHHH W3BSHOB U
nieheKTOB H/MIH HEJOCTaTKa KauecTBA IPUOOPETEHHBIX W3IEIIHIA.

- Ipyt BOSHMKHOBEHHH JIFOOBIX PA3HOIIIACHI FOPHIMYECKOTO XapakTepa KOMIIETEHTHBIM CYHTAeTCs
cya . Puvman — Uramst — E - Iy mr06oi paBOBOI CTIOp SABIISIETCSA MPU3HAHHBIM KOMITETEHTHBIM
CYJIOM KMTEJILCTBA M3TOTOBUTENSL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestér i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt &r defekta. Den ticker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin 4r saledes begrinsad till erséttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar déligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforsiljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ar
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist dr erkdnd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazolé szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredé meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cseréjébdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termek
cseréjet a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, csergjere korlatozott, amik a gyarto
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikddnek. Nem érveényes anyagkopasra ¢s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas eérvényét veszti ha a terméken nem hozzaértd és nem meghatalmazott szemely
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit €s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerzédes vagy
jog alapjan ¢s meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOI EITYHZHZ

- H gyybnon éet Sdpreto 12 pives Kot VTOKELTOL 6TV TIPOSKOLLOT| VTYPAPOL TOL KOTEAANAOL POPOAOYLKOD
£yypipov 1 Tipokoyiov o averypiper T uepopmviot yophe.

- To mpoidv eivon eyyunpévo 1oL otéhetes Kot EAOTIOUOTO. VAKQV, KOTOOKEVG Kot GUVOpLOAdYnong yiot 12
veg amd Ty nuepopmvio: ékdoorg tov TpoAoyiov. H eyydnen kodimel my ovikotdoTtoon 1) Ty EmoKeDT Tov
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL ToPoLSIowy Ta elattdpate. [ kovéva Adyo, Sev mpoPrémel mv ol
AVTIKOTAOTOOT) TOV TPOIOVTOG OE TEPUTTRIOT| TERVIKTG ENEPOOTIG ETOKEVTG.

- Zuvendc, 1) £yyonoT| KaADTTTEL LOVO T SWPERV OVTIKOTAGTOON) 1) ETOKELT] TV HEPGV TI0V, KATE TNV KPioT) Tov
KOTOOKELOOTY), outodefy ke OTL ToPOLSIELov TpoPANLoTeL AEttovpyias. Aev KOADMTEL TOL VOAMDOTLLOL VAUKE. Kot
oL pyoieioL

- Ot ummpeoieg TeqVIKNG VIOCTNPIENG OV KUADTTOVTOL O/td TV EYYONON TAPEXOVIOL OO TOV TWANT} TOL
TPOIOVTOG 1, EVOAMDKTIGL, 00 TNV KorTaioKevdoTpa etonpeic. Evwoeiton ot m petagopd tov mpoidvtog O yiver pe
@povida, Sommdvn Kot eVt Kivbvo Tov ki)

- H gyylnon nowet va 1oydeL 6€ TepiTteon T1ov To Tpoiov TapaPacTel 1) EmMOKEVOOTEL 0mtd ) 6£0061000TNHEVOLG
TENVIKOUG,

- H mapodoo eyytmon ovikafiotd Kot akupdver OAES TIG TPOTTYOUHEVES EYYUNOEIG TTOL EVOEYOUEVMG TOPELXE O
TOANTAG, He Pdon 0 Voo 1) Kémoto cupPdhato, Kon kabopiler oo To dtkadpote Tov TEAGT OG0V apopd. T
EAOTTOUOTOL KO TV EAAENYT) OVOLLEVOLEVING TIOLOTITOS TV TTPOIOVTIV TTOL IoKTHONKaV.

- ' k6B vopuk| Stapopd avoryveapileton oppodio SIKAGTIPIO TG KATOUKNG TOV KOTOCKEVAOTH.
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