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Дом кофе - цели потребителей



3

Больше мужчин, чем женщин
В возрастной группе от взрослого до зрелого (старше 45 лет)

в странах, где кофе – это круто/ модно, можно найти и более молодых «кофейных хипстеров»
Частота употребления: 2-3 чашки и больше

• Ради этого они готовы инвестировать в премиальный продукт:

• Полупрофессиональная ручная машина для тех, кто хочет 
сохранить полный контроль, соблюсти ритуал и получить 
полный «опыт бариста», а также похвастаться

• Программируемый супер автомат высшего уровня, если они 
хотят скорости и удобства в приготовлении

ЦЕНИТЕЛЬ - ГЕДОНИСТ

КОФЕЙНОЕ ПОВЕДЕНИЕ ПРЕДПОЧТЕНИЯ МАШИНЫ

• Кофе – это удовольствие, а иногда даже хобби
• Считают кофе сложным напитком, требующим определенных 

навыков
• Некоторые играют с молочным искусством (milk art)
• Им нравится, когда другие признают их компетентными
• Запах и аромат имеют решающее значение
• Они разбираются в происхождении зерен и их обжарке
• Они “амбициозные бариста”: придают большое значение 

ритуалу приготовления кофе

Источник: BVA Doxa Рынок кофемашин для эспрессо Путь клиента, динамика выбора, конкурентный сценарий, портреты покупателей. Итоговый отчет SMEG, июнь 2021 г.

Дом кофе - цели потребителей
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ОПЫТ БАРИСТА
• Профессиональный внешний вид
• Точный контроль температуры
• Полностью укомплектована аксессуарами

ПРОСТОТА ИСПОЛЬЗОВАНИЯ
• Готовность менее, чем за 4 минуты благодаря системе термоблоков
• Предустановленная функция кофе или ручная активация экстракции
• Специальная программа удаления накипи для поддержания 

производительности

ВЫСОКАЯ ПЕРСОНАЛИЗАЦИЯ
• LCD-дисплей для установки различных настроек кофемашины и параметров 

производительности

Производительность профессионального уровня для ежедневного приготовления кофе

MADE IN ITALY

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02

199 990 руб.
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Металлический корпус

Профессиональный капучинатор 
(стимер) из нержавеющей стали                     
с силиконовой трубкой

Профессиональный 
портафильтр из 
нержавеющей стали ø58 мм

Матовый алюминий 
Фронтальная панель

Поддон для капель из 
матового алюминия

Верхняя часть корпуса из 
нержавеющей стали для 
пассивного подогрева чашек

Отделка & материалы

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Отделка & материалы

* Zamak — семейство цинковых сплавов, легированных алюминием, магнием и 
медью. Эти сплавы отличаются содержанием алюминия примерно в 4 %. Главная 
область применения сплавов семейства ZAMAK — литьё под давлением. Из 
сплавов этого семейства изготавливают различные детали и готовые литые 
изделия сложной формы.

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02

Металлический 
хромированный логотип

Голова заварочной группы 
хромированная, Zamak

Рычаг переключателя 
хромированный, Zamak

Съемный поддон для 
капель с крышкой из 
нержавеющей стали

Переключатель пара/ 
горячей воды, Zamak*
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Тройная система Thermoblock

Отдельный термоблок для заваривания 
кофе
Гарантирует быстрый нагрев кофемашины

Отдельный термоблок для 
подачи пара
Гарантирует быстрое 
переключение на пар/ 
горячую воду

Активно подогреваемая головка группы 
заваривания
Для точного контроля температуры во время 
экстракции

Основные особенности

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Манометр давления для 
проверки эффективности 
экстракции

Поворотный переключатель
Для подачи пара или горячей 
воды

Рычажный переключатель
для ручной активации 
экстракции кофе

LCD-дисплей с 3 кнопками
для предустановленной экстракции кофе 
и навигации по меню настроек

Съемный резервуар для воды 1.7 л

Основные особенности

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Символ ПАР
Этот символ горит, 
когда выбрана функция 
подачи пара

Символ ГОРЯЧАЯ ВОДА
Этот символ горит, когда 
выбрана функция подачи 
горячей воды

Сигнал необходимости 
залить воду

Сигнал необходимости 
очистки от накипи

Температура заваривания кофе

Когда кофемашина готова к 
работе на дисплее 
отобразится установленная 
температура заваривания

LCD-дисплей
Интерфейс

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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• Одна чашка
• В меню настроек → навигация по меню настроек

• Две чашки
• В меню настроек → навигация по меню настроек

• Короткое нажатие: переключение с функции 
ПАР на функцию ГОРЯЧАЯ ВОДА

• Длительное нажатие: вход в меню настроек
• В меню настроек → подтверждение значений 

меню настроек

Кнопки

Интерфейс

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Кофе можно экстрагировать двумя способами

Экстракция кофе

1. Использование доступный предустановленных функций:
• Экстракция начнется и остановится автоматически при достижении 

заданного количества напитка.
• Можно настроить количество напитка для предустановленных функций.

2. Вручную, с помощью рычажного переключателя:
• Чтобы начать экстракцию, переместите рычаг переключателя вверх.
• Как только вы достигнете желаемого количества напитка, 

остановите экстракцию, переместив рычаг вниз.

В обоих случаях во время экстракции на дисплее будет отображаться 
таймер

Интерфейс

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Активация функций ПАР/ ГОРЯЧАЯ ВОДА

• Из стимера подается как пар, так и горячая вода

• Для подачи пара или горячей воды нужно повернуть ручку 
против часовой стрелки

• Для переключения с пара на горячую воду, и наоборот, нужно 
нажать центральную кнопку под дисплеем

• На дисплее загорится специальный значок, как только термоблок 
достигнет заданной температуры

Интерфейс

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Параметры Доступные значения

Язык EN  – DE  – IT  – ES  – FR

Единица измерения (для температуры) °C - °F

Температура кофе с 90°C до 100°C (92°C по умолчанию)

Предварительная инфузия (определяется 
продолжительность предварительной 
инфузии)

1  –  2  –  3  –  4  –  5

Интенсивность пара 1  –  2  –  3 

Время перехода в режим ожидания 5 мин.  –  10 мин.  –  30 мин.  – 60 мин.

Eco-режим (термоблок пара/ горячей воды 
отключен) On   –   Off 

Уровень жесткости воды 1  –  2  –  3

Очистка от накипи On   –   Off 

Сброс заводских настроек да – нет

Чтобы войти в меню настроек, нажмите кнопу выбора ПАР/ ГОРЯЧАЯ ВОДА 
и удерживайте ее в течение 5 секунд

Меню настроекИнтерфейс

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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• Мощность: 1650 Вт
• Система нагрева: тройной термоблок
• Давление помпы:  15 бар
• Объем резервуара для воды: 1,7 л
• Объем питчера:  450 мл
• Портафильтр из нержавеющей стали Ø58 мм
• Темпер из нержавеющей стали Ø58 мм
• Двойной излив
• Пассивный подогреватель чашек
• Поплавковый датчик
• Ручная экстракция кофе, предустановленные функции приготовления 1и 2 

чашек и пользовательские настройки
• 3 уровня интенсивности пара и Горячая вода
• Съемный поддон для капель
• Таймер экстракции

• LCD-дисплей для регулировки настроек
• Язык
• Размер порции
• Температура экстракции кофе
• Предварительная инфузия
• Режим ожидания
• ECO-режим
• Уровень жесткости воды
• Очистка от накипи

• Размеры (Ш x В x Г): ): 220 x 360 x 430 мм
• Вес 12 кг

Технические характеристики

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Фильтры с одинарным дном/ без давления                   
(1 или 2 чашки) 

Фильтры с двойным дном/ для заваривания под 
давлением (1 или 2 чашки) 

Питчер для молока

Щеточка для чистки

Тест-полоска для определения жесткости воды

Полный комплект аксессуаров

Темпер из нержавеющей стали

Основные особенности

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Фильтры с одинарным дном, без давления Фильтры с двойным дном, под давлением *

Выбор профессионалов Рекомендовано для 
начинающих

Помол Fine

* Под перфорированным дном есть дополнительное дно с одним отверстием в центре. При 
продавливании готового напитка сквозь маленькое отверстие создается дополнительное 
давление.

Помол Superfine

Снижает негативный эффект от неправильного более крупного помола или 
неправильной темперовки кофе

При использовании помола Superfine экстракция будет очень медленной, а 
кофе перенасыщенным с темной пенкой крема

Большинство ценителей эспрессо согласны с тем, что при некоторой 

практике этот тип фильтра готовит лучший кофе, чем тот, который готовится 

с дополнительным давлением.

При использовании кофе более крупного помола кофе будет водянистый, с 
кисловатым вкусом и слабой пенкой крема

Требует равномерного помола, правильной темперовки и свежих зерен кофе

Красивая пенка крема (за счет дополнительного давления)

Красивая пенка крема (за счет качества и свежести зерен и техники 
темперовки)

Кофейная таблетка влажная, что затрудняет уборкуКофейная таблетка сухая, легкая уборка

Сложно анализировать результаты для совершенствования процесса 
приготовления

Удобная обратная связь, проще понять где были допущены ошибки в 
процессе приготовления

При правильном использовании качество эспрессо выше

Фильтр имеет значение
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EGF02***

Superfine

Fine

Medium

Fine

Medium

CoarceEGF01/11***

EMC02***

ECF02***

ECF02***

DCF02***

DCF02***

Правильный выбор помола – отличный результат
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Найти:
• Руководство по первому использованию
• Советы и рекомендации по продуктам
• Очистка и обслуживание
• Инструкция и техническая документация

• Пользователь может легко найти QR-код, сняв поддон для капель. 
• Отсканируейте QR-код, чтобы получить доступ к приложению My Smeg Assistant

Приложение My Smeg Assistant

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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Доступные цвета

Эстетика Collezione

MADE IN ITALY

Черный 
матовый

Изумрудно-
зеленый 
матовый

Белый 
матовый

Дизайн & эстетика

Кофемашина эспрессо Minipro EMC02
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