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ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRITEUSEN
FREIDORAS ELECTRICAS
SNEKTPUYHECKNE ®PUTHOPHWLLbI



Friggitrici da 4 L Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox AlSI 304- cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchi in plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili - raggiunge i 180°C in
circa 10 minuti.

Fryers capacity 4 L Table-top models. Casing, bow!l and lid in AISI 304 stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel heating elements - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat for
independent use - header and heating element removable - reaches 180°C in
about 10 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox AISI 304 - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des
paniers en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles - atteint 180°C en 10 minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Korbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe
und Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Heizelemente aus
Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit Rickstellknopf - Zwei-Wanne - Versionen
mit Doppelthermostat fUr den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Heizelement - erreicht 180°C in ca. 10 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable AISI 304 - cestas desmontables de alambre cromado - asas de
cestas y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con
doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias desmontables
- alcanzan los 180°C en unos 10 minutos.

4 n GpuTOpHULLL. HacTonbHble Mogenn. Kopmyc, Yalla v Kpbilka W13
Hepxasetowern crann AlSl 304 - CbemHble KOP3WHbBI U3 XPOMVPOBAHHON
MPOBOIOKN - PYYKN KOP3UH W KPBILLEK 113 TEPMOV3ONALMOHHOMO MaTepuana -
PE3NCTOPbI 13 HepXaBeroLLEel CTann - MPejoXpaHNTeNIbHbIe TEPMOCTaThI.

C KHOMKOM cHbpoca - Bepcun € ABYMSA 6bapabaHaMy 1 HE3aBUCUMBIM ABONHbLIM
TEepPMOCTaTOM - TO/I0BOA W CBEMHBIMW HarpeBaTeNbHbIMY 31eMEHTaMN -
pocturarot 180°C npuMepHO 3a 10 MUHYT.

2,5+25kw
230V/1N/50-60Hz
50+190°C
4,5 Kg/h 4,5+ 4,5 Kg/h
6L 6+6L
4L 4+4L
0,5Kg 05+05Kg

175 x 440 x 310(h) mm

4,5Kg

380 x 420 x 330(h) mm

9.5 Kg

5Kg

11 Kg

270 x 440 x 400(h) mm

480 x 430 x 355(h) mm

0,047 m3

0,073 m3




