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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

onaeooapum Bac 3a npuobpemenue Hawetl mexHuxu.

Mbt ysepenwl, umo Bwi coenanu npasunvhbiil 6b100p. JanHulil
HPOOYKM YOOBIEMBOPSEN CaAMbIM BbICOKUM MPebO8aHUSIM U
omeeyaem MupoBbIM CMAaHOAPMAM, €20 COBPEMEHHBII GUO,
PaspadbomanHblll IYHUMUMU  €8PONCUCKUMU  OU3AUHEPaMU,
genuxonento ykpacum Bawy xyxuio.

IIpocum Bac snumamenvhno npouumamv UHCMPYKYUio no
00CTYAHCUBAHUIO U IKCHAYamayuu 00 NycKa YCmpoucmad.
Cobnwodenue codepocawyuxcs @ Hell peKxoMeHOAyull
sawyumum Bac om eo3modcnvix nenpusmmocmeti npu
HenpasuIbHOl IKCHIYamayuu MuKpogoIHo8ol nedu, da
maxaxce nozeorum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxennyamayust MukpogoniHogoii neuu
byodem coomeemcmeosams HACMOAULell UHCMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6yoem padosams Bac doneoe epemisi.

Hawu muxposonnosvie neuu noiHocmsio coomseemcmeyiom
OCHOBHBIM mMpebosaHusM 06e30nacHocmu, 2ucuensvl u
3auumsl oKpydlcaroujeli cpeovl, Co2lacHO OUPEeKMuUsam
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepicoeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUYU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelCEYIOUWUMU
Ha meppumopuu Esponeiickozo coobwecmea, a makoice
nOIHOCMbIO omeeyaiom 6cem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nOOmMeEepHCOaemcs cepmupuKamam. COoOmeemcmesus.

C mouicnvlo 0 OanbHeluleM NOBbIUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUUX
MUKDPOBONIHOBBIX neyell Mbl 0Casisem 3a coooll npaso Ha
BHeCceHUe UBMEeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOUCMEO, GIUIOUUX
TOTLKO NONOACUMETHHO HA NOMPEOUmMenbeKie Kavecmea u
cgoticmea npooykma.

Kenaem Bam a¢hgpexmuernoco nonv308ariust MUKPOBOIHOBOL
neuwvio Hautell hupmoi.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81AI0UUECS
npeomemom nacmoswel Hncmpykyuu, npeonasHauersi
UCKTIOYUMENBHO OJ151 OOMAUIHE20 NONb30GAHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed over a work top.
Make sure that surrounding materials are heat
resistant. The microwave oven shall not be placed in a
cabinet.

Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

To ensure sufficient ventilation, the distance of
the back of microwave to the wall should be at
least 10 cm, the side to the wall should be at least
5 cm, the free distance above the top surface at
least20 cm.

The appliance must be positioned so that the plug
is accessible, and must ensure a good grounding
in case leakage, ground loop can be formed to
avoid electric shock.

The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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FURDENINSTALLATEUR
EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann Uber einer Arbeitsplatte
eingebaut werden. Das Mdbelmaterial muss
hitzebestandig sein. Die Mikrowelle muss nichtin einen
Schrank eingebaut werden.

+ Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerét darf nicht in der
Nahe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Um eine ausreichende Beluftung zu
gewahrleisten, der Abstand der Ruckseite des
Mikrowellen an der Wand mindestens 10 cm
betragen, sollte die Seite an der Wand
mindestens 5 cm, der freie Abstand Uber der
oberen Flache mindestens 20 cm betragen.

» Das Geréat muss so positioniert, dass der Stecker
zuganglich ist, und muss eine gute Erdung bei
Leckage zu gewéhrleisten, kénnen
Brummschleife gebildet, um einen Stromschlag
zuvermeiden sein.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht
beschédigt ist. Uberprifen Sie, ob die Tir richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tir sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgeflhrt werden.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Gerétes alle obenangefiihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU
MHCTPYKLUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA MUKPOBOJTHOBOW NMEYU

MwukpoBofHoOBasi Neyb NpeAHasHayYeHa Ansi yCTaHOBKM
Ha cTtone. MeGenb gormkHa ObiTb WU3rOTOBMEHa U3
HarpeBOCTOMKOro Matepuana. MukpoBonHoBasi neyb
He JomKHa BCTpamBaTbCs B LUKad.

* Pa3mecTuTe MUKPOBOITHOBYHO NEYb Ha MITOCKON U
ycTonumBon nosepxHocTn. OHa He JormkHa
HaxoauTbcsa BNMU3KO K KakUM-NMOO MCTOYHMKAM
BbICOKOW TemnepaTypbl, paguo unu
TeneBU3NOHHbIX BOJTH.

e [na obecnevyeHnst AOCTATOMHOW BEHTUNALMUN,
pacctosiime oT 3agHen CBY kK cTeHe O0mKHO
ObITb He MeHee 10 cM, CTOPOHbI K CTEHE OOIMKHO
OblTb HE MeHee 5 cm, cBobGOQHOE paccTosHME
BblLLIE BEPXHEN NOBEPXHOCTM HE MeHee 20 cMm.

* [pnbop pomkeH GbITb YCTAHOBMNEH TaK, YTOObI
po3eTka Oblna OOCTYMHOW, U OONXHbI
obecneynTb XOpOLYK MOArOTOBKY, B Crnyyae
yTeudkun, KOHTypa 3asemneHus moxeT ObiTb
chopmMmnpoBaH, 4ToObl M3bexaTb NopaKeHus
3MNEKTPUYECKMM TOKOM

* [lepegHas NOBEpPXHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3aWMTHOW nneHkown. lepen
nepBbIM MCMONb30BaHMEM TLATENbHO yaanuTte
3TY NNEHKY, HAYMHas C BHYyTPEHHEN YacTu.

* OTkporTe OBepuy MUKPOBOMHOBOW MNeyu U
N3BMNeEKUTE BCe Haxoddlimecs Tam npegMeTbl U
yaanuTe ynakoBOYHbIA MaTepuan.

BHumaHue! He ygansinte 3awmTHble NSACTUHKK
M3 cngbl Ha CTEHKE BHYTPEHHEN 4acTu
MMKPOBOJTHOBOM NeYvn. QT NIaCTUHKM 3alLMLLaT
reHepaTop MUKPOBOJIH OT XXMpa N YacTUYeK NULLW.

* YbeguTecb, YTO ABEpLA MUKPOBOSTHOBOW Meyu
3aKpblBaeTCs MpPaBWUIbHO M YTO BHYTPEHHASN
NOBEPXHOCTb ABepubl U PPOHT NeyYn He
nospexgeHbl. Ecnn Bbl oGHapyxute ntboe
NOBpPEXOEeHNE CBSXUTECb C CEPBUCHON
cnyx6omn.

BHumaHune! MoOHTaAX M noakntoyeHune
MWKPOBOMHOBOW Meyn AONMXKHbl NPOBOAUTLCS
TOMbKO KBANMMULUMPOBAHHbLIM CNELIMAnMCTOM.

BHumaHune! M3rotoButenb He HECET HUKAKOMN
OTBETCTBEHHOCTW, €CIM MpPU YyCTaHOBKe npubopa
He Obinu cobnodeHbl BCe BbllLIENPUBEOEHHLIE
npeanucaHus.

7
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

* The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

« The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach atemperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstidnden in Berlihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

+ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemdafl den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter mussen bei dem installierten Geréat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerit nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerét nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fir die
h&usliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur,um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAKNIOYEHUE K NTEKTPOCETMU

Mepen nogknoYeHWeM YCTPOMCTBA K 3MeKTPOCeTH,
Heobxoaumo ybeanTbes, YTo

e ceTeBOW Kabenb He BXOAMUT B KOHTaKT C
BIIaXkHbIMUW UM OCTPbIMY NpeaMeTamMu. Bbicokue
TemnepaTtypbl Takke MOryT NoBpeanTh Kaberb;

* napameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT Tabnuuke c
TEXHUYECKUMU AaHHBIMU 1;

e 3NeKTpoceTb 3a3eMfieHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLNMN NPEANUCAHUSIMMN.

3asemneHune gaBnseTca HeobGXOAMMbIM YCNOBMEM
npaBuibHOM akcnnyaTtauun. Ecnu MmukpoBonHoBas
neyb He obopydoBaHa Kabenem w/ vnM LUTEKEPOM,
NPUMEHSINTE TONBKO MaTepuanbl, COOTBETCTBYHOLLME
AaHHbIM, YKa3aHHbIM B Tabrnuyke, KOTOpble MOryT
PyHKUMOHMPOBaTb B paboyem pexume Temneparyp.
KaGenb HM B KOeM crnyyae He OOMKeH HarpeBaTbCs
Bblle TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHus HENOCPEACTBEHHO K an.
ceTu, HeobxoauMmMo ucnonb3oBaTb cneunanbHbli
aBTOMaTUYECKNIN BbIKMAOYaTENb C 3a30pPOM MeXay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, NO3BONSAOLLNIA OTKIHOYaTb
npunbop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OJaHHbIM OEeNCcTBYWOLWUX npeanMcaHnim (kento—
3efeHbll Kkabenb 3a3eMneHUsa He AO0NXKeH
npepbIiBaTbCA OaHHbIM BbikNtovatenem). Ltekep nnu
aBTOMaTUYECKMI BbIKHOYaTeNb Ha MNpPaBUIIbHO
YCTaHOBMNEHHOM Npubope OOMKHbI ObiTb BCEraa nerko
jocsraembi.

BHumaHune! He nonb3yntecb yCTPOMCTBOM,
€Crnn ceTeBoOW kabenb Unu LTeKep NOBpPEXAEHbI,
€ecnn ycTpoucTBo paboTaeT He NpaBUITbHO WNN
W vMeeT noBpexaeHus, unum 6bIN0 ypoHeEHO.
CsaxuTechb C cepBMCHON CIyX060i.

BHumaHune! OTa MuUKpoBONHOBAasA MNeyb
npegHasHavyeHa TONMbKO ANA OOMAaLWIHErO
ucnornb3oBaHus! cnonb3ynTe YCTPONCTBO TONbKO
A58 TOro, YTO6bI FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 3 — 5 minutes
at maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be

' Attention! Never switch on the microwave when it
m damaged. RISK OF DAMAGE!

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m |willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

* Putthe turntable ring 3 from above the support1.

» Puttheturntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions given in
the section Care and attendance.
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VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grandlich mit Seifenwasser gesdubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 3 — 5 Minuten auf
Hoéchsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsricksténde eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerlche verursachen
kénnten.

Achtung! Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht
ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich keine Speisen im Garraum befinden.
m BESCHADIGUNGSGEFAHR!

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

« Fihren Sie das Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstickes 1.

 Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

S&dubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehoérteile gemaly den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.

RU
NnoAroToOBKA

Mepen nepBbIM NONb30BAHUEM TLUATENBHO OYUCTUTL
MUWKPOBOJSTHOBYHO NeYb MblSTbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO
NPOMbITb YMCTOW Bogon. B TevyeHne npumepHo 3 — 5
MUWHYT NporpeTb rpunb A0 MaKCUManbHOWN
TemnepaTypbl, Npyu 3TOM HENTPaNM3ywTCa BCe
Xnpocoepxaline BeLwecTBa, UCMNONb3yemble MNpu
npoun3BoAcTBEHHOW 06paboTke u3genusi, Kotopble
MOryT 00yCnoBuTb MOSIBIIEHNE HEMNPUSITHbIX 3anaxoB
Npv NepBOM NPUroToBNEHMM Brito.

BHumaHue! He BknoyanTe MMKPOBOMHOBYHO NMeYb
nycTon. 3TO MOXET neperpy3nTb U NoBpeanTb ee,
Korga BHyTpu He HaxoanTtes nuwa. OMACHOCTb
m NOBPEXOEHUA!

BAXHO!!!

B kauyectBe Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTU HeOobXxoaumo
nepen Kaxgow YMCTKOM MUKPOBOSIHOBOW Meywu
OTKIOYaThb €€ OT CETH.

He npumeHanTe ANA YUCTKU KUCNOTO- UMM
Lenovecoaepxalmux BewecTB (YKCyC, COK JIMMOHA,
conb 1 T.4.). Hn B KoemM cnyyae He NpUMEHSANTE Takke
xriopocofepkalune cpeacTtea (oTbenuearoLlme nT.40.).

YcTpoicTBO paboTaeT nuilb Npuv NMOTHO 3aKPbITON
ABepue.

BHumaHue! lMepen nepsbiM MCNOMIb30BaHMEM
yCTponcTBa HEOOXOAMMO BbICTaBUTb TeKyllee
BpeMs Ha 4yacax (CcM. pasgen OneKTpoHHoe
m nporpammupytlouiee yctpoumcrtso). B
NPOTUBHOM Criyvae gyxoBka He Oyaet paboTathb!

+ Pasmectute coeguHuTenbHbIA anemeHT 1 B
yrnyoneHnm 2 B LEHTPE BHYTPEHHEN KaMepbl.

« PasmecTuTe KomnbLO Bpaljakoulerocs onoga 3
CBepXy coeanHUTeNnbHoro arnemeHTa 1.

* Pasmectute Bpawatoweecs 6nogo 4 ceepxy
KonbLa.

Bcsikuin pas, korga Bbl Mcnonb3yeTe MUKPOBOSTHOBYHO
neyb, Bpaljatoweecss 6rnogo M COOTBETCTBYOLLME
NPUHaANEXHOCTU OOMKHbI ObITb BHYTPU Y NPaBUbHO
cobpaHbl BMecTe.

BpatuatoLieecs 6roa0 MOXXeT BpaLlatbcs Mo 4acoBow
CTpernkKe 1 NpoTMB YaCOBOWN CTPESKN.

Mocne nepBoro MnMcnoJib3oBaHmA, o4YnNCTUTE

BHYTPEHHIOKO YacCTb neyYn un npuHagnexHocTtu, CM.
MHCTPYKUMWN B pasgene OﬁCﬂy)KI/I BaHUe nyxon.
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal object inside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kdnnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Geratab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flussigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leichtexplodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgemélen Einsatzes erkennen
kénnen.

Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Mikrowellengerét darf nicht benutzt werden,

falls

die Tdr nichtrichtig schlief3t,
die Scharniere der Tlr beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der TUr und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tiir beschadigtist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstédnde
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHue! He ocrtaBnsnte MUKPOBOSHOBYHO
neyb 6e3 npucmoTpa, ocobeHHO npwu
MCcnonb3oBaHUN NpeameToB U3 Bymaru, nnactmka
UM Apyrux BOCMNaMEHSAOLWMXCA MaTepuanos.
OMNACHOCTb MOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnu Bbl 3ametunn gbim
UMM OrOHb, AepXuTe OBepuy 3aKpbITOW, 4YTOObI
NOTYyWNTb Nnams. Bbiknw4ynTe yCTPONCTBO,
M3BNEKNTE BUIIKY M3 PO3ETKM WU MNPEpPBUTE
AMeKTponuTaHne MMKPOBOSTHOBOW MeYM.

BHumaHue! He pasorpeBanTte YMCTbIN CNUPT UK
arnkoromnbHble HanNUTKN B MMUKPOBOSIHOBOW MNeEYM.
OMACHOCTb NMNOXAPA!

BHumaHue! He pasorpeBaite HU XUOKOCTWU, HU
nuuly B 3aKpbITbIX €MKOCTHAX, T.K. OHUM MOTyT
NOMHYTb.

BHumaHune! [Jetn moryT nonb3oBaTbCH
ycTponcTtBoM 6€3 npucmoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMBbKO KOrga MM Obiv NonyyYeHbl
YCBOEHbl COOTBETCTBYHLWMNE UHCTPYKLMMU
06e3onacHOCTM Mo Haanexawlen skcnnyatauum, u
Korga MM pasbsCHEHbl OMacHOCTW B cryyae
HenpaBubHOrO UCMNOSb30BaAHUS.

BHumaHue! B cny4dae, ecnum ycTtponcTtBO
ncnonb3yetr KOMOUHMPOBaHHLIN cnocob Harpesa
(CBY-BONHbLI U rpunb), co3gaBasi BbiCOKUE
TemnepaTtypbl, He No3BonaAnTe geTam 6es
npMcMoTpa B3POCNbIX NONMb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MMKpOBOﬂHOByI-O nevyb Henb3d UCMNONIb30BATb
ecnu

[BepLia 3aKpbIBaETCA He Haanexalumm o6pasom.
neTnv ABepLbl NOBPEXAEHDI,

noBpexaeHa NoBEpPXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl U
NNUEBOM CTOPOHbI YCTPOWCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKIO ABEPLIb,
BHYTPW yCTpOMCTBa BO3HWKAET WCKpPeHUe

HeCMOTpA Ha TO, YTO TaM HEe HaxoOATCA
MeTannnyeckme npeameThbl.

YCTPOMNCTBO MOXET ObIiTb CHOBa MCMNOJIb30BaHO
NUWb NOCne peMoHTa CneunannucToM CepBUCHOMO
LeHTpa.
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Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check
the food temperature before feeding this to the
child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

» For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

* Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

* When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

+ To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.
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Vorsicht!

Erwdrmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchenbzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwdrmung der Nahrung ist diese
gut umzuriihren oder zu schutteln, damit die
Warme gleichmafig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Prifen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ldngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wéahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Gerate in der heilen Geretetlr ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flissigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kénnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal}
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeltffel oder ein Glasstabchen
in das Gefal, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschddigung des Gerates und die
gefdhrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

RU

OcTopoXxHO!

PasorpeBanTte pgeTckoe nutaHue Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 kpbiwkek n 6e3 cocok. Mocne
HarpeBaHUsa NMUTAHUS €ro HYXXHO XOpOoLo
nepemMewaTtb WM BCTPSAXHYTb, YTOObLI Tenmo
pacnpegensanock pasHomepHo. OMACHOCTb
OXEIOB! lMpoBepbTe Temnepatypy nuTaHus,
npexae Yem Bbl gaguTe ero pebeHky.

UTo6bI BOCNPENATCTBOBATbL CIIMLLKOM CUSIBHOMY
Harpesy MWLM NN ee NOAropaHnto, O4EHb BaXKHO
He BblOMpaTb HWU NPOAOIHKUTENBHOE BPEMS, HU
CITULWKOM BbICOKME YPOBHM MOLLHOCTU Mpu
pa3orpeBe Manoro kKonumyecTtBa NULLK.
Hanpumep, xneb moxeT nogropetb 4vepes 3
MWHYTbI, €CNN YCTaHOBMNEHA CIULLKOM BbICOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3yda yHKUWUIO TpuUns, NOCTOSHHO
HabnganTte 3a ycTtporncTtBoM. Ecnu Bl
ncnonb3dyete KOMOUHMPYEMbIN pexnm paboTbl
rpuns, xned MOXeT NoAropeTb B TEYEHUE O4YEHb
KOPOTKOIo BPEMEHN.

Hukorna He 3awemnante ceTeBble kabenu
OpYrux SneKkTpuyYeckux YCTPOWCTB ropsiven
OBepuen yctponctea. N3onauusa kabenss MOXeT
pacnnaesutbcsd. OMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAbTe 0CTOPOXHbLI MPU HarpeBaHUU XuaKocTen!

Ecnun HarpeBaemble X)ungkocTu (Boga, koge, Yan,
MOSIOKO, U T.A4.) OOCTUIN TOYKM KUMEHUS, OHU
MOryT BHE3anHo «yberaTb», BbINneckMBaTbCs U3
emkoctun. OMACHOCTb TPABM U OXKETIOB!

MonoxnuTe 4YarHyl NOXKY WUINU ManeHbKYIo
CTEKIISIHHYIO Narioyky B cocyn, Y4Tobbl u3beratb
nogobHbIX cuTyauuin, ecnu Bbl HarpesaeTe
XUOKOCTMW.

CnepynTte cneaylowuM MHCTPYKUUAM, 4TOOLI
npeaoTBpaTUTb NOBpeXAeHUe YyCTpoMcTBa M
onacHbIX CUTYyaLUn:

He mcnonb3ynte yctponctBo 6e3
coeAuHUTENbLHOro anemeHTa, 6e3 konbua ©
BpaLLatoLLerocs bnoaa.
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven as itmay burnif the oven is switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Geréat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Geratwird nicht beschéadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fir die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, iberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerét auf, denn diese kénnen
sich entziinden, wenn Sie das Gerat einschalten.

Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht im Mikrowellengerét erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmdglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiichenhandschuhe, um
die Gefélle zu handhaben und das Gerateinnere
zu berlhren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geo6ffnete Geratetiir. Das kann Schaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MomecTnTe cTakaH BoAbl B YCTPOWCTBO, YTOObI
npotecTtupoBaTb ero nporpammarop. Boga
nornowaeT MMKPOBOSIHbI, U YCTPOMCTBO He ByaeT
NnoBpeXaeHo.

He 3akpbiBamTe mnun He 3aTblkanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA U NPOpeE3N.

Mcnonb3ynte Ang MUKPOBOSHOBOW NeYn TOMbKO
npurogHyr nocyny. Ytobbl ncnonb3oBaTb
nocyay u cocyabl B CBY neuun, npoeepTte
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTMTE Ha STUKETKax O
martepuarne).

He ypansanTe 3aWMTHble NNAacCTUHKU U3
crnoAbl Ha CTEHKE BHYTPEHHEW YacTu OYXOBKMU.
3OTa NNacTUHKN NPENSATCTBYET TOMY, YTOObI XXMP U
YacTUYKM NULLM He noBpexaanu reHepartop
MUKPOBOJTH.

He pasmewanTte B YyCTPONCTBE HUKAKMUX
BOCMNJIaMEHAOWMNXCA NpeaMeToB, OHU MOryT
3aropeTbcs, Koraa Bbl BkntovYaeTe yCTPOMCTBO.

He ncnonb3yinTe yCTPONCTBO KaK KIlaJOBKY.

fiua B cKopryne M BapeHble filla Herb3s
pasorpeBaTb B MUKPOBOMHOBOMW MeYN, T.K. OHU
MOryT B30pBaTbCSl.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO AJA XXapeHUs BO
¢puTiope, T.K. He BO3MOXHO KOHTPONMpPOBaTb
TeMmnepaTypy macna noj BO34eWCTBUEM
MMWKPOBOJTH.

C uenblo npenoTBpalleHUs OXeroB Bcerga
NCNONb3ynTe KynuHapHble pykaBuubl ANS
obpalleHns ¢ Nocyaon U BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEHHeWN YacTn yCTPONCTBa.

He obnokaumBamTecb U He caauTecb Ha
OTKpPbITYI0 ABepuy YCTpoucTBa. OTO MOXET
BbI3blBaTb MoBpexaeHns ocobeHHo B obnactu
neTene.
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DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

Oven’s door with glass
Door catches
Quartz grill

Mica cover
Lighting

Control panel
Door open handle
Turnable plate slot
. Grating
10.Turntable plate
11.Turntable ring
12.Turntable support

©CONOO R WN=

CONTROL PANEL

14.Display

15.Function selection keys
16.Memory key

17.0K key

18.Plus and minus keys
19.Start key

20.Stop/ Pause/ Child lock key
21.Defrost key

22.Clock setting key
23.Baby function key

24 Pizza function key
25.Meat function key
26.Potatoes function key
27 .Poultry function key
28.Fish function key
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ONMUCAHUE

BHELUHWN B

BESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen MpumepHoe pasmeLleHne PyHKLMOHaNbHbIX Y3108

Ofentir mit Glas
Turverriegelung
Quarzgrill
Abdeckung aus Glimmer
Belichting
Bedienblende
Taréffnungsknopf
Drehtellerssteckplatz
. Girillrost
10.Drehteller
11.Rollring
12.Kupplungsstiick

COoNoOrWN =~

BEDIENBLENDE

14.Display
15.Funktionswahltasten
16.Memory-Taste

17. OK-Taste

18.Minus und Plus Tasten
19.Start-Taste

20.Stopp-/ Pause-/ Kindersiecherungstaste
21.Auftauen-Taste

22 Uhreinstelltaste
23.Babynahrung-Funktions-Taste
24 Pizza-Funktions-Taste
25.Fleisch-Funktions-Taste
26.Kartoffel-Funktions-Taste
27.Geflligel-Funktions-Taste
28.Fisch-Funktions-Taste

[lBepua neun co CTekrnom
3awenku geepupl
KBapLueBbIl rpusb
CntogsaHas nnacTuHKa
OcsellieHune

MaHenb ynpaBneHus

Pyuka oTKpbiBaHUSA gBepLbl
Bblemka anga Bpawatowierocs 6nioga
. PeweTtka
10.Bpawatouieecs énoao
11.BpawatoLieecs konbLo
12.CoeanHNTENbHbIA SNEeMEHT

©CONOO R WN=

NMAHEJNb YNPABINEHUA

14 .Oncnnen

15.KHonku BbIGOpa dyHKUMIA
16.KHoMka namatu

17 .KHonka OK

18.KHonku MuHyc n Nntoc

19.KHonka CtapT

20.KHonka Cton/ NMaysa/ 3awuTa geten
21.KHornka pasMmopaxmnBaHus

22 KHomMKa yCTaHOBKM 4YacoB
23.KHornka cyHKumm [letckoe nutaHmne
24 .KHonka cyHkumm Muuua
25.KHonka dyHkumn Msico

26.KHonka dyHkumm Kaptodenb

27 Kronka dyHkumm MNtuya
28.KHonka dyHkumu Pbiba
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energy savings.

« Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

+ Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefélle ein groer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heifdt, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GeféRe (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

» Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.

RU

NMPEUMYLWECTBA MUKPOBOJIHOBbIX
NEYEN

B 0o6bIuHOM KyXOHHOIZ nnuTte un3ny4daemoe Tenno oT
ANEeKTpn4YeCKnxX HarpeBaTellbHbIX 3JTEMEeHTOB WUIn
ra3oBbIX roperyiok mMmeanieHHoO pa3orpeBaeT nuLleBble
NPOAYKThI. Bonbwas noTepsa SHeprmnm BO3HUKAET Mnpu
HarpeBaHUM BO3OYyXa, KOHCTPYKTUBHbIX 3/1€MEHTOB
nnTbl U COCYOO0B.

B MMKPOBOHOBbLIX MeYax pasorpes NPOAYKTOB NUTaHUS
NPOM3BOAUTCA CaM, TO €CTb TEnno uaeT U3HYTpu
HapyxXy. He okasbiBaeTCa HMKaKoOW notepwu Tenna Ha
BO34yX, BHYTPEHHME CTEHKM K cocydbl (€Cnu OHU
NOAXOOAT ANSA MUKPOBOMHOBBLIX nNeyen),
pasorpeBatoTCs NLLb NULLEBbIE NPOAYKTHI.

MVIKpOBOJ'IHOBbIe neym mMMerwT crnegywouune
npenmMyulectea:

* OKOHOMUS BPEMEHW MPUTOTOBMAEHUS MULLN,
YMEHbLUEHNE BpeMeEHU Ha 3/4 B CpaBHEHUM C
06bIYHBIM MPOLIECCOM NPUIOTOBIIEHNS.

* Cynep ObICTpoe pasMopaxuBaHWe MNPOAYKTOB,
BCNeACTBME 3TOMO YMEHbLUEHME OMACHOCTU
BO3HMKHOBEHWS GaKkTEePUiA.

*  OKOHOMUSA ANMEKTPO3HEPTINN.

+ CoxpaHeHue NULLEBOI LIEHHOCTU NPOAYKTOB U3-
3a CoKpaLleHUsi BpeMEeHW NMPUrOTOBIIEHNS.

e Jlerkas ouncTKa.

MpuHUMN paboTbl MUKPOBONHOBbIX Ne4Yen

B ycTpoincTse MMKPOBOSTHOBbIX NeYen nmeeTcs npmdop
BbICOKOrO HanpshKeHusi, HasblBalOLWMIACSH MarHeTPOH,
KOTOpbIA reHepupyeT BOSHbI CBEPXBLICOKON 4acToThl.
OTN 3neKTpoMarHMTHbIe BOSHbI HanNpaBNsAKTCS
BOMHOBOAOM BO BHYTpPEHHee NpPOCTPaHCTBO
YCTPOWCTBA WU pacnpefensTcsa B MeTanianyeckomn
Kamepe unu Bpatuatommcs 6riogom.

BHyTpuM ycTpoiicTBa MUKPOBOMHbI PacnpOCTPaHSATCA
BO BCEX HaMpaBneHnsix, OTpakatoTcst MeTanMyeckumm
CTEHKaMM U pPaBHOMEPHO MPOHUKAIOT B rOTOBSALLMECS
ontoaa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

» this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

¢ the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.



DE

Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthélt Wasser,
dessen Molekdle durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekiilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gart oder warm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fettzubereitet werden,

e verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

* bleiben die Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e &andert sich weder die natlirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerét keine Metallgefalle oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.

RU

I'quemy NPOAYKTbI pa3orpeBaroTCA

Hanbonbluas YacTb MULLEBLIX MPOAYKTOB COAEPXKUT
BOAY, MOJEKYNbl KOTOPOM NpUBOAATCS B koneGaHue
noz Bo3aenCcTBMEM MUKPOBOJTH.

TpeHue mexay Mornekynamu nNpou3BoaAUT Tenno,
KOTOpoe MoBbIWAEeT TemnepaTypy npoayKTOB, OHO
pasmopaxuBaeT, 4OBOAUT AO FOTOBHOCTM WUNKU
COXpaHsIeT NuLLY TENOoMn.

Tak kak Tenno Bo3HMKaET BHYTPY NULLEBbLIX MPOAYKTOB:

* OHWM MOTYyT nNpuroTaBnmMBaTbCA 6e3 unm c¢
HeBOonNbLWWM KONMNYECTBOM XUAKOCTU U Xupa,

* pasMopaxuBaHue, HarpeBaHue UMK
NPUroTOBIIEHNE MNPOXOAUT B MWKPOBOJSTHOBbIX
nevax GbicTpee YeM B 0ObIYHOM NNnTeE,

¢ COXpaHAKTCA BUTAMWUHDI,
nnTaTternbHblE BelleCTBa,

MUHepanbl U

* HW €CTECTBEHHbIN LBET, HMU apomMmat He
N3MEHAETCA.

MWKpPOBOSIHbLI MPOHMKAKOT CKBO3b hapdop, CTEKIo,
KapTOH WKW NNacTuk, HO He CKBO3b MeTansbl.
[Mo3TOMy He MCNoNb3ynTe B MUKPOBOSTHOBbLIX Nevax
MeTannuyeckue cocygbl UM cocyabl, KOTOpble
UMEIT MeTannm4yeckme 4acTu.
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OPERATION FUNCTIONS

20 P 160 W Slow defrosting for delicate meals; keeping
160 Bt | food hot
320W Coo!<ing with I.ittle heat; boiling rice
40 P 300 By | Rapiddefrosting
— _ 480W Heating and cooking food
= m:ggazﬁgﬁ 60 P 480BT | Cooking of vegetables and potatoes
MUKpOBOIHbI 640 W Cook_ing and heat_ing carefully, _
80P 640 Br | Heatingand cooking small portions of food
800 W Rapid heating of liquids
100 P
800 Bt
c @ Preparing food with hot air
: 100%
= Hot air + Microwaves C1 @ 70% | Preparing meatand poultry
&) Heli_Bqut +vMiIérowe-IFIen ' = 30%
opsiunii o6ayB o .
MVKpOBONHbI co 9 45% | Forbaking
= 55%
s 100 Grilling food
badd Microwaves + Grill G2 VVVY 70% | Preparing meatround
= Mikrowellen: Grill ' = 30%
MukpoBorkbi + pune ca VVV 45% | Cooking meatloaves and au gratin dishes
' = 55%
For defrosting meat, the weight range from
100 - 800 W
d. 100 — 800 Br| 0,1t02,0kg
; For defrosting poultry, the weight range from
Defrosting 100 — 800 W
d.2 0,2t03,0k
s Auftauen 100 — 800 Br | V> Y KG
Pasmoposka 100 — 800 w | For defrosting seafood, the weight range from
d.3 100-800Br| 0,1t00,9kg
% Baby food Special function Baby
Babynahrung Baby
[eTtckoe nutaHve
Pizza Special function Pizza
Pizza Pizza
Muuua
— Meat Special function Meat
[Q N Fleisch Beef
— Maco
— Poultry Chick Special function Poultry
< Geflugel icken
— Mtyua
— Seafood Special function Seafood
< Meeresfriichte Fish
— Mopckure npoayKThbl
— Potatoes Special function Potatoes
Kartoffel Potato
— Kaptocpenb
24
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU
PABOYUE ®YHKLUN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zumAuftauen und Weitergaren

MenneHHoe pasMopakuBaHWe OenuKaTHbIX 6nofg,
AN noaaep)KaHusi NuLLIM B HarpeTom Buae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen

MpuroToBneHune msica, pbibbl 1 pyrca
BbicTpoe pasmopaxunBaHue HeGOMbLUNX KONMYECTB

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemiuse und Kartoffeln

HarpesaHue n npurotosneHue ontog
[MpuroToBreHne oBoLLen U KapTodhens

Zubereitung von Gemiise und Fertiggerichte

Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von
Lebensmitteln

MprroToBneHme OBOLLIEN 1 TOTOBLIX 05104,

HarpeB v npurotoBneHme HeGOMbLUOMO Konu4yecTea
MULLIK

FlUssigkeiten erhitzen

Harpes xuagkocten

Speisen zubereiten mit Heil3luft

MpUroToBMneHNe NULLKM C ropsiyum 06ayBOM

Geflugel und Fleisch zubereiten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MACa U NTUlbI

FirBacken und Garen

[nsa 3anekaHus

Speisen grillen

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie NnpoayKTOB Harpune

Zubereiten von Hackbraten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/le MACHOIO pynerta

Garen von Auflaufen und Gratins

|_|pI/IFOTOBJ'IeHVIe NMPOroB 1 3aneKaHoK

Zum Auftauen vom Fleisch, das Gewicht von 0,1 bis
2,0kg

Pasmopo3ska msica B pasmepe ot 0,1 840 2,0 kr

Zum Auftauen vom Gefllgel, das Gewicht von 0,2 bis
3,0kg

Pasmopo3ska nTuubl B pasmepe ot 0,2 4o 3,0 kr

Zum Auftauen von Meeresfriichte, das Gewicht von
0,1bis 2,0 kg

Pa3amopo3ka mopenpoaykToB B pa3mepe ot 0,1 0o 0,9
Kr

Sonderfunktion Babynahrung

Ocobas cyHKUMs [leTckoe nuTaHue

Sonderfunktion Pizza Ocob6as dyHkums Muuua
Sonderfunktion Fleisch Ocobas pyHkuusa Msico
Sonderfunktion Gefliigel Ocobas pyHKkums Mrtuua

Sonderfunktion Meeresfriichte

Ocobas dyHkunst Mopckue NnpoayKTbl

Sonderfunktion Kartoffel

Ocobas cyHkums KapTodenb
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NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it comes a sound
signal.

USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER LOGIC CONTROL
WITH FULL SENSOR CONTROL

Setting the clock

After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the clock will flash to indicate that the
currenttime should be set.

To setthe current time:

» Touchthekey1.

The digits of hours 2 start to flash to show that you are in
clock setting mode.

» Touchthe keys 3 to setthe currenthour.

The digits of hours 2 stop to flash in 4 seconds. The
minute digits 4 will start to flash.

* Touchagainthe keys 3 to setthe minutes.

The minute digits 4 stop to flash in 4 seconds. The
currenttime has been set.

Energy-saving mode

If any function has been chosen, but not started by
touching the OK button 5, this function is cancelled in 2
minutes.

If the device is in the Initial mode more than 10 seconds
it passes in the energy-saving mode. Herewith the
clock lights weaker.



DE

BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes,
kénnen Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-
Leistung, die Kochdauer, Temperatur, je nach dem
gewdahlten Programm, um ein optimales Ergebnis zu
bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder Beriihrung der Tasten wird
ein Signalton herausgegeben.

BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL MITVOLLSENSORBEDIENUNG

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die aktuelle Uhrzeit eingestellt werden soll.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
* Berihren Sie die Taste 1.

Die Stundenanzeige 2 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

e Berlhren Sie die Tasten 3 um die aktuelle Stunde
zu bestimmen.

Die Stundenanzeige 2 beginnt zu blinken in 4
Sekunden. Die Minutenanzeige 4 beginnt zu blinken.

e Berthren Sie die Tasten 3 um die Minuten zu
bestimmen.

Die Minutenanzeige 4 beginnt zu blinken in 4
Sekunden. Die aktuelle Zeit wurde eingestellt.

Energiespar-Modus

Wenn eine Funktion ausgewahlt wurde, aber nicht
durch das Driicken der OK-Taste, 5 gestartet wurde,
dann schaltet diese Funktion nach 2 Minuten ab.

Befindet sich das Geréat in der Initial-Modus langer als
10 Sekunden, dann schaltet sich es in Energiespar-
Modus um. Dabei leuchtet die Uhr schwéacher.

RU

NMPUMEYAHUE: TMpun npurotoBneHmn Gnoga Bel
MOXETE U3MEHATb NapaMeTpbl: MOLHOCTb MUKPOBOJTH,
ONNTENBbHOCTb MPUIrOTOBMEHUA, TemnepaTtypy B
3aBMCMMOCTM OT BbiOpaHHOW nporpamMmmbl AnS
nony4yeHns oNnTUMarnbHOro pesynerara.

MPUMEYAHUE: O3HakoMbTecb C pasgenom
MpakTu4yeckue coBeTbl A1151 BCEX (PYHKLNIA.

MPUMEYAHWUE: lMpu kaxgom KacaHWM KHOMOK
n3gaeTcd 3ByKOBOW CUrHar.

NCNOJNNIb3OBAHUE

ANEKTPOHHOE NMPOrPAMMUPYIOLUEE
YCTPONCTBO LOGIC CONTROL C
NMNONMNHOCTbIK CEHCOPHBbBIM
YMNPABIIEHUEM

YcTaHOBKa TEKYLLEro BpeMeHu

Mpn nogkntoYeHUN YCTPOMCTBA K 3EKTPOCETU WUMn
nocne c60si B 9NeKTPOCHaBXeHUM Yacbl MUratoT,
nokasblBasi, YTO HY>XXHO YCTaHOBUTb TEKYLLIEE BPEMSI.

YT00bI 334aTh TEKYLLIEE BPEMS:

» KocHutecb kHonkn 1.

Lindpbl yacoe 2 muratoT, nokasbiBasi, 4To Bbl B pexxume
YCTaHOBKM BPEMEHM.

» KHonkamu BbiGopa 3 BbICTaBbTE TEKYLLMI YaC.

Lindpbl yacor 2 nepecTaloT Muratb Yepes 4 CykyHabl.
Lindopbl MUHYT 4 MuratoT.

* KHonkamu Bbibopa 3 BbICTaBUTE MUHYThI.

Lindopbl MMHYT 4 nepecTaloT Muratb Yepes 4 CyKyHAbI.
TekyLee BpeMs yCTaHOBIEHO.

OHeprocbeperaroLmnni pexmm.

Ecnu 6bina BbibpaHa kakaa-nmbo yHKUMS, HO He
3anyuieHa Haxatmem Ha kHornky OK, 5, 1o dyHKkuns
OTKIHOYaETCs Yepes 2 MUHYThI.

Ecnu ycTponcTBo HaxoguTcs B UCXOLHOM peXume
bonee 10 cekyHA, OHO NepexoaunuT B
3Heprocb6eperarowwmn pexxum. pu 3ToM vachl ropaT
B NMonHakana.
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Delay of the keys activation

For the prevention of casual turning-on during the
oven's cleaning and in other situations it has been
applied the delay of the keys activation. The STOP key
4 has adelay of 640 ms, other keys —140 ms.

Thus, to activate any function or change parameters it
is necessary to keep a finger on the key up to a
confirming sound signal.

CHILDLOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable Logic
control is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any time,
even when the device is turned off.

Activating the child lock
» Touch and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

Symbol 2, A appears on the display and it comes a
triple sound signal. The electronic controller is now
disabled.

Deactivating the child lock
* Touch and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

The display shows actual time and it comes a sound
signal. Electronic control of the microwave oven is
ready for use again.



DE

Verzégerung der Tastenaktivierung

Um die zufédllige Einschaltung wahrend der
Gerétereinigung und in den Ubrigen Situationen zu
vermeiden, ist die Verzégerung der Tastenaktivierung
eingefihrt. Die STOP-Taste, 1 verfligt Uber eine
Verzdgerung von 640 ms, alle anderen—140 ms.

Auf solche Weise, ist es nétig fur die Aktivierung jener
oder anderen Funktion, fur die Verdnderungen der
Parameter, den Finger auf der Taste bis zum
bestdtigenden Signalton festzuhalten.

KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Logic control besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerates zu verhindern. Sie kdnnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Gerét.

Aktivierung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedruckt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, 8 und ertént
ein akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerates istgesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
» Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertont ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerates ist wieder Betriebsbereit.

RU

3apepxKa aKkTuBaLum KHOMOK

[Ona npegotBpalleHns CryqYamHOro BKITHOYEHUS BO
BpeEMS YMCTKM YCTPOWCTBA M B MPOYUX CUTyauUAX
BBedEeHa 3agepxka akTuBauuum KHonok. KHonka
CTOnN, 1 nveeT 3agepxky 640 mc, Bce ocTarnbHble —
140 mc.

Takum obpasom, ONs akTuBauuum TOW UM MHOW
dYHKUMU, U3MEeHeHNd napameTpoB crnegyert
yaepXuBaTb nanew Ha KHOMke 00 NOATBEPXAatoLLero
3BYKOBOIO CUrHana.

BENOKUPOBKA OT AETEN

Bawa HOBas MWKpPOBOMHOBasA MNeyYb C ANEKTPOHHbIM
nporpammupyownm yctponctsom Logic control
nmeet yHKUMIO ONOKMPOBKM OT AeTen, koTopas
npefoTepallaeT Ux BMeLIATeNbCTBO M CryyariHoe
BKINOYEHWe YCTpOoKrCTBa. Bbl MOXeETe akTUBMPOBATL 3Ty
dyHKUMIO B NtoboOe Bpemsi, OaXe ecnn yCTPONCTBO
BbIKITHOYEHO.

AkTnBauusa hyHKLMM ONTOKMPOBKM OT AeTen
e [JOTPOHbTECH U yAepXuMBanmTe KHOMKY
Cron/Maysa/ Bnokuposka ot pgerten, 1
6onee 3 cekyHa.

Ha gucnnee nosiButca cumson 2, B n pasgactcs
3BYKOBOW CUrHamn. JneKTpOHHOe ynpaBlieHue
YCTPOWCTBOM 3a06T0KMPOBAHO.

HeakTnBauma GyHKLMN GTOKUPOBKU OT AeTen
* [JOTPOHbTECbH M yaepXunBanWTe KHOMKY
Cron/lNMaysa/ Bnokuposka ot perteu, 1
6onee 3 cekyHa.

Ha gucnnee nosiBUTCS Tekyllee BpeMsi U pasgacTtcs

3BYKOBOW CUrHan. 3neKTpOHHOe ynpaBlieHue
YCTPOWCTBOM CHOBA AOCTYMHO K UCMOSIb30BaHWIO.
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MICROWAVE FUNCTION

Use the Microwave function to cook and heat
vegetables, potatoes, rice, fish and meat.
+ Touchthe Microwave functionkey, 1.

The display 2 shows a symbol 3, M for microwave and
apower leverindication.

» Touchthe Microwave function key, 1 to choose

the microwave power.

Each touching decrease the power level: 100P (100%)
— 80P (80%) — 60P (60%) — 40P (40%) — 20P
(20%). The display 2 shows the correspondent
indication.

» Touchthe OK key, 4 to confirm the chosen power
level and move to the time selection.

The display 2 shows a symbol 5, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

» Touchthekeys, 5to choose the operating time.
The display 2 shows the correspondent indication.

» Touchthe Start key to startthe function.

The oven starts to operate in microwave mode.
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FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie die Funktion Mikrowelle um die
Gemise, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu
zubereiten und aufzuwérmen.

» Beriihren Sie die Mikrowellen-Funktionstaste, 1.

Fir diese Funktion erscheintaufdem Display 2 das
Symbol 3, M und Leistung-Anzeige.

e Berihren Sie die Mikrowellen-
Funktionstaste, 1, um die Mikrowellenleistung zu
wahlen.

Jeder Tastendruck reduziert die Leistung: 100P (100%)
— 80P (80%)—60P (60%)— 40P (40%)— 20P
(20%). Aufdem Display 2 erscheint entsprechende
Anzeige.

» Berlhren Sie die Taste OK, 4,um die gewahlte
Leistung zu bestatigen.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 5, die Nullen
gefolgt von einem Doppelpunkt, was darauf hinweist,
dass die Zeit verandert werden kann.

* Beruhren Sie die Tasten 6, um die Zeitdauer zu
wahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige.
e Berilhren Sie die Taste Start, um diese Funktion
zu starten.

Das Gerat beginntim Mikrowellenmodus zu
arbeiten.

RU
®YHKUNA MUKPOBOIJIHbI

Mcnonb3ynte dyHKkunio MuUKpoBORHBI AnNA
NPUroTOBMEHUS U pasorpeBa OBOLWEN, KapTodens,
puca, pbibbl 1 Mdca.

» KocHuTtecb kHonku pexxvma MukpoBosHbI, 1.

Ha aucnnee 2 nossnaetca cumeon 3, M ona gaHHoM
YHKLMM M UHONKALMS YPOBHSI MOLLIHOCTMW.

* KocHuTtecb KHOMKK pexxuma MukpoBonHbl, 1,
4YTO6bI BbIOpaTh MOLHOCTE MUKPOBOJTH.

Kaxxgoe kacaHue ymeHbllaeT ypOBEHb MOLLHOCTM:
100P (100%) — 80P (80%) — 60P (60%) — 40P (40%)
— 20P (20%). Ovcnnen 2 noka3bliBaeT
COOTBETCTBEHHYH UHAMKALMIO.

* KocHutech kHonkn OK, 4 ons nogTBep)KoeHus
BblOpaHHOM MOLLIHOCTW.

Ha gucnnee 2 nosensetrca cumBon 5, Hynu cC
OBOETOUMEM, MOKa3bIBas, YTO BpeMS paboTbl MOXET ObITb
M3MEHEHO.

* KocHutecb kHOMok, 6, 4TOObLI BbIOpaTh BpeMs
paboTbl.

Ha gucnnee 2 noABnAeTcsa COOTBETCTBEHHas
NHOUKaUUS.

* KocHuTecb KHOMKN cTapT, 4ToObI 3anyCcTnTb
dyHKUMIO.

YCcTponcTBO HauyHeT paboTaTb B pexume
MMUKPOBOJIHOBOM Ne4um.
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HOT AIR+MICROWAVE FUNCTION
Use this function to bake and roast.
» Touch the key of Hot Air + Microwave function, 1.
The display 2 shows a symbol 3, C to display a kind of
operating function and a symbol 4, C. to display it's

variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

Each touching changes the function variant: C. (100%

Hot Air) — C.1 (70% Hot Air + 30% Microwave) — C.2
(45% HotAir + 55% Microwave).

* Touch the OK key, 5 to confirm the chosen
function variant and move to the temperature
selection.

The display 2 shows a temperature 6, in our example
160 °C. The temperature could be changed.

* Touch the keys, 7 to choose the operating
temperature.

The display 2 shows the correspondentindication.

» Touch the Start key, 8 to confirm the chosen
perating temperature and move to the time
selection.

The display 2 shows a symbol 9, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

* Touchthe keys, 7 to choose the operating time.
The display 2 shows the correspondent indication.

* Touchthe Startkey, 8 to startthe function.

The oven starts to operate in Hot Air + Microwave
mode.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen und Braten.

e Berihren Sie die Funktionstaste HeiBluft +
Mikrowelle, 1.

Aufdem Display 2 erscheint das Symbol 3, € fir die
Betriebsfunktion und das Symbol 4, C fir die
Funktionsart.

* Beruhren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um die
Funktionsart zu wahlen.

Jede Bertihrung dndert die Funktionsart: C. (100%
HeiRluft) — C.1 (70% Heilluft) + 30% Mikrowelle) —
C.2 (45% Heilluft + 55% Mikrowelle).

* Berlhren Sie die Taste OK, 5, um die gewahlte
Leistung zu bestatigen und um zum Ubergang zur
Temperaturwahl zu gelangen.

Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 6, in unserem
Beispiel 160 °C. Die Temperatur kann geédndert werden.

» Bertihren Sie die Tasten 7, um die Betriebstempe-
ratur zu wahlen.

Auf dem Display 2 erscheint entsprechende Indikation.

* Berlhren Sie die Taste Start, 8 um die gewahlte
Temperatur zu bestatigen und um zum Ubergang zur
Zeitwahl zu gelangen
Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 9, Nullen mit
Doppelpunkt, es zeigt , dass die Betriebsdauer geandert

werden kann.

* Berihren Sie die Taste 7, um die Betriebsdauer zu
wahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige.
» Bertihren Sie die Tasten Start, 8, um die Funktion
zu starten.

Das Geréat beginnt im Heifluftmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.

RU

®YHKLUUA rOPA4YUA OBAYB +
MUKPOBOIJTHbI

Wcronbayiite 3Ty oyHKUMIO AN 3aMeKaHns U XXapeHus.

* KocHutechb kHomnkn cpyHkumn Fopaumn ob6pys +
MukpoBonHbI, 1.

Ha pucnnee 2 nosiBnsetca cumson 3, € ana Ttuna
paboyen pyHkunn n cumeon 4, G ans ee BapunaHTa.

*  KocHutech KHOMKN ¢pyHKUMM 1, 4TOObI BbIOpaTh
BapuaHT PyHKLNN.

Kaxkgoe kacaHue nameHsieT BapuaHT pyHkumn: C. (100%
lopsumin o6agys) — C.1 (70% lopsunn obays + 30%
MwukpoBonHbl) — C.2 (45% [lopsumn obays + 55%
MMKPOBOIHbI).

* KocHutecbk kHomkn OK, 5 ans nogTeepxaeHus
BbIOpaHHOM MOLLHOCTM WM Mnepexoda K Bblibopy
Temneparypbl.

Ha gncnnee 2 nosienisietcst cumeon 6, B Halem npuvepe
160 °C. TemnepaTypa MOXET ObITb M3MEHEHA.

» KocHutecb KHOMOK, 7, 4TOObI BbIGpaTh paboyyro
Temneparypy.

Ha gucnnee 2 nosiBNsieTcsl COOTBETCTBEHHAS
WHOVKaUuS.

» KocHutech kHomkm CrapT, 8 Ans noaTeepxaeHms
BbIOpaHHONM TeMnepaTypbl U nepexoaa K Bblibopy
BPEMEHMW.

Ha gucnnee 2 nosiBngetrca cumBon 9, Hynu cC
[OBOETOMMEM, MOKa3blBasl, UTO BpPeMsi paboTbl MOXET
ObITb U3MEHEHO.

» KocHuTech KHOMOK, 7, 4TOObI BbIOpaTh BpeMS
paboThl.

Ha avcnnee 2 nosdBngeTca COOTBETCTBEHHAS
WHOVKaLMS.

* KocHutechb kHomkn CrapT, 8, 4ToObI 3anyCcTUTb
dYHKUMIO.

YCTponcTBO Ha4HET paboTtaThb B pexxume MNopsumin o6ays
+ MUKPOBOJHbI.
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GRILL + MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

» Touch the key of Grill + Microwave function, 1.
The display 2 shows a symbol 3, G to display a kind of
operating function and a symbol 4, G. to display it's

variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

Each touching changes the function variant: G. (100%
Grill) — G.1 (70% Girill + 30% Microwave) — G.2 (45%
Grill + 55% Microwave).

* Touch the OK key, 5 to confirm the chosen
function variant and move to the time selection.

The display 2 shows a symbol 6, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

* Touchthe keys, 7 to choose the operating time.

The display 2 shows the correspondent indication.

+ Touchthe Startkey, 8 to start the function.

The oven starts to operate in Grill + Microwave
mode.
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FUNKTION GRILL + MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion zum Zubereiten von
Lasagne, Gefligel, gebackenen Kartoffeln und Toast.

e Berihren Sie die Funktionstaste Grill +
Mikrowelle 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, G fiirdie
Betriebsfunktion und das Symbol 4, G firdie
Funktionsart.

e Berthren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um
die Funktionsart zu wahlen.

Jede Berlihrung andertdie Funktionsart: G. (100%
Grill) — G.1 (70% Grill + 30% Mikrowelle)
G.2 (45% Grill+ 55% Mikrowelle).

* Beruhren Sie die Taste OK, 5, um die gewéhite
Funktion zu bestatigen und um zum Ubergang
zur Zeitwahl zu gelangen.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 6,Nullen mit
Doppelpunkt, es zeigt, dass die Betriebsdauer
geandertwerden kann.

e Berthren Sie die Tasten 7, um die Betriebsdauer
zuwahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige.
» Berihren Sie die Tasten Start, 8, um die
Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt im Grillmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.

RU
®YHKUUA M'PUNb + MUKPOBOIJTHbI

Mcnonb3dynTte 3Ty (PyHKUMIO ANA NPUroTOBNEHUSA
nasaHbW, NTULLI, NEYEHOro KapToderns 1 TOCTOB.

* KocHuTtecb kHonku pexmma Fpunb +
MukpogBonHbl, 1.

Ha pucnnee 2 nosensietca cumeon 3, G gna tuna
paboyen cpyHkumm n cumon 4, G. onsi ee BapyaHTa.

* KocHuTech KHOMKN cpyHKUMM 1, YTOOLI BbIOpaTh
BapuaHT pyHKUMM.

Kaxxgoe kacaHue nameHsieT BapnaHT dyHkumm: G. (100%
Mpunb) — G.1 (70% lMpynb + 30% MwukpoBonHbl) — G.2
(45% Ipynb + 55% MUKPOBONHbI).

* KocHutecb kHomkn OK, 5 ans nogTBepxaeHus
BblIOpaHHOM YHKUMM K nepexoga K Bbibopy
BPEMEHMN.

Ha gucnnee 2 nosensetrca cumBon 6, Hynu c
ABOETOYMEM, MOKa3biBasl, YTO BpeMsi paboTbl MOXET
ObITb N3MEHEHO.

» KocHuTecb KHOMOK, 7, 4TOObI BbIOpaTh Bpems
paboTbl.

Ha avcnnee 2 nosiBNgeTca COOTBETCTBEHHAS
NHAMKaLUMS.

» KocHutecb kHonkn CrapT, 8, 4To6bl 3anycTUTb
dyHKLMIO.

YCTpONCTBO HadHeT pabotatb B pexume punb +
MuKpOBOSIHbL.
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

* Touchthe Defrosting function key, 1 one time.

The display 2 shows a symbol 3, DEFROST to display
a kind of operating function and a symbol 4, d.1 to
displayit’s variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

d.1 for defrosting meat, weightrange 0,1-2,0 kg.
d.2 for defrosting poultry, weightrange 0,2 — 3,0 kg.
d.3 for defrosting seafood, weightrange 0,1 - 0,9 kg.

* Touchthe keys, 5 to setthe weight.

The display 2 shows a possible weights for this
function.

* Touchthe START key 6 to start the function.

The device will startto defrost.

It is necessary to turn over the food during operation to
obtain uniform effect. In half time during defrosting 3
beep sound will be heard two times to prompt you turn
over the food.

* Open the door and turn over the food. Then close
the door.

e Touch the START key 6 again to continue
defrosting.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as
possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Geflligel und Fisch.

¢ Beruhren Sie die Funktionstaste Auftauen, 1.

Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 3, DEFROST
fur die Betriebsfunktion und das Symbol 4, d.1 fir die
Funktionsart.

* Berlhren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um die
Funktionsart zu wahlen.

d.1 fir Auftauen von Fleisch, Gewich 0,1 — 2,0 kg
d.2 fir Auftauen von Gefliigel, Gewicht 0,2 — 3,0 kg
d.3 fur Auftauen von Meeresfriichten, Gewicht 0,1 — 0,9

kg

« Berilhren Sie die Taste 5, um das Gewicht
einzustellen.

Auf dem Display 2 erscheinen die, bei dieser Funktion,
moglichen Gewichtsangaben.

» Bertihren Sie die Tasten Start, 6, um die Funktion
zu starten.

Das Geréat beginntim Auftauenmodaus zu arbeiten.

Um eine gleichmafige Wirkung zu erzielen, sollte das
Gargut beim Auftauen gewendet werden. Nach
Ablauf der Halbzeit erténen 2 mal 3 akkustische
Signale als Erinnerung.

+ Offnen Sie die Tir und wenden das Gargut. Dann
schliel3en Sie die Tur.

* Drlicken Sie auf Start, 6, um das Auftauen
fortzusetzen.

ANMERKUNG: Die aufgetauten Lebensmittel sollten so
schnell wie méglich verwendet werden, es wird nicht
empfohlen, sie in der Tiefkiihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.

RU

®YHKLMSA PASMOPAXWBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte a1y dyHKUuto ana 6bicTporo
pa3aMopaxuBaHysa Msca, MTuLbl U pbibbl.

s KocHUTEeCb KHONKWU PpYyHKLUMN
PaamopaxxusaHue, 1.

Ha gucnnee 2 nosisnsietca cumeon 3, DEFROST ans
TMna paboyen yHkumm n cumson 4, d.1 ans ee
BapuaHTa.

» KocHutecb kHomku doyHkumm 1, 4TOObI BbIOPaATH
BapUaHT PyHKLIMN.

d.1 ona pasmopaxveaHus msca maccor 0,1 —2,0 kr.

d.2 ans pasmopaxuBanms NTULbI Maccon 0,2 — 3,0 kr.
d.3 onqa pasmopaxumBaHus MopenpoaykroB maccor 0,1
—0,9«r.

* KocHuTech KHOMOK 5, 4ToObI yCTaHOBUTL BEC.

Ha gucnnee 2 nosBnstoTcA BO3MOXHbIE Beca Ans
OaHHON dOYHKLIMK.

* KocHutechb kHomkn CrapT, 6, 4TOObI 3anyCTUTb
OyHKLMIO.

YCTPOWCTBO HAYHET pa3MopaXkuBaHUe.

Heobxoanmo nepeBepHYTb Nully BO BpeMms
pasMopaxmnBaHua Ans NofyyYeHUus paBHOMEPHOro
adpdekTa. o ncrted4eHmn MNONOBUHbI BPEMEHMN
pasMopaxnBaHMS 3ByYaT [Ba pasa 3 3BYKOBbIX CUrHana
Kak HanoMunHaHne nepeBepHyTb NLLY.

»  OTkponTe ABepb 1 NepeBepHUTE NPoayKTbl. 3aTem
3aKponTe ABepb.

» KocHutechb kHomkn CrapTt, 6, 4TOObI NPOOOIMKUTL
pa3mopaxmBaHue.

NMPUMEYAHUE: pasmopoxeHHY nuwy cregyet
yrnoTpebnaTb Kak MOXHO CKOpee, He peKoMeHOyeTcst
CHOBa nomMewaTtb B MOpPO3WUSIbHYIO Kamepy Ans
3aMOpPO3KW.
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SPECIALFUNCTIONS AUTO COOKING
The oven has default cooking menu for simple
operation. Touch the key to select desired auto cooking

function. Choose the appropriate function according to
the food type and weight.

SPECIALFUNCTION BABY

» Touchthe Baby function key, 1.
The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-1 to show it’s

number.

» Touch the keys, 5 to set the variant of the special

function Baby.
= The display 2 shows the respective indication 6: b.1,
= b.2,b.3.
B + . .
« Start the chosen function by touching the key 7,
7 (1] | START.
The device will start to operate.
=l
e @& %
Program Product
Programm Lebensmittel Preparation
Mporpamma MpoaykTr
Cold milk, 200 ml Take cold milk in bottle from the refrigerator and place it
b.1 Kalte Milch, 200 ml on the turntable plate in the microwave.
XonogHoe monoko, 200 mn
Porridge, 200 ml gour cold r?ilktfrom I'[hec:eflrigeritor i{r;]tota ccin:)ellinelr, tad_d
b.2 Haferflocken-Brei, 200 ml thspo_onso oatmeal and place it on the turntable plate in
Kawa repkynecosasi, 200 mn € microwave.
Ready for use meals, 220 g|Take a cold meal from the refrigerator and place it on the
b.3 Fertige Gerichte, 220 g turntable plate in the microwave.

[oToBbIe Onitoaa, 220 r

Our programs are designed for the dairy and food from
the refrigerator. Milk and food of the room temperature
depends onthe masse need from 5to 20 seconds less.

After heating, stir so that the heat would be evenly
distributed.

Before you give the food to your child, check the
temperature.
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SONDERFUNKTIONEN
AUTOZUBEREITUNG

Mikrowelle verfugt Uber voreingestellte einfach zu
bedienende Programme. Driicken Sie die Taste, um die
Funktion Autozubereitung zu wahlen. Wahlen Sie eine
entsprechende Funktion passend der Art und dem
Gewichtder Nahrung.

SONDERFUNKTION BABYNAHRUNG

Beriihren Sie die Taste BABYNAHRUNG, 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, AUTO flr
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-1 fir Ihre
Kennzeichnung.

» Berihren Sie die Taste 5, um die Option der
Sonderfunktion BABYNAHRUNG
einzustellen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:b.1,b.2 b.3.

BerUihren Sie die Taste START, 7, um die
gewahlte Funktion zu starten.

Das Gerat bist beginnt die Babynahrung zu erwédrmen
bzw. zuzubereiten.

RU

OCOBbIE ®YHKUMNMWU ABTO
NMPUrOTOBJIEHUE

CBY neyb umMeeT npedycTaHOBIEHHbIE MPOCTblE B
ynpaBneHun nporpammbl. HaxmuTte KHONKY Ang
Bblbopa HYXHOW (PYHKUUN aBTOMaATUYECKOTO
npuroToBneHus. Boibepnte COOTBETCTBYHLLYIO
$YHKLMIO B COOTBETCTBUM C BUOOM MULLM N BECOM.

OCOBAA ®YHKUNA AETCKOE NUTAHME

KocHuteck kHonkn AAETCKOE MUTAHME, 1.

Ha pucnnee 2 nosienaetca cuveon 3, AUTO ans
ocoboi doyHKummM n cuvson 4, AC-1 4ns ee Homepa.

KocHuTech KHOMOK 8, YTOBbI yCTAaHOBUTL BapUaHT
ocobon pyHkumn METCKOE MUTAHMUE.

Ha gucnnee 2 nosABnsATCA COOTBETCTBYlOLW AN
mHavkauns 6:b.1,b.2, b.3.

» KocHutech kHomkn CTapT, 7, 4TobObl 3anNyCcTUTh
BbIOpaHHYH OyHKLMIO.

YCTPOWMCTBO HAYHET pa3orpeBs UMK NPUrOTOBNEHNE
JEeTCKOro NUTaHus.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Nehmen Sie kalte Milch in der Flasche aus dem
Kuhlschrank und stellen Sie sie auf den Drehteller in die
Mikrowelle.

XonogHoe MOMOKO M3 XxonoguNnbHUKa B OyTbinke
nocTaBbTe Ha BpallatoLeecs 600 B MUKPOBOSTHOBYHO
neyb.

Kalte Milch aus dem Kuhlschrank nehmen und in eine
Schiissel eingielRen, 3 Essloffel Haferflocken oder Grief3
dazugeben, aufden Drehtellerin die Mikrowelle stellen.

XonogHoe MOMOKO M3 XONoAUNbHMKa Hanenute B
€MKOCTb, [JobaBbTe 3 CTOM. NMOXKM OBCSHbLIX XMOMbeB
WUNNU MaHHOW Kpynbl WU MOCTaBbTE Ha Bpallatolieecs
©ntoa0 B YCTPOUCTBO.

Kalte fertige Nahrung aus dem Kiihlschrank auf den
Drehtellerins Geréat stellen.

XornogHoe rotosoe 600 U3 XonoAunbHUKa NoCcTaBbTe
Ha BpaLllatoLLieecs 6roao B yCTPOMCTBO.

Unsere Programme sind fir die Milch und Nahrung aus
dem Kuhlschrank ausgelegt. Milch und Nahrung mit
Zimmertemperatur brauchen je nach Menge 5 bis 20
Sekunden weniger.

Nach dem Erwarmen gut umrihren, damit die Warme

gleichmé&Rig verteilt wird.

Bevor Sie das Essen Ihrem Kind geben, Temperatur
priifen.

Hawum nporpammbl paspaboTaHbl 45151 MOfoKa U NALLN
M3 xonoaunbHuka. Monoko v nuuwa KOMHaTHOMN
Temneparypbl, B 3aBUCUMOCTIN OT MACChbl, Hy>X4alTCA B
pasorpese Ha 5-20 cekyH MeHbLLUE.

Mocne pasorpeBa, HeEOGXOAMMO XOpPOLO
nepeMellanTtb, 4TobObl TENNO pacnpeaenunoch
paBHOMEPHO.

Mepen Tem, kak gaBaTb nuwly Bawemy peGeHKy,
npoBepLTe TEMNepaTypy.
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SPECIALFUNCTIONPIZZA

» Touchthe Pizza function key, 1.
The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-2 to show it's

number.

» Touch the keys, 5 to set the variant of the special
function Pizza.

The display 2 shows the respective indication 6: P.1,
P.2.

« Start the chosen function by touching the key 7,
START.

The device will start to operate.

<
— +
! W
Program Dish Weight, g
Programm Gerichte Gewicht, g Preparation
Mporpamma Bniogo Bec, r
Frozen pizza Put the frozen pizza on the grating or on the turntable
P.1 Gefrorene Pizza 350 plate (according to your taste) in the microwave oven.
" 3amopokeHHas nuuua
Pizza Put the pizza on the grating or on the turntable plate
P.2 I_I|3|zza 350 (according to your taste) in the microwave oven.
myua

40



DE
SONDERFUNKTION PIZZA

Berilihren Sie die Taste Pizza, 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, AUTO flr
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-2 fir lhre
Kennzeichnung.

Berthren Sie die Tasten 5, um die Option der
Sonderfunktion Pizza zu wahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:P.1,P.2.

Berihren Sie die Taste START, 7, um die
gewahlte Funktion zu starten..

Das Gerat beginnt die Zubereitung.

RU
OCOBAA dYHKLUNA MULLIA

» KocHutecb kHonkv Muuua, 1.
Ha pucnnee 2 nosisnsietca cumson 3, AUTO ans ocoboi
dyHkumm 1 cumeon 4, AC-2 ans ee Homepa.

KocHuTecb KHOMOK 5, YTOObI yCTAaHOBUTL BapuaHT
ocobon cyHkumm Anuua.

Ha pgucnnee 2 nogasnsetca cCOOTBETCTByHOLW AN
nHaukauus 6: P.1, P.2.

KocHuTtech kHoMkn CTapT, 7, 4Tobbl 3anycTuTb
BblOpaHHY0 byHKLMIO.

YCTPOCTBO HAYHET NPUrOTOBNEHME.

Zubereitung

MpurotoBneHue

Die gefrorene Pizza auf den Grillrost oder auf den
Glasdrehteller (nach lhrem Geschmack) legen und ins
Gerat stellen.

NMomecTuTe 3aMOPOXEHHYIO MULLY Ha peLleTKy Unu Ha
CTEKNsIHHOE BpallatLleeca ontogo (no Bawemy Bkycy)
B YCTPOMCTBO.

Die Pizza auf den Girillrost oder auf den Glasdrehteller
(nach Ihrem Geschmack) legen und ins Geréat stellen.

NomecTuTe nuuLy Ha peLLeTKy WNW Ha CTEKIAHHOe
Bpawatuweeca 6niogo (no Bawemy Bkycy) B
YCTPOWCTBO.
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SPECIAL FUNCTION MEAT

* Touchthe Meatfunctionkey, 1.
The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-3 to show it's
number.

» Touchthekeys, 5 to set the weight of the meal.

The display 2 shows the respective indication 6: 0.2,
0.3,0.4,0.5,0.6,0.7 inkg.

« Start the chosen function by touching the key 7,
START.

The device will start to operate.

SPECIAL FUNCTIONS POULTRY, FISH AND
POTATOES

The same as for special function Meat.



DE
SONDERFUNKTION FLEISCH

e Berihren Sie die Sonderfunktion-Taste
FLEISCH, 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, AUTO fiir
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-3 fiir lhre
Kennzeichnung.

» Berlhren Sie die Tasten 5, um die Option der
Sonderfunktion Fleisch zuwahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:0.2,0.3,0.4,0.5,0.6, 0.7, Angabe in Kilogramm.
e Berihren Sie die Taste START, 7, um die

gewahlte Funktion zu starten .

Das Gerat beginnt die Zubereitung.

SONDERFUNKTIONEN GEFLUGEL, FISCH
UND KARTOFFEL

Identisch der Sonderfunktion Fleisch.

RU
OCOBAA dYHKLUNA MACO
» KocHuTtech kHonkn ocobasa dpyHkums MACO, 1.

Ha pucnnee 2 nosensetrca cumon 3, AUTO gns
ocobon pyHkunn n cumeon 4, AC-3 onsa ee Homepa.

* KocHuTecb KHOMoK B, 4Tobbl YyCTAHOBUTL BapuaHT
ocobor pyHkummn Msaco.

Ha pgucnnee 2 nosiBNsitoTCA COOTBETCTBYyLWas

nHaoukauna 6: 0.2, 0.3, 0.4, 0.5, 0.6, 0.7 B

Knnorpammax.

» 3anyctute BbIOpaHHY OYHKLUMIO, KOCHYBLUMCH
kHonku Ctapr, 7.

YCTpOWNCTBO HAYHET paboTy.

OCOBbIE ®YHKLUUN NTUUA, PbIBA V
KAPTO®EIJDb

AHanorn4Ho ocobown yHkumm Maco.
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FUNCTION MEMORY

The MEMORY function allows a range of frequently
used parameters (time and power) to be stored in the
memory. There are 3 independent memory cells, one
for each of the main functions: Microwave, Grill
and Hot air.

Memory storage procedure:
* Touchthe key Memo, 1 to select memory mode.

Display 2 shows the corresponding display 3: JY-1,
JY-2,JY-3.

* Touchthekey OK, 4.
The symbols blink on display 2.

» Selectafunction: Microwave, Grill or Hot air
by touching an correspondent key (5/6/ 7).

» Set the desired operation parameters for the
selected function, follow the instructions of this
manual for: Microwave (page 30), Grill (page
35), Hot air (page 32).

+ Select the following function and set the
operation parameters for it.

* Repeat the procedure for selection and setting
the functions parameter as many times as
necessary to set the cycle.

* For the final confirmation of the selected cycle,
press the key START, 8.

* If you intend to run the device immediately after
saving settings in memory, you must press the
key START, 8.

The device will start to operate.
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FUNKTION SPEICHER (MEMORY)

Mit der Funktion SPEICHER (MEMORY) lassen sich
haufig verwendete Parameter speichern (Dauer und
Leistung). Es gibt drei unabhéngige Speicher fur die
Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill und
Mikrowelle + Grill.

Speichern der Parameter

e Bertihren Sie die Taste Memo, 1 um den
Speichermodus auszuwéhlen.

Auf dem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige 3:
Y-1,JY-2,JY-3.

e Berilhren Sie die Taste OK, 4.
Aufdem Display 2 blinken Symbole.

 Wahlen Sie die Funktionen: Mikrowelle, Grill
oder HeiBluft, driicken Sie dafiir entsprechende
Tasten (5/6/7).

» Stellen Sie die gewilinschten Betriebsparameter
der gewahlten Funktion ein, folgen Sie den
Hinweisen dieser Gebrauchsanweisung: flr
Mikrowellen (Seite 31), Grill (Seite 35),
HeiBluft (Seite 33).

» Wahlen Sie die nachste Funktion und stellen Sie
die daflir vorgesehenen Parameter ein.

* Wiederholen Sie den Vorgang fur Auswahl und
Einstellung der Betriebsparameter so oft, wie viel
fuir die Einstellung notwendig ist.

* Als endgultige Bestdtigung des gewahlten
Zyklus, driicken Sie die Taste START, 8.

* Wenn Sie das Geréat gleich nach dem Speichern
der Parameter in Betrieb nehmen mobchten,
driicken Sie die Taste CTAPT, 8.

Das Gerét startet.

RU
OYHKUMNA NAMATDb (MEMORY)

dyHkuna MAMATb (MEMORY) nosBonser
COXpaHATb B NAMATU AManasoH YacTo MCMOSb3yeMbiX
napameTpoB (BpemMsi M MoLlHOCTb). CyliecTByloT 3
He3aBNCUMbIX AYEeNKU namaTu Ans KombuHauuni um3
rmaBHbiX QyHKUMN: MukpoBosnHbl, Fpunb W«
Fopsauun o6ayB.

CoxpaHeHue napaMeTpoB B NamMATH

» KocHutecb kHonkm Memo, 1. gna Bbibopa
pexuma namsaTu.

Ha paucnnee 2 nosBRAAlTCA COOTBETCTBYHOLLASA
nHankauus 3: JY-1,JY-2, JY-3.

* Haxmute kHonky OK, 4.
Ha aucnnee 2 muratotT CUMBONbI.

* Bbibepute dyHkumio: MukpoBonHbi, Fpunb
mnnn FopaYymM ob6pyB, HaxaB Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO Krasuwy (5/ 6/ 7).

* YcTaHoBUTE Xernaemble napamMeTpbl paboTbl
BblOpaHHOM QYHKUMK, cnefys yKasaHusm
A2HHOW MHCTPYKUUW ANS: MMKPOBOJSIH (CTp.
31), rpuna (cTp. 35), ropsauero o6aysa (CTp.
33).

* Bbibepute cneayroyo yHKLNIO U YCTAaHOBUTE
napameTpbl paboTbl ANsi HEE.

* [loBTOpuTe npouenypy BbiOOpa M YCTAHOBKU
napameTpoB YHKUMA CTOMbKO pa3 CKOSbKO
HY>KHO AN yCTaHOBMNEHWS BCErO LMKNa.

[N oOKOHYaTenbHOro MNOATBEPXKOEHUA BCEro
BblOpaHHOro uukna Haxxmute knasuwy CTAPT,
8.

» Ecnu Bbl HamepeBaeTech 3anyCcTuUTb YCTPONCTBO
Cpasy nocrie coxpaHeHUs napameTpoB B NaMATH,
Bam cnepgyet HaxaTtb knasuwy CTAPT, 8.

YCTPONCTBO HA4YHET paboTy.

45



46

EN
PRACTICAL ADVICES
DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
becometoodry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE
AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmafigim GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aufden zeigen. Sie
kénnen die dinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wéanden des
Garraumes in BerUhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekUhlten Nahrungsmittel so
gleichmafig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, WeilRkdse und
Rahm, durfen nicht véllig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgeklihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgerihrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Gerat ein
akustisches Signal aussendet.

Nehmen Sie tiefgeklUhlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermal3en
zum Auftauen verwendet werden kénnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Féllen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftaufliissigkeit abflie3en kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Geflugel
anfallende Flussigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
BerUhrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel véllig
aufgetautist.

RU
NMPAKTUYECKWUE COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Mcnonb3ynte Ona pasMopakuBaHUA TOMNbKO MOCyaAy
NPUrogHyto Ans MUKPOBOMHOBLIX neyern (hapdop,
CTEKMo, NNacTukK).

Bpems pasmopaxuBaHus 3aBUCUT OT Macchl u
TONWMHbLI NpoAyKTOoB. Pacnpegenute npoayKThl
paBHOMEPHO B cocyfe.

Monoxnte NpoayKTbl B YCTPOMCTBO Ha BpaLlatoLleecs
ontogo. Camble TOMCTble YacTU pbiObl NN KYPUHbBIX
OKOPOYKOB AOMKHbI ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3akpbliTb Gornee TOHKME 4YacTu PONbrow.
BaxHo: antomMuHueBas ¢onbra He JOIMKHa KacaTbCs
CTEHOK AYXOBKM, TakK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
9MNEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpegenute rny6boko 3aMOpOXeHHble MuLEeBble
NPOAYKTbI HACKONbKO BO3MOXHO paBHOMEPHO.

Boratble xupamu NpoayKThl, Kak Macno, 6enbin cbip u
CMNVBKWN, HE [OSMKHbI MOSIHOCTBI Pa3MOpPaXMBaTbCA.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpesa). [Mpyn KOMHATHOM
TemMnepaTtype OHW FOTOBbl K Nogade Ha CTon yepes
HEeCKONbKO MUHYT. CUNbHO OXNaXAEeHHble CIMBKU
HY>KHO NepemMeLunBaTh nepea ynotpebneHunem.

Xne6 MoxHO ob6epHYTb candeTtkon, 4TObbI
npeaoTBPaTUTb BbiCbIXaHMe.

lMepeBepHMUTE NPOAYKTbI, KaK TONbKO YCTPOMWCTBO
n3gacT 3ByKOBOM curHarn.

PasmopaxuBante CUMbHO OXMaXOeHHble MPOAYKTbI
©e3 ynakoBku, He 3abbiBanTe yaandatb MeTannnyeckme
3aXUMbl, €CInM OHWU NPUCYTCTBYIOT. B KOHTenHepax,
CnyXaLmx Ons XpaHeHusi npoayKTOB B MOPO3UIIKE,
MOXHO Takke pasmopaxueaTtb. Cnegyer Nullb CHATb
WX KPbILLIKY. VIcnonb3ynte Bo BCEX OCTarbHbIX ClyyYaax
cocyabl, NPUrogHble 4515 MUKPOBOSTHOBbIX NEYeN.

Knagnte ntuuy Ha nepeBepHyTYH Tapersnky, 4ToObl
pa3MOpOXXEeHHas )KMOKOCTb MOrma cTekaThb.

OTTasiBWY XWAKOCTb B OCOGEHHOCTM npwu
pasmMopaxuBaHUN NTULLI cregyeT cnuBatb U He
[onyckaTb HU B KOEM CryYyae ee COMPUKOCHOBEHMUS C
APYrMMU NPOAYKTaMMU.

O6paTnTe BHUMaHWe, Npy PyHKLUN pasMopaKnBaHUs

BpeMsi NMokosi Heo6XoAMMO [0 TEX NOpP Noka NPOoAYKTbI
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.
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COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, setthem out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleastatemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so thatthe steam can evaporate easily.
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GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GréRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignet ist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebesténdig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalie, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichmaRig auf dem Drehteller
an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchldéchern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tir niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Gefale mit grolen Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJINEHWE NUWIWULN B
MUKPOBOJIHOBOU NMEYMH

CnepynTte Huxecneaywuwmum ykaszaHuaMm npu
NPUroTOBMNEHMM ML B MUKPOBOSTHOBOW MeYn:
Mpexpoe yem Bbl nogorpeBaeTe UMM rotoBuTte
NPOAYKTbl C KOXYPOW MM KOXuuen (a6noku,
noMmaopsl, Kaptodenb, COCUCKM) MPOKonuTe ee,
4yTOObI NPOAYKTbI HE nonanack. Hapexsre npogyKTbl
Ha KyCK1 OANHAKOBOW BESTUYMHbI.

Mpexge 4Yem Bbl mncrnonb3yete cocyd, NpoBepbTe,
MOAXOAMWT NN OH ANt MUKPOBOSTHOBOW MEYMU.

Mpn obpaboTke NuULEBbLIX MPOAYKTOB C HU3KON
BNaXHoOCTbt (pa3amMopaxuBaHue xnebda,
NPUroToOBMNEeHne MNOnKopHa, U T.A4.) UcnapeHue
NPOUCXOAUT O4YeHb BbicTpo. Takmm obpas3om
YCTPONCTBO paboTaeT TakK, Kak ecrnivm Obl OHO 6bIfo
nycTbiM, U Nua MOXeT oByrnMuTbCsa. JTO MOXeT
npuYMHUTL ywepb yctponctey M nocyge. [loatomy
yCTaHOBMUTE TONbKO Heobxogummoe BpemMsa M
KOHTPONUpyMnTe NpoLecc NPUroToBEHUS.

Henb3s HarpeBaTb B MUKPOBOSHOBbLIX Nevax 6onbLuoe
Konn4ecTBo Macra (roToButb BO opuTHOpE).

N3BnekuTe rotoBble 6rtofa U3 MX yNakoBKK, Tak Kak OHa
He Bcerga xapoyctonumBa. Crieayite MHCTPYKUMSIM
npou3BoanuTensi.

Ecnu Bbl mMmeeTe HeCKOSNIbKO COCyOOB, Hanpumep,
Yyallek, pasMecTuTe UX paBHOMEPHO MO MOBEPXHOCTU
BpaLyatoLerocs britoga.

3akynopbTe NOAN3TUIIEHOBbBIE NAKEThI MAACTUKOBbLIMU,
He MeTannuMyeckummn s3axumamu. lNpogenante B
nakeTe HEeCKONbKO OTBEPCTUIA, YTOObI Map MOr Jerko
BbIXOOUTb.

YaoctoBepbTeCh NPU HAarpeBaHUM UNn NPUroTaBneHnm
NPOAYKTOB, YTO OHW [OCTUINN MUHWUMAaNbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpema npuroTtoBrneHMs BOOAHOMW MNap MOXeT
KOHAEHCMPOBATbLCA Ha CTekne ABepubl U cTekaTb Mo
HeMy. QTO HOpManbHO U MOXEeT ObITb Oonee sipko
BbIpaXeHO, eCNKN OKpy>KaloLasa Temneparypa Hu3Kasl.
HagexXHoCTb yCTPONCTBa HE CTaBUTCS NOS COMHEHME.
BbITpuTeE Nocre ncnosib3oBaHns BOAHbIN KOHAEHCAT.

Ecnu Bbl HarpeBaeTe XWMAKOCTU, TO MCMNOMb3YyNTe
cocydbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, YTOOLI Map
Nerko Mor ncnapsitbCs.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

» Double the quantity = double the time

» Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing alot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemaR Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlcksichtigen Sie, dass die angefiihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verldngern oder zu verkirzen
bzw. die Leistungsstufe zu erh6hen oder zu verringern.

Je grolker die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto l&ngerist die Zubereitungszeit.

Die flussigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichméRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fir Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

[oTOBLTE MPOAYKTbI COMMAacHO coBeTaMm, obpalianTe
BHMMaHWE Ha yKas3aHHble B Tabnuue Bpems
NPUrOTOBMAEHUS ML Y MOLLIHOCTb.

YunTtbiBanTe, YTO yKasdaHHble BEMUYUHbBI CNyKaT NALLb
OpPUEHTMPaMM U MOTYT OTNINYATLCS B 3aBMCUMOCTU OT
MCXOQHOTO COCTOSIHUSI, TeMMepaTypbl, BMaXHOCTU U
Buaa npoaykTtoB. LlenecooGpa3Ho cornacoBbiBaTb
BPEMSsi U MOLLIHOCTb K COOTBETCTBYHOLUM YCroBusiM. B
3aBMCUMMOCTM OT Buaa ONwAa HeobOXoAUMMO
yBenu4ymneBatb BPeEMS Ha MNPUroToOBNeHUE WUNKU
YMEHbLUATb W, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATbL WK
YMeHbLLATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KOnNMYeCcTBO MPOOYKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BPEeMeHU Ha npurotosreHne. Obpatute BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpems x 2

+ Konunyectso x Y2 =Bpems x V2

Yem MmeHblle Temnepatypa NpoaykToB, TeM Gonblue
BpPEMSI Ha MPUrOTOBIEHNE.

Kuakue nuwieBble NpoayKTbl BbICTpee HarpeBaroTCS.

Xopowee pacnpegeneHme nNpooykToB Ha
BpalljatowiemMcs o6nioge obneryaetr paBHOMepHoe
npurotoneHne. Ecnu Bbl pasmelwiaete 6onee
NSOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Tapernku, MeHee NNoTHbIE
B cepeavHe Tapernku, To Bbl MoxeTe ogHOBpEMEHHO
HarpeBaTb pasfiMyHble BUObI NPOAYKTOB.

MpoayKTbl AOMKHBLI ObITb NMPUKPLITHI KpbILLKOK. Toraa
OHM COXPaHSIIOT COYHOCTb M BKycC. Kpblllka JormkHa
O6blTb MpoHMLaemMa ANA MWUKPOBONIH U UMETb
ManeHbK1e OTBePCTUSA A4S BbiXoAa napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF
VEGETABLES AND FISH

Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Fliissigkeitzugabe, ml
MpoaykTbl Bec, Job6aBka XuagkocTu, M
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/ 300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpuobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Méhren / tiefgekihlte M&hren 300/ 250 100/ 25
lopoLUek 1 MOPKOBb / 3aMOPOXEHHAsi MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/ 50
Manpuka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekunhlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas Kanycra
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalweHHas kanycta
Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbibbI
Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHAALMM NO MPUTOTOBIEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLUEW U PbLIBbI
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MmuH | BPema nokos, MuH PekomeHgauumn
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
800 9-11/6-8 / 6-8 2.3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

HapesaTb Ha NOMTUKU. 3aKpbITb KPbILKON. [lepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuku nnm NoMTUKK. 3akpbiTb KPbILLKON.
[MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5.7 2.3 Schélen, in gleiche Stuicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

[MouncTnTb, HapesaTb Ha paBHble KyCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOWA.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuKn nnm NnoMTrKn. 3akpbiTh KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbiLKoW. MNepeBepHyTb 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Hélfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTh NMOCre UCTEYEHNS MOMNOBVHLI BPEMEHM.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTh NoCre UCTEYEHNS MOMOBVHLI BPEMEHM.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
I's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MITDEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
derdas Gerat beschédigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der Herstellung
zurtickzufthrenist.

Die Glasscheibe der Tir erreicht wéhrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Waéhrend der Nutzung des Girills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Gefalie dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehér nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUTOTOBJIIEHUE HATPWUIIE

Mcnonb3yiTe nocTaBnsieMyto ¢ yCTPOMNCTBOM PELLETKY,
4TOObI NOMYYUTH XOPOLLUNE pesynLTaThl.

CtaBbTe peleTky Tak, 4tobbl OHa He Kacanacb
MeTanmMyecknx CTEHOK OYXOBKW, Tak Kak eCTb
ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUSI 3NEKTPUYECKON AYru,
KOTOpasi MOXET NOBPeAnTb yCTPONCTBO.

BaxHble pekoMmeHaaunun

Mpn NepBOoM MCMNONb30OBAHUWU TPUNS MOXeET
BblAENsieTbCs HEOOMbLLOE KONMYECTBO AblMa M 3anaxa
B CBSI3M C yroTpebrieHneM macesn npv N3roToBneHuu.

Bo Bpemsi npuroToBneHUs nuwmM CTEKNo ABepLbl
HarpeBaeTtcs . He gonyckamnTte geTen K ycTpomucTay!

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUs rpuns BHYTPEHHWE CTEHKU
YyCTPOMCTBA CUNbHO HarpesatoTca. PekomeHnayertcs
NCMNOnNb30BaHMeE KyNMHapHbIX pyKaBuy,.

Ecnu rpunb Mcnonb3yetcda B Te4deHue AOJTUTelbHOro
BPEMEHN, OTOMUTESIbHbIE 3NIEMEHTbI NMepnogn4eckn
MOTyT OTKINKOHaTbCA 3alLlUTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu npPOoAYKTbl TOTOBATCA C MCMNOJIb30BAHNEM TPUSIA B
cocynax, HeobxoauMo NPOBEPATb, NOAXOOAT JIN OHU
014 3TOro.

Mpy Mcnonb3oBaHUN TPUNS BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb Xupa Ha HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT UX
cropaHue. OTo HopmarnbHO U He NpeacTaBnsAeT coboi
Henonagaky.

OunLante BHYTPEHHIOK KaMepy W NMPUHAANEXHOCTM

nocrne Kaxagoro npuroTtoBJieHUA, 4YTOObI rpAaA3b He
3acblxana.
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Food
Lebensmittel
MpoAaykTbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OKyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapauHbl, ObIYKK

Meat
Fleisch
Msco

Sausages
Woirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekhlt
3aMopoXeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLky (TOMALWUHON NPUMEPHO 3 cM)

Others
Sonstiges
Mpouee

Toasts
Toastbrote
TocThl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken

3aneveHHble CIHOBUYM

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Quantity
Menge
KonunuyectBo

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauum

80049, r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Hélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewirzen bestreuen.
Cnerka Hama3saTb MacrioM. Ha nonosnHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, 400aBUTL NpUNpas.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHU NPUrOTOBMNEHNSI MPOKONOTb U NEPEBEPHYTH.

3 pcs, Stk, wT. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Hélfte der Kochzeit durchléchern.
[Mocne nonoBUHLI BPEMEHW NMPUTOTOBINEHWS MPOKOMOTb.

400 g, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
CwmasaTtb pactut. MacnomM. Ha nonoBuHe roTOBHOCTU NEPEBEPHYTH.

4 pcs, Stk, wr. 1%%-3

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneauTb 3a npurotoBneHnem. NepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wT. 5-10

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CneaunTb 3a NPUroTOBIIEHNEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschiissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und kénnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewiirze und Kréauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, diinne Sticke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstlicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpeaBapuTensHO HarpenTe rpusib 2 MUHYThl. Ecnn He
cywecTByeT NpOTUBOMOKaA3aHUN, UCMONb3ynTe
peweTky. CTaBbTe pelleTky B MOAAOH, 4Tobbl Tyaa
Kananu xup 1 soga.

YKaszaHHOe BpeMs sBRseTcs Nulb MPUMEpPHON
BEMIMYMHON N MOXET OTNNYaTbCS B 3aBMCUMOCTWU OT
cocTaBa, MacCbl M ICXOOQHOTO COCTOSAHMS Brtoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoBpeTyT ONTUMarbHbIN BKYC, €CINn UX
cmasblBaTb nepen NPUroToBreHWEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacroM, 4o6aBUTb NPSIHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOMbKO YacoB. Conute TomnbKo rnocre
MPUrOTOBIEHNUS.

Cocucku He rnonarwTcs, ecnm ux npenBapuTesibHO
HaKoJS10Tb BUSTKOM.

JoxanTecb UCTEYEHUSA MONOBUHbI BPEMEHU W
nepesepHuTE GNOJ0.

vamb 0COBEHHO Xopouw AnaA npurotoBreHnA TOHKUX

KyCKOB MACa " pbl6bl. ToHkme KYyCKM MACa AOOJIKHbI
noBopavynMBaTbCA OOWH pa3, TOJNICTble — HECKOJIbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu brdunen. AuRerdem
kédnnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GeféRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese dafiir geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fiir den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Gefllgelstlicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Bertiicksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

RU
®YHKUNA MUKPOBOIJIHbI + TPUJTb

HdaHHaa yHKUuna mageanbHa, 4Tob6bI GBICTPO
npurotTaBnueatb U OAHOBPEMEHHO MNOAPYMSIHUBATb
onoga. Kpome TOro mpogykTbl MOFyT 3anekaTbCs.
MunkpoBonHOBas neyb U rpunb paboTatT
ogHoBpeMeHHO. CBY neyb rotoBUT, rpuib 3anekaer.

lMpoBepbTe, npexae Yyem Bbl Mcnonb3dyete nocyay B
MMWKPOBOJSTHOBOW NeYun, NOAX0AUT Nn oHa. NcnonbaynTe
TOMbKO MOCYAY MNPUrogHyk AN MUKPOBOJSTHOBbIX
ne4yen.

Mocypna, koTopass 6ygeT NPUMEHATbLCH MNpU
KOMBUHMPYEMOW (OYHKLMM, JOSHKHA NOAXOAUTL KaK Ans
MVKPOBOITHOBOW NMeYu, TaK 1 ANs rpurnsi.

YuuTblBaiiTe, YTO yKa3aHHbIE BENUYMNHBI CMYyXaT NULLb
OPVEHTMPaMM U MOTYT OTNMYaTLCS B 3aBUCUMOCTU OT
MCXOOHOIO COCTOSIHUS, Temneparypbl, BNaXHOCTU U
BMAa NPOAYKTOB.

Ecnn BbiBpaHHoe BpeMs 6blno HegoCTaTOMHbIM ANS
NoAPYMSAHMBAHUA NPOAYKTOB HYXHbIM 0bpasom,
BKMOYUTE (PYHKUMIO rpuns Ha 5 unu 10 MuH.

MoxanywncTta, cobnwogante BpeMsa Nokos wu
nepeBopavMBanTe MACO 1 NTULLY.

Mcnonb3ynte Bpawatweeca 6nwogo gns
NPUroTOBEHWS], ECIN HET MPOTUBOMOKAa3aHWUN.

YKkasaHHble B Tabnuuax BenuuuHbl AaHbl Ucxoast U3

TOro, YTO BHYTPEHHAA Kamepa He HarpeTta
(NpeaBapuTenbHO HarpeBaTb €€ HET HEOOXOOMMOCTH).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
ovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the
grill.
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GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalle mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fiir die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heillen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heild werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fir 20 Sekunden in das Geréat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwdrmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowonhl fur die Mikrowelle als auch fur den Grill
geeignet sein.

RU
NnOCyOoA

DPyHKUMA MUKPOBONHLI

O6paTtute BHMMaHWE NPU UCMOMNb30BaHUN AAHHOMN
PYHKLMU, YTO MUKPOBOJSIHbI OTpaxakwTcsa OT
MeTannmyeckux nosepxHocTen. Crtekno, dapdop,
dasHc, nnacTuk n bymara nponyckatoT MUKPOBOSTHbI.

MoaToMy meTannu4yeckas nocyaa, COCyAbl C
MeTanM4yeckUMy arneMeHTaMm unm eKoOpom He MoryT
MCNonb30BaTbCA B MUKPOBOMHOBON neyn. CTekno u
dhasiHC C MeTannmM4yeckum [OeKOpoOM WU 3nemMeHTamu
(Hanpumep, XxpycTarnb) He HY)XKHO UCMOMNb30BaTb.

MpeanbHbl ANS NpUroToBNEHUS B MUKPOBOJSTHOBbIX
neyax >apornpoyHoe cTekno, dapdop unn dasgHc u
XaponpoyHbin nnactuk. O4YyeHb TOHKOE U XpYrMKoe
CTeKno n apop AOMKHbI UCMOMNb30BaTbLCS TONbKO
KpaTKOBPEMEHHO, Hanpumep, 4S8 pasorpeea.

lopaune 6nioga nepegaroT Tenno nocyge, Kotopas
MOXeT CUNbHO Harpetbcsi. cnonb3ynte noatomy
BCeraa KyxoHHble pykaBuubi!

TecTnocyabl

MocTaBbTe nocygy B YCTPOWCTBO MNP MakCUMasibHON
mMowHocTn Ha 20 cekyHa. Ecnu oHa ocTaetcs
xonogHon unu cnabo HarpeBaeTcs, OHa MOOXOOWT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTCs UMW Bbl3blBaeT
3MNEKTPUYECKYIO Ayry — Nocyay Hemnb3s NCNosb30BaTh.

KombuHupyemble pyHKLUN
Mpun oyHKUMK MukpoBorHbl + punb ncrnonb3yemas

nocyga OOoJpKHa noaxouTb KaKkK OJ14 MMKpOBOﬂHOBOVI
neyvuy, Tak n ana rpuna.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids

We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

the cooking times are shorter,

the food does notbecome dry,

the aromaiis preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar
containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefiRe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefaRen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
aufder Verpackung,

e AluminiumgeféRe dirfen nicht héher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Beriihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefald auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

e Aluminiumfolie kann wahrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen UberméRige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wéanden des
Nutzraumes in Berihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht abschlielen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten muissen
gleichermaRken Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
ahnliche GefalRe dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, da sie platzen kénnen.

RU

AnoMmunHmneBble KOHTeMHepbl U onbra

loToBble Onioga B antOMUHUEBLIX KOHTEMHEpax wunun
donbre MoryT pasorpeBaTbCsl B MUKPOBOSHOBOM Meyun
npv cobniogeHnm cregyowmnx acnekTos:

° cne,qulTe pekoMeHgaumamMm npomssoanTena Ha
ynakoBke,

* antOMWHWEBLIE KOHTEMHEPLI HE OOSMKHbl ObiTb
Bbie 3 CM 1 He OOMKHbl KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTEHOK YCTpOMCTBa (MMHUMAIbHOE paccTosHue
3 cM). ANIOMUHMEBbIE KPbILLKN HY>XHO CHUMAaTb,

* CTaBbTe afllOMWUHMNEBbLIN KOHTEWHEpP Ha
Bpawatwweecs 6nogo. Ecnn Bbl ucnonb3yete
peLLeTKy, CTaBbTe KOHTEeHep Ha (apdoposyto
Tapenky. Hukorgpa He cTtaBbTe cocyn
HenocpeacTBeHHO Ha pelueTKy!

* BpeMms NPUroTOBMEHWS yBEMUYMBAETCH, TaK KakK
MUKPOBOSMHbI NPOHUKAKT B 6n0A0 TONbKO
cBepxy. Ecnn Bbl cOMHeBaeTeCb, MUCNOMb3ynTe
nocyay, NPUrogHyo Anst MUKPOBOSHOBBIX NeYen,

* anwMyHueBas orbra MOXeT MCMoNb30BaTbCHA
BO BpeMsi pa3mMopaxuBaHus, 4TOObl oTpaxarb
MUWKPOBOSHbI. Takne genvkaTHble NpoayKTbl, Kak
JoMalwHAa nTuua U MACHOW dapll, MoryT
3awmnwatbca Gonbron OoT U3OBITOYHON
Temneparypsl.

BAXHO!

AnomuHneBas donibra He AOJfKHa KacaTbcA
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK KakK 3TO MOXET
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYIO AYTY.

KpbiLku
KpbIWwKM 13 cTekna, nnacTuka uiv npo3padvyHon NieHKun
pekoMeHOyeTCs UCNOoMNb30BaTh MOCKOMbKY:

* npegoTBpawaeTcsa CIUWKOM CUMbHOE
ncnapeHue (B 0COBEHHOCTU MpU ONUTEINTbHOM
NPUrOTOBMEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBMNEHUS MPOMCXOANT ObICTpee,

» Onitoga He NepechbiXatar,

* COXpaHsieTcs apomar.
KpbILWKM He cneayeT 3akpbiBaTb repMEeTUYHO, YTOObI He
BO3HMKaro 13bbiTouHOe AaBneHue. [MNonuatuneHoBble
nakeTbl AOMXKHbl ObITb Takke OTKPbITbl. EMKOCTM C
OETCKMM NMUTaHMEM W MOXOXMe COoCyAbl MOTyT

HarpeBaTbCs TONMbKO 6€3 KPbILKM, TaK Kak OHU MOryT
NOMHYTb.

63



64

EN
CAREANDATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notin the socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notletany water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG
REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Nach dem Betrieb das Gerét auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Geréates kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspllmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Geréateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerat 4 min.
lang auf Hochststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschliefiend mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.).

Das Gerat darf nicht mit einem Heilkddampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfuhrende Teile des Mikrowellengerates
gelangen und einen Kurzschluss ausldsen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
Anschliellend sollte jedoch griindlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerlche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kdnnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

RU
OBCITYXUBAHUE NYXOA

OYUCTKA

BHumaHue! [lepen o4mcTtkonm ycTtpomcTsa
ybeanTech, YTO LUTEKep U3BIEYEH N3 PO3ETKMW.

Mocne paboTbl ganTe YCTPOWCTBY OCTbITb. Ans
OYUCTKN YCTPOMCTBA HE MNpUMeEHANnTe abpasvBHbIX
CPEACTB UM OCTPbIX NPEAMETOB.

BHelWwHAA NOBEpPXHOCTb

[locTaToMHO ouMLiaTh YCTPOMCTBO BII@XXHOW TKaHbIO.
[obaBbTe, ecnu 3arpa3HeHMe O4YeHb CUINbHOeE,
HECKONbKO Kanenb CpeacTBa ANs MbiTbsl NOCydbl B
BoAdy. BelTpute nocne 3Toro yCTPOWMCTBO CYXOWN
TpAnkon. N3bernte NpoHUKHOBEHUS BOAblI BO
BHYTPEHHWE YaCcTN yCTPONCTRA.

HemeaneHHo yoananTte HaneT U3BeCTU, XUp, Kpaxmarn
1 nsatHa 6enka. [og 3TUM NATHOM MOXET BO3HUKHYTb
KOppO3usi.

BHyTpeHHsAA Kamepa

OunwanTe BHYTPEHHIOK Kamepy NOCe KaXaoro Lumkna
paboTbl BNaXHOW TKaHbto. 36erante NpOHMKHOBEHMS
BOZbl BO BHYTPEHHME YaCTN yCTPONCTRA.

Ecnn BHYTpeHHAA Kamepa YyCTpPOMWCTBa CUSMBHO
3arpsA3HMnacb M JaBHO He ouyulianacb, NocTaBbTe
cocya CBOAOM Ha Bpaliatowieecs 6nogo n BKAUUTE
MMWKPOBOSMHOBYIO MeYb MpU MakCUmarnbHOM MOLLHOCTU
Ha 4 MuHYTbl. Bo3Hukawwmnm nap pasmsaryaeTr
3arpsi3HeHVe, KOTopoe ferko MoXeT OblTb BbITEPTO
MSrKON TKaHbIHO.

He npumeHsanTe ANS YUCTKM KUCNOTO- UNMN
LienoYvecoaepalmx BellecTB (COK NMMMOHA, YKCyC,
conbunT.g.).

He ucnonb3ynte yCTpOWCTBaA YUCTKU BbICOKUM
aasneHvem unu napom. [lap MoOXeT OCecTb Ha
TOKOMpoBOASALWME AeTann U Bbi3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHue.

CunbHble 3arpsi3HeEHNs NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKABEHOLLIEN
cTann MoryT ObITb yaaneHbl CPeacTBOM Ans OYMCTKU
HepxxaBetollen cTtanu. [locne 3Toro crnegyer CMbITb
yucTALLEee cpeacTBO TENMOW BOAOW U BbICYLLUTD.

HenpuatHble 3anaxun (Hanpumep, nocne
NPUroToBAeHnsa pbibbl) MOTYT C NErkocTbio
ycTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanernb NMMOHHOIO
COKa Unn yKcyca B YallKy Bofbl. HarpenTe Boay oT 2 4o
3 MMHYT NpuM MaKCMManbHOMW MOLWHOCTMH
MWKPOBOSHOBOW Neyu.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Micacover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

« abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.



DE

Zubehor

Zubehorteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spillwasser und anschlieBende Reinigung mit
Burste und Schwamm. Die Zubehdrteile sind
Spllmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile missen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tidr und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewahrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 musst immer
sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung kdénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung fihren oder Funken ausldésen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelmaRig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckung nicht
abnehmen, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

» nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Geradt vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schéden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

MpuHagnexHocTn

MpuHagnexxHocTU cnegyet ouvwaTb MOCne Kakaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpsas3HeHus cnegyet
pasmarYMT BOOOW, 3aTEM OYUCTUTL LLETKOW U FyOKOMN.
MNpuUHaQNeXHOCTU MOXHO MbITb B MNOCYLOMOEYHON
MalwunHe. Bpauwatoweeca 6mnogo u KonbLO MO4 HUM
AOJSMKHbI MOCTOSAHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepenHsAsA NOBEPXHOCTb

OTn pgetanu OONXHbl NMOCTOAHHO ObITb YUCTbIMYU,
ocobeHHO nnolwaab KOHTakTa Mexay OBepuen u
nepeaHel NOBEPXHOCTb ANA cobnwaeHus
repMeTUYHOCTM.

Mcnonbayite Tennblin pacTBOP YNCTSLLENO CpeacTsa U
MSATKYH TKaHb A5 NPOCYLUMBAHNS.

MokpbITHe BonTHOBOAA

3awmTHag nnactuHka BonHoBoga 1 AormkHa ObiTb
Bcerga umcton. OctaTkm NUWM Ha NNacTUHKE MOryT
NPUBOAUTL K AedopMaLnio NN BO3HUKHOBEHUIO UCKP.
[MoaTomy, noxanyncrta, Bcerga oduanTe NNacTUHKY,
ogHako 6e3 MpuMeHeHus abpasuBHbLIX CPEACTB Unn
OCTpbIX MpeameToB. He OEMOHTMPYNTE NIACTUHKY,
YTOObI N36EXaTb BO3MOXHbIX ONaCHOCTEN.

NEPUOAUYECKUU OCMOTP

Kpome onepauuni CBs3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOAO0M,
norb3oBaTternb 00s3aH:

* NPOU3BOAUTbL MEPUOAUNYECKME MPOBEPKMU
MCNPaBHOCTN OpPraHoB ynpasneHus U paboumx
y3r10B YCTPOWCTBA,

* MOCfe UCTeYEeHUs CpoKa rapaHTuMu, OOUH pa3 B
OBa rofa, NoOpyvYnuTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBefeHne TEXHNYECKOro OCMOoTPa,

* YCTpaHsATb OBHapY>XeHHbIEe HEUCMPaBHOCTMW.

NMpumevyaHune! Bce peMOHTbl M onepauuun no
perynmpoBke, AOMMKHbI MPOU3BOANTLCA CEPBUCHBIM
LEHTPOM UM MOHTEpom, obnagawwmm
COOTBETCTBYIOLLEN KBanugukaumnen.

BAXHO!!!

lMonb3oBaTtenb oTBevaeT 3a BedynpeyHoe COCTOosHUE
npubopa n npaBunbHoe obcnyxuBaHue. Ecnn no
NPUYNHE HEenpaBUibHOTO OBCMY>XMBaHUSA Bbi3bIBAETCS
cnyx6a CepucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, Aaxe
npw eLLe 4eNCTBYIOLLEN rapaHTUN.

MonomMku, KOoTopble Bbl3BaHbl HecobnwgeHnem
HacTosLwen VIHCTPYKLUMN, HE MPU3HAOTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lock s active.

The oven does not work. Check if:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

» whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

* whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
* whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

» whetherthe ovenware is touching the oven walls,

* whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
* whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtckt werden.
Uberprufen, ob:
+ dieKindersiecherung aktiviert ist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

« der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

 der Stromversorgungskreis des Geréates
eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
hérbar einrasten,

* Fremdkoérper zwischen Tiur und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerdusche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbdgen im Inneren des Geréates auftreten,
welche durch metallische Fremdkérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr mit den Wanden des Gerates
BerlUhrung hat,

* im Gerateinneren lose Spiele oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht hei® oder werden
sehrlangsam hei3. Uberpriifen, ob:
+ Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
- Sie eine grollere oder kéaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist GibermaRig heil3, ausgetrocknet
oder verbrannt. UberprUfen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kdnnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
YTO AENATb, ECIIN?

Cnepytouwme npobrnembl MOryT ycTpaHsaTbcs 6e3
yBEAOMEHUS CEPBUCHOW CITYXObl.

Huyero He NponcxoauT BO BPEMS HaXaTUS Ha KHOMKM.
IMpoBepebrTeE:
* He aKkTMBMpOBaHa 1 BNokupoBKa oT geTen.

YCTPONCTBO He (pyHKUMOHMpPYET. [poBepbTe:
* MPaBWUbHO N NOAKIIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKJOMEH NN NpeaoXpaHnTeNb aneKTPocHabXeHns
YCTPOWCTBA,

* MNOTHO N 3akpblTa Asepua. [omkeH ObiTb
ChNblLLEH 3BYK 3aKpblBaHUS,

* HEeT N1 MHOPOAOHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEWN KaMepOoWn.

Bo Bpems paboThbl cribilWHbI WyMbl. [1poBepbTe:

* He BO3HMKaeT NU BHYTPU yCTpoOWCTBa
anekTpuyeckas ayra, Bbl3blBaeMasi TOCTOPOHHUMU
MeTaNINYEeCKMMm Ternamu,

* He KacaeTca nu nocyga BHYTPEHHWX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HeT NN BO BHYTPEHHEN KaMepe LaMnypoB Umu
NoXekK.

MuweBble NPOAYKTbl He HarpeBatkTCs UNU
HarpeBatoTCcs o4eHb MearneHHo. MNposepkTe:
* He ucnonb3oBanu nu Bbl N0 HEBHUMATENBHOCTU
MeTansm4eckyto nocyay,
* BblOpanu nn Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KcnyaTaumm u MOLHOCTb,
* He nocTaBunM N Bbl CAUWKOM MHOrO wnu
CMULLKOM XOIOAHblE NMPOAYKTbI BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoAyKTbl CRULIKOM ropsiyne, nepecoxnu
unu nogropenu. MNMpoeepeTe:
« BblOpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KcnnyaTauum v MOLLLHOCTb.

YCTpONCTBO (PYHKUMOHUPYET, OO4HAKO, BHYTPEHHEee
ocBeLLeHune He paboTaerT.

Ecnn Bce dyHKUMM BbINOMHAKTCA MNpaBUMbHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl moxeTe
ncnonb3oBaTb yCTPOWCTBO Aanee.
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertréaglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maéglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen (lber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLEW CPELbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCS
AOKYMEHTaUUs K 3TOMY YCTPOMCTBY Oblna HanevaTaHa
Ha oTOeneHHoOW, He cogepallen xropa unu Ha
NPUrogHom Ko BTOpUYHOM nepepaboTke bymare.

W npun n3rotoBneHumn ynakoBku 6bin caenaH akueHT Ha
coOntoieHne HOPM MO OXPaHe OKPY)KalLen cpepbl.
OHa Takke MOXeT ObITb BTOPUYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3roToBneHa M3 6Ge3BpefHbIX Ans
OKpY>KatoLLiel cpeabl MaTepuarnos.

Bo3mMokHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOTo MaTepuana
3HAYNUTENBHO CHWXAET Kak noTtpebrneHve npupogHo-
CblpbeBbIX pecypcoB, Tak U obpasoBaHue
MPOMBbILLIMEHHOIO U GLITOBOrO Mycopa.

YTunusauus yNnaKoBKU

YTununanpymnte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOSOrMYHO.

BTOpI/I‘-IHaFI nepepa60TKa mMaTepuanos A5A YNakOBKU
OKOHOMMUT Cblpb€ U YMEHbLUAET KOJTM4eCTBO MyCOopa.

YTunusaumsa ctapbix npubopos

Takon cuMBOST Ha NPOAYKTE WM €ero yrnakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, Mo npuxody B
HEerogHoOCTb, Henb3d paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHMI Mycop, ero crieqyeT caatb B MyHKT cbopa
SMNEeKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX YCTPOWCTB, ANA WX
BTOPMYHON NepepaboTku.

Bawwnm B3HOCOM B MNpaBUMbHYIO YTUNM3aLMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awumuiaete OKpyxawLyl cpegy u
s3gopoBbe Bawwnx 6nunsknx. HenpaBunbHasa
yTUnn3aumsa yrpoxaeT OKpyxawlwen cpege u
300pPOBbIO.

[anbHenwure cBegeHnss 0 BTOpUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykrta Bbl MOXeTe nonyynTb B ropoacKom
agMuHUcTpaumn, cnyxbe BbIBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoaykKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AulRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche du3ere mechanische Beschédigungen, die wéhrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

©@ N o o A

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par
lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsileB co AHS
NoKynkn npubopa (noaTeepxaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbLIN PEMOHT B crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AedheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLUS, MOHTaX, AepeKTHbIe MaTepuraribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONMIbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHBIX, CeMEeNHbIX NNu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCcTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMYasi CTOMMOCTb paboT, matepuarnos 1, Npy HeOOXOAMMOCTM U C
y4YeToM [OEenCTBYHLLEro 3akoHOAaTeNnbCTBa, NMEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAHMEN Ha OOMYy Yy
notpebuTens nNmn B MacTepckom, No yCMOTPEHUIO CEPBUCHOWN KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un Mo KayecTBy M3OeNuUs paccMaTpuBalOTCsl TONMbKO MOCe MpOBEepKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMaHWeN 1 Npu HEOBXOAMMOCTHM Bbl4auu NocnegHen COOTBETCTBYHOLLLETO 3aKMOYEHNS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AedhEKTOB B TEYEHNE rapaHTUMHOIO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHNA 3KCcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro UCMOMb30BaHUSA YCNyr CEPBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npegocTaBeHHble YCryry BO3MELLLEHNS pacxodoB (TPaHCMopPTHbIE pacxodbl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
YeM Bbl obpallaetech B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyxmnBaHUs Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNYXMBaAHWUMN U3OENUS UMK C ero PYHKLUSAMM.

Ha rapaHTuiHOoe o6GcCnyxMBaHvWe NPUHMMAaETCs TOBap NPU HanMuMu 3JKCMMyaTalMOHHbIX OOKYMEHTOB, NiiomMo6
NPOVn3BOANTENS UMM UCMIONIHUTENS Ha TOBape, eCnv 310 NPeayCMOTPEHO SKCMNyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NOBPEeXAEHWN ToBapa, KOTOpble MOMNW Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, MpW ycrnoBun cobnogeHns TpebosaHwui
3KCMMyaTauMOHHOro [OKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBoAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb3oBaHWSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnydvae Bbixoga TOBapa U3 CTpOsS MO BUHE MOTPedbutens (HeBbIMONMHEHWe npaBwui dKcnnyartauun),
OTCYTCTBUS NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMNNyaTauMOHHbIMU JOKYMEHTaMM NriomM6, rapaHTUMHOIO TanoHa noTpebuTens Tepsiet
npaBo Ha rapaHTUINHOE 06CNyXUBaHMe.

O6meH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Npon3BOAUNT TOJbKO OpraHn3auund, npogasLlad ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTOsILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTcad, ecrin MHOoe He onpeneneHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodAleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCTNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HEernpaBUITbHOM
YCTaHOBKOW, HEBPEXXHBIM 0BpaLleHem U MIOXMM YXOAOM, NMOAKIOYEHEM K HeMpaBUbHOMY HaMNpPsKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YACTALLMX M MOKLUX CPeAcTB, HecobnogeHnem npunaraemon UHCTPYKLUUM No
aKcnnyaTaumMu WM ecnn usgenve noaBepranocb  PEeMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEeHWUAM UMW MOAKIoYarnoch
HeynoNHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW eCN yaaneH, HepastopynB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMep U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnIyaTMpoBaBLUMECH C HEYCTPaHEHHbIMU HeQOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE O6CJ'Iy)KIABaHI/Ie
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWNXCA HAWMMKN YNONMMTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEencCrnpaBHOCTU, KOTOpPble BbI3BaHbl He3aBUCALLMMKU OT MPOU3BOOUTENA MPpUYNHaAMU, TaKMMW KaK: nepenagbl
Hanps>XeHna nnTaHnda, ABneHna npnpoabl 1 CTUXUiHble 6eacTBus, noxap, goMallHune n gukme XXmMBOoTHble, HaCEKOMbIE U
T.M.

Ha cteknsiHHbIE 1 KepamMmmnieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELIHME 3rneMeHTbl U3 nractMacc B criy4dae, ecim ,U,e(beKT
HaCTynus no BuHe nosrib3oBarerid, nocre noanncaHnd I'IOTp66l/ITeJ'IeM aKTa npuémMKkn-coayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLUHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcniyatauunin.

Ha takue noBpexgeHund netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLECTBEHHO BblLUE 0o0bl4HOM MO XapakTepy ux aKkcnnyartaumm
UInn KOTOpbIE NPOU3OLLITN B pedyribrate eCTeCTBEeHHOro n3Hoca, (BKJ'I}O‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepMaﬂbI) TaKunX Kak: niamnebl,
d)VIJ'IprbI NT.MN., NepemMellaemMble BPy4HYH NiiactMacCcoBble AeTaln.

Ha Takvue Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTka ” I'IpO‘-II/IIZ yxo4 3a umsgenuem, OFOBOpeHHbIIz B MHCprKLI,I/IM no
SKCnyataumn.

A Takxke no Opyrum npmydnMHam, BO3HUKLWIKMM NO BUHE NOKYyMNaTend n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOIYT
YCTPaHATLCA UCKITHOYUTENTBbHO 3a CYUéTt noKkynarens.

He3aszemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoauTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGniaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € OIMCHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepakeHa
BiAOMTKOM NeyaTKkun NyHKTY po3apidHOT Toprini Ti nignncom npoaasus).

dipma-BMpo6HUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignNoBigHA KOHCTPYKLiS, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLINHOK, 0COBMCTO, CIMEHOI Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETbCA 0E3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBa, MEPEBE3EHHST) YNOBHOBAXEHOI CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MmalicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-aki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsgatoTbCa nvwe nicns MNepeBipkn [KOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXEHOH
CepBiCHOIO KOMMaHielo Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BpoOyY Ha BiNbHWIA Big AedeKTiB MPOTArOM rapaHTIMHOro Nepioay 3AiNCHIETLCS NULLE Y TOMY BMNAaKy, SIKLLO Ha
nigcTaBi BUCHOBKY €KCrepTa HEeMOXNMBO 34INCHUTM PeMOHT abo fKWOo nicnd 3-X peMOHTIB mpunag 3anuliaeTbes
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO obcnyroByBaHHA hipma Mae npaBO BMMaratu 3a HajaHi

Mocnyru BiaLKoQyBaHHS BUTpAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTp
cepBicHOro 06CnyroByBaHHs MU peKoMeHayeMo Bam nepeBipuTn, 4m NoB'a3aHnin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoDBy abo 3 1oro oyHKL MU,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsiBHOCTI  eKcnryaTauiliHMX JOKYMEHTIB, Nnomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLSA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegbadeHo ekcnnyartauiiHum 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLUKOAXeHb TOBapy, AKi
MO BUKIUKaTW HECNPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPYMaHHS BUMOT eKcryaTauinHOro JOKyMeHTa LLoAo npasumn 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCNiyaTaLilo Ta BYKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HaveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3 nagy 3 BVUHU Croxueada
(HeBUKOHaAHHA nNpaBun ekcnnyartauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauiiHUMW OOKyMeHTamu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa CnoXuBead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3airicHioe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOBNSE TiNbku opraHisauis, Wo npogana
TOoBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHWMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BMpoGwu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SKNX BUKIMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXKEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSIM,
Heabanum NOBOAXEHHSIM ab0 NoraHUM LOrns40M, NigKITHYEHHAM 0O HENPaBUIbHOT HANPYrn XXUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
He pEeKoOMEeHAOBAHMX 4YMCTAYMX abo MuoYMX 3acobiB, HeQOTPUMaHHAM AOAaHOl IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTtadii abo
HEeBMNOBHOBaXKeHNUMU ocobamum ByB 3aiiCHEHUI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM 0 MO0 KOHCTPYKLIT un
NiOKMNOYEHHS HEBMOBHOBaXXEHMMM 0cobamu, a Takox sKLWo OyB BuAaneHUn cepiHuiA HoMep BUpPOOY, abo cepinHui
HOMep BUPOBY He po36ipnnBMIA YM 3MIHEHWIA.

Ha Bupo6u, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHMU Heonikamy abo NpoXoauny TeXHIYHe 06CnyroByBaHHS Y KOMMNaHisix,
LLIO HE € HAaLLMMWU YTIOBHOBAXXEHUMU CEPBICHUMU KOMMAHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKIUKaHI NpuMYMHamu, WO He 3anexarb Big BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagn Hanpyru >XMBMEHHS,
SIBMLLA MPUPOAM Ta CTUXIVHI Nuxa, pe3ynbsTaT JisfbHOCTi JOMaLLHiX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHIi enemMeHTM 3 nnactmac B pasi SKWwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHa HAM akTy NpUinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmnHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLIHI MOLUKOMXKEHHS, LLIO BUHUKITM B NpoLeci ekcnnyaTauii.

Ha Taki nowwkomXeHHs aeTanemn, MMOBIPHICTb AKUX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaMHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo sii
BUHWKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMChi BUTPaTHI MaTepianu), Takmx sK: namnu, dinstpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacosBi geTarni, Wo nepeMillytoTbCsl BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryntoBaHHs, YACTKa Ta iHLLMI 4ornag 3a BUpobom, Lo OroBopeHuUin B IHCTPYKLii 3 ekcnnyaradii.

. A Takox 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYILA.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEGEe3Ne4YHNUM.
Bupo6HMK He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a WKoAy, 3anoAisiHy 340pPOB’H0 Ta BNAaCHOCTI, AKLWO

BOHWU CNPUYMHEHIi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnaaHaHHA.
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail:  kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

UsP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH Tl
Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland H

Tel.: +49 (0) 511 1659 5257
E-Mail: kaiser-nl@elesco-europa.com -
Internet: www.elesco-europa.com E

MpepcraBurenncTBO ugm'ser B Poccum no cepeucHomy obcnyxusaHuio u pabore c
notpeburenamm -

MoutoBbI agpec: 127238, r. Mocksa, AA 46 E
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23 .
E-Mail: service@kaiser.ru . ;

Internet: http://kaiser.ru

MpepcTaBHULUTBO Jniser B YKpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta poborTi 3i
crnoXXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00
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) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verk&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHew CTpaHuLe 0BMOXKMN HAaCTOSALLEeN MHCTPYKLIMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpeaerieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpebuTenein

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lMoxanytcma 03HakoMbmecChb C HacmosiWUM eapaHmulHbIM ceudemernibcmeoM U rnpocnedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CpOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi usdenusi. TujamesibHO rposepbme 8HelwHUl 8ud U30esusi, ece npemeH3uu rno
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltime 2apaHmulHbIl MasnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3oenue. [lo eonpocamM HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
ope2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONIbLKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHos/ioeuto U320moesieHUsA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribecme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8blIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anaparta, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nob6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHuUM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yro rnpasurbHO 3arnoeHeHe ma
Mmarso wmamn ma2asuHy. [1pu gidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmiliHUl mepMiH eU3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
gu2omoerieHHs1 8Uupoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIl guanisid aupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIULHBbO20 8uU2/is10y
gucriosrnolime rpodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHul masnoH ma Yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBMIEHHSA Ta MiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNIbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [etanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CepBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo MoKpauweHHs1 8upobie, 8U20MOBIEHUX PaHiule.
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Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMGOKM 1 OMeYaTkn 1 cCoXpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YyBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOMMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHLOro NOBIJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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OLAN-Haushaltsgerite * Berlin ¢
Germany
www.kaiser-olan.de
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