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Тестомес спиральный  
ROAL BAKERY RS20- RS150А 

 

 

 



Спиральный тестомес ROAL BAKERY серии RS 

1. Характеристики： 

Спиральный тестомес серии RS - это новая установка по замешиванию теста, где 

используется программная панель управления. Спираль и дежа могут вращаться одновременно, 

что значительно увеличивает скорость перемешивания и улучшает качество замеса. 

Оборудованные защитными решетками, данные машины не только просты в эксплуатации и 

очистке, но также имеют привлекательный вид. 

 

2. Технические параметры 

Модель  

Напря

жение, 

В 

Мощность 

двигателя, 

кВт 

Загрузка, 

кг 

Время 

замеса, 

мин 

Скорость 

дежи 

об/мин 

Скорость 

спирали 

об/мин 

Габариты 

мм 

Вес 

нетто 

кг 

RS20A 220 1.5 ≤8 12-18 12.5/25 125/250 700×500×770 93 

RS30A 220 2.0 ≤12 12-18 12.5/25 125/250 770×550×850 117 

RS60A 380 1.5/2.4 ≤25 12-18 12.5/25 125/250 880×530×920 177 

RS80A 380 2.2/3.3 ≤35 12-18 12.5/25 125/250 998×590×1040 260 

RS100A 380 3.3/4.5 ≤40 12-18 12.5/25 125/250 1080×680×1200 320 

RS125A 380 5/7.5 ≤50 12-18 15/30 125/250 1360×820×1310 620 

RS150A 380 7/11 ≤70 12-18 15/30 125/250 1360×820×1410 680 

 

3. Инструкция по установке 

1.  машина должна быть помещена в хорошо проветриваемое и сухое помещение； 

2. Проверьте, соответствует ли источник питания необходимым требованиям машины, и 

надежно ли проведено заземление. 

4. Работа  

1. откройте защитную крышку, насыпьте муку и ингредиенты в дежу, закройте крышку； 

    Включите： 

                              ①автоматический режим：установите таймер，поверните кнопку 

автоматизации，а затем нажмите кнопку запуска. 

                         ② ручной режим：задайте направление вперед，затем выберите 

высокую/низкую скорость，время можно не устанавливать，машина запустится； 

                         ③ перемещение：кнопка толчковых перемещений。 

2. Сначала полностью перемешайте муку и воду на медленной скорости (может 

потребоваться 8 минут), а затем включите высокую скорость, чтобы замесить тесто (может 

потребоваться 5 минут). 

3. При необходимости остановить, нажмите кнопку (в ручном режиме. Машина остановится 

автоматически）после остановки, можно открыть машину и извлечь тесто. 

4. Перед чисткой машины, следует отключить питание. 

5. Примечание: 

1. При смене скорости, убедитесь, что машина остановлена. 

2. Не помещайте руки и другие предметы в дежу в процессе работы. 

3. Снимать защитную крышку запрещено； 

4. Запрещается пользоваться машиной в грозовую погоду，а также рекомендуется отключить 

питание. 

5. Ежедневно очищайте машину после работы, предварительно отключив питание. 
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6. При нажатии кнопки Scram, машина заблокируется и остановится. Если вы хотите 

перезагрузить, поверните грибовидную кнопку в соответствии с отмеченным 

направлением, тогда машина автоматически перезагрузится. Не нажимайте просто так на 

грибовидную кнопку, во избежание повреждений. 

6. Общие ошибки и методы исправления. 

1. Если машина не запускается – убедитесь, что питание подключено, защитная решетка 

опущена, кнопка таймера повернута. 

2. Перегрев - проверьте провода и вентиляцию, а также убедитесь в том, что машина не 

работает слишком долго.  

3. Недостаток мощности в работе – отрегулируйте ремень трансмиссии. 

4.  Непонятный звук – проверьте цепь и отрегулируйте её. 

Если вышеуказанные методы не привели к желаемому результату, обратитесь за 

консультацией к продавцу. 

 

 

 

7. Гарантийные обязательства 

Условия и срок гарантии на данный тип оборудования устанавливается в соответствии с 

гарантийным талоном выдаваемым ООО «Торговый дом Пищевые технологии»  

ООО «Торговый дом Пищевые технологии» гарантирует долговечную и надежную  работу 

оборудования при соблюдении правил эксплуатации и своевременного технического 

обслуживания. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ООО «Торговый дом Пищевые технологии» 

350010 г. Краснодар, Ростовское шоссе, 68/1, а/я 5692 

Тел: (861) 228-98-31 www.zavod-pt.ru 

 

http://www.zavod-pt.ru/


Официальные представительства компании  

ООО «Торговый дом Пищевые технологии»: 

 

 
 

 


