Tiziano

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecndlogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, kotopbie cyi,ecTBeHHO OTANYAIOTCS

Facciata in acciaio inox

Stainless steel front

Vorderseite aus Edelstahl

Fagade en acier inox

Frontal en acero inoxidable

(®poHTanbHas CTOPOHa W3 HepXXaBetoLLel CTamm

Termostato di sicurezza
Safety thermostat
Sicherheitsthermostat
Thermostat de sécurité
Termostato de sequridad
TepmocTat 6e30MacHOCTM

Camera di cottura in lamiera alluminata Sfiato vapori di cottura
Cooking chamber in aluminium-plated sheet Steam vents
Backkammer aus aluminiertem Blech Abzug der Backdampfe
Chambre de cuisson en téle aluminée Soupape vapeurs
Cémara de coccion en chapa de aluminio Evacuacion de vapores

Kamepa npurotosnieHns 13 NIMCToBOro

OTD,yLLIl/IHa ANnda napoB OT NPpUroToBNIEHNA
npokata C atoMUHNEBBIM MOKPbITUEM

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements
Ober-und Unterhitze

Résistances haut/plateau autonomes
Resistencias diferenciadas inferior y superior
OTzienbHble T3HbI CBOAA M MOfA
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Pirometro di visualizzazione temperatura della camera
Chamber temperature pyrometer display

Thermometer zum Ablesen der Backkammertemperatur
Pyromatre de visualisation de la température dans la chambre

Pirometro de visualizacién de la temperatura de la cdmara
M1poMeTp 0TOBPaXKeHUS TeMMepaTypbl Kamepb

Illuminazione interna con lampada alogena 12v
Chamber lightening system with 12V halogen lamp
Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Eclairage interne avec lampe halogeéne 12V
[luminacién interior con l[dmpara halégena 12V
OcBelLeHue ranoreHHorn namnoi 12V BHyTpyW Kamepbl



Rimozione filtri cappa
Hood filter removal e
Abnehmen der Haubenfilter e
Retrait des filtres de |a hotte

Retirada de los filtros de la campana o
/3BneyeHre hunbTPOB BbITSKKM

! Sistema di controllo meccanico
] - Mechanical control system
Mechanisches Kontrollsystem

Systéme de contrdle mécanique

Sistema de control mecanico

MexaHnyeckas cucTema ynpaseHus

Maniglia porta

Door handle

TUrgriff ....................... |
Poignée de porte ‘
Manilla de la puerta

Pyuka asepupl

Porta con vetro panoramico
Door with panoramic glass
Tir mit Panoramaverglasung
Porte avec vitre panoramique
Puerta con cristal panordmico

. . . o - [lBepLia ¢ naHopaMHbIM CTEKSIOM
Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor

Backfldche aus Cordierit

Plan de cuisson en briques de cordiérite

Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
BbinekatolLas NoBepXHOCTb U3 KUpMUYei U3 KopanepuTa
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wit wit vt wit wit
Forno elettrico monocamera sovrapponibile ol ol ol ol o+
Superimposable single chamber electric oven vt vt v+ vt vt
Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar
, . Overlap Overlap Overlap Overlap Overlap
Four électrique 1 chambre superposable
Horno eléctrico de una camara superponible
AneKkTpuyeckas ogHoKamMepHast neybe
BO3MOXXHOCTbHO prCHOVI YCTaHOBKM
H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm 1000
900
P . —— 800 ——, . . L
Dimensioni esterne ’7 700 —— esterne ‘ l_ esterne ‘ 900 ‘ esterne Dimensioni esterne
External di — | External dimensions ‘ External dimensions 1 | External dimensions External dimensions
AuBenmale ‘ AuBenmale AuBenmale ’ AuBenmale © | AuBenmaRe S
Dimensions externes Q | Dimensions externes & | Dimensions externes 8| Dimensions externes 12 | Dimensions externes «
Dimensiones externas 0 | Dimensiones externas © Dimensiones externas © | Dimensiones externas Dimensiones externas
BHeLwuHWe pa3mepbl ‘ BHeluHue pasmepbl ‘ BHeluHue paamepbl l BHeluHue pasmepbl BHelLuHWe pa3mepbl
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm 720
Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura 520 " : . . ’*6204‘ . . i i
Cooking chamber dim. r420~‘ Cooking chamber dim. [ | glmi(t:‘amerr]a dlbcot(t:ra ‘*620*‘ Dlml.(t?ame'rla dlbca(;Fra ‘ ‘ Dlmi(?ame'r‘a dlbcol(:yra —
Mafte der Mae der | | ooking chamber dim. i i Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. ’
o Di | | o Di Male der Backk MaRe der Backkammer ‘ MaBe der Backkammer
imen. | imen. ‘ Dimen.chambre de cuis. | | Dimen.chambre de cuis. © | Dimen.chambre de cuis. 3
chambre de cuis. o | chambre de cuis. 8 Dimen. camara 3| Dimen. cémara S Dimen. camara r~
Dimen. camara de g Dimen. cdmara de T de coccidn ¥ de coccion ‘ de coccion ’
gocelon - || coccion Pa3mepbl \ Pa3mepbl ] Paamepbi —
Pa3mepbl nekapHoit Paamepbl Kamepbl KaMepbi Kamepbi
Kamepbl Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modeéle - Modelo - Mogenb TZ420/1M TZ425/1M TZ2230/1M TZ430/1M TZ435/1M
Capacita di cottura pizze
Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas Nr 4 (9200 mm) 4 (9250 mm) 2 (@300 mm) 4 (@300 mm) 4 (@350 mm)
Capacidad de coccion de pizzas 1 (@400 mm) 1 (@500 mm) 1 (@450 mm) 1 (@500 mm) 1 (@500 mm)
ﬂpOVISBOﬂMTeJ’IbHOCTb npuroToBfieHNs
| Produttivita oraria 36-40 (¢ 200 mm) 36-40 (¢ 250 mm) 18-20 (9 300 mm) 36-40 (¢ 300 mm) 40-44 (9 300 mm)
(® | Productivity per hour - Stunden Leistung i B i ) i
Productivité horaire - Productividad por hora Nr 910 (2 400 mm) 10-11 (2 450 mm) 40-44 (¢ 350 mm)
MoyacoBas NpoU3BOAUTENBHOCTb - 9-10 (g 500 mm) - 9-10 (¢ 500 mm) 9-10 (@ 500 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung . " " " "
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica |(-|52(7|§)0) AC 230 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3N 400 AC 3 N 400
GJ'IEKTDVNECKOE nuTaHne H
Consumo medio
Average consumption
HHHI Durchschnittlicher Verbrauch kWh 1,3 2,3 19 2,8 32
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepHee noTpebneHve
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 52 66 70 84 104
Peso neto - Bec HeTTO
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 64 78 84 98 120

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - HShe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble HaNPsXKeHUs Mo 3anpocy.

Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumansHas pabodast TeMnepatypa 450°C

54




*1 + V1 + *‘I + *1 + *1 +
it vt v+ it it it vt vt vt vl
Forno elettrico bicamera monoblocco
X Overlap Overlap Overlap Overlap Overlap
Double chambers electric oven
Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock
Four électrique 2 chambres monobloc
Horno eléctrico monobloc de dos camaras
SﬂeKTpVIL{eCKaﬂ AByxXKamMepHad
MOHO6104HasA nevb
H 690 mm H 690 mm H 690 mm H 690 mm H 690 mm 1000
900
Dimensioni esterne — 700 — ioni esterne 800 ioni esterne 900 ioni esterne Dimensioni esterne
External di — | External dimensions ‘ External dimensions External dimensions External dimensions
AuBenmaBe ‘ AuBenmaBe AuBenmale ’ AuBenmaBe o | Aulienmale 2
Dimensions externes 3 Dimensions externes § Dimensions externes = Dimensions externes 12 | Dimensions externes *®
Dimensiones externas 0| Dimensiones externas Dimensiones externas O | Dimensiones externas Dimensiones externas
BHewHue pasmepbl 1 BHewwHue pa3mepb! ’ BHeluHue pasmepbl l BHeluHue pasmepbl BHewwHue pasmepb!
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm 720
) ) ) ) 620 | |
glml.:ame}r‘a dlbcul;yra glml.:ame}r]a dlbcul;yra — 520 Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura | | Dim.camera di cottura ‘ ‘
MODIS ":19 ¢ an} Ier im. r4204} MODIS ":19 cBamkker i % % Cooking chamber dim. l*SZO Cooking chamber dim. ‘ ‘ Cooking chamber dim.
Di?neen :I:ambre I I Di?neen :i:amaf)re ammer MaBe der Backkammer [T T MaBe der Backkammer ‘ MaBe der Backkammer ‘
de cuis. de cuis. ‘ Dimen.chambre de cuis. [ Dimen.chambre de cuis. ° Dimen.chambre de cuis. =
X " g X L © | Dimen. camara o | Dimen. camara ™ | Dimen. camara 1‘3
dD(len;ir;.;:':nara 9 dDIe";i:'C?:':"am & | de coccion € | decoccion ® de coccion ‘
Pasmens! | Pasmens! ‘ Pa3Mepbl nekapHoit \ Paamepbl ‘ Pa3mepbi
P P Kamepbl Kamepbl Kamepbl
Kamepbl Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenn TZ420/2M TZ425/2M TZ230/2M TZ430/2M TZ435/2M

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccién de pizzas
Ipon3BOANTENBHOCTD MPUFOTOBNEHNS

Nr

4+4 (9200 mm)
141 (@400 mm)

4+4 (@250 mm)
1+1 (@500 mm)

2+2 (@300 mm)
1+1 (@450 mm)

4+4 (@300 mm)
141 (@500 mm)

4+4 (@350 mm)
141 (@500 mm)

Produttivita oraria

Productivity per hour - Stunden Leistung
Productivité horaire - Productividad por hora
loyacoBast NPON3BOANTENBHOCTD

Nr

72-80 (¢ 200 mm)

72-80 (¢ 250 mm)

36-40 (# 300 mm)

72-80 (¢ 300 mm)

80-88 (# 300 mm)

18-20 (¢ 400 mm)

20-22 (¢ 450 mm)

80-88(p 350 mm)

18-20 ( 500 mm)

18-20 (¢ 500 mm)

18-20 ( 500 mm)

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
JneKTpUYecKoe NUTaHue

Volt
50/60
Hz/ Tu)

—~

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

AC 3 N 400"

AC 3 N 400

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepHee noTpebneHve

kWh

2,6

4,6

38

56

6,4

i

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net
Peso neto - Bec HeTTO

Kg

91

114

121

147

178

&

Peso lordo
Gross weight - Bruttogewicht
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - HGhe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - apyrue ceTeBble HanpsiXkeHWs Mo 3anpocy.

Kg

105

128

136

162

195

Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumansHas pa6odas TeMnepatypa 450°C
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Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITaxka

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHewwHue pasmepbl

Modello - Model - Modell
Modeéle - Modelo - Mogenb

Peso netto
Net weight
@ Nettogewicht
Poids net
Peso neto
Bec HetTO

Kg

Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
Poids brut
Peso bruto
Bec 6pyTTO

&

Kg

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnupatopa
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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—— 705 ——

805

905

755 ——,

905

1005

’ © 2
I
H170 mm H 170 mm H 170 mm H 170 mm H170 mm
KTZ420NT KTZ425NT KTZ230NT KTZ430NT KTZ435NT
11 13 14 15 17
13 15 17 18 21



Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure

Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox
Soporte - Construccién en Similinox

MNoacTaska - KoHCTpyKUumA
13 similinox

—1000——— ——1000——
Dimensioni esterne — 800 —, 900 ——900— ’ 800 — 900 ——900—— ‘
External dimensions ‘ T [ o ‘ T ‘ o
AuBenmaBe =) =} = S =) =} = S
Dimensions externes % 3 ~ fro g ~
Dimensiones externas \ \ l ’ ‘ ‘ ‘ ‘
BHelunune pasmepbl
H1170 mm H1170 mm H 970 mm H 970 mm
Modello - Model - Modell
Modele - Modelo - Moaens STZ425/1 STZ230/1 STZ430/1 STZ435/1 STZ425/2 STZ230/2 STZ430/2 STZ435/2
Peso netto
Net weight
Nettogewicht
@ Poids net Kg 22 23 26 28 20 21 24 27
Peso neto
Bec HeTTO
Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
6y  Eruttose Kg 25 27 30 33 23 24 28 31
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Opzioni - Optional - Option
Options - Opciones - Onuumn

Supporto per forno triplo e quadruplo a richiesta

Support for triple and quadruple oven on request
Untergestell fir 3 und 4-Kammer-Backofen auf Anfrage
Support pour four triple et quadruple sur demande
Soporte para horno triple y cuadruple bajo pedido
[MoacTaBka AN TPOMHOM 1 YETBEPHOW Meym Mo 3anpocy

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

57




